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RESUMEN

Esta monografia presenta la experiencia profesional desarrollada en una empresa
agroindustrial ubicada en el Centro Poblado Rinconada perteneciente al Distrito de Caraz,
Provincia de Huaylas - Departamento de Ancash, donde se ejecutd un proyecto de 80
hectareas de arandanos (Vaccinium corymbosum L.) ‘Emerald’ en contenedores. Teniendo
en cuenta que uno de los requisitos solicitados por el mercado internacional y que se ha
convertido en algo implicito en las especificaciones de un producto para exportacion, es la
certificacion GLOBALG.A.P. basada en los principios de las buenas practicas agricolas, se
determiné la implementacion de este estandar de calidad e inocuidad alimentaria. Para lo
cual, en el predio se realiz6 una auditoria interna basada en inspeccion visual, documentaria
y entrevistas haciendo uso de la lista de verificacion de la normativa en su version 5.3-GFS
(conformado por obligaciones mayores, menores y recomendados); dando como resultado
que el porcentaje de cumplimiento del sitio por obligaciones mayores, menores y
recomendadas, fuera de 91, 91 y 80 % respectivamente. Se decidio subsanar todas las
obligaciones mayores y menores incumplidas, y no se absolvieron los requisitos
recomendados, por tanto, se realizo el analisis de causa raiz haciendo uso de la técnica
denominada ““5 ;por qué?” para cada incumplimiento, determinando el verdadero origen de
cada problema y su estrategia de solucién. El presente trabajo no incluye los requisitos de la
norma referente a la planta procesadora o packing. La experiencia desarrollada permitio la
obtencion de la certificacion GLOBALG.A.P. otorgandole a la empresa la posibilidad de
demostrar a sus clientes que estan produciendo un producto de calidad, inocuo y trazable,
asimismo insertarla al mercado global, como un productor capaz de satisfacer las exigencias

actuales de los consumidores de frutas a nivel mundial.

Palabras clave: GLOBALG.A.P., ardndano, implementacion, Caraz, calidad.



ABSTRACT

This monograph presents the professional experience performed in an agribusiness located
in the Rinconada population center belonging to the Caraz district, Huaylas province -
Ancash department, where a project of 80 hectares of blueberries (Vaccinium corymbosum
L.) 'Emerald' in pots was carried out. Taking into account that one of the requirements
requested by international market and that has become an implicit specification of a product
for export, is the GLOBALG.A.P. certification based on the principles of good agricultural
practices; the implementation of this food quality and safety standard was determined. An
internal audit based on visual and documentary inspection and interviews was carried out at
the farm, using the checklist of GLOBALG.A.P. version 5.3-GFS (consisting of major,
minor and recommended obligations); resulting in the percentage of compliance of the site
for major, minor and recommended obligations, was 91, 91 and 80% respectively. All major
and minor unfulfilled obligations were remedied, and the recommended requirements
weren't resolved, therefore, the root cause analysis was performed using the technique called
"5 whys" for each non-compliance, determining the origin of each problem and its solution
strategy. This work doesn't include control points and compliance criteria related to packing.
This experience allowed to obtain the GLOBALG.A.P. certification, giving the company the
possibility of demonstrating to its clients that they are producing a quality, safe and traceable
product, as well as inserting it into the global market, as a producer capable of satisfying the
current demands of fruits consumers at the global level.

Keywords: GLOBALG.A.P., blueberry, implementation, Caraz, quality.



| INTRODUCCION

1.1 Problemética

Actualmente el ardndano se ha posicionado como lider de las agroexportaciones peruanas
debido a la imagen ganada como un producto de calidad, confiable, sostenible
ambientalmente y que genera impactos positivos para el desarrollo social y econémico de
las comunidades en sus zonas de influencia (Bustamante, 2021a). Un ejemplo de ello es que
ha permitido generar mas de 100,000 puestos de empleo directo, principalmente ocupados

por mujeres, en la camparia 2020/2021 (Vegas, 2021a).

Segun la Division de Estadistica de la Organizacion de las Naciones Unidas para la
Alimentacién y la Agricultura, (FAOSTAT, 2019) el Pert se posiciond dentro de los cinco
mayores productores de ardndano precedido solo por Estados Unidos y Canadé, superando
a Chile y Espafia, y ademés se consolidé como el mayor exportador a nivel mundial de esta

fruta.

Incluso la pandemia sanitaria causada por el SARS-CoV-2 ha favorecido la demanda de
arandanos generando una mayor conciencia en los habitos del consumidor en torno a la
salud, siendo considerado como un superalimento, llamado SuperFood (Vegas, 2021b).
Principalmente por su contenido de antocianinas entre 25 a 495 mg/100g dependiendo del
tipo de arandano (Mazza & Miniati, 1993). Este biocompuesto influye en las enfermedades
cardiovasculares, neurodegenerativas, diabetes y el cancer (Winny & Valerie, 2011). Por
ello el consumo de ardndano es considerado como un tratamiento preventivo ante esta nueva
enfermedad (Messaoudi et al., 2021).

Sin embargo, el Perd sigue siendo el principal exportador de ardndanos en el mundo, pasando
de exportar 12,000 toneladas en la campafia 2015-2016 a mas de 150 mil toneladas en la

campafa 2020-2021 y se estima que el volumen a despachar aumente en 30% para la



siguiente campafia 2021 — 2022. Estos cambios también se reflejan en las hectéreas
cultivadas que en el 2016 solo eran 2,300 hectareas, mientras que en el 2020 se tenia 13,600
hectareas, y al cierre de este afio 2021 se proyecta contar con 15,000 hectareas productivas
de esta fruta (Vegas, 2021a).

Segun el Sistema Integrado de Estadisticas Agrarias del Ministerio de Desarrollo Agrario y
Riego del Per( (Sistema Integrado de Estadisticas Agrarias del Ministerio de Desarrollo
Agrario y Riego del Peru [SIEA], 2020), el arandano se posiciond en el segundo lugar en el
ranking de los principales productos exportados del pais después de las uvas superando a la

palta, café, mango y otros, lo cual refleja el ascenso futuro en las exportaciones peruanas.

Por otro lado, las normas de calidad e inocuidad alimentaria se han convertido en la
actualidad en un requisito implicito en medio de la competitividad del sector agricola en los
mercados mas atractivos econdmicamente y que son cada vez mas exigentes en cuestiones
de calidad, trazabilidad e inocuidad de los alimentos, sin descuidar su principal
requerimiento que es el cumplimiento de las buenas préacticas agricolas conocidas como
normas GAP (Good Agricultural Practices) por sus siglas en inglés, las cuales han sido
instituidas por GLOBALG.A.P., y se ha convertido en el programa de aseguramiento de la
calidad lider en el mundo, siendo un estandar reconocido internacionalmente para la

produccion agricola.

Asi mismo, Alzueta (2018) indic6é que algunas de las razones por la que los clientes piden
certificado GLOBALG.A.P. serian demostrar que las cosas se hicieron bien, sin riesgos de
contaminacion, utilizacion adecuada del agua, cuidado de los trabajadores y existencia de la
trazabilidad del producto.

Segun Catron (2016) se contaba con 66.7% de productores certificados en Europa, 10.7%
en América Latina, 10.6% en Africa, 9.8% en Asia, 1.2% en América del Norte y 1% en
Oceania. Actualmente, GLOBALG.A.P. tiene presencia mundial en mas de 135 paises en
todos los continentes con mas de 194,000 productores certificados (GLOBALG.A.P., 2018).

En Perd, actualmente existen 8,255 productos que tienen certificacion GLOBALG.A.P.,
representando un aumento de 9.8% respecto a 2017 y se prevé que seguird aumentando en

el futuro (Rosas, 2018). En tal sentido, las empresas que desean exportar sus productos a

2



nuevos mercados y mantener una ventaja competitiva frente a la competencia estaran
obligadas a obtener la certificacion GLOBALG.A.P.

GLOBALG.A.P. es un distintivo mundialmente reconocido que logra el acceso a mercados
que en algunos casos Peru no ha conseguido aun, por consiguiente, contar con un certificado

tan exigente ayudara a afianzar nuevos destinos (Rosas, 2018).

1.2 Objetivos

1.2.1 Objetivo General

- Contribuir con la exportacion de arandano (Vaccinium corymbosum L. ‘Emerald’)

en Caraz — Ancash, a través de la implementacién de la norma GLOBALG.A.P.

1.2.2 Objetivos especificos

- Evaluar el nivel de cumplimiento de los requisitos de la norma GLOBALG.A.P. en
el sitio de produccion de arandano ubicado en Caraz — Ancash.

- Establecer las correcciones en el ambito de las buenas préacticas agricolas realizadas
en el cultivo de arandano en Caraz — Ancash.

- Determinar la importancia de las buenas practicas agricolas requeridas por la norma

GLOBALG.A.P. como requisito de la exportacion de arandano en Caraz — Ancash.



Il REVISION DE LITERATURA

2.1 Generalidades

El arandano pertenece a la familia de las Ericaceas, la cual cuenta con 4,500 especies
a nivel mundial y dentro de ellas el género Vaccinium cuenta con 400 a 450 especies
aproximadamente, de las cuales solo un reducido grupo son cultivadas con fines comerciales,
como lo son: V. corymbosum, que representa aproximadamente el 80% del total de la
superficie cultivada, seguida por V. ashei, con un 15%, y V. angustifolium, con el 5%
(Mostacero et al., 2017).

2.2 Clasificacion botanica
Cronquist (1981) reporta que el arandano se clasifica taxondmicamente de la siguiente
manera:
Reino: Plantae
Division: Pterophytas
Subdivision: Angiosperma
Clase: Dicotiledénea
Orden: Ericales
Familia: Ericaceae
Subfamilia: Vaccinioidea
Tribu: Vaccinieae
Género: Vaccinium

Especie: Vaccinium corymbosum L.



2.3 Propiedades y beneficios
Los arandanos no solo son reconocidos por su sabor, sino que también por sus
compuestos bioactivos que promueven la salud. Muchas investigaciones demuestran
que hay una relacion positiva entre el consumo de esta fruta y la eliminacion o retraso
de enfermedades cronicas como el cancer, los desordenes cardiovasculares y la
diabetes (Shi et al., 2017; Miller et al., 2019; Rocha et al., 2019; Wood et al., 2019).
Estas bayas son ricas especificamente en antocianinas y se les reconoce por sus
propiedades antibacterianas, antivirales y antiangiogénicas, asi como por su efecto
positivo en el sistema inmunolégico con capacidad de contrarrestar el estrés oxidativo
(Johnson et al., 2010). Ademas, se ha comprobado particularmente que la cantidad de
antioxidantes presentes en berries Ericaceaes es mayor gue en otras especies, por lo
cual dichas frutas han sido promocionadas como superalimentos, lo cual incluye a

Vaccinium corymbosum L., entre otras (Jaiswal, 2020).

Tabla 1: Nutrientes y vitaminas del arandano

Nutrientes Cantidad Nutrientes Cantidad
Carbohidratos: - Folato 8.88 mcg
Azucares totales 1474 g Folato (DPE) 8.88 mcg
Monosacéridos 14.58 g Folato (alimento) 8.88 mcg
Fructosa 7.36 g Acido pantoténico 0.18 mcg
Glucosa 7.22 ¢ Vitamina C 14.36 mg
Disacéridos 0.16 ¢ Vitamina A 79.92 1U
Sacarosa 0.16 g Betacaroteno 47.36 mcg
Fibra soluble 040¢ Betacaroteno equivalentes  47.36 mcg
Fibra insoluble 3.15¢g Criptoxantina 0.00 mcg
Otros carbohidratos 3.15¢ Luteina y zeaxantina 118.40 mcg
Grasas: - Vitamina E 1.26 1U
Grasas monoinsaturadas 0.07g Vitamina E 0.84 mg
Grasas polinsaturadas 0.22¢g Vitamina K 28.56 mg
Grasas saturadas 0.04¢g Minerales: -

Grasa trans 0.00¢g Calcio 8.88 mg
Calorias de grasa 4.40 Cobre 0.08 mg
Calorias de grasa saturada  0.37 Hierro 0.41mg




Nutrientes Cantidad Nutrientes Cantidad

Colesterol 0.00 mg Magnesio 8.88 mg
Vitaminas: - Manganeso 0.50 mg
Vitamina B1 0.05 mg Fosforo 17.76 mg
Vitamina B2 0.06 mg Potasio 113.96 mg
Vitamina B3 0.62 mg Selenio 0.15 mg
Vitamina B3 0.69 mg Sodio 1.48 mg
Vitamina B6 0.08 mg Zinc 0.24 mg
Colina 8.88 mg - -

Nota. Reproducido de Nutritional composition and antioxidant properties of fruits and vegetables (Edicion N°
1, p. 470), por A. Jaiswal, 2020, Academic Press. Contenido de carbohidratos, grasas, vitaminas y minerales

en una porcién de arandanos frescos (148 g)

2.4 Variedades de arandano
Los cultivares comerciales de arandano alto (V. corymbosum) se dividen en dos grandes
grupos (Hancock & Retamales, 2012):

Northern Highbush o Arandanos Altos del Norte: Cultivares tradicionales con mayor
requerimiento de horas frio. Han sido mejorados en busca de fruta de mayor calidad y
resistencia a bajas temperaturas. Por ejemplo: ‘Berkeley’, ‘Bluecrop’, ‘Bluetta’, ‘Brigitta’,
‘Duke’, ‘Elliot’, ‘Jersey’.

Southern Highbush o Arédndanos Altos del Sur: Cultivares mejorados con menor
requerimiento de frio. Han sido mejorados para adecuarse mejor al cultivo siempreverde y

climas mas tropicales. Por ejemplo “Biloxi’, ‘Emerald’, ‘Jewel’, ‘Misty’, ‘ONeal’.

En el Pert se han realizado pruebas cultivando las variedades southern highbush, con
diferentes requerimientos de horas frio, ademas poseen una fruta de buen tamafio y con

caracteristicas de calidad (Benavides, 2013).

Segln Vegas (2021c), en el 2016 se tenian registradas unas 13 variedades de arandanos y al
final del 2020 se contaba con mas de 40 variedades. Pero sigue siendo la principal hasta la



actualidad ‘Biloxi’; pero su &rea se ha reducido, paso de ocupar el 60 % en el 2016 al 39%
hoy en dia, debido a que hay otras variedades que han aumentado su participacion como
‘Ventura’ y ‘Emerald’, en respuesta a la basqueda de un producto méas conveniente para el

consumidor y también por la larga travesia para llegar a mercados como China y Taiwan.

El cultivar Emerald es un hibrido tetraploide. Pertenece al grupo de ardndanos altos del sur,
necesita pocas horas frio y se adapta bien al noreste y centro de Florida y a otras areas que
reciben un frio invernal similar (100 a 400 h por debajo de 7 ° C). El arbusto es vigoroso, de
buen rendimiento y tiene una supervivencia media a buena en el campo. Produce bayas
grandes, firmes, de sabor dulce y cuentan con buena cicatrizacion. La mortandad de esta
variedad en campo suele deberse a infecciones sistémicas de tizon del tallo, pudricién de la

raiz por Phytophthora o ambos (Lyrene, 2008).

2.5 Cultivo de ardndano en el Peru

En el 2004, bajo un proyecto de cooperacion con la Unién Europea (UE-PerG/PENX
ALA/2004/016-913) se identificaron al Departamento de Cajamarca y otras zonas similares
del pais como &mbitos potenciales para la produccion comercial de ardndanos, con fines de
exportacion y se concluyo que en el Per( se podia cultivar esta especie desde el nivel del
mar hasta los 3 000 m.s.n.m. (Ministerio de Agriculturay Riego del Pert [MINAGRI] et al.,
2016).

En ese mismo afio, también ingresaron los primeros plantones de arandanos de alta calidad
geneética del vivero FallCreek de Oregon-USA. Al 2006 ya se habian establecido los
requisitos fitosanitarios y los protocolos para la importacion de ardndanos procedentes de
Argentinay Chile respectivamente, siendo ésta ultima la de mayor trascendencia (MINAGRI
et al, 2016).

En cuanto a las hectareas instaladas, desde el 2008 se empieza a plantar un gran nimero de
hectareas de arandanos; siendo la primera plantacion en Arequipa, se inicié con 10 ha y
100,000 plantas; pero que la mayoria colapso al poco tiempo (MINAGRI et al., 2016).

En el 2012 se contaba con 400 hectareas de superficie sembrada y ésta aumenta en 385%
para el 2014 con 1,940 hectareas. Para el 2015 el nimero de areas sembradas paso a 2,500

hectéreas, en 2018 a alrededor 7,503 hectareas y en 2020 existian 13,613 hectéreas. Para el
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2021 se estima que habré 15,128 hectareas, 1o que representard un aumento de 11% frente
al 2020 (MINAGRI et al., 2016; Bustamante, 2021b).

Con respecto a la superficie cosechada, ésta no ha hecho mas que solo ir en ascenso como
se refleja en la Figura 1 (SIEA, 2020).

Superficie cosechada (Hectdareas)
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Figura 1: Superficie cosechada (ha) de ardndanos en Peru del 2012 — 20109.

Nota. Esta figura se elabor6 usando la data obtenida del Sistema Integrado de Estadisticas Agrarias
del Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego del Pert, 2020.

En la Figura 2, se observa la evolucién de la produccion nacional durante los afios 2012 al
2019 tiene un ascenso vertiginoso debido a las nuevas areas sembradas y paralelamente al
incremento del rendimiento de las plantas de ardndano que van entrando en produccion a
partir del segundo afio. En ese sentido, en el 2012 el volumen de la produccién nacional fue
de 109 toneladas y para el 2013 de 1,746 toneladas, apreciandose un crecimiento, reflejo de
las mayores areas sembradas que van entrando en produccion (SIEA, 2020). EI 2019 termina
con 147,866 t de arandanos producidos en territorio peruano consolidandose, asi como el
principal pais exportador de esta fruta en el mundo (FAOSTAT, 2019).
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Figura 2: Produccion (t) de arandanos en Pera del 2012 — 2019.

Nota. Esta figura se elaboré usando la data obtenida del Sistema Integrado de Estadisticas Agrarias

En cuanto a la exportacion nacional por regiones (Figura 3), cabe precisar que la mayor
parte de ésta se encuentra concentrada en la region La Libertad, con 95,900 toneladas
en la campafia 2020/21, seqguida de Lambayeque y Lima. Estas tres provincias
presentaron aumentos de 59%, 29% y 9% respectivamente. El resto de las provincias

(Ica, Ancash y Piura) mostraron crecimientos porcentuales de tres digitos, pero con

del Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego del Perd, 2020.

cantidades todavia bajo las 8,000 toneladas.
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Figura 3: Exportacion por region (t) de arandanos en Pera.

2020-2021 Cambio en los mercados ante aumento en la oferta del Hemisferio Sur.



2.6 Buenas practicas agricolas

En palabras sencillas las BPA o buenas practicas agricolas es “hacer las cosas bien” y “dar
garantias de ello” (Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la
Alimentacion [FAO], 2004).

Se pueden definir como un conjunto de principios, normas y recomendaciones técnicas
aplicables a la produccion, procesamiento y transporte de alimentos, orientadas a asegurar
la proteccion de la higiene, la salud humana y el medio ambiente, mediante métodos
ecologicamente seguros y economicamente factibles traducidos en la obtencion de productos
alimenticios y no alimenticios mas inocuos y saludables para el autoconsumo y el

consumidor (lzquierdo y Rodriguez, 2006).

Las buenas practicas agricolas utilizan el conocimiento disponible para hacer uso
sosteniblemente de los recursos naturales esenciales durante la produccion de productos
agrarios alimentarios y no alimentarios inocuos y sanos, al mismo tiempo pretende una
factibilidad econdmica y estabilidad social (FAO, 2004).

Las BPA se basan en tres principios: la obtencién de productos sanos que no representen
riesgos para la salud de los consumidores, la proteccion del medio ambiente y el bienestar
de los agricultores (Jaramillo et al., 2007).

Para la implementacion de un programa de BPA es importante el conocimiento previo de las
acciones o lineas que rigen este sistema de calidad, como son: el medio ambiente, la sanidad
e inocuidad de los productos, su trazabilidad por medio de registros, y la seguridad para los
trabajadores y consumidores, como se observa en la Figura 4. Asimismo, debe tenerse en
cuenta, otros temas como el agua, el suelo, el empaque, el transporte y la manipulacion
(Jaramillo et al., 2007).
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Figura 4: Esquema de los principios basicos de las BPA.
Nota. Tomado del Manual Técnico: Buenas Practicas Agricolas en la produccion de tomate bajo

condiciones protegidas (p. 3), por Jaramillo et al., 2007.

Implicancias de las BPA

Las BPA promueven segun la FAO (2012):

Proteccion del ambiente: se minimiza la aplicacion de agroquimicos, su uso y manejo
son adecuados, por tanto, no se contaminan suelos, aguas y se cuida la biodiversidad.
Bienestar y seguridad de los trabajadores: esto se logra mediante capacitacion,
cuidado de los aspectos laborales, como la salud (prevencion de accidentes, de
enfermedades gastrointestinales, higiene) y buenas condiciones en los lugares de
trabajo.

Alimentos sanos: los alimentos producidos le dan garantia al consumidor, porque son
sanos y aptos para el consumo por estar libres de contaminantes (residuos de
pesticidas, metales pesados, tierra, piedras, hongos).

Organizacion y participacion de la comunidad: los procesos de gestion son
participativos, ayudan al empoderamiento y a la construcciéon de tejido social y
fortalecen el uso de los recursos en busca de procesos de sostenibilidad.

Comercio justo: los productores organizados cuentan con poder de negociacion,
logran encadenamientos con productores de bienes y servicios, se fomenta la
generacion de valor agregado a los productos de origen agropecuario, y asi el
productor recibe una justa retribucion por su participacién en el proceso de

produccion.
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2.8 Ventajas de las buenas précticas agricola
Segun la FAO (2004):

- Le permite estar preparado para exportar a mercados exigentes (mejores
oportunidades y precios).

- Obtencidon de mejor y nueva informacidn de su propio negocio, merced a los sistemas
de registros que se deben implementar (certificacion) y que se pueden cruzar con
informacion economica.

- Mejor gestion (administracion y control de personal, insumos, instalaciones, etc.) de
la finca (empresa) en términos productivos y econémicos.

- Permite reducir la cadena comercial (menos intermediarios) al habilitar la entrada
directa a supermercados, empresas exportadoras, etc.

- Personal comprometido con la empresa, con aumento de la productividad por mayor
especializacion y dignificacion del trabajo agropecuario.

- Mejor imagen de la empresa ante sus compradores (oportunidades de nuevos

negocios) y por agregacion, del propio pais.

2.9 Historia de GLOBALGAP

GLOBALG.A.P. comenz6 en 1997 como EUREPGAP, una iniciativa del sector minorista
agrupado bajo EUREP (Euro-Retailer Produce Working Group). El sector minorista
britanico juntamente con los supermercados de Europa continental comenzé a tomar
conciencia de las inquietudes crecientes en torno a la inocuidad de los alimentos, el impacto

ambiental, la salud, la seguridad y el bienestar de los trabajadores (GLOBALG.A.P., s.f.-a).

Su solucién fue la siguiente: Armonizar sus normas y procedimientos y desarrollar
un sistema de certificacion independiente para las Buenas Practicas Agricolas
(GLOBALG.A.P., s.f.-a).

Las normas EUREPGAP ayudaron a los productores a cumplir con los criterios aceptados
en toda Europa en lo relativo a la inocuidad alimentaria, los métodos de produccion
sostenible, el bienestar de los trabajadores y de los animales, el uso responsable del agua, los

alimentos para animales y los materiales de reproduccion vegetal. La armonizacion en la
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certificacion también significé un mayor ahorro para los productores, ya que no tenian que
someterse todos los afos a diferentes auditorias con diferentes criterios (GLOBALG.A.P.,
s.f.-a).

Durante los siguientes diez afios el proceso se extendié por todo el continente y més alla.
Bajo el impulso de la globalizacion, un nimero creciente de productores y minoristas de
todas partes del mundo se unieron a la iniciativa, y la organizacion europea cobro
importancia global (GLOBALG.A.P., s.f.-a).

Con el fin de reflejar su alcance global y convertirse en una norma lider de Buenas Practicas
Agricolas a nivel internacional, en 2007 EurepGAP cambié su nombre a GLOBALG.A.P.
(GLOBALG.AP., s.f.-a). En la Tabla 2 se registra los hitos importantes y los cambios de la
norma GLOBALG.A.P. a lo largo de los afios.
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Tabla 2: Historia de GLOBALG.A.P.

ANo Evento

Diecisiete minoristas deciden introducir un sistema de verificacién independiente
como base para el cumplimiento de los proveedores.

EurepGAP establece el principio de colaboracion entre los minoristas y
2000 productores y presenta los resultados de los ensayos de su Protocolo para Frutas
y Hortalizas.

EurepGAP recibe la primera acreditacion 1SO 65 para Frutas y Hortalizas y
comienza a otorgar los primeros certificados a los productores.
EurepGAP presenta la Version 2 del Protocolo para Frutas y Hortalizas que
resulta de un proceso de revisién, anuncia el desarrollo de una Norma para Flores
y Ornamentales, y lanza un nuevo y transparente procedimiento de homologacion
de las normas/programas.

En octubre 2004 EurepGAP lanza las normas para Café (Verde) y Acuicultura'y
2004 otorga a las explotaciones agricolas los primeros certificados acreditados basados

en la Norma para Aseguramiento Integrado de Fincas.
2007 Se anuncia el cambio de nombre de EurepGAP a GLOBALG.A.P.
GLOBALG.A P. introduce actividades para apoyar a la implementacién de la
2008 norma en las pequefias explotaciones e intensifica el dialogo con organizaciones
gubernamentales y no gubernamentales.
GLOBALGAP hace un tour por primera vez, recorriendo cinco continentes para
2009 contactar a todos sus clientes. Las ciudades visitadas fueron Nairobi,
Montevideo, Kuala Lumpur, Washington D.C. y Atenas.
Aproximadamente 500 delegados provenientes de mas de 50 paises se reinen en
la SUMMIT2010 de GLOBALGAP. Durante la SUMMIT 2010 en Londres, los
2010 Comités Sectoriales de GLOBALGAP, presentan la version 4 de la norma para
Aseguramiento Integrado de Fincas como la version mas consultada, innovadora
y con la mayor base cientifica.
Después del enorme éxito del Tour 2009, GLOBALGAP, decide realizar un tour
de conferencias cada dos afios. Para el Tour 2011, el equipo de GLOBALGAP
2011 hace un recorrido por seis ciudades en diferentes partes del mundo, con el fin de
recibir opiniones y aportes con respecto a la implementacion de la versién 4 de la
Norma GLOBALGAP para Aseguramiento Integrado de Fincas.

Ese afio vuelve a Espafia la 112 Conferencia de GLOBALGAP La 112 SUMMIT
se enfoca en un debate que no podria ser mas importante para nuestro futuro:
¢Cémo proporcionar inocuidad alimentaria y sostenibilidad en la actualidad y en
los proximos afios?

Tour 2013 para presentar nuestras herramientas para el cambio. Quieren
2013  involucrar a los actores principales en su pais y unirlos detras de nuestra vision
comun de la mejora de las buenas précticas agricolas de los productores.
Mdodulo Base para todo Tipo de Explotacion Agropecuaria, Mddulo Base para
Cultivos, Frutas y Hortalizas. Version 4.0-Edition 4.0-2, 2 de mayo del 2014.

2003

2012

2014




Evento

2016

2017

2018

2019

2020

Desde entonces, el TOUR tiene lugar cada afio.
Maodulo Base para todo Tipo de Explotacion Agropecuaria, Modulo Base para
Cultivos, Frutas y Hortalizas. Version 5, 2 de octubre del 2015
En la celebracion de sus 20 afios de colaboracién global y 15 afios de
Certificacion de Buenas Préacticas Agricolas, el GLOBALG.A.P. SUMMIT 2016
atrae a méas de 400 delegados de mas de 50 paises de todo el mundo. Con més de
70 ponentes, el programa enfoco el futuro de la certificacion de fincas y cubre
temas claves como la importancia de mantenerse a la cabeza de los riesgos de
seguridad alimentaria, la creciente colaboracion entre el sector privado y el
publico, el medir y controlar la continua mejora de una agricultura segura y
sostenible, asi como el uso de grandes cantidades de datos en la certificacion.
Maodulo Base para todo Tipo de Explotacion Agropecuaria, Mddulo Base para
Cultivos, Frutas y Hortalizas. Version 5.0-Edition 5.0-1, 1 de febrero del 2016 y
Version 5.0-Edition 5.0-2, 1 de julio del 2016
Modulo Base para Cultivos, Frutas y Hortalizas. Version 5.1, 1 de julio del 2017
Esta fue la primera vez que la conferencia se llevé a cabo en las Américas. Se
discutieron los ultimos desarrollos en seguridad alimentaria y sostenibilidad,
buenas practicas agricolas y de acuicultura, y el futuro de la industria. El
GLOBALG.A.P. SUMMIT 2018 atrajo a 400 delegados de mas de 50 paises de
todo el mundo. La conferencia fue inaugurada oficialmente por el Primer
Ministro del Pert. Con 80 oradores, el programa se centrd en la creacion de
nuevos mercados para alimentos y flores cultivados de manera responsable, y
termind con el resultado exitoso de 11 signatarios del llamado a la accion para
prevenir la propagacién destructiva del patdgeno R4T en bananas.
Maodulo Base para Cultivos, Frutas y Hortalizas. Version 5.2, 1 de febrero del
2019
GLOBALG.A.P. ha llevado a cabo la consulta a las partes interesadas mas
amplia que jamas se haya intentado realizar para su conjunto de normas. Como
parte de la consulta publica y ademas de los comentarios publicos y las pruebas
practicas, mas de 800 representantes asistieron a las 214 reuniones del World
Consultation Tour (tour de consulta pablica) y expresaron sus opiniones de
manera virtual en 15 idiomas distintos. De esta manera, pudieron debatir y dar
forma a la version 6 de GLOBALG.A.P. y sus cambios para el futuro de las
buenas practicas agricolas.
Modulo Base para Cultivos, Frutas y Hortalizas. Version 5.3-GFS, 21 de febrero
de 2020
Modulo Base para Cultivos, Frutas y Hortalizas. Version 5.4-GFS, 15 de julio del
2020.

Nota. Adaptado de “Hitos de GLOBALG.A.P.”. GLOBALG.A.P. (s.f.-b)

(https:/iwww.globalgap.org/es/iwho-we-are/about-us/Timeline/index.html).


https://www.globalgap.org/es/who-we-are/about-us/Timeline/index.html

2.10 Norma GLOBALG.A.P.

GLOBALG.A.P. es un conjunto de normas para garantizar unas buenas practicas agricolas
(B.P.A. en espafiol, y G.A.P. en inglés). Es un estandar reconocido internacionalmente para

la produccion agricola, que garantiza la produccion segura y sostenible de alimentos

(GLOBALG.AP., sf.-c).

GLOBALGAP es una de las principales certificaciones solicitadas en el mercado
agroalimentario, esta norma garantiza a los consumidores la calidad del producto que estan

comprando (Rincén et al., 2015).

La Certificacion Global GAP ha desarrollado estandares donde se definen requisitos que se
deben seguir para poder garantizar la adopcion de BPA en productos agricolas de todo el
mundo (BSG Institute, s.f.).

Es una norma voluntaria para la certificacion de productos agricolas y se basa en los criterios
de Seguridad de los Alimentos, incluyendo técnicas de produccion con un uso controlado de
fitosanitarios para minimizar el impacto de los residuos en los alimentos, el hombre y su
entorno. Y tiene como alcance todo el proceso de produccion del producto certificado, desde
el inicio (desde la siembra o plantacion) y todas las actividades agropecuarias subsiguientes,

hasta el momento en que el producto es retirado de la explotacion (AENOR, s.f.).

Se trata de una norma que especifica requisitos de inocuidad, para la produccién agricola y
se basa en la aplicacion de buenas practicas agricolas, HACCP vy trazabilidad. Sus
procedimientos se relacionan con la higiene y la reduccion de posibles fuentes de
contaminacion a lo largo del proceso productivo, la cosecha y el acondicionamiento de la

produccién (Rincén et al., 2015).

La certificacion GLOBALGAP beneficia tanto al consumidor como al productor. Al
consumidor porque reciben un producto inocuo y de calidad para su futuro consumo o
distribucion; y al productor porque esta norma les facilita la entrada a mercados

internacionales (Ocampo & Yachas, 2020).
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GLOBALG.A.P. IFA (Aseguramiento Integrado de Fincas), estandar para frutas y vegetales,
abarca todas las etapas de la produccion, desde las actividades previas a la cosecha como el
manejo del suelo hasta el envasado y almacenamiento del producto, manejo de fitosanitarios
y los riesgos microbioldgicos, trazabilidad, salud y seguridad de trabajadores e incluye

criterios ambientes como eficiencia energética (GLOBALG.A.P., 2018).

Esta certificacion (GOBALG.A.P., s.f.-c) incluye:

- Inocuidad alimentaria y trazabilidad

- Medio ambiente (incluyendo biodiversidad)

- Salud, seguridad y bienestar del trabajador

- El bienestar animal

- Incluye el Manejo Integrado del Cultivo (MIC), Manejo Integrado de Plagas (MIP),
Sistemas de Gestion de Calidad (SGC) y Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de
Control (HACCP)

2.11 Beneficios de la certificaciéon GLOBALG.A.P.

En los mercados actuales, la mayoria de las empresas requieren ciertas normas que afirmen
una agricultura segura y sostenible; y la certificacion GLOBALG.A.P. goza de un gran
reconocimiento por demostrar la inocuidad y la sostenibilidad alimentaria del sector
agricola. Por lo tanto, la certificacion GLOBALG.A.P. brinda a los productores la

posibilidad de acceder a mercados internacionales (GLOBALG.A.P., s.f.-d).

A continuacion, algunas ventajas de esta certificacion:

- Agrega valor a sus productos al cumplir las normas GLOBALG.A.P. de
reconocimiento internacional.

- Ofrece acceso a nuevos clientes y mercados tanto locales como internacionales.

- Reduce su exposicion a los riesgos de reputacion relacionados con la inocuidad de
los alimentos y los productos.

- Mejora la eficiencia de los procesos y la gestion de su empresa

- Se obtiene un ndmero GLOBALG.A.P. (GGN) para una facil identificacion y

trazabilidad a los compradores.
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2.12 Sistema GLOBALG.A.P.

El Sistema GLOBALG.A.P., también conocido como Estandar de Aseguramiento Integrado
de Fincas (IFA), cubre las Buenas Practicas Agricolas para la produccion agricola, acuicola,
ganadera y horticola (GLOBALG.A.P., s.f.-e).

La norma IFA fue revisada a través de un extenso proceso de consulta y participacion de las
partes interesadas y la version 5 (V5) se publicé en julio de 2015 con un periodo de
conversion de un afo. Esto significa que la V5 se convirtié en obligatoria en 2016. La version
ha sufrido varias actualizaciones para mantenerse en linea con los cambios en la industria,
asi como para mantener el reconocimiento de la Iniciativa Global de Seguridad Alimentaria
(GFSI) para Acuicultura, Lapulo y Frutas y Hortalizas. En febrero de 2020, GLOBALG.AP
presentd v5.3-GFS. Esta version es el estandar IFA que tiene reconocimiento GFSI
(GLOBALG.A.P., s.f.-e).

La Norma IFA GLOBALG.A.P. V5 estd compuesta por:
- Reglamento General: Contiene los criterios para lograr una exitosa implementacion
de los PCCCs y establece las guias para la verificacion y regulacion de la norma.
- Puntos de Control y Criterios de Cumplimiento (PCCC): Claramente definen los

requisitos para lograr el estandar de calidad requerido por GLOBALG.A.P.

Los PCCCs GLOBALG.A.P. IFA se estructuran en modulos como se observa en la Figura
5y estan conformados por:

- El Mddulo Base para todo tipo de Explotacion Agropecuaria: Es la base de todos los
sub-ambitos y contiene todos los requisitos que los productores deben cumplir
primero para obtener la certificacion.

- El Médulo del Ambito: Establece criterios claros para los diferentes sectores de la
produccion alimentaria. GLOBALG.A.P. comprende 3 &mbitos: Cultivos,
Produccion Animal y Acuicultura

- El Modulo del Sub-Ambito: Estos PCCC engloban los requisitos para un producto
especifico o un aspecto diferente de la produccion de alimentos y la cadena de

suministro.
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GLOBALG.AP también proporciona listas de verificacion para cada modulo para ayudar a
los productores a preparar mejor sus fundos y realizar los cambios necesarios antes de recibir

una auditoria/inspeccién de un organismo de certificacion.

FRUTAS Y HORTALIZAS
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Figura 5: Enfoque modular del estdndar de Aseguramiento Integrado de Fincas
(IFA).
Nota. Tomado de “Puntos de control y criterios de cumplimiento IFA V5.2” (p. 5), 2019, GLOBALG.A.P.
(https://www.globalgap.org/.content/.galleries/documents/191203_GG_IFA_CPCC_FV_V5_2_es.pdf)

2.13 GLOBALG.A.P. IFA Frutas y Hortalizas

La Norma GLOBALG.A.P. para Frutas y Hortalizas involucra todas las etapas de la
produccién, desde las actividades precosecha, tales como la gestién del suelo y las
aplicaciones de fitosanitarios, hasta la manipulacion del producto postcosecha, el empaque
y almacenamiento (GLOBALG.A.P., s.f.-f).

La norma GLOBALG.A.P. para Frutas y Hortalizas ha sido evaluado con éxito en relacién
con los Requisitos de Homologacion de GFSI y ha obtenido el reconocimiento de GFSI por
el ambito B1 Agricultura y D Preprocesamiento de Manipulaciéon de Productos Vegetales
(GLOBALG.A.P., s.f.-f).

Los PCCCs GLOBALG.A.P. IFA Frutas y Hortalizas v5.3-GFS estan distribuidos en
(GLOBALG.A.P., 2020):
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= ElI Modulo Base para todo tipo de Finca (AF por sus siglas en inglés All Farm)
AF. 1 Historial y manejo del sitio
AF. 2 Mantenimiento de registros y autoevaluacion/ inspeccion interna
AF. 3 Higiene
AF. 4 Salud, seguridad y bienestar del trabajador
AF. 5 Subcontratistas
AF. 6 Gestion de residuos y agentes contaminantes, reciclaje y reutilizacion
AF. 7 Conservacion
AF. 8 Reclamaciones
AF. 9 Procedimiento de retirada/recuperacion de productos del mercado
AF. 10 Proteccion de los alimentos
AF. 11 Estado GLOBALG.A.P.
AF. 12 Uso del logotipo
AF. 13 Trazabilidad y segregacion del producto
AF. 14 Balance de masas
AF. 15 Declaracion de la politica de inocuidad alimentaria
AF. 16 Mitigacion del fraude alimentario
AF. 17 Productos no conformes
= El Mddulo del Cultivo (CB por sus siglas en inglés Crops Base)
CB.1 Trazabilidad
CB.2 Material de propagacion vegetal
CB.3 Gestion del suelo y conservacion
CB.4 Fertilizacion
CB.5 Gestion del agua
CB.6 Manejo integrado de plagas
CB.7 Productos fitosanitarios
CB.8 Equipo
= ElI Mddulo de Frutas y hortalizas (FV por sus siglas en inglés fruits and vegetables)
FV.1 Manejo del sitio
FV.2 Gestion del suelo
FV.3 Sustratos
FV.4 Precosecha

FV.5 Actividades de cosecha y postcosecha (Manipulacion del producto)

20



El nimero total de PCCCs IFA Frutas y Hortalizas v5.3-GFS es 221, los cuales estan
distribuidos en tres modulos (AF, CB y FV) y estos estan relacionados a la inocuidad
alimentaria, medio ambiente, trazabilidad, salud y seguridad de los trabajadores, en un 46%,

31%, 13% y 10% respectivamente, como se observa en la Figura 6.

Enfoque integral de IFA Frutas y hortalizas

B Inocudad alimentaria

B Medio ambiente

B Salud v segunidad
Trazabilidad

NuUmero total de PCCCs: 221

Figura 6: Enfoque integral de GLOBALG.A.P. IFA Frutas y Hortalizas v5.3-

GFS.

Nota. Tomado del Webinar “Actualizacion GLOBALG.A.P. V5.2”, NSF Internacional, 2019.
https://www.youtube.com/watch?v=mG4VNDoXA30&t=655s

2.14 Opciones de Certificacion

Estas opciones estan basadas en el tipo de entidad legal que solicita la certificacion
(GLOBALG.A.P., 2020):

2.14.1 Opcion 1 - Certificacion Individual

Un productor individual solicita la certificacion, una vez obtenida este es el titular.

a. Opcidn 1: Productor con Multiples Sitios de Produccion (Productor Multisitio) sin
Sistema de gestion de Calidad
Un productor individual o una organizacién que posee varios sitios de produccion que
no funcionan como entidades legales separadas.

b. Opcién 1: Productor con Multiples Sitios de Produccién (Productor Multisitio) con
Sistema de Gestion de Calidad (SGC)
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Un productor individual o una organizacion que posee varios sitios de produccion que no

funcionan como entidades legales separadas, pero donde se ha implantado un SGC.

2.14.2 Opcidn 2
Un grupo de productores solicita la certificacion y es reconocido como entidad legal, y es
titular del certificado.

2.15 Procedimiento para la Obtencion del Certificado GLOBALG.A.P.

2.15.1 Pasos previos
Se recomienda (GLOBALG.A.P., s.f.-g):
- Descargar los documentos normativos relevantes de GLOBALG.A.P.
- Realizar una autoevaluacion utilizando la lista de verificacion y corregir todos los
puntos incumplidos.
- Elegir un organismo de certificacion (OC) aprobado por GLOBALG.A.P., dicha
informacion esté disponible en la pagina web de GLOBALG.A.P.

2.15.2 Proceso de registro

Contactar con un organismo de certificacion de eleccidén y completar la solicitud de registro,
la cual debe cumplir los requisitos de datos de registro necesarios de GLOBALG.A.P.
Comeparar las ofertas o propuestas economicas de los organismos de certificacion (OC) y
registrarse con el que elija firmando el Acuerdo de Sublicencia y Certificacién en su Gltima
version. El OC elegido es responsable del registro del solicitante en la base de datos
GLOBALG.A.P., las actualizaciones de datos y el cobro de las tarifas.

Coordinar una reunién con su organismo de certificacion aprobado GLOBALG.A.P. Luego
un inspector/auditor calificado realizard una primera inspeccion/auditoria en el sitio y
evaluara el cumplimiento de su operacion respecto a los requisitos del programa. Como
resultado de la auditoria se pueden identificar incumplimientos (NCs) contra requisitos del
programa. El auditor le informara de éstos durante la reunion de cierre y le indicara los plazos

para resolverlos.
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El productor deberé presentar sus correcciones, analisis de causa y acciones correctivas para
resolver las NCs. Esta informacién sera evaluada por el auditor, quien determinara si la

informacidn es suficiente o no para el cierre de la NC.

Una vez que cumpla con éxito con los requisitos de la norma, recibird un certificado
GLOBALG.A.P. para la version y el ambito correspondientes. El certificado es valido por
un afio menos un dia. En el caso de un primer registro, el OC debera proporcionar al
solicitante un GGN dentro de los 28 dias naturales siguientes, a partir de la recepcion de la

solicitud completa.

2.15.3 Requisitos para los sitios de produccion

Un sitio de produccion segin GLOBALG.A.P. (2020) se define como un area de produccion
en propiedad o alquilada y en Gltima instancia gestionada por una entidad legal, donde se
usan los mismos recursos (por ejemplo, fuente de agua, trabajadores, equipos, almacenes,

etc.)

Un sitio puede contener varias zonas que no tienen contacto entre si (que no son colindantes
0 contiguas, que no comparten un borde comun) y donde se puede producir mas de un
producto (GLOBALG.A.P., 2020).

Los requisitos son los siguientes (GLOBALG.A.P., 2020):

- Deben ser propios o alquilados y deberan encontrarse bajo el control directo de la
entidad legal.

- Para los sitios de produccion que no pertenezcan a la entidad legal, deberéa existir un
documento firmado con una indicacion clara que el propietario del sitio no tiene
ninguna responsabilidad o capacidad de decision respecto a las operaciones
productivas en la zona alquilada. También debera haber contratos escritos vigentes
entre cada propietario del sitio de produccion y la entidad legal, que incluya los
siguientes elementos: Nombre e identificacion legal del titular del certificado,
Nombre y/o identificacion legal del propietario del sitio de produccion, Direccion de
contacto del propietario del sitio, Detalles de cada sitio de produccion y Firma de los

representantes de ambas partes.
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El titular del certificado es legalmente responsable de toda la produccion registrada,
incluida la distribucion del producto en el mercado.

2.16 Proceso de Certificacion GLOBALG.A.P.
Segun GLOBALG.A.P. (2020):

2.16.1

2.16.2

Incumplimiento y no conformidad

Incumplimiento (de un punto de control): no se cumple con una obligacién menor o
recomendacion de la lista de verificacion de GLOBALG.A.P., de acuerdo con los
criterios de cumplimiento.

No conformidad: se infringe una regla de GLOBALG.A.P. (Por ejemplo, cuando una
0 més de las obligaciones mayores, 0 de mas del 5% de las obligaciones menores
aplicables)

No conformidad contractual: infringir cualquier acuerdo firmado en los contratos
entre el OC y el productor relativos a cuestiones de GLOBALG.A.P.

Requisitos para obtener y conservar la certificacion GLOBALG.A.P.

Los puntos de control y criterios de cumplimiento se dividen en 3 niveles de control:

obligaciones mayores, obligaciones menores y recomendaciones. Para obtener la

certificacion se requiere lo siguiente:

- Obligaciones mayores: es obligatorio cumplir con el 100% de todos estos puntos
de control.

- Obligaciones menores: es obligatorio cumplir con el 95% de todos los puntos de
control aplicables que se consideren obligaciones menores.

- Recomendaciones: no existe un porcentaje minimo de cumplimiento.

2.16.3 Calculo del cumplimiento de las obligaciones menores

Se debe utilizar la siguiente formula:

, Numero total
Numero total

J Obligaciones de
bli ¢ - menores X 5% = | incumplimientos
obtigactones no aplicables de obligaciones
menores oy
menores permitidos
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111 DESARROLLO DE LA EXPERIENCIA PROFESIONAL

3.1 Marco geogréfico

El presente trabajo se desarroll6 en una empresa privada ubicada en el Centro Poblado
Rinconada perteneciente al distrito de Caraz, provincia de Huaylas y departamento de
Ancash (Figura 7). Esta ubicado a una altitud de 2328.7 m.s.n.m., latitud 9° 04°29.472"" Sy
longitud 77° 47°38.16"" O (Sistema de Informacién Geografica y Sistema de Consulta de

Centros Poblados del Instituto Nacional de Estadistica e Informética, 2021).

El Centro Poblado se ubica junto a la faja marginal formada a lo largo del curso de las aguas
del rio Santa y este recurso hidrico es aprovechado para la irrigacion del cultivo. El rio Santa
presenta un periodo de aguas altas comprendido entre enero y abril, una etapa baja entre julio
y septiembre, y un ciclo de transicién en los meses restantes (Sistema Regional de
Informacién Ambiental de Ancash, 2017). Su caudal supera los 900 m?/s en verano y es
mayor a 50 m%s en invierno (Servicio Nacional de Meteorologia e Hidrologia del Pert
[SENAMHI], 2013).

Presenta un clima del tipo semiseco frio con abundantes lluvias en verano, con deficiencia
de lluvias en otofio, invierno y primavera. En invierno, la temperatura maxima y minima
oscila entre 28 °C y 9 °C, respectivamente. En verano, la temperatura maxima es de 25 °C y
la temperatura minima es 10 °C. Las precipitaciones se concentran entre los meses de
diciembre a marzo y ocurren generalmente después del mediodia. De mayo a septiembre el
cielo permanece con escasa nubosidad durante el dia y noche. El viento se incrementa en
velocidad por las tardes y son fuertes de 40 a 50 km/h de julio a septiembre (SENAMHI,
2013). Segun la data de la estacion meteorologica propia de la empresa, la humedad relativa
maxima es de 97% en verano y 85% en invierno, las precipitaciones se concentran en verano
acumulando 1,551 mm anuales y la radiacién solar reporta lecturas minimas de 1,000 W/m?
en junio y lecturas maximas de 1,478 W/m? en febrero.



La topografia de la zona es relativamente suave, con pendientes que fluctdan entre 2 —
15%. El sistema de drenaje de estos suelos es algo excesivo debido a su morfologia
predominantemente gruesay la permeabilidad rapida que lo caracteriza. Ademas, estos
suelos son superficiales, de textura franca a franca arenosa, con dotaciones de hasta
20% de elementos gruesos en los primeros 40 cm y compuesto por mas de 40% de
grava y piedra a mayor profundidad. El pH varia entre 7.4 — 8.4 y el contenido de
materia organica es bajo a medio, con dotaciones de nitrdgeno pobremente expresadas.
El contenido de fosforo es bajo mientras que el contenido de potasio es elevado. Por
lo anteriormente expuesto, estos suelos son considerados de baja productividad

agricola (Oficina Nacional de Evaluacion de Recursos Naturales [ONERN], 1973).

Figura 7: Mapa del Centro Poblado Rinconada.
Nota. Tomado de Google Maps, 2021
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3.2

Condiciones del cultivo

Ochenta hectéareas de cultivo de arandano fueron instaladas en la zona conocida como
Rinconada. La variedad utilizada fue Emerald y se realiz6 en macetas debido a lo
accidentado y pedregoso que es el terreno, para lo cual solo se procedi6 a nivelarlo

previamente.

Se utilizaron macetas de 35 litros de capacidad, de una medida de 50x50x14 cm, esto
debido a que el sistema radical del ardndano esta compuesto por raices finas y fibrosas
que solo se concentran en un 80% a 50 cm de profundidad, las cuales no son capaces
de atravesar superficies compactas, requieren medios sueltos y bien drenados y con

buen contenido de materia organica. Asi se puede observar en la Figura 8.

Figura 8: Cultivo de arandano en contenedores de 50x50, ‘Emerald’, de la

plantacion en Rinconada.

El sustrato utilizado estaba elaborado a base de fibra de coco, el cual esta compuesto
por aglomerados (chips), fibras (cortas y largas) y polvo (sustrato molido). Este
sustrato tuvo que ser picado y desmenuzado hasta adquirir una textura suave. La
utilizacién de este sustrato es recurrente cuando el suelo tiene problemas abidticos o

bidticos para hortalizas en invernadero (Camposeco et al., 2018).
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3.3

El método de riego usado fue por goteo haciendo uso de unos goteros con una descarga
que varia entre 2 a 4 litros/hora. El distanciamiento entre goteros usado fue de 50 cm.
La cantidad por regar fue suministrada en intervalos a fin de mantener la humedad del

sustrato.

A toda la plantacion se le coloco macrotineles a una altura de 4 m, las cuales cumplen
la funcion de mantener la temperatura calida, extender la temporada de cosecha y
mantener la calidad del fruto. El distanciamiento entre hileras de plantacion fue de 2.2

my entre plantas de 0.5 m.

Metodologia

Con el fin de determinar el nivel de cumplimiento de la norma GLOBALG.A.P. en el
fundo, se realiz6 una inspeccion interna haciendo uso de la lista de verificacion IFA
Frutas y Hortalizas v5.3-GFS, la cual se basa en:
- Entrevistas: se conversa con los responsables y/o encargados de las areas como
sanidad vegetal, riego y fertilizacion, produccion agricola, calidad, etc. Asi
mismo se realizan entrevistas al personal obrero que trabaja en diferentes areas

como se observa en la Figura 9.

By TR k3 k 3 SR

Figura 9: Personal de campo realizando evaluaciones de plagas siendo

entrevistado en campo.
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- Inspeccion visual: se realiza una visita al fundo y se recorren todas sus
instalaciones como areas de mezcla de fitosanitarios, casetas de riego,
reservorios, almacenes de fitosanitarios, almacenes de fertilizantes, almacenes
de combustibles, servicios higiénicos, zonas de descanso, comedores,
estaciones de lavado de manos, oficinas, caseta de envases vacios de
fitosanitarios, zona de residuos solidos, entre otros. Asi mismo se realiza un
recorrido del campo mismo de cultivo.

- Inspeccion documentaria: se revisan todos los procedimientos, evaluaciones de

riesgos, instrucciones, programas, registros, etc.

A continuacion, se registraron en la Tabla 3, 4 y 5, los criterios evaluados para dar
cumplimiento a la norma GLOBALG.A.P. con el objetivo de detectar los requisitos

incumplidos a fin de subsanarlos.

En la Tabla 3 se registran los puntos de control y criterios de cumplimiento evaluados
en el médulo todo tipo de finca (AF), los cuales se dividen en 18 secciones como AF
1 Historial y manejo del sitio, AF 2 Mantenimiento de registros y autoevaluacion/
inspeccion interna, AF 3 Higiene, AF 4 Salud, seguridad y bienestar del trabajador,
AF 5 Subcontratistas, AF 6 Gestion de residuos y agentes contaminantes, reciclaje y
reutilizacion, AF 7 Conservacion, AF 8 Reclamaciones, AF 9 Procedimiento de
retirada/recuperacion de productos del mercado, AF 10 Proteccién de los alimentos,
AF 11 Estado GLOBALG.A.P., AF 12 Uso del logotipo, AF 13 Trazabilidad y
segregacion del producto, AF 14 Balance de masas, AF 15 Declaracién de la politica
de inocuidad alimentaria, AF 16 Mitigacion del fraude alimentario y AF 17 Productos
no conformes; a su vez algunas secciones se dividen en subsecciones como AF 1.1
Historial del sitio, AF 1.2 Manejo del sitio, AF 4.1 Salud y seguridad, AF 4.2
Formacion, AF 4.3 Riesgos y Primeros Auxilios, AF 4.4 Ropa y Equipo de Proteccion
Individual, AF 4.5 Bienestar del trabajador, AF 6.1 Identificacién de residuos y
contaminantes, AF 6.2 Plan de accion para residuos y contaminante, AF 7.1 Impacto
de la produccion agropecuaria en el medio ambiente y en la biodiversidad, AF 7.2
Mejoramiento ecolégico de areas improductivas, AF 7.3 Eficiencia energética, AF 7.4
Recoleccién/Reciclaje del agua, . Cada uno de estos requisitos fue evaluado con la
finalidad de determinar las oportunidades de mejora y poder conseguir la certificacion
GLOBALG.AP.
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Tabla 3: Lista de verificacion de GLOBALG.A.P. VV5.3-GFS del médulo base para Todo Tipo de Finca.

NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel Si No N/A Justificacion

AF

AF1

AF11

AF111

Los puntos de control de este modulo son aplicables a todos los productores que solicitan la certificacion, ya que cubren

MODULO BASE PARA TODO TIPO DE FINCA

aspectos relevantes a toda actividad agropecuaria.
HISTORIAL Y MANEJO DEL SITIO

Una de las caracteristicas clave de la produccién agropecuaria sostenible es que continuamente integra los conocimientos
especificos al sitio y la experiencia practica en la planificacion del manejo y las préacticas para el futuro. El objetivo de esta
seccidn es asegurar que el campo, los edificios y las otras instalaciones que constituyen el esqueleto de la granja, se gestionen
adecuadamente con el fin de garantizar la produccion segura de alimentos y la proteccion del medio ambiente.

Historial del Sitio

¢Existe un sistema de
referencia para cada
parcela, huerto, sector,
invernadero, terreno,
establo/corral u otra
area/lugar utilizado en la
produccién?

Para cumplir con este punto, se
deberd incluir una identificacion
visual en la forma de:

+ Una senal fisica en cada parcela,
huerto, sector, invernadero, terreno,
establo/corral u otra area/lugar
O un mapa de la granja que
también identifique la ubicacion de
las fuentes de agua, los almacenes o
instalaciones de manipulacion, los
estanques, los establos, etc. y que
se pueda hacer referencia cruzada
con el sistema de identificacion.
Sin opcidn de N/A

Falla: No se contaba con
una sefial de identificacion
en cada lote ni con un
mapa del fundo.
Evidencia: Durante el
recorrido de campo se
observo que algunos lotes
del campo no contaban
con letreros de
identificacion y durante la
revision documentaria
tampoco se disponia de un
mapa del fundo.

Mayor X




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
¢EXiste un sistema de
registro establecido para .
) ., Durante la revision
cada unidad de produccion . ]
. . . . documentaria se observo
u otra area/lugar Los registros actualizados deberan . .
. : o que se mantienen registros
productivo, que proporcionar un historial de la A0ricolas como redistros
AF 1.1.2 proporcione un registro de produccion GLOBALG.A.P. de Mayor X g de a Iicaciongs
la produccion todas las areas productivas. Sin . apil .
. i fitosanitarias, de riego,
ganadera/acuicola y/o de opcion de N/A. . . o
Y - evaluaciones fitosanitarias,
actividades agronémicas
. entre otros, del fundo.
Ilevadas a cabo en dichos
lugares?
AF 1.2 Manejo del Sitio
. . Se debera disponer, para todos los
¢Se dispone de una i - )
o’ . sitios, de una evaluacion de riesgos
evaluacion de riesgos para - L
. por escrito que determine si son
todos los sitios que se ) >
X ) apropiadas para la produccion. Esta
registraron con el fin de - . .
e, evaluacion deberd estar lista para la
obtener certificacion . R .
: inspeccion inicial. Asimismo, se _
(incluyendo terrenos , . . Falla: No estaba
) deberéa actualizar y revisar cuando . ) L
alquilados, estructuras y : - disponible la evaluacion
. . . ingresen nuevos sitios en la .
equipos)? ¢La evaluacion > ; de riesgos para todos los
de riesgos muestra que el actividad productiva, cuando sitios del fundo
AF 121 g g cambien los riesgos de los sitios Mayor X '

sitio en cuestion es apto
para la produccion en lo
que respecta a la inocuidad
alimentaria, el medio
ambiente y la salud y el
bienestar de los animales
en el ambito de la
certificacion de la
produccién ganadera y

existentes, 0 como minimo una vez
al afio, eligiendo el plazo mas
corto. La evaluacion de riesgos
puede basarse en un modelo
generico pero se debera adaptar a la
situacion especifica de la granja.
Las evaluaciones de riesgos tendran
en cuenta:
* Posibles peligros fisicos,

Evidencia: Durante la
verificacion documentaria
no se observo dicho
documento.




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si No N/A Justificacion

acuicultura, si
corresponde?

¢Se ha desarrollado e
implementado un plan de
gestion que fije estrategias
AF 1.2.2 para minimizar los riesgos
identificados en la
evaluacion de riesgos (AF
1.2.1)?

AF 2

quimicos (incluyendo alérgenos) y
bioldgicos
* Historial del sitio (en el caso de
los sitios nuevos para la produccién
agricola, se recomienda un historial
de los ultimos 5 afios y como
minimo se debera contar con un
historial del Gltimo afio)

* Impacto de las nuevas actividades
propuestas en el medio
ambiente/ganado/cultivos
adyacentes
Se dispone de un plan de gestion
que aborda todos los riesgos
identificados en el punto AF 1.2.1y
describe los procedimientos de
control de peligros que permiten
justificar que el sitio en cuestion es
apto para la produccion. Este plan
se debera adecuar a las actividades

de la granja. Debera haber

evidencia de que se implement6 y

de que es eficaz.

NOTA: no es necesario que el plan
incluya los riesgos ambientales.
Estos estan cubiertos en el punto

AF 7.1.1.

Mayor

Falla: No estaba
disponible el plan de
gestion de los riesgos

X identificados en el sitio.
Evidencia: Durante la
verificacion documentaria
no se observo dicho
documento.

MANTENIMIENTO DE REGISTROS Y AUTOEVALUACION/ INSPECCION INTERNA

Los aspectos importantes de las practicas agropecuarias deberan documentarse y sus registros conservarse.

¢ Se encuentran

AF2.1 disponibles todos los

Los productores deberan mantener

registros actualizados por un

Mayor

Se verifico que se
mantenian registros desde




NO

Puntos de Control

registros solicitados

Criterios de Cumplimiento Nivel

Si

No N/A

Justificacion

durante la inspeccién
externa, y se conservan
durante un periodo
minimo de 2 afos, excepto
cuando se requiera un
plazo mayor en puntos de
control especificos?

periodo minimo de 2 afios. Los
registros electronicos se consideran
validos. Si se usan, los productores

seran responsables de mantener
copias de la informacion.

En el caso de las inspecciones
iniciales, los productores deberan
mantener registros como minimo

desde 3 meses antes a la fecha de la
inspeccion externa, o desde la fecha
del registro, eligiendo el periodo
mas largo de los dos. Los nuevos
solicitantes deberan tener registros
completos vinculados a cada area
registrada y que incluyan todas las
actividades agronémicas
relacionadas con la documentacion
GLOBALG.A.P. requerida para
cada area. Esto es en referencia a

los principios de la conservacion de

registros. Cuando un registro
individual se pierde, entonces el

punto de control que corresponde a

dicho registro esta en
incumplimiento. Sin opcion de
N/A.

el inicio de las operaciones
agricolas en el sitio.




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Justificacion

¢Se hace responsable el
productor de realizar al
menos una vez al afio una
autoevaluacion interna
para asegurarse de que
cumple con la norma
GLOBALG.A.P.?

AF 2.2

¢ Se han tomado medidas
eficaces para corregir las
no-conformidades
detectadas durante la
autoevaluacion interna

AF 2.3

(productor) o la inspeccién

Existe evidencia documentada de
que en la Opciodn 1 se ha
completado una autoevaluacién
interna bajo la responsabilidad del
productor (la puede realizar una
persona que no sea el productor).
Las autoevaluaciones deberan
incluir todos los puntos de control
aplicables, aun cuando las lleve a
cabo una empresa subcontratada.
La lista de verificacion de la
autoevaluacion debera contener
comentarios sobre la evidencia
observada para todos los puntos de
control no aplicables y no
cumplidos.

Esto se puede realizar antes de la
inspeccion del OC.

Sin opcion de N/A, excepto para
productores con mdltiples sitios
(productores multisitio) con SGC y
grupos de productores, en cuyos
casos la lista de verificacion del
SGC cubre todas las inspecciones
internas.

Se han documentado e
implementado las acciones
correctivas necesarias. N/A solo en
el caso de no detectarse no-
conformidades durante las

autoevaluaciones internas o

Nivel Si No N/A
Mayor X
Mayor X

Fecha de autoevaluacion:
11-13.06.2020 // Nombre
del auditor: Yohanna
Huari

Se realizé un informe para
evidenciar las acciones
correctivas de las no
conformidades detectadas
en la autoevaluacion.




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

Justificacion

interna (grupo de

inspecciones internas del grupo de
productores.

HIGIENE

Las personas son clave para prevenir la contaminacién del producto. El personal de la granja, los contratistas y también los
propios productores abogan por la calidad e inocuidad del producto. La educacién y formacion ayudaran a progresar hacia
una produccién segura. El propdsito de esta seccion es asegurar que se realicen buenas practicas para disminuir los riesgos de
higiene asociados al producto, que todos los trabajadores comprendan los requisitos y que sean competentes en el desempefio
de sus tareas. Otros requisitos de higiene que son especificos para ciertas actividades, tales como la cosecha y la manipulacion

productores)?
AF 3
¢Cuenta la granja con una
AFE 31 evaluacion de riesgos por

escrito referente a la
higiene?

¢Cuenta la granja con un
procedimiento
documentado de higiene?
¢ Tiene instrucciones de
AF 3.2 higiene exhibidas en un

lugar visible para todos los

trabajadores y las visitas
en el sitio que realizan
actividades que pueden

del producto, se definen en el mddulo aplicable de la norma.

La evaluacion documentada de
riesgos para temas de higiene cubre
el ambito de la produccion. Los
riesgos dependen de los productos
que se producen y/o suministran.
La evaluacion de riesgos puede ser
genérica, pero debera adecuarse a
las condiciones de la granja,
revisarse anualmente y actualizarse
cuando se produzcan cambios (por
ejemplo, otras actividades). Sin
opcion de N/A.

La granja debera contar con un
procedimiento de higiene que
aborde los riesgos identificados en
la evaluacion de riesgos en el punto
AF 3.1. La granja también debera
tener instrucciones de higiene
exhibidas en un lugar visible para
todos los trabajadores (incluyendo
los subcontratistas) y las visitas.
Las instrucciones deberan

Menor

Menor

X

X

Se contaba con el
documento Evaluacién de
Riesgos Referente a la
Higiene, el cual habia sido
revisado 03.02.2020

Se dispone del documento
"Procedimiento de
Higiene". Ademas, se
observaron banners con
informacién relevante al
PCC publicados en areas
visibles para los
trabajadores y visitantes
como ingreso al fundo,
comedor, oficinas,




NO

Puntos de Control Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No N/A

Justificacion

representar un peligro para  trasmitirse mediante sefiales claras
la inocuidad alimentaria? ~ (imégenes) y/o en el o los idiomas
predominantes de la fuerza de
trabajo.

Las instrucciones deberan también
basarse en los resultados de la
evaluacion de riesgos de higiene
descritaen el punto AF 3.1y
deberan incluir como minimo:

* La necesidad de lavarse las manos
* La necesidad de cubrir las
lesiones cutaneas
* La limitacion de fumar, comer y
beber en ciertas areas designadas
* La notificacion de cualquier
infeccion o condicion relevante.
Esto incluye cualquier sintoma de
enfermedad (por ejemplo, vomitos,
ictericia, diarrea). A estos
trabajadores se les restringira el
contacto directo con el producto y
con las superficies en contacto con
los alimentos.

* La notificacion de cualquier
contaminacion del producto por
contacto con liquidos corporales
* El uso de vestimenta protectora
adecuada si las actividades de los
individuos pueden representar un
riesgo de contaminacion para el
producto

almacén de herramientas,
entre otros.




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel Si No N/A Justificacion

¢ Todas las personas que
trabajan en la granja han
recibido anualmente
formacion en higiene? ¢La

AF 3.3 formacion es adecuada
para las actividades
realizadas y cubre las
instrucciones de higiene
definidas en AF 3.2?
¢Se han implementado los
AF 3.4  procedimientos de higiene
de la granja?
AF 4
AF 4.1

Se deberé dar un curso
introductorio sobre higiene, tanto
escrito como verbal. Todos los
nuevos trabajadores deberan recibir
dicha formacion y confirmar su
participacién. La formacion debera
cubrir todas las instrucciones
definidas en AF 3.2.

Todos los trabajadores, incluyendo
los duefios y los encargados,
deberan participar anualmente en la
formacion basica en higiene de la
granja.

Los trabajadores que realizan tareas
que estan identificadas en los
procedimientos de higiene, deberan
demostrar su competencia durante
la inspeccién. Existe evidencia
visual de que se implementan los
procedimientos de higiene. Sin
opcién de N/A.

Se revisaron los registros
de capacitacion en Higiene
impartida a los
trabajadores y personal
responsable del fundo
realizados en ese mismo
afio.

Menor X

El personal entrevistado
pudo demostrar su
conocimiento en los
procedimientos de higiene
establecidos en el fundo.

Mayor X

SALUD, SEGURIDAD Y BIENESTAR DEL TRABAJADOR
Las personas son la clave para una gestion eficiente y segura de la granja. El personal de la granja, los contratistas como
también los propios productores abogan por la calidad del producto y la proteccion del medio ambiente. La educaciony la
formacion de estas personas ayudan el progreso hacia la sostenibilidad y contribuye al crecimiento del capital social. El
objetivo de esta seccion es asegurar que haya una practica segura en el lugar de trabajo y que todos los trabajadores
comprendan y tengan la competencia necesaria para realizar sus tareas, que cuenten con equipamiento adecuado para trabajar
de forma segura; y que, en caso de accidentes, puedan recibir asistencia en tiempo y forma adecuada.

Salud y Seguridad




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si No N/A Justificacion

¢ Cuenta el productor con
una evaluacion de riesgos
por escrito que cubra los
AF4.11 riesgos para la salud y
seguridad de sus
trabajadores?

La evaluacion de riesgos escrita
puede ser genérica, pero debera ser
adecuada para las condiciones de la

granja, y debera cubrir todo el
proceso de produccion en el &mbito
de la certificacion. Dicha
evaluacioén debera revisarse y
actualizarse una vez al afio y
cuando ocurran cambios que
podrian tener un impacto sobre la
salud y seguridad de los
trabajadores (por ejemplo, nueva
maquinaria, nuevos edificios,
nuevos productos fitosanitarios,
modificaciones en las practicas de
cultivo, etc.). Los ejemplos de los
peligros incluyen, pero no se
limitan a: partes de maquinas en
movimiento, tomas de corriente
electricidad, maquinaria de la
granja y trafico de vehiculos,
incendios en los edificios de la
granja, aplicaciones de fertilizante
organico, ruido excesivo, polvo,
vibraciones, temperaturas extremas,
escaleras, almacén de combustible,
tanques de desechos, etc. Sin
opcion de N/A.

Menor

Se reviso el documento

"ldentificacion de
peligros, evaluacion de

X riesgos y control en
Seguridad y Salud en el

trabajo", el cual habia sido
revisado en ese mismo
afno.




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
Los procedimientos de salud y
seguridad deberan abordar los
temas identificados en la
evaluacion de riesgos (AF 4.1.1) y
deberan ser apropiados para la
actividad de la granja. También
deberan incluir: procedimientos en
_ . caso de accidentes o emergencias,
¢Cuenta la granja con -
S . como también planes de
procedimientos escritos de . . S
: contingencia para cualquier riesgo
salud y seguridad que identifi I situacia |
aborden los temas |den_t| icado en la situacion de Se cuenta con e
AF 4.1.2 . e trabajo, etc. Los procedimientos Menor X documento Plan de
identificados en la . . ) .
» ) deberan revisarse anualmente y Contingencia del fundo.
evaluacion de riesgos .
X actualizarse cuando se produzcan
descrita en el punto AF . o
4117 cambios en la evaluacion de
R riesgos.
La infraestructura de la granja, las
instalaciones y los equipos deberan
construirse y mantenerse de una
manera que minimice los peligros a
la salud y seguridad de los
trabajadores, dentro de los limites
de lo préctico.
Todas | Todos los trabajadores, incluyendo Se revisaron las
tcr l(:: _asn a?] rl)ers:) T’ls ?qul los subcontratistas, pueden capacitaciones en "Salud
re?:it?ijgo ?orn?agcignjiok?re demostrar su competencia para las SF()eguridad" realizadas aIy
AF4.1.3 saludy seguridad segin la responsabilidades y tareas. Esto se Menor X personal. Ademas, durante

evaluacion de riesgos del
punto AF 4.1.1?

puede constatar mediante
observacion visual (si es posible, el
dia de la inspeccion). Debera haber
evidencia de las instrucciones

las entrevistas el personal
demostr6 su competencia
en dichos temas.




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si No N/A

Justificacion

AF 4.2

¢Se mantienen registros de
las actividades de
formacion y de los
participantes?

AF 421

¢Cuenta todo el personal
que manipula y/o
administra medicamentos
veterinarios, productos
quimicos, desinfectantes,
productos fitosanitarios,
biocidas u otras sustancias
peligrosas y/o todos los
trabajadores que operan
con equipos complejos o
peligrosos (segun el
analisis de riesgos de

AF 422

dadas en el idioma adecuado y en
los registros de formacion. Los
productores podran impartir ellos
mismos la formacion en salud y
seguridad si disponen de las
instrucciones u otros materiales de

formacion (es decir, no es necesario

que la formacion la imparta un
instructor externo). Sin opcién de
N/A.

Formacion

Se mantendran registros de las
actividades de formacion,
incluyendo los temas tratados, el
nombre del instructor, la fechay la
lista de los participantes. Se debera
poder comprobar la asistencia de
las personas a la actividad de
formacion.

Los registros deberan identificar al
personal que realiza tales tareas y
demostrar que es competente (por
ejemplo, certificados de formacion
y/o registros de formacion con
pruebas de asistencia). Se debera
cumplir con la legislacion
aplicable. Sin opcidn de N/A.

Menor

Mayor

X

X

Se verificd que el formato
usado para registrar las
capacitaciones cumplia

con PCC.

Se verifico que el personal
que manipula productos
quimicos u otras
sustancias peligrosas, asi
como aquellos que operan
equipos considerados
peligrosos cuenta con
capacitaciones.




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel Si No N/A Justificacion

punto AF 4.1.1), con la
evidencia de su
competencia o la
constancia de otra
calificacion similar?

AF 4.3
¢ Existen procedimientos
para casos de accidentes y
emergencias? ¢Se exhiben
en un lugar visible y se
AF 431 comunican a todas las

personas involucradas en
las actividades de la
granja, incluyendo los
subcontratistas y las
visitas?

Riesgos y Primeros Auxilios

Los procedimientos habituales para
casos de accidentes deberan estar
claramente exhibidos en lugares

accesibles y visibles para que sean

vistos por los trabajadores, las
visitas y los subcontratistas. Se
dispondré de estas instrucciones en
el o los idiomas predominantes de
los trabajadores y/o pictogramas.
Los procedimientos deberan
identificar lo siguiente:
* Direccion de la granja o ubicacion
en el mapa
* Persona(s) de contacto
* Lista actualizada de nimeros de
teléfono relevantes (policia,
ambulancia, hospital, bomberos,
acceso a asistencia medica de
emergencia en el sitio o por medio
de transporte, proveedor de
electricidad, agua y gas)
Ejemplos de otros procedimientos
que pueden incluirse:
* La ubicacion del medio de
comunicacion mas cercano

Falla: Los procedimientos
de emergencia no estaban
visibles en las
instalaciones del fundo
para los visitantes y
trabajadores. / Evidencia:
Durante la inspeccién del
sitio, no se observaron
dichos procedimientos a
disposicién como indica el
PCC.

Menor X




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Justificacion

¢ Todos los riesgos
potenciales estan
AF 4.3.2 claramente identificados
con sefales de
advertencia?

¢Estan
disponibles/accesibles las
normas de seguridad sobre
sustancias peligrosas para

AF 433

(teléfono, radio)
» Cémo y donde contactar con los
servicios médicos locales, al
hospital y a los otros servicios de
emergencia. (¢Donde ocurrio?
¢Qué ocurrié? ;Cuantas personas
estan heridas? ¢ Qué tipo de
heridas? ;Quién esta llamando?)
* La ubicacion de los extintores
* Las salidas de emergencia
* Los interruptores de emergencia
de electricidad, gas y agua
* Como informar sobre accidentes o
incidentes peligrosos
Deberéa haber sefiales permanentes
y legibles que indiquen los riesgos
potenciales. Estos deberan incluir,
cuando corresponda: fosos de
desechos, tanques de combustible,
talleres, puertas de acceso al
almacen de
fitosanitarios/fertilizantes/otros
productos quimicos. Debera haber
sefiales de advertencia en el o los
idiomas predominantes de la fuerza
de trabajo y/o en pictogramas. Sin
opcién de N/A.
Hay informacion accesible (por
ejemplo, pagina web, nimero de
teléfono, hoja de datos técnicos,
etc.) para asegurar acciones

Todos los riesgos han sido
identificados mediante
sefiales de advertencia de
acuerdo a la inspeccion
realizada.

Se cuentan con las fichas
técnicas y hojas de
seguridad de las sustancias




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
cuidar la salud de los apropiadas en el caso de que fuera peligrosas usadas en el
trabajadores? necesario. fundo
Se debera disponer de botiquines de
primeros auxilios completos y
mantenidos (es decir, de acuerdo Se disponen de botiquines
¢Se dispone de botiquines  con las recomendaciones locales y fijos ubicados en oficinas,
de primeros auxilios en segun las actividades realizadas en casetas de filtrado y
todos los sitios la granja). Los botiquines deberan almacenes; ademas se
AF 4.3.4 permanentes de trabajoy  estar accesibles en todos los sitios Menor X cuenta con botiquines
en las cercanias de los permanentes de trabajo y moviles a cargo de los
lugares de trabajo en el rdpidamente disponibles para su brigadistas durante las
campo? transporte (por tractor, coche, etc.), actividades realizadas en
cuando lo requiera la evaluacion de campo.
riesgos de acuerdo del punto AF
4.1.1.
Siempre debe haber al menos una
persona con formacion en primeros
¢Hay un nimero auxilios (es decir, recibida durante
apropiado de personas (al los dltimos 5 afos) presente en la . I
menos una) con formacion  granja cuando se estén realizando S_e revisaron fas
. - o : : capacitaciones en salud y
en primeros auxilios actividades propias de la granja. A . -~
AF 435 - . . Menor X primeros auxilios
presente en la granja modo de guia, deberia haber una .
) s otorgadas a los brigadistas
cuando se realizan persona con formacion por cada 50 del fundo
actividades propias de la  trabajadores. Las actividades de la '
granja? granja incluyen aquellas
mencionadas en los médulos
relevantes de esta norma.
AF 4.4 Ropa y Equipo de Proteccion Individual




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
En la granja se dispone de juegos
completos de equipos de proteccion
que permiten cumplir con las
instrucciones de la etiqueta y/o los
requisitos establecidos por la Durante el recorrido de las
. . autoridad competente. Estos . . ,
¢Estan equipados los . o ) instalaciones se observo el
i . equipos se utilizan y se mantienen .
trabajadores, las visitas y . uso de equipo de
en buen estado. Para cumplir con .
el personal subcontratado - . proteccidn personales en
- los requisitos de la etiqueta y/o con
con ropa de proteccion . . Almaceneros,
las actividades en la granja, los
adecuada de acuerdo con . oS responsables de casetas de
- equipos de proteccion individual . .
AF 4.4.1 los requisitos legales y/o R Mayor X fertirriego, aplicadores,
. . - podrén incluir: botas de goma o .
las instrucciones indicadas . etc. Ademas, se
X calzado apropiado, ropa g
en la etiqueta y/o de . . observaron equipos de
. impermeable, monos de proteccion, .
acuerdo a lo establecido . proteccidn personales en
. guantes de goma, mascarillas,
por la autoridad . o : buen estado en los
dispositivos apropiados de ) X
competente? L ) A casilleros ubicados en el
proteccion respiratoria (incluyendo . X
. .. vestuario de aplicadores.
filtros nuevos), ocular y auditiva,
chalecos salvavidas, etc. cuando
fuera necesario por las indicaciones
de la etiqueta o por las actividades
de la granja.
La ropa de proteccion se mantiene Durante las entrevistas y
o fi limpia de acuerdo al tipo de uso revision de procedimientos
¢Se limpia la ropa de . . . .
C . que recibe y el grado potencial de se evidencio que la
proteccion después de su S . f . |
uso y se guarda de manera contaminacion, y se mantiene en un recuencia de lavado (_Jlfa
AF 4.4.2 lugar ventilado. El equipo y la ropa Mayor X los equipos de proteccién

de manera que se impide
la contaminacion de la
ropa personal?

de proteccion deben lavarse
separados de la ropa personal. Se
deberan lavar los guantes
reutilizables antes de quitarselos de

personales se realiza
después de cada uso y esta
a cargo del personal
asignado a dicho equipo




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion

las manos. Se debera desechar en de proteccion personal,
forma adecuada la ropa de para el lavado se usa agua
proteccion y el equipo de y jabén. Ademas, se
proteccion sucio y dafiado, asi cuenta con zona de lavado
como los cartuchos de filtros de EQUIPO DE
caducados. Los articulos de un solo PROTECCION
uso (por ejemplo, guantes, monos, PERSONAL con
etc.) deberan desecharse después de colgadores, vestuario de
usarse la primera vez. Toda la ropa aplicadores y zona de
y el equipo de proteccién, duchas para aplicadores en
incluyendo los filtros nuevos, etc., el fundo.

deberan almacenarse fuera del
almacén de los productos
fitosanitarios y fisicamente
separados de cualquier otro
producto quimico que pueda
contaminar la ropa o el equipo. Sin
opcién de N/A.

AF 45 Bienestar del Trabajador
Se dispone de documentacién que . .
. e T Se evidencio un
¢Se puede identificar identifica y nombra claramente a un e
: . o documento que identifica
claramente a un miembro miembro de la direccion como el .
de la direccion como el responsable del cumplimiento y la claramente al jefe de
AF45.1 P ump y Mayor X fundo como responsable
responsable de la salud, implementacion de toda la .
. . R de la salud, seguridad y
seguridad y bienestar de legislacion vigente y relevante, .
: i bienestar de los
los trabajadores? nacional y local, en temas de salud, . o
. . trabajadores de sitio.
seguridad y bienestar laboral.
¢Se realizan con Los registros demuestran que la Se cuenta con evidencia de
AF 452 reg_ular_ldad direcciény los trabajad(_)res pueden Menor X rgallzaupn de las
comunicaciones de conversar de forma abierta sobre reuniones bilaterales en

intercambio entre la temas de salud, seguridad y libro de actas, donde




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
direccion y los bienestar (es decir, sin temor a la participan representantes
trabajadores sobre temas intimidacién o represalias) y que de los trabajadores del
relacionados a la salud, la  estas comunicaciones se realizan al fundo junto con la
seguridad y el bienestar de menos una vez al afio. El auditor no administracion.
los trabajadores? ¢Hay estd obligado a juzgar el contenido,
evidencia de que se hayan la exactitud o los resultados de
emprendido acciones a dichas comunicaciones. Existe
partir de este intercambio? evidencia de que se abordan las
preocupaciones de los trabajadores
sobre los temas de salud, seguridad
y bienestar.
dT'ef‘e” aceeso los Si los trabajadores comen en la Se disponen de un
trabajadores a areas . . . o
- granja, se debera proporcionar un comedor principal y
limpias donde puedan -
. lugar donde puedan guardar sus comedores adicionales con
guardar sus alimentos, a . . L
AF 453 . alimentos y un lugar donde puedan Mayor X disponibilidad cercana a
un lugar designado de - ; .
. . comer. También debera haber estaciones de lavado de
descanso, a instalaciones . . .
siempre disponible un lavamanos y manos y agua potable para
para el lavado de manosy
agua potable. beber.
a agua potable?
Las viviendas de los trabajadores
en la granja son habitables, con
techo firme, ventanas y puertas
¢Son habitables las solidas, y tienen los servicios
AF 45.4 viviendas de la granja 'y basicos de agua potable, sanitarios Mayor X No hay trabajadores

tienen instalaciones y
servicios basicos?

y sistema de saneamiento. En el
caso de no contar con saneamiento,
es aceptable el pozo séptico
siempre que cumpla con la
legislacion local.

viviendo en el fundo.




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si No N/A

Justificacion

El transporte que el
productor provee para los
trabajadores (dentro de la
granja, ida y vuelta de los

AF 455 campos/parcelas), ¢es
seguro y cumple con las
leyes del pais cuando se

traslada a los trabajadores
por las vias publicas?

AF5
Cuando el productor
recurre a subcontratistas,
¢supervisa las actividades
AF 5.1 de estos subcontratistas

para asegurarse de que
cumplen con los PCCC
relevantes bajo la norma
GLOBALG.A.P.?

Los vehiculos o embarcaciones
deberan ser seguros para los
trabajadores. Asimismo, cuando se
usen para trasladar a los
trabajadores por las vias publicas,
deberan cumplir con las normas de
seguridad del pais.

Menor

SUBCONTRATISTAS
Un subcontratista es una entidad que aporta trabajo, equipo y/o materiales para realizar actividades especificas en la granja
bajo un contrato con el productor (por ejemplo, cosecha de granos, pulverizacion y recoleccion de la fruta).

El productor es responsable de que
se cumplan los puntos de control

aplicables a las tareas que realiza el

subcontratista, cuando estas
actividades estan cubiertas bajo la
norma GLOBALG.A.P.

El productor debera verificar y
firmar la evaluacion del
subcontratista para cada tarea y
temporada contratada.
Durante la inspeccion externa, se
deberé disponer de evidencia que
pruebe el cumplimiento de los
puntos de control aplicables.

i) El productor podra realizar una
evaluacion y debera conservar
evidencia del cumplimiento de los
puntos de control evaluados. El
subcontratista debera estar de

Mayor

X

Se presentaron brevetes,
certificados de inspeccion
vehicular, SOAT vigente,

etc. de los vehiculos
usados para el transporte
de personal del fundo

No se cuenta con
subcontratistas




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion

acuerdo y permitir que los
certificadores aprobados por
GLOBALG.A.P. Verifiquen las
evaluaciones mediante una
inspeccion fisica o
i) Un organismo de certificacion
externo, aprobado por
GLOBALG.A.P., podra realizar
una inspeccion al subcontratista. El
subcontratista deberd recibir una
carta de conformidad del
organismo de certificacion con la
siguiente informacion:
1) Fecha de la evaluacion
2) Nombre del organismo de
certificacion
3) Nombre del inspector
4) Informacion del subcontratista
5) Lista de los puntos de control y
criterios de cumplimiento
inspeccionados. Las certificaciones
que tenga el subcontratista bajo
normas no oficialmente aprobadas
por GLOBALG.A.P. no se
consideraran pruebas validas de
cumplimiento con GLOBALG.A.P.

AF 6 GESTION DE RESIDUOS Y AGENTES CONTAMINANTES, RECICLAJE Y REUTILIZACION

Las acciones para minimizar los residuos deberan incluir la revision de las préacticas actuales, medidas que eviten la generacion
de residuos, y la reduccidn, reutilizacion y el reciclaje de los residuos.
AF 6.1 Identificacién de Residuos y Contaminantes




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
Se deben listar los posibles
productos de desecho (por ejemplo,
papel, carton, plasticos, aceites) y
las posibles fuentes de
contaminacion (tales como exceso
de fertilizantes, humo de tubos de
escape, aceites, combustibles, Se presento el documento
;Se han identificado los ] r_uido, efluentes,_ sustancias PLAN DE MANEJO DE
osibles residuos v fuentes 9umicas, bafios desinfectantes para RESIDUOS SOLIDOS Y
AF 6.1.1 g A———— y todas ovejas, residuos de alimentos para Menor X PELIGROSOS, el cual
elggr; raer:;réaec:gf;re:njao ar?ime}les, algas resultantes _de la ti_ene un listado de los
' limpieza de redes) producidos residuos generados por el
como resultado de los procesos de fundo.
la granja.
Con respecto a los cultivos, los
productores también deberan
considerar el caldo sobrante de los
tratamientos y los residuos del
lavado de los tanques.
AF 6.2 Plan de Accién para Residuos y Contaminantes
docuﬁ:rlli;?jgr:jsg:stién Se dlgpone de un plan integral,
de residuos en la granja actualizado y docume_rlltado, que
con el fin de evitar y/o al?a_rca la reduccpn d?, .
minimizar los residuos y des_perc_lluos, la contamlnamoq y el Se present6 el documento
AF 621 contaminantes en la reciclaje de los residuos. El mismo Menor X PLAN DE MANEJO DE
- RESIDUOS SOLIDOS Y

debera considerar la contaminacion
del aire, el suelo y el agua, cuando
sea relevante, junto con todos los
productos y las fuentes
identificadas en el plan.

medida de lo posible?
¢Incluye dicho plan
disposiciones adecuadas
para la eliminacion de los
residuos?

PELIGROSOS.




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si

Se debera realizar una evaluacion
visual para constatar que no existe
evidencia de residuos/basura en las
inmediaciones de lo(s) sitio(s) o los
almacenes. Se permiten basuras y , .
T . . . Se observé que el sitio de
¢ El sitio se mantiene residuos accidentales e . . )
AF 6.2.2 . T . ~ Mayor X produccion se mantiene
cuidado y ordenado? insignificantes en areas sefialadas, e
. . . limpio y ordenado.
asi como todo residuo producido en
el mismo dia de trabajo. Toda otra
basura y residuos deberan retirarse,
incluyendo los derrames de
combustibles.
Todos los tanques que almacenan
combustibles deberan cumplir con
los requisitos locales. Si no hay
requisitos locales sobre la
contencién de derrames, el
requerimiento minimo es contar
- con areas con muros de retencion.
Los tanques utilizados . .
-, Estas areas deberan ser
para almacenar el diésel y . .
. impermeables y deberan poder
los otros aceites Qo 0
. . contener como minimo el 110 % Menor X
combustibles, ;son .
del volumen del tanque maés grande
seguros desde el punto de .
. : . almacenado alli. En el caso de que
vista del medio ambiente? .
sea una zona ambientalmente
sensible, entonces la capacidad
debera ser el 165 % del volumen
del tanque més grande. Debera
haber carteles que prohiban fumary
medidas apropiadas para evitar
incendios en los alrededores.

No N/A Justificacion

No se evidencio
almacenamiento de
combustibles.

AF 6.2.3




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
Siempre que no exista el
riesgo de propagacion de

plagas, enfermedades y

Los residuos organicos pueden
convertirse en compost y utilizarse . .
No se evidencio

ara mejorar el suelo. El método de . o
AF 6.2.4 malezas, ¢se elabora P jora Recomendacion X  realizacion de compost en
. elaboracién de compost asegura -
compost con los residuos . i el sitio
oradnicos v se reciclan los  94€ No haya riesgo de propagacion
g y de plagas, enfermedades o0 malezas.
mismos?
El agua del lavado de la maquinaria
contaminada (por ejemplo, del
equipo de aplicacion, el equipo de
proteccién individual, los
El aqua que se utiliza para refrigerantes liquidos, o los
Igavarq limpiar ,S(f edificios que albergan animales) se
elimina dgunapmaﬁéra Ue debera recolectar y eliminar de una Se disponen de Biocamas
ra g manera gque asegure un minimo . y en zona de lavado de
AF 6.2.5  asegure el menor riesgo . . . Recomendaciéon  x . o
osible para la salud impacto sobre el medio ambiente y equipo de proteccion
P P Y sobre la salud y seguridad del personal del fundo.

seguridad y el menor

impacto ambiental? personal de la granja, las visitas y

las comunidades cercanas. Se
debera cumplir con las normas
legales. Con referencia al lavado de
los tanques, consulte el punto CB
7.5.1.
AF 7 CONSERVACION
Hay un vinculo intrinseco entre la produccion agropecuaria y el medio ambiente. La gestion de la flora y fauna y del paisaje es
muy importante. La abundancia y la diversidad de la flora y fauna mejoran las especies y la diversidad estructural de la tierra'y
del paisaje.

AF7.1 Impacto de la Produccion Agropecuaria en el Medio Ambiente y en la Biodiversidad




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No N/A

Justificacion

¢Cuenta cada productor
con un plan de gestion de
lafloray faunay de

conservacion del medio
AF 7.1.1 ambiente para su empresa,
que reconozca el impacto

de las actividades
agropecuarias en el medio
ambiente?

Debera haber un plan documentado
gue tenga como objetivo mejorar el
habitat y mantener la biodiversidad
en la granja. El plan podréa ser
individual o podra ser regional si la
granja participa o queda cubierta
por una actividad regional de tales
caracteristicas. El plan debera
atender especialmente las areas de
interés ambiental que estén bajo
proteccion. Si corresponde deberan
hacer referencia a las normas
legales aplicables. El plan de
accion deberd incluir el
conocimiento de las practicas de
manejo integrado de plagas, el uso
de nutrientes en los cultivos, las
areas prioritarias de conservacion,
las fuentes de agua y el impacto en
los otros usuarios, etc.

Menor

X

Se cuenta con el
documento PLAN DEL
MEDIO AMBIENTE y el
Estudio de la
Biodiversidad del fundo.




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si No N/A Justificacion

¢Ha considerado el
productor como mejorar el
medio ambiente para
beneficiar la comunidad
local y la flora y fauna?
¢Esta politica de
conservacion es
compatible con una
produccidn agricola
comercialmente sostenible
y se esfuerza por
minimizar el impacto
ambiental de la actividad
agricola?

AF7.1.2

AF 7.2

¢Se ha considerado
transformar las areas
improductivas (por
ejemplo, humedales,
bosques, franjas de suelos
empobrecidos,

AF7.21

Se recomienda que el productor
emprenda acciones concretas e
iniciativas que se puedan
evidenciar 1) en el sitio de
produccion o a un nivel local o
regional, 2) mediante su
participacion en un grupo con un
programa activo de apoyo al medio
ambiente, contemplando la calidad
y los elementos del habitat.

El plan de conservacion debera
incluir el compromiso de realizar
una auditoria inicial para
determinar los niveles actuales, la
ubicacion, la condiciodn, etc., de la
faunay flora en la granja, de una
manera que permita planificar
futuras acciones. El plan de
conservacion ambiental incluye un
listado claro de las prioridades y
acciones orientadas a mejorar los
habitats de flora y fauna, cuando
esto sea viable, y aumentar la
biodiversidad en la granja.

Mejoramiento Ecoldgico de Areas Improductivas

Se recomienda que haya un plan
para convertir las areas
improductivas y las &reas
identificadas como de prioridad
ecoldgica, en areas de

conservacion, si esto fuera viable.

Recomendacién

Recomendacién

Falla: No se han

considerado préacticas para

mejorar el medio ambiente

X a fin de beneficiar a la
comunidad local.

Evidencia: Durante la

revision documentaria

No se cuentan con &reas
X improductivas en el sitio
de produccion.




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
promontorios, etc.) en
areas de interés ecoldgico
para el desarrollo de la
flora y fauna natural?
AF 7.3 Eficiencia Energética
Se deberd elegir y mantener la maquinaria agropecuaria de manera que asegure una eficiencia energética optima. Se deberia
fomentar el uso de fuentes energéticas renovables.
Existen registros del uso energético
(por ejemplo, facturas que detallan
el consumo de energia). El
productor o grupo de productores
¢Puede el productor tiene conocimiento de dénde y Se revisaron los registros
demostrar que controlael ~ c6mo se consume la energia en la de control de energia
AF7.3.1 . . L . Menor X -
uso de energia en la granja durante las préacticas eléctrica y de uso de
granja? agropecuarias. Se debera elegir y combustibles del fundo.
mantener la maquinaria
agropecuaria de manera que
asegure un consumo energético
dptimo.
. Falla: No se cuenta con un
¢Existe un plan para .
: L : . Plan para mejorar la
mejorar la eficiencia Se dispone de un plan escrito que . b
o i e . . eficiencia energética en los
AF 7.3.2 energetica en la granja identifica las oportunidades para ~ Recomendacion X fundos. Evidencia:
basada en los controles mejorar la eficiencia energética. ) o
. Durante la revision
realizados? .
documentaria
. ] Falla: No se cuenta con un
. L Los productores consideraran .
¢El plan para la eficiencia . ; Plan para mejorar la
L reducir el uso de energias no AL ”
energetica incluye la e : L eficiencia energética los
AF733 . 97 renovables a lo minimo posibley  Recomendacién X i
minimizacion del uso de la . fundos que incluya la
. aumentar el uso de energias o
energia no renovable? minimizacién del uso de
renovables.

energias no renovables.




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion

AF 7.4

¢ Se han implementado
medidas para recolectar el
agua y reciclarla, si es
viable, tomando en
consideracion todos los
aspectos relativos a la
inocuidad alimentaria?

AF7.4.1

AF 8

Evidencia; Durante la
revision documentaria

Recoleccion/Reciclaje del Agua

Se recomienda la recoleccion del
agua en el caso de que sea viable
desde el punto de vista comercial y
practico, por ejemplo, desde los
techos de los edificios,
invernaderos, etc. La recoleccion
de agua de los cursos de agua
dentro de los perimetros de la
granja podra requerir permisos
legales de las autoridades
competentes.

RECLAMACIONES

Se cuenta con 1 reservorio

Recomendacion X
en el fundo

La buena gestion de las reclamaciones conducira a un mejor sistema de produccion, en conjunto.

¢Se dispone de un
procedimiento para las
reclamaciones de los
temas relacionados con la
norma GLOBALG? A.P.,
tanto externo como
interno? ¢Dicho
procedimiento asegura un
correcto registro, andlisis y
seguimiento de las
reclamaciones, incluyendo
el registro de las acciones
tomadas al respecto?

AF 8.1

Se dispone de un procedimiento
documentado para facilitar el
registro y seguimiento de las
reclamaciones recibidas sobre

temas cubiertos por
GLOBALG.A.P. Se toman
acciones con respecto a dichas
reclamaciones. En el caso de los
grupos de productores, los
miembros no necesitan el
procedimiento entero para las
reclamaciones, solo las partes que
les correspondan. El procedimiento
deberd incluir la notificacion a la

Se dispone del documento
PROCEDIMIENTO
QUEJAS Y RECLAMOS
POR PARTE DEL
CLIENTE.

Mayor X




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion

AF 9
¢El productor tiene
procedimientos
documentados sobre la
forma de gestionar o
AF 9.1 iniciar una

retirada/recuperacion de
productos certificados del
mercado? ;Se realizan
pruebas anuales de estos
procedimientos?

Secretaria GLOBALG.A.P. Viael
organismo de certificacion, si una
autoridad competente o local ha
informado al productor de que se
encuentra bajo investigacion y/o ha
recibido una sancién en el &mbito
del certificado. Sin opcion de N/A.

PROCEDIMIENTO DE RETIRADA/RECUPERACION DE PRODUCTOS DEL MERCADO

El productor debera contar con un
procedimiento documentado que
identifique el tipo de suceso que

puede resultar en una
retirada/recuperacion de un
producto del mercado, las personas
responsables de tomar este tipo de
decision, el mecanismo para
notificar a los participantes en la
siguiente etapa de la cadena de
suministro, el organismo de
certificacion aprobado por
GLOBALG.A.P., y los métodos de
recomponer las existencias.
Los procedimientos deberan
comprobarse anualmente para
asegurar gque sean efectivos. Esta
prueba deberd documentarse (por
ejemplo, eligiendo un lote
recientemente vendido,
identificando la cantidad y el
paradero del producto y verificando

Se cuenta con el
documento
PROCEDIMIENTO DE
RETIRO Y RECOLECTA
con fecha de revision
13.12.2019. El simulacro
de retiro de producto con
fecha 06.06.2020

Mayor X




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel Si

No N/A

Justificacion

AF 10

¢Se ha realizado una
evaluacion de riesgos para
la proteccion de los
alimentos y se han
establecido politicas para
tratar los riesgos
relacionados con la
proteccion de los
alimentos?

AF 10.1

AF 11

si se puede seguir el rastro del lote
en la siguiente etapa y si se puede
contactar al OC. No es necesario
realizar una comunicacion real con
los clientes durante las pruebas
simuladas. Se considerara
suficiente contar con una lista de
los numeros de teléfono y los
correos electronicos). Sin opcién de
N/A.

PROTECCION DE LOS ALIMENTOS
Se deberan identificar y evaluar las
amenazas intencionadas para la
inocuidad alimentaria en todas las
etapas de la operacion. Al
identificar estos riesgos, se debera
asegurar que todos los insumos
provengan de fuentes seguras y
verificadas. Se debera disponer de
informacion de todos los

Mayor X

empleados y los subcontratistas. Se

estableceran procedimientos para

las acciones correctivas en caso de

amenazas intencionadas.

ESTADO GLOBALG.A.P.

Se cuenta con el
documento
EVALUACION DE
RIESGOS PARA LA
PROTECCION DE LOS
ALIMENTOS.




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A

Justificacion

¢Los documentos de todas
las transacciones incluyen
una referencia al estado
GLOBALG.AP.yel
GGN?

AF 111

Las facturas de venta y, si
correspondiera, la otra
documentacidn relacionada con la
venta del material o los productos
certificados deberan incluir el GGN
del titular del certificado Y tendréan
una referencia al estado de
certificacion GLOBALG.A.P. Esto
no es obligatorio en la
documentacion interna.
Cuando los productores tienen un
GLN, este debera sustituir al GGN
emitido por GLOBALG.A.P.
durante el proceso de registro.
La identificacion positiva del
estado de certificacion en los
documentos de las transacciones
sera suficiente (por ejemplo:
“<nombre del producto>
certificado GLOBALG.A.P.””). No
sera necesario identificar los
productos no certificados como “no
certificados”.

Es obligatorio indicar el estado de
certificacion, independientemente
de si el producto certificado se
vendié como certificado o como no
certificado. Esto, sin embargo, no
puede corroborarse durante la
inspeccidn inicial (primera) porque

el productor no se encuentra

Mayor X

Auditoria inicial para el
fundo.




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si

No N/A

Justificacion

certificado aun. Antes de la primera
resolucion positiva de certificacion,
el productor no podré hacer
referencia al estado de certificacion
GLOBALG.A.P.

N/A solo cuando se dispone de un
acuerdo escrito entre el productor y
el cliente de no identificar el estado

GLOBALG.A.P. del producto y/o

el GGN en los documentos de las

transacciones.

AF 12 USO DEL LOGOTIPO
El productor o el grupo de
productores deberan hacer uso del
nombre, la marca registrada, el

¢Se hace uso del nombre, logotipo codigo QR
la marca registrada, el GLOBALG.A.P. o el logotipo
logotipo codigo QR GLOBALG.A.P., asi como del
GLOBALG.AP.ocel GGN, el GLN o el sub-GLN, de
logotipo GLOBALG.A.P., acuerdo al Reglamento General. El
asi como del GGN nombre, la marca registrada o el
AF 121 (ndmero logotipo de GLOBALG.A.P. nunca Mayor X
GLOBALG.A.P.), de deberan figurar en el producto
acuerdo al Reglamento final, en el envase destinado al
General y al “Acuerdo de  consumidor final o en el punto de
Sublicenciay venta. Sin embargo, el titular del
Certificacion™? certificado podra hacer uso de

cualquiera y/o todos ellos en las
comunicaciones con otras
sociedades comerciales.

Auditoria inicial para el
fundo.




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento Nivel Si

No N/A

Justificacion

El nombre, la marca registrada o el
logotipo de GLOBALG.A.P. no
pueden utilizarse durante la
auditoria inicial (primera) porque el
productor no se encuentra
certificado adn. El productor no
puede hacer referencia al estado de
certificacion GLOBALG.A.P. hasta
no haber obtenido la primera
resolucion positiva de certificacion.
N/A para semillas certificados por
GLOBALG.A.P. y cuando los
productos certificados son insumos
y no estan destinados para la venta
al consumidor final y
decididamente no apareceran en el
punto de venta del consumidor
final.

TRAZABILIDAD Y SEGREGACION DEL PRODUCTO

La seccion 13 es aplicable a todos los productores que desean registrarse para la produccién/propiedad paralela y a aquellos
que compran a otros productores (certificados o no certificados) los mismos productos que ellos certifican. No es aplicable a los

productores que certifican el 100 % del producto dentro de su ambito GLOBALG.A.P. y que no compran estos productos de

AF 13
¢ Se ha establecido un
sistema eficaz para
identificar y segregar
AF 13.1 todos los productos

certificados y no
certificados
GLOBALG.A.P.?

otros productores (certificados o no).
Debera haber un sistema

establecido para evitar la mezcla de
productos certificados y no
certificados. Esto puede hacerse
mediante una identificacion fisica o
con procedimientos de
manipulacion del producto,
incluyendo los registros relevantes.

Mayor

X

No aplica a Propiedad
Paralela/Produccion

paralela




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No N/A

Justificacion

AF 13.2

AF 13.3

AF 134

En el caso de los
productores registrados
para produccion/propiedad
paralela (donde una
entidad legal produce y/o
es propietaria de productos
certificados y no
certificados), ¢hay un
sistema establecido para
asegurarse de que estén
correctamente
identificados todos los
productos finales que se
produjeron con un proceso
certificado?

¢ Se realiza un control final
para asegurar el envio
correcto de productos
certificados y no
certificados?

Para todos los productos
registrados, ¢se han
establecido
procedimientos apropiados
de identificacion y se

En el caso de los productores
registrados para
produccion/propiedad paralela
(donde una entidad legal produce
y/o es propietaria de productos
certificados y no certificados), se
deberén identificar con un GGN
todos los productos envasados en el
envase final destinado al
consumidor (en la granja o después
de la manipulacién del producto), si
se produjeron con un proceso
certificado.

Puede ser el GGN del grupo
(Opcidn 2), el GGN de un miembro
del grupo, los dos GGN, o el GGN
de un productor individual (Opcion
1).

El GGN no deberéa usarse para
etiquetar un producto no
certificado.

El control debe documentarse para
demostrar que los productos
certificados y no certificados se
envian correctamente.

Se deberan establecer, documentar
y mantener procedimientos
apropiados para la magnitud de la
operacion, que identifiquen los
productos certificados y no

Mayor

Mayor

Mayor

X

X

X

No aplica a Propiedad
Paralela/Produccion
paralela

No aplica a Propiedad
Paralela/Produccion
paralela

No aplica a Propiedad
Paralela/Produccion
paralela




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion

dispone de registros que certificados que se incorporan
identifican los productos desde diferentes fuentes (es decir,
comprados de diferentes  otros productores o comerciantes).
fuentes? Los registros deberan incluir:
* Descripcion del producto.
* Estado de certificacion
GLOBALG.A.P.
* Cantidad(es) de producto(s)
comprados
* Detalle de los proveedores.
* Copia de los certificados
GLOBALG.A.P. si corresponde
* Datos de trazabilidad/codigos
relacionados con los productos
comprados
« Ordenes de compra/facturas
recibidas por la organizacion que se
evalta
» Lista de los proveedores
aprobados
AF 14 BALANCE DE MASAS
La seccién 14 es aplicable a todos los productores GLOBALG.A.P. En el caso de los miembros de un grupo de productores, la
informacidn a veces podra quedar cubierta bajo el SGC del grupo.




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No N/A

Justificacion

¢Se dispone de los
registros de venta de todas
AF 14.1 las cantidades vendidas y
todos los productos
registrados?

¢Se lleva un registro y un
resumen para todos los
productos de todas las
cantidades (producidas,
almacenadas y/o
compradas)?

AF 14.2

Se debera registrar, para todos los
productos registrados, la
informacion de venta de las
cantidades certificadas y, cuando
corresponda, no certificadas,
prestando especial atencién a las
cantidades vendidas y a las
descripciones proporcionadas. Los
documentos deberan demostrar un
balance consistente entre las
entradas y salidas de los productos
certificados y no certificados. Sin
opcién de N/A.

Se deben documentar las
cantidades (incluyendo la
informacién en volumen o peso) de
los productos certificados y, cuando
corresponde, no certificados,
entrantes (incluyendo los productos
comprados), salientes y
almacenados. Se debe hacer un
resumen de todos los productos
registrados, para facilitar el proceso
de verificacion del balance de
masas. La frecuencia de la
verificacion del balance de masas
deberéa definirse y ser apropiada
para la escala de la operacion, pero
debera como minimo realizarse con
una frecuencia anual por producto.
Se deberan identificar claramente

Mayor

Mayor

X

X

Se revisaron las facturas
de venta para verificar el
estado GLOBALG.A.P. de
los productos vendidos.

Se revisé el documento
Balance de masas.




Nivel Si No N/A Justificacion

Puntos de Control Criterios de Cumplimiento

NO
los documentos que demuestran el
balance de masas. Este punto de
control se aplica a todos los
productores GLOBALG.A.P.
Sin opcion de N/A.
Durante la manipulacion,  Se deberan calcular los indices de
¢se calculan y controlan ~ conversion y disponer de ellos para
los indices de conversién cada proceso de manipulacién
AF 14.3 y/o pérdida (calculo de relevante. Se debera llevar registro
entradas y salidas de un y/o estimar todas las cantidades de
proceso de produccion residuos generados. Sin opcion de
N/A.
AF 15

Se revisé el documento
Mayor X
Balance de masas.

determinado)?
DECLARACION DE LA POLITICA DE INOCUIDAD ALIMENTARIA (N/A PARA FLORES Y ORNAMENTALES)

La “Declaracion de la Politica de Inocuidad Alimentaria” refleja en forma inequivoca el compromiso del productor de
asegurar la implementacion y el mantenimiento de la inocuidad alimentaria a lo largo de los procesos de produccion.




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion

Completar y firmar la “Declaracion
de la Politica de Inocuidad
Alimentaria” es un compromiso
que ha de renovarse en forma
anual, para cada nuevo ciclo de
certificacion.

En el caso de un productor bajo la
Opcion 1 sin SGC, la lista de
verificacion de la autoevaluacion

¢El productor ha i .
solo se considerara completa

completado y firmado la .
“ ., " cuando se haya completado y La declaracion de la
Declaracion de la Politica « ., i )
AF 15.1 de Inocuidad firmado la “Declaracion de la Mayor X _Polltlca_de_lnocmdad
' Politica de Inocuidad Alimentaria”. Alimentaria firmada por el

Alimentaria”, incluyendo
la lista de verificacion
IFA?

En el caso de un grupo de Gerente Agricola
productores (Opcién 2) y un
productor multisitio bajo la
(Opcidn 1) con SGC, es posible que
este compromiso se asuma desde la
direccion. En dicho caso, no se
requerird que los miembros del
grupo de productores y los sitios de
produccién individuales completen
y firmen la declaracion en forma
individual. Sin opcion de N/A.
AF 16 MITIGACION DEL FRAUDE ALIMENTARIO (N/A PARA FLORES Y ORNAMENTALES)
El fraude alimentario solo puede ocurrir en la produccion primaria cuando los proveedores proporcionan productos/materiales
que no coinciden con las especificaciones (por ejemplo, productos fitosanitarios (PF) o materiales de propagacion vegetal
falsos, material de empaquetado no aprobado para alimentos). Esto puede ocasionar una crisis de salud pubica, por lo que los
productores deberian tomar medidas para mitigar estos riesgos.




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
Se dispone e implementa una
evaluacion de riesgos actual para
identificar una posible
vulnerabilidad ante un fraude Se cuenta con el
. Cuenta el productor con alimentario (por ejemplo, productos documento
ljna evaluacFi)én de riesqos fitosanitarios o materiales de EVALUACION DE
AF 16.1 de vulnerabilidad antegun propagacion vegetal falsos, Menor X RIESGOS DE
. . material de empaquetado no VULNERABILIDAD
fraude alimentario? .
aprobado para alimentos). Este ANTE UN FRAUDE
procedimiento podra basarse en un ALIMENTARIO
modelo genérico, pero debera
adaptarse al ambito de la
produccion.
_ . Se dispone e implementa un plan El documento “Evaluacion
¢El productor tiene un . .
Y documentado para la mitigacion del de riesgos de
plan para la mitigacion del : . - )
. . fraude alimentario, que especifica vulnerabilidad ante un
AF 16.2 fraude alimentario? - Menor X ) A
. . medidas que el productor ha fraude alimentario
¢Dicho plan esta . :
4 implementado para enfrentar contiene el plan de
implementado? e
amenazas. mitigacion.
AF 17 PRODUCTOS NO CONFORMES
Hay en vigor un procedimiento
documentado que especifica que
_ . todos los productos no conformes
¢El productor tiene un L
. deben identificarse claramente y .
procedimiento onerse en cuarentena como sea Se dispone del documento
AF 17.1 documentado para los P Mayor X Control de Producto no

productos no conformes y
este ha sido aplicado?

apropiado. Estos productos deben
manipularse o desecharse de
acuerdo a la naturaleza del
problema y/o los requisitos
especificos del cliente.

conforme.

Nota: Tomado de GLOBALG.A.P. (2021). La columna justificacion ha sido completada con la informacion recopilada durante la inspeccion interna.



Luego de realizar la inspeccion bajo lista de verificacion IFA Frutas y Hortalizas v5.3-GFS

en el modulo AF “Modulo base para todo tipo de Finca” se detectd que el fundo no cumplia

con:

El Punto de control y criterio de cumplimiento (PCC) AF 1.1.1, el cual solicita
una sefial fisica en cada parcela o un mapa del fundo que identifique las fuentes
de agua, almacenes, reservorios, etc. Durante la inspeccién no se observo
ningun mapa ni sefialética de identificacion para cada lote del fundo. Como se
observa en la Figura 10 no hay existencia de ningdn letrero en el lote, donde
se debe sefializar el tipo de variedad, edad de instalacion o fecha de plantacion,

densidad y namero de plantas, nimero o nombre del lote.

Figura 10: Vista de un lote de la plantacion de arandano, ‘Emerald’, del campo

Rinconada.

EI PCC AF 1.2.1, el cual solicita que se disponga de una evaluacion de riesgos
del sitio por escrito que determine si es apropiado para la produccion en lo que
respecta a la inocuidad alimentaria y el medio ambiente. Este documento
debera ser actualizado y revisado como minimo una vez al afio o cuando
cambien los riesgos del sitio. La evaluacion debe considerar los posibles
peligros fisicos, quimicos (incluyendo alérgenos) y bioldgicos, historial del
sitio y el impacto de las nuevas actividades propuestas en el medio ambiente y
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cultivos adyacentes. Durante la revision documentaria no se disponia de este
documento.

El PCC AF 1.2.2, el cual solicita un plan de gestion que fije estrategias para
minimizar los riesgos identificados en la evaluacion de riesgos AF 1.2.1. y
evidencias de la implementacion de dichas estrategias. Durante la revisién
documentaria no se disponia de ningun documento que haga cumplir el
requisito.

El PCC AF 4.3.1, el cual solicita procedimientos para casos de accidentes y
emergencias en el idioma predominante de los trabajadores y/o en pictogramas.
Estos procedimientos deben estar exhibidos en lugares visibles para
trabajadores, visitantes y subcontratistas, y deben incluir la direccion del fundo
0 ubicacion en el mapa, persona (s) de contacto, lista actualizada de niumeros
de teléfono relevantes como policia, ambulancia, hospital, bomberos,
proveedor de electricidad, agua y gas. Se puede observar que en la Figura 11
no estd publicado dicho procedimiento en el comedor, el cual es un lugar

visible para trabajadores.

Figura 11: Vista del comedor del fundo.
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En la Tabla 4 se registran los puntos de control y criterios de cumplimiento evaluados en el
modulo base para cultivos (CB), los cuales se dividen en 8 secciones como CB 1
Trazabilidad, CB 2 Material de propagacion vegetal, CB 3 Gestion del suelo y conservacion,
CB 4 Fertilizacion, CB 5 Gestién del agua, CB 6 Manejo integrado de plagas, CB 7
Productos fitosanitarios, CB 8 Equipo; a su vez algunas secciones se dividen en subsecciones
como CB 2.1 Calidad y sanidad del material de propagacion vegetal, CB 2.2 Tratamientos
quimicos y recubrimientos de semillas, CB 2.3 Organismos genéticamente modificados, CB
4.1 Recomendaciones sobre cantidad y tipo de fertilizantes, CB 4.2 Registros de aplicacion
de fertilizantes, CB 4.3 Almacenamiento de fertilizantes, CB 4.4 Fertilizante organico, CB
4.5 Contenido de nutrientes en los fertilizantes inorganicos, CB 5.1 Calculo de las
necesidades de riego, CB 5.2 Uso eficiente del agua en el fundo, CB 5.3 Calidad del agua,
CB 5.4 Procedencia del agua de riego/fertirrigacion, CB 5.5 Instalaciones para el
almacenamiento del agua, CB 7.1 Eleccion de productos fitosanitarios, CB 7.2 Consejos
sobre las cantidades y los tipos de productos fitosanitarios, CB 7.3 Registros de aplicacion
de fitosanitarios, CB 7.4 Plazos de seguridad precosecha, CB 7.5 Gestion de los excedentes
de mezclas de productos fitosanitarios, CB 7.6 Anélisis de residuos de productos
fitosanitarios, CB 7.7 Almacenamiento de productos fitosanitarios, CB 7.8 Manipulacion de
productos fitosanitarios, CB 7.9 Envases vacios de productos fitosanitarios, CB 7.10
Productos fitosanitarios caducados y CB 7.11 Aplicacion de sustancias que no son
fertilizantes ni productos fitosanitarios. Cada uno de estos requisitos fue evaluado con la
finalidad de determinar las oportunidades de mejora y poder conseguir la certificacion
GLOBALG.AP.

69



Tabla 4: Lista de verificacion de GLOBALG.A.P. V5.3-GFS del modulo base para cultivos

N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
CB MODULO BASE PARA CULTIVOS
CB1 TRAZABILIDAD
La trazabilidad facilita la retirada/recuperacion de alimentos y flores y ornamentales del mercado. Permite que los clientes
accedan a informacion especifica y exacta sobre los productos implicados.
Hay un sistema de identificacion y
de trazabilidad documentado que
permite trazar el producto
registrado GLOBALG.A.P. hacia
atras hasta la granja registrada o, si
¢ Es posible seguir el se trata de un grupo de productores, Se cuenta con un
rastro de un producto hasta las granjas registradas del Procedimiento de
registrado por grupo, asi como trazarlo hacia trazabilidad. Se realizo el
GLOBALG? A.P. hasta  adelante hasta el cliente inmediato ejercicio de trazabilidad
la granja y desde la ("un paso adelante, un paso atras"). con el ultimo lote
CB 1.1 granjaregistrada (y otras La informacion de la cosecha Mayor X vendido, revisandose

CB2

areas relevantes
registradas) donde se
produjo y, si
corresponde, donde se
manipulé?

deberéa poder vincular un lote con
los registros de produccion o con
las granjas de los productores
especificos (consulte en el
Reglamento General Parte 11 la
informacidn sobre segregacion bajo
la Opcion 2). También se debera
cubrir la manipulacion del
producto, si corresponde. Sin
opcién de N/A.

documentos como guias

de remision, registros de
cosecha, reportes de
proceso, packing list,
facturas de venta, etc.

MATERIAL DE PROPAGACION VEGETAL




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento Nivel

Justificacion

La eleccion del material de propagacion vegetal juega un papel importante en el proceso de produccion. El uso de variedades
apropiadas ayuda a reducir la cantidad de aplicaciones de fertilizantes y de productos fitosanitarios. La eleccion del material
de propagacion vegetal es una condicion previa para obtener un buen cultivo y un producto de calidad.

CB21

Calidad y Sanidad

El propdsito de registrar las variedades vegetales es para que los productores, procesadores, minoristas y los gobiernos
tengan un medio para supervisar y asegurar que se cumple con los requisitos de salud y seguridad. También es para asegurar
que los reguladores tengan a su disposicion la informacion relacionada con la identidad de la variedad con el fin de prevenir
el fraude. El registro de las variedades vegetales apunta a proteger a quienes compran las semillas, los plantones o el material
cosechado, aportando una garantia basica de que el material empleado en la propagacion coincide con la descripcion oficial

Si las semillas o el
material de propagacion
vegetal se compraron
durante los Gltimos 24
meses, ¢hay evidencia
que garantice que se

CB211 obtuvieron en
cumplimiento con las
leyes sobre registro de

variedades vegetales (en
el caso de que exista un
registro de variedades
obligatorio en el pais)?

de la variedad vegetal.
Se debera disponer de un
documento (p. €j., envase de
semillas vacio, pasaporte
fitosanitario, albaran/nota de
entrega o factura) que incluya como
minimo el nombre de la variedad,
el nimero de lote, el proveedor del
material de propagacion vegetal y,
cuando esté disponible,
informacion adicional sobre la
calidad de las semillas
(germinacion, pureza genética,
pureza fisica, salud de la semilla,
etc.).

Se considerara en cumplimiento
cualquier material proveniente de
viveros que cuenten con
certificacion GLOBALG.A.P. para
Material de Propagacién Vegetal,
con certificacion equivalente o con

Menor

Material de propagacion
cuenta con Declaracion
jurada de libre GMO,
certificado de
importacion de SENASA,
factura de compra, etc.




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion

certificacion reconocida por
GLOBALG.A.P.
Cuando los productores utilicen
variedades o patrones registrados,
tendran disponibles, a demanda,
documentos escritos que
demuestren que el material de
propagacion vegetal empleado se
obtuvo en conformidad con las
leyes locales aplicables sobre los
derechos de propiedad intelectual.
Estos documentos pueden ser un
contrato de licencia (para material
empleado en la propagacién que no
¢Se obtuvo el material de  se origina de una semilla, sino de
propagacion vegetal en  un origen vegetativo), el pasaporte

Material de propagacion
cuenta con Declaracién

CB21.2 conformidad con las fitosanitario si corresponde o, si no X Juraccigr?i?cilclggg SEMO’
Ieyes_ apllc_ables sobre se requiere un pasaporte importacion de SENASA,
propiedad intelectual? fitosanitario, entonces un

. contrato de licencia, etc.
documento o un envase vacio de

semillas que detalle, como minimo,
la variedad, el numero de lote, el
proveedor del material de
propagacion vegetal y el albaran/la
nota de entrega o facturas que
demuestran el tamarfio y la
identidad de todo el material de
propagacion vegetal empleado
durante los Gltimos 24 meses. Sin
opcién de N/A.
Nota: la base de datos PLUTO de




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No N/A

Justificacion

CB213

En el semillero o vivero
del agricultor, ¢hay
sistemas operativos para
el control de la sanidad
de la planta?

UPOV
(http://www.upov.int/pluto/es) y la
herramienta de busqueda de
variedades de la pagina web de
CPVO (cpvo.europa.eu) lista todas
las variedades vegetales del mundo
y proporciona la informacién sobre
el registro y la proteccién de
propiedad intelectual, por variedad
y pais.

Hay implementado un sistema de
control de calidad que incluye un
sistema de control de los sintomas
visibles de plagas y enfermedades y
se debera disponer de los registros
vigentes del mismo. Por
vivero/semillero se entiende
cualquier lugar donde se produzca
el material de propagacion vegetal
(incluyendo la seleccién de material
de injerto en la propia granja). El
sistema de control deber incluir el
registro e identificacion de la planta
madre o el campo del cultivo de
origen, segun corresponda. El
registro debera realizarse con una
regularidad establecida. Si los
arboles o plantas cultivados son
para uso propio (es decir, no para la
venta), esto sera suficiente. En caso
de utilizar patrones, se debera

Menor

No se cuentan con
ViVeros propios




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
prestar especial atencion al origen
de los mismos por medio de
documentacion.
CB22 Tratamientos Quimicos y Recubrimiento de Semillas
Estan disponibles, a demanda, los
nombres de los productos quimicos
utilizados por el proveedor sobre el
El material de material de propagacion vegetal
propagacion vegetal (por ejemplo, registros/envases de
comprado (semillas, semillas, registros de los nombres El material de
patrones, plantas de de los productos fitosanitarios (PF) propagacion comprado
vivero, plantulas, empleados, etc.). cuenta con registros de
CB221 esquejes) ¢viene Se considerara que cumplen con Menor X aplicaciones
acompanado de este punto de control aquellos fitosanitarios, de
informacidn sobre los proveedores que cuenten con aplicacion de
tratamientos quimicos certificacion GLOBALG.A.P. para fertilizantes, etc.
realizados por el Material de Propagacion Vegetal,
proveedor? con certificacion equivalente o con
certificacion reconocida por
GLOBALG.A.P. N/A para cultivos
perennes.
R . Los registros de todos los
¢Estan registrados los . .
. tratamientos de PF realizados
tratamientos de PF . -
realizados sobre el durante el periodo de propagacion
. ., de la planta sobre el material de
material de propagacion ropagacion vegetal de los No se cuentan con
CB222 vegetal en los propag g Menor X

viveros/semilleros
propios durante el
periodo de propagacion
de la planta?

viveros/semilleros propios deben
estar disponibles y deben incluir la
ubicacion, la fecha, el nombre
comercial, la materia activa, el
operario, la persona que autoriza la

ViVveros propios




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Justificacion

CB23

CB231

CB23.2

CB 233

CB234

aplicacién, la justificacion, la
cantidad y la maquinaria utilizada.

Organismos Genéticamente Modificados (N/A si no se utilizan variedades de OGM)

¢El cultivo de o los

ensayos con organismos

genéticamente
modificados (OGM)
cumplen con toda la

legislacion aplicable en el

pais de produccion?

¢Hay documentacion
disponible que indique
cuando el productor
cultiva OGM?

¢Se ha informado a los
clientes directos del
productor acerca de la
naturaleza transgénica
del producto?

¢Existe un plan para la
manipulacion del

material genéticamente

modificado (GM) (por

La granja registrada o el grupo de
granjas registradas deberan contar
con una copia de la legislacion
aplicable en el pais de produccion y
cumplir con ella. Se debera llevar
un registro de la modificacion
especifica y/o del codigo de
identificacion Unico. Se debera
obtener asesoramiento para el
manejo y la gestién de los mismos.
Si se usan variedades o productos
derivados de modificaciones
genéticas, se deberan llevar
registros que documenten el
cultivo, el uso o la produccion de
plantas transgénicas y/o productos
derivados de modificacién genética.
Se debera proporcionar evidencia
documentada de las
comunicaciones a los clientes
directos que permita que se
verifique que todo el material
provisto cumple con sus
requerimientos.

Se dispone de un plan documentado
en el que se explica el modo de
manipulacion y almacenamiento de
los materiales transgénicos (por

Mayor

Menor

Mayor

Menor

Legislacion nacional
prohibe el uso de GMO

Legislacion nacional
prohibe el uso de GMO

Legislacion nacional
prohibe el uso de GMO

Legislacion nacional
prohibe el uso de GMO




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
ejemplo, cultivos y ejemplo, cultivos y ensayos) para
ensayos) con estrategias minimizar los riesgos de
para minimizar los contaminacion con el material
riesgos de contaminacién  convencional y para mantener la
(tales como la mezcla integridad del producto.
accidental con cultivos
adyacentes no
transgénicos), y para
mantener la integridad
del producto?
¢Los cultivos GM se , . .
Se debera realizar una evaluacion
almacenan separados de . . S .
h visual del almacenamiento de Legislacion nacional
CB 2.3.5 los otros cultivos con el . Mayor A
) ; cultivos GM, para constatar su prohibe el uso de GMO
fin de evitar la mezcla : ! . e,
. integridad e identificacion.
accidental?
CB3 GESTION DEL SUELO Y CONSERVACION
La buena gestion del suelo asegura su fertilidad a largo plazo y contribuye a un mayor rendimiento y rentabilidad. No es
aplicable en el caso de cultivos que no crecen directamente en el suelo (por ejemplo, cultivo hidropoénico o en macetas).
El productor deberé demostrar que
ha considerado las necesidades : e
. . Se dispone de anélisis
nutricionales del cultivo y . ri s
: S foliares, analisis de suelo
necesidad de mantener la fertilidad e
- y anélisis de las
del suelo. Se deberéa disponer de los .
. : T soluciones acuosas del
¢Cuenta el productor con registros de los analisis y/o de la fundo. Ademas. se
CB3.1 un plan de gestion del literatura especifica del cultivo, Menor X ' ’

suelo?

como evidencia.
Los productores de flores y
ornamentales deberan realizar
calculos al menos una vez para

cada cultivo individual cosechado y
con una regularidad justificada (por

presento el Programa de
riego y fertilizacion del
fundo basado en
informacion técnicas
relevante.




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No N/A

Justificacion

¢Se han elaborado mapas

CB32 de suelo para la granja?

¢ EXiste rotacion de
cultivos en los cultivos
anuales, cuando esto es
posible?

CB33

¢Se han utilizado técnicas
para mejorar 0 mantener

la estructura del suelo y

evitar su compactacion?

CB34

ejemplo, cada 2 semanas en los
sistemas cerrados) para los cultivos
continuamente cosechados. (Los
analisis se podran realizar con
equipo en la granja o con equipos
maviles). Sin opcion de N/A.
Se identifican los tipos de suelo de
cada sitio, basado en el perfil del
suelo, en su analisis 0 en un mapa
cartogréafico local (regional) de tipo
de suelo.

Cuando se realice la rotacion de los
cultivos anuales con el fin de
mejorar la estructura del suelo y
minimizar las plagas y
enfermedades transmitidas por el
suelo, se podra verificar revisando
la fecha de plantacion y/o los
registros de aplicaciones de PF.
Debera haber registros de la
rotacion de los 2 afios previos.
Hay evidencia de que se han
aplicado técnicas adecuadas para el
uso que se le da al campo (por
ejemplo, uso de cultivos verdes de
raices profundas, drenaje, uso de
neumaticos de baja presion, lineas
de paso, sefializacion permanente
de las filas, evitar el arado entre
filas, el recubrimiento, la caza
furtiva) y que, en lo posible,

Recomendacién

Menor

Menor

X

X

El fundo no tiene cultivo
en suelo sino en macetas.

NA. Arandano es un
cultivo perenne

Se realizan las siguientes
acciones: Transito de
maquinarias solo por

calles para tal fin,
aplicaciones manuales
debido a la topografia del
lugar, entre otros.




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No N/A Justificacion

CB35

CB 3.6

CB 3.7

¢El productor aplica
técnicas de cultivo que
reducen la posibilidad de
erosion del suelo?

¢El productor ha tomado
en cuenta el aporte de
nutrientes de las
aplicaciones de
fertilizantes organicos?

¢Guarda el productor
registros de la densidad y
fecha de
siembra/plantacion?

minimizan, aislan o eliminan la
compactacion del suelo, etc.

Existe evidencia de préacticas de
conservacion y de medidas
reparadoras, (por ejemplo, la
cobertura del suelo o mulching, el
laboreo perpendicular a la
pendiente, los drenajes, la siembra
de hierba o siembra de cultivos
como abonos verdes, los arboles y
arbustos en los bordes del sitio,
etc.) para minimizar la erosion del
suelo (por ejemplo, agua, viento).
Se realiza un andlisis del
fertilizante organico o se aplican
valores estandar reconocidos, que
tengan en cuenta los contenidos de
los nutrientes N-P-K (nitrogeno
(N), fésforo (P) y potasio (K)) en el
fertilizante organico aplicado con el
fin de evitar la contaminacion del
suelo.

Se deberé llevar un registro de la
densidad y fecha de
siembra/plantacion y dicho registro
debera estar disponible.

Menor

Menor

Menor

Se realizan las siguientes
acciones: Uso de cortinas
rompe vientos, uso de
cercos Vvivos, uso del
sistema de riego por
goteo, etc.

Se disponen de Fichas
técnicas de los
fertilizantes organicos
usados.

Se dispone del registro
"Historial de Campo” de
cada lote del fundo,
donde se registra dicha
data. Ademas, en el
Programa de Fertilizacion
del fundo se dispone de
dicha informacion.




No N/A Justificacion

Criterios de Cumplimiento Nivel Si
CB4 FERTILIZACION
El proceso de decision de la fertilizacion implica tener en cuenta las necesidades del cultivo. Los cultivos deberan disponer de
nutrientes en el sustrato o suelo y, a menudo, es necesario aplicar fertilizantes. Se debera realizar una correcta aplicacion
para optimizar el aprovechamiento y seguir procedimientos correctos de almacenamiento con el fin de evitar pérdidas y
contaminacion.

No Puntos de Control

CB4.1 Recomendaciones sobre Cantidad y Tipo de Fertilizantes
Cuando los registros de las

aplicaciones de fertilizantes
muestran que la persona
técnicamente responsable de
determinar la cantidad y el tipo de
fertilizante (organico o inorgénico)
es un asesor externo, se debera
demostrar su formacion y
competencia técnica por medio de
;Las recomendaciones cualificg(;iones ofjt_:iales, cursos de
ara la aplicacion de formacién especificos, etc.,_ sal\_/p
f par - en el caso de que una organizacion Se presentaron las
ertilizantes (organicos o i .
CB4.1.1 inorganicos) son dadas competente hay_a contratado a la X cal_lflcamones_, d_el Je_fg de
00T personas competentes persona para rea_llgar esta tarea (por riego y fertirrigacion
y cualificadas? ejemplo, serV|C|os,of|C|aIes de
consultoria).
Cuando los registros de
fertilizacion muestran que la
persona técnicamente responsable
de determinar la cantidad y el tipo
de fertilizante (organico o
inorganico) es el productor o un
empleado designado, debera
complementar su experiencia con
conocimientos técnicos (por

Menor




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No

N/A

Justificacion

ejemplo, acceso a literatura técnica
del producto, asistencia a cursos
especificos del tema, etc.) y/o el
uso de herramientas (programas
informaticos, métodos de deteccion
en la granja, etc.).

CB4.2 Registros de Aplicacion

4.2.1a4.2.6: ¢los registros de todas las aplicaciones de fertilizantes, tanto organicos como inorganicos, del suelo y foliares

incluyen los siguientes criterios?:
Se deberan registrar todas las
aplicaciones de fertilizantes,
detallando la situacion geografica y
el nombre o la referencia de la
parcela, sector o invernadero,
donde se sitla el cultivo registrado.
Tambien se debera llevar registro
de los cultivos hidroponicos y de si
se realiza fertirrigacion. Sin opcién
de N/A.

Se detallan en los registros las
fechas exactas (dia, mes y afio) de
todas las aplicaciones de
fertilizantes. Sin opcion de N/A.

¢Referencia de la parcela,
sector o invernadero y el
cultivo?

CB421 Menor X

CB4.2.2  ;Fechas de aplicacion? Menor X

En el registro de todas las
aplicaciones de fertilizantes debe
figurar el nombre comercial, el tipo
de fertilizante (Por ejemplo: N-P-
K) y las concentraciones (Por
ejemplo: 17-17-17). Sin opcion de
N/A.

¢ Tipos de fertilizantes

aplicados? Menor X

CB4.23

Se revisaron los Registro
de riego y fertilizacion de
la Semana 16 y 26 del
fundo, los cuales cumplen
con el PCCC.

Se revisaron los Registro
de riego y fertilizacion de
la Semana 16 y 26 del
fundo, los cuales cumplen
con el PCCC.

Se revisaron los Registro
de riego y fertilizacion de
la Semana 16 y 26 del
fundo, los cuales cumplen
con el PCCC.




NO

Puntos de Control Criterios de Cumplimiento

Nivel Si No N/A Justificacion
En los registros de todas las
aplicaciones de fertilizantes debe
figurar la cantidad de producto
aplicado en peso o en volumen por Se revisaron los Registro
unidad de superficie o numero de de riego y fertilizacion de
CB4.24  ;Cantidades aplicadas?  plantas o segun la unidad de tiempo Menor X la Semana 16 y 26 del
por volumen de fertirrigacion. Se fundo, los cuales cumplen
debera registrar la cantidad aplicada con el PCCC.
realmente y no la recomendada, ya
que pueden ser diferentes. Sin
opcién de N/A.
El método y/o el equipo utilizado
figura en los registros de todas las
aplicaciones de fertilizantes.
Si el método o el equipo empleado
siempre es el mismo, entonces se
aceptara que se registre esta Se revisaron los Registro
informacion solo una vez. Si hay de riego y fertilizacion de
CB4.25 (Método de aplicacion? varias unidades del equipo, Menor X la Semana 16 y 26 del
entonces se identificaran fundo, los cuales cumplen
individualmente. Los métodos de con el PCCC.

aplicacion podran ser, por ejemplo,
a través del riego o la distribucion
mecanica. Por ejemplo, el equipo
podra ser manual o mecanico. Sin
opcién de N/A.




NO

Puntos de Control Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No N/A

Justificacion

CB4.2.6

CB43

CB4.3.1

Los registros de todas las
aplicaciones de fertilizante incluyen
el nombre del operario que realiza
las aplicaciones.
Si una sola persona realiza todas las
¢Informacién del aplicaciones, entonces es aceptable
operario? que se registre una sola vez la
informacion del operario.

En cambio, si un equipo de
operarios realiza las fertilizaciones,
entonces se debe mencionar a todos
en los registros. Sin opcion de N/A.

Almacenamiento de Fertilizantes
4.3.1 a4.3.7: ;Todos los fertilizantes se almacenan?:
El requisito minimo es prevenir la
contaminacion cruzada fisica entre

los fertilizantes (organicos e
inorgéanicos) y los PF mediante una
barrera fisica (muro, lona, etc.). Si

¢Separados de los PF? los fertilizantes que se aplican
conjuntamente con los PF
(micronutrientes o fertilizantes
foliares) se guardan en un envase
cerrado, pueden almacenarse con
los PF.

Menor

Menor

X

X

Se revisaron los Registro
de riego y fertilizacion de
la Semana 16 y 26 del
fundo, los cuales cumplen
con el PCCC.

El fundo cuenta con un
almacén de fertilizantes,
destinado solo para dicho
fin.




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion

La zona cubierta es adecuada para
proteger todos los fertilizantes
inorganicos (por ejemplo, en polvo,
granulados o liquidos) de las
inclemencias atmosfeéricas (por
ejemplo, rayos del sol, heladas,
lluvia, altas temperaturas). Se
podria considerar aceptable una
cubierta de plastico si se basa en
una evaluacion de riesgos (tipo de

CB4.3.2 (Enunazona cubierta? fertilizantes, condiciones Menor X
meteoroldgicas, duracion del
almacenamiento y ubicacién). Se
permite almacenar cal y yeso en el
campo. Siempre y cuando se
cumpla con los requisitos de
almacenamiento detallados en las
fichas de datos técnicos, los
fertilizantes liquidos a granel
pueden almacenarse en
contenedores en el exterior.

El fundo cuenta con un
almacén de fertilizantes,
con las caracteristicas
necesarias para la
proteccion de los insumos
que alberga.

Falla: El almacén de

Los fertilizantes inorganicos (por fertilizantes no cumple
ejemplo, en polvo, granulados o con la condicion de poder
liquidos) se almacenan en un area realizar la limpieza de
CB4.3.3 ¢En una zona limpia? sin residuos, que no facilite el Menor X derrames o fugas de
anidamiento de roedores y donde fertilizantes. Evidencia:
puedan limpiarse los derrames y las Durante la revision de
fugas. dicha instalacion, se

observo que el piso es de




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion

tierra Y no cuenta con

contencion.
El almacén de todos los
fertilizantes inorgénicos (por El fundo cuenta con un
ejemplo, en polvo, granulados o almacén de fertilizantes,
liquidos) debe tener una buena el cual cuenta con
CB4.34 ¢En una zona seca? ventilacién y estar protegido del Menor X adecuada ventilacion y
agua de lluvia y de fuertes parihuelas plasticas para
condensaciones. No se permite el el almacenamiento de los
almacenamiento directamente sobre fertilizantes.
el suelo, excepto de cal y yeso.
Todos los fertilizantes se
almacenan de manera que Falla: EIl almacén no esta
representen el menor riesgo posible rodeado de alguna barrera
, . de contaminacion para las fuentes impermeable que pueda
¢De manera apropiada o
ara reducir el riesgo de . _de agua. contener el 110% del
cB435 P S Si no hay legislacion aplicable, los Menor X envase mas grande.
contaminacion a las - . o
almacenes/tanques de fertilizantes Evidencia: Durante el
fuentes de agua? P ) .
liquidos deberan estar rodeados por recorrido de campo se
una barrera impermeable que pueda reviso el almacén de
contener el 110 % del volumen del fertilizantes.

envase mas grande.
. , El fundo cuenta con un
Los fertilizantes no deberan , -
almacén de fertilizantes,

almacenarse junto con los Mayor X . .
destinado solo para dicho
productos cosechados. fin

¢Separados de los

CB4.3.6 productos cosechados?
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Nivel Si No N/A Justificacion
El inventario de las existencias
(tipos y cantidades de fertilizantes
almacenados) se debera actualizar
dentro del mes siguiente al
¢Se dispone de un movimiento de existencias Se dispone de un kardex
inventario o célculo (entradas o salidas). Se pueden pe
. i : . de fertilizantes (donde se
actualizado de las calcular las existencias mediante el reqistra las cantidades
CB4.3.7 existencias de registro del suministro (facturas u Menor X _feg .
- ) - ingresadas y consumidas,
fertilizantes que entran y otros registros de fertilizantes fechas de inareso
de los registros de entrantes) y del uso . g y
D . /I salida, stock actual)
utilizaciéon? (tratamientos/aplicaciones), pero se
deberén realizar controles regulares
del contenido real para evitar las
desviaciones con respecto a los
calculos.
CB4.4 Fertilizante Orgénico
No se utilizaran lodos de
_ . depuradora, tratados o sin tratar, en
¢Previene el productor el . .
. la granja para la produccion de No se hace uso de lodos
CB4.4.1 uso en lagranja de lodos i . Mayor X
cultivos registrados de depuradora
de depuradora?

GLOBALG.A.P. Sin opcidn de
N/A.




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No N/A

Justificacion

CB4.4.2

CB4.43

¢Antes de aplicar un
fertilizante organico, se
realiza una evaluacion de
riesgos que considere su
origen, las caracteristicas
y el uso previsto?

¢El fertilizante organico
se almacena de una
manera apropiada que
reduce el riesgo de
producir contaminacién
medioambiental?

Se dispone de evidencia
documentada que demuestra que se
ha realizado una evaluacion de
riesgos para temas ambientales y de
inocuidad alimentaria. Dicha
evaluacién cubre como minimo los
siguientes aspectos:

* Tipo de fertilizante orgdnico
» Método de tratamiento para
obtener el fertilizante orgéanico
» Contaminacion microbiana
(patogenos vegetales y humanos)
* Contenido de malezas/semillas
* Contenido de metales pesados
* Momento oportuno para la
aplicacion y colocacion del
fertilizante organico (por ejemplo,
en contacto directo con la parte
comestible del cultivo, en el suelo
entre los cultivos, etc.)

Esto también se aplica a los
sustratos de las plantas de biogas.
Los fertilizantes organicos se
deberan almacenar en un area
designada para ello. Se toman las
medidas apropiadas adecuadas de
acuerdo a la evaluacién de riesgos
de AF 1.2.1 para evitar la
contaminacion de las fuentes de

agua (p. ej., cimientos y paredes de

hormigdn, contenedores a prueba

Menor

Menor

X

Se cuenta con el
documento
EVALUACION DE
RIESGOS ANTES DE
APLICAR UN
FERTILIZANTE
ORGANICO

En el fundo no se cuenta
con un almacén de este
tipo.
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de fugas especialmente disefiados,
etc.) o los fertilizantes organicos
deberan almacenarse a al menos 25
metros de las fuentes de agua.
CB45 Contenido de Nutrientes en los Fertilizantes Inorganicos
Se dispone de evidencia
documentaria/etiquetas que detallan . .
. . ) T Se disponen de fichas
¢Se conoce el contenido el contenido de los principales L
S ; . técnicas de todos los
de los principales nutrientes (o los valores estandar - .
CB45.1 . ; Menor X fertilizantes utilizados en
nutrientes (NPK) en los reconocidos) de todos los
. . o . el fundo durante los
fertilizantes aplicados? fertilizantes aplicados durante los s
- . ultimos 24 meses.
ultimos 24 meses sobre los cultivos
producidos bajo GLOBALG.A.P.
Los fertilizantes Todos los fertilizantes inorganicos
inorganicos comprados aplicados durante los Gltimos 12 Se cuenta con analisis de
¢vienen acompafados de  meses sobre los cultivos producidos metales pesados de:
CB45.2 un documento que bajo GLOBALG.A.P., cuentan con Recomendacién X Nitrato de Magnesio,
indique su contenido documentacion que detalla su nitrato de amonio, etc.
quimico, incluyendo contenido quimico, incluyendo Usados en el fundo
metales pesados? metales pesados.
CB5 GESTION DEL AGUA
El agua es un recurso natural escaso y el riego se deberia planear y disefiar de acuerdo a una adecuada previsién y/o con un
equipamiento técnico que permita su uso eficiente.
CB5.1 Calculo de las Necesidades de Riego
. . El productor puede demostrar que Se presentaron los
¢Se usan herramientas en . . o _
. el calculo de las necesidades de siguientes documentos:
forma rutinaria para ; : i
calcular los riego d_el cultivo se basa_en Qatos Data d,e _Ia estacion
CB5.11 (por ejemplo, datos del instituto Menor X meteorologica, Programa

requerimientos de riego
del cultivo y optimizar el
riego?

local de agricultura, pluviémetros,
cubetas de drenaje de cultivos en
sustrato, evaporimetros,

de riego y fertilizacion,
Data de los tensiometros
y sondas en campo del




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
tensiémetros para medir el fundo. Durante la
porcentaje de humedad en el suelo). entrevista con el jefe de
Cuando se usan herramientas en la riego y fertirrigacion,
granja, estas se mantienen para demuestra el uso de data
asegurar que sean eficaces y estén relevantes para la
en buen estado de reparacion. N/A elaboracion del programa
solo para cultivos con riego de de riego del sitio.
lluvia.
CB5.2 Uso Eficiente del Agua en la Granja
Existe una evaluacién de riesgos
documentada que identifica el
impacto ambiental de las fuentes de
agua, el sistema de distribucion y el Falla: No se cuenta con el
;Se ha realizado una uso del riegq y del Iavado_ (,:iel documento
evaluacion de riesgos que cult|V(_). Ademas, |¢‘fl evaluacion de EVALUACION DE
contemple los aspectos r!esgos_(,jeberg tomar en M_ayor_ ] RIESGOS DEL AGUA
ambientales de la gestion consideracion el impacto de las (Obligacién USADA EN
CB5.21 q . actividades de la granja sobre las ~ Mayor desde ell X PRECOSECHA del
el agua en la granja? : f de | J do se de julio de fundo. Evidencia:
¢Ladireccién reviso areas Tuera de fa granja, cuando ] ' L
dicha evaluacién durante sepa que esta mformaCI_o,n esta 2017) Durante Ia_reV|_5|or,1
s disponible. La evaluacion de documentaria, ningun
los ultimos 12 meses? ISP , » MiNg
riesgos se deberd completar e documento daba
implementar totalmente. La cumplimiento al PCC.
direccion deberéa revisarla 'y
aprobarla anualmente. Sin opcién
de N/A.
¢Se dispone de un plan  Existe un plan de accion por escrito Mayor Falla: No se cuenta con el
de gestion del agua que que esta implementado y que fue (Obligacion documento PLAN DE
CB5.2.2 identifique las fuentes de  aprobado por la direccion durante  Mayor desde el X GESTION DE RIESGOS
agua y las medidas para los dltimos 12 meses. Dicho plan 1 de julio de DEL AGUA USADA EN
asegurar la eficiencia de identifica las fuentes de agua y las 2017) PRECOSECHA del




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel Si

No N/A

Justificacion

la aplicaciéon? ¢Dicho
plan fue aprobado por la
direccién durante los
altimos 12 meses?

medidas para asegurar un uso y una
aplicacion eficientes del agua.

El plan debera incluir uno o més de
los siguientes elementos: mapas
(consulte el punto AF 1.1.1),
fotografias, dibujos (los dibujos a
mano son aceptables) u otros
medios para identificar la ubicacion
de las fuentes de agua, las
instalaciones fijas y el recorrido del
sistema de agua (incluyendo los
sistemas de retencion, los embalses
o0 el agua recolectada para
reutilizar).

Las instalaciones permanentes
(incluyendo pozos, compuertas,
embalses, valvulas, retornos y otras
instalaciones sobre la superficie que
conforman el sistema de riego
completo) deberan documentarse
de tal manera que se puedan
localizar dentro del campo. El plan
también debera evaluar el
mantenimiento necesario del
equipo de riego. Se debera
proporcionar formacion y/o cursos
de actualizacion al personal
responsable de la supervision o
ejecucion del riego. El plan de
gestion deberd incluir planes a
corto y largo plazo para mejorar el

fundo. Evidencia:
Durante la revision
documentaria, ningun
documento daba
cumplimiento al PCC.
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riego, con plazos definidos cuando
existan deficiencias. El plan podra
ser individual o regional si la granja
participa o queda cubierta por una
actividad de tales caracteristicas.
El productor deberé llevar registros
; Se mantienen los . el uso de_agua para el .
e icstros del uso de aqua riego/fertirrigacion de los cultivos
g ara el g que incluyan la fecha, la duracion
fie o/fertiprri acion de los del ciclo, el caudal real o estimado Se revisaron los Registros
cgltivos dge los ciclos Y el volumen (por contador de agua de riego y fertilizacion
CB5.2.3 ve etativoz revios de los  © PO" unidad de riego), actualizado Menor X pertenecientes a la
gultivos inpdividuales mensualmente y basado en el plan Semana 16 y 26 del
incluvendo los ' de gestion del agua y en un total fundo.
voIUmer?/es totales de anual. El registro también puede ser
aolicacion? de las horas de operacion de los
P ' sistemas, de acuerdo a un célculo
del caudal por unidad de tiempo.
CB5.3 Calidad del Agua
No se utilizan aguas residuales sin
tratar para el riego/fertirrigacion u
s g otras actividades precosecha.
¢ Esté justificado el uso Cuando se utilizan a dual
de aguas residuales guas resicuales
tratadas o regeneradas, la calidad de -
tratadas en las esta aqua debera cumolir con las El fundo utiliza el agua
CB5.3.1  actividades previas a la g P Mayor X del Rio Santa para sus

“Guias de la OMS para el Uso
Seguro de Aguas Residuales y
Excremento en la Agricultura 'y
Acuicultura 2006”. Asimismo,
cuando hay razon para creer que el
agua proviene de una fuente

cosecha, de acuerdo a
una evaluacion de
riesgos?

actividades agricolas.
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No

N/A
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CB5.3.2

¢Se ha completado una
evaluacion de riesgos que
cubre la contaminacién
fisica y quimica del agua
utilizada en las
actividades precosecha
(por ejemplo,
riego/fertirrigacion,
lavados, pulverizacion)?
¢La direccion ha revisado
esta evaluacion en los
altimos 12 meses?

posiblemente contaminada (por
ejemplo, por la existencia de una
poblacién aguas arriba, etc.), el
productor debera demostrar por
medio de analisis que el agua
cumple con los requisitos de las
Guias de la OMS o con la
legislacion local de agua de riego.
Sin opcién de N/A.

Se debera realizar y documentar
una evaluacion de riesgos que
considere, como minimo, lo
siguiente:

* [dentificacion de las fuentes de
aguay su histérico de resultados de
las pruebas realizadas (si
corresponde)

* Los métodos de aplicacion
* La eleccion del momento
oportuno para el riego (durante la
etapa de crecimiento del cultivo)

* El contacto del agua con el cultivo
* Las caracteristicas del cultivo y la
etapa de crecimiento
* La pureza del agua utilizada en las
aplicaciones de los PF
El agua que se usa en la mezcla del
PF debe ser de una calidad que no
comprometa la eficacia de la
aplicacion. La presencia de tierra,
material organico o minerales

Menor

Falla: No se cuenta con el
documento
EVALUACION DE
RIESGOS DEL AGUA
USADA EN
PRECOSECHA del
fundo. Evidencia:
Durante la revision
documentaria, ningun
documento daba
cumplimiento al PCC.
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CB5.3.3

disueltos en el agua puede
neutralizar las sustancias quimicas.
Para saber los requerimientos en
cuanto al agua, los productores
deberan consultar la etiqueta del
producto, la literatura provista por
los fabricantes del producto
quimico, 0 asesorarse con un
agronomo cualificado.

La direccién deberé revisar la
evaluacion de riesgos cada afio y
actualizarla todas las veces que
haya un cambio en el sistema o
cuando ocurra algo que podria
desembocar en una contaminacion
del sistema. La evaluacion de
riesgos debera cubrir los posibles
peligros fisicos (por ejemplo,
demasiados sedimentos, basura,
bolsas de pléstico, botellas) y
quimicos e incluir los
procedimientos para controlar los
peligros vinculados al sistema de
distribucion de agua.

Los analisis del agua deberan
formar parte del plan de gestion del
agua, de acuerdo a las directrices de

la evaluacion de riesgos y las Menor X

normas especificas y vigentes del
sector, o la reglamentacion
relevante para los cultivos

¢Se analiza el agua de las
actividades precosecha
con una frecuencia
acorde a la evaluacion de
riesgos (CB 573.2) y
teniendo en cuenta las

Se presento el
procedimiento
EXTRACCION DE
MUESTRAS DE AGUA.
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normas especificas y producidos. Debera haber un
vigentes del sector? procedimiento escrito para los
analisis realizados al agua durante
la etapa de produccion y cosecha.
Dicho procedimiento incluira la
siguiente informacion: la frecuencia
del muestreo, quién tomara las
muestras, donde y cémo se tomaran
las muestras, el tipo de analisis
realizado y el criterio de
aceptacion.
N/A para el subdmbito Flores y
Ornamentales.
Si de acuerdo a la evaluacion de
De acuerdo con la riesgos y las normas especificas y
evaluacion de riesgos vigentes del sector existe riesgo de
(CB 5.3.2) y las normas contaminacion, el analisis de
especificas y vigentes del  laboratorio aportara un registro de
sector ¢el analisis de los contaminantes quimicos y
laboratorio tiene en fisicos relevantes identificados. Se revisaron los analisis
cuenta la contaminacion  Se dispone de los resultados de los fisicoquimicos de agua
CB5.34 quimica y fisica? ¢El analisis realizados por un Menor X usada en el fundo

laboratorio esta
acreditado de acuerdo a
ISO 17025 o por las
autoridades
nacionales/locales
competentes para el
andlisis de aguas?

laboratorio acreditado frente a ISO
17025 o una norma equivalente, o
por laboratorios aprobados por las
autoridades nacionales/locales
competentes para realizar andlisis
de aguas.
N/A para el subambito Flores y
Ornamentales.

realizados por un
laboratorio acreditado.
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Si se requiere, se adoptan acciones
¢Se adoptan acciones correctivas y se dispone de . -
. . Se revisaron los anélisis y
correctivas basadas en los  documentacion como parte del plan
> no se observaron
resultados adversos de la de gestion, de acuerdo a la
CB5.35 o : ” . Menor X resultados adversos, de
evaluacion de riesgos, evaluacion de riesgos y las normas
o . e . acuerdo al DS 004-2017-
antes del siguiente ciclo especificas y vigentes del sector. MINAM
de la cosecha? N/A para el subdmbito Flores y '
Ornamentales.
CB54 Procedencia del Agua de Riego/Fertirrigacion
Se dispone de permisos/licencias
vigentes emitidos por la autoridad
En el caso de que seaun  competente, para cualquiera de los
requisito legal ¢se siguientes aspectos relativos al agua
dispone de en la granja: la extraccién; la
permisos/licencias infraestructura de almacenamiento;
vigentes para toda cualquier uso que se le dé al agua,
< . o Se cuenta con una
extraccion de agua de la incluyendo, pero no limitado al L
. . . Resolucion Directoral
CB5.4.1 granja, lainfraestructura riego, los procesos de lavado o Menor X o
: L i emitido por el ANA para
de almacenamiento del flotacién del producto; y, cuando
L . el uso de agua del fundo
aguay el uso del agua en sea un requisito legal, cualquier
la granja y, cuando descarga de agua dentro de los

corresponda, cualquier cursos de agua de los rios u otras
descarga posterior de zonas ambientalmente sensibles. Se
agua? debera disponer de estos
permisos/licencias para su
inspeccion y deberan estar vigentes.




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
No es inusual que los
En el caso de que los . . .
! ) . permisos/licencias establezcan
permisos/licencias . - -
e o ciertas condiciones especificas,
indiquen restricciones
especificas ¢los registros tales como caudale_s de uso o _Se_ cumplen_ las
CB5.4.2 ¢ volumenes de extraccion por hora, Mayor X restricciones indicadas en
de uso y descarga de ; ~ . .
. dia, semana, mes o afio. Se debera las resoluciones.
agua confirman que la ! .
e Ilevar un registro y este debera estar
direccién cumple con . .
o disponible para demostrar que se
estas restricciones? .
cumple con estas condiciones.
CB5.5 Instalaciones para el Almacenamiento del Agua
Si la granja se encuentra en un
lugar donde la disponibilidad de
¢Hay instalaciones para  agua es estacional, entonces habra
el almacenamiento de instalaciones para almacenar el
agua con el fin de agua para futuros periodos cuando Se dispone de un
aprovechar los periodos la disponibilidad sea baja. Estas . reservorio cercado
CB55.1 P 105 PErio a dispon . ja Recomendacion  x y
de mayor disponibilidad instalaciones estan autorizadas cerrado para prevenir
de agua? ¢ Estas legalmente (si corresponde). Se accidentes en el fundo
instalaciones estan bien encuentran en buen estado de
mantenidas? reparacion y estan
cercadas/cerradas para prevenir
accidentes.
CB6 MANEJO INTEGRADO DE PLAGAS

El manejo integrado de plagas (MIP) implica una cuidadosa consideracion de todas las técnicas disponibles de control de
plagas y una integracién posterior de medidas adecuadas para evitar la proliferacion de plagas y mantener en niveles
econdmicamente justificables el uso de productos fitosanitarios y otros tipos de intervenciones y reducir o minimizar los
riesgos para la salud humana y para el medio ambiente. Se ha desarrollado una guia de aplicacion del MIP para ofrecer
alternativas para las aplicaciones de técnicas de MIP en la produccion comercial de cultivos agricolas y horticolas. Dado que
la forma en que las plagas se desarrollan varia naturalmente segun los diferentes cultivos y areas, cualquier sistema de MIP
debera implementarse de acuerdo al contexto fisico local (clima, topografia, etc.), bioldgico (complejo de plagas; complejo de
enemigos naturales, etc.) y a las condiciones econémicas.




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si No N/A Justificacion

¢Se ha obtenido ayuda a
través de formacion o

Si un asesor externo brinda
asistencia, se debera demostrar su
competencia técnica y formacion
mediante titulos oficiales, registros

de asistencia a cursos de formacion
especificos, etc., salvo que una
organizacion competente haya
contratado a la persona para
realizar esta tarea (por ejemplo,
servicios oficiales de consultoria).
Cuando la persona técnicamente
responsable es el productor, debera
complementar su experiencia con
conocimientos técnicos (por
ejemplo, mediante acceso a
literatura técnica de MIP, asistencia
a cursos especificos del tema, etc.)
y/o el uso de herramientas
(programas informaticos, métodos
de deteccion en la granja, etc.).

Menor

Se cuenta con
X calificaciones de la jefa
de sanidad vegetal.

CB 6.2 a 6.5: ¢puede el productor presentar evidencia de que realiza actividades que se incluyen dentro de alguna de las
siguientes categorias?

CB6.1 asesoramiento para la
implementacion de
sistemas de MIP?
CB6.2 ¢Prevencion?

El productor deberéa presentar
pruebas de que realiza al menos 2
actividades por cultivo registrado.

Estas actividades incluyen la

adopcion de practicas de
produccién que podrian reducir la
incidencia e intensidad de los
ataques de plagas, reduciendo, por

Mayor

Se realizan las siguientes
acciones: Limpieza de
% campo luego de cosecha,
deshierbos oportunos,
entierro de fruta caida,
etc.




Nivel

Si

No N/A Justificacion

NO

Puntos de Control Criterios de Cumplimiento

CB6.3

CB6.4

lo tanto, la necesidad de
intervencion.

El productor debera presentar
pruebas a) de que realiza al menos
2 actividades por cultivo registrado
que determinaran cuando y en qué

medida hay presencia de plagas y
de enemigos naturales de las
plagas; y b) utiliza esta informacion
para planificar las técnicas de
gestion de plagas que se necesitan.
El productor debera mostrar
evidencia de que intervendra con
métodos especificos de control de
plagas en los casos en que la
infestacion de las plagas afecte en
forma adversa el valor econémico

del cultivo. En lo posible, se
deberan considerar los métodos de
intervencion no quimicos. N/A
cuando el productor no tuvo
necesidad de intervenir.

¢Observacion y Control?

¢Intervencién?

Mayor

Mayor

X

X

Se realizan las siguientes
acciones: evaluaciones de
plagas y enfermedades,
uso de trampas de
melaza, etc.

Uso de fitosanitarios




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No

N/A Justificacion

CB6.5

CB7

CB7.1

CB7.11

¢Se han seguido las
recomendaciones anti-
resistencia indicadas en
la etiqueta y/u otras
fuentes, para mantener la
eficacia de los PF
disponibles?

Cuando el nivel de plaga,
enfermedad o maleza requiere
varias aplicaciones sobre los
cultivos, hay evidencia de que se
cumple con las recomendaciones
(cuando estén disponibles) para
evitar generar resistencias.

PRODUCTOS FITOSANITARIOS

Menor

X

Se cumplen con las
restricciones indicadas en
los productos usados en
el fundo.

Cuando un ataque de plagas afecta negativamente al valor econémico de un cultivo, puede ser necesario intervenir con
métodos especificos de control de plagas, incluyendo PF. El uso, la manipulacién y el almacenamiento correcto de dichos PF

es fundamental.

Elecciéon de Productos Fitosanitarios

¢ Se mantiene una lista
actualizada de todos los

PF autorizados en el pais

de produccion para su

uso sobre los cultivos que

se estan cultivando
actualmente?

Se dispone de una lista de los
nombres comerciales de los PF
(incluyendo su composicién de
sustancias activas u organismos

beneficiosos) autorizados para los

cultivos que se estan cultivando o

se hayan cultivado en la granja bajo

GLOBALG.A.P. durante los
altimos 12 meses.

Menor

X

Se dispone de la Lista de
productos aprobados por
SENASA para Arandano.




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No N/A

Justificacion

CB7.12

CB7.13

¢El productor solo
emplea PF que estén

actualmente autorizados
en el pais de uso para el
cultivo a tratar (es decir,

donde exista dicho

sistema de registro

oficial)?

¢Se han empleado PF
apropiados para el
objetivo, de acuerdo con
lo recomendado en la
etiqueta del producto?

Todos los PF aplicados estan en la
actualidad oficialmente autorizados
0 permitidos por el ente
gubernamental correspondiente, en
el pais de aplicacion. En caso de no
existir un registro oficial, se debe
consultar la guia GLOBALG.A.P.
sobre este tema y el “Cdédigo
Internacional de Conducta para la
Distribucion y Utilizacion de
Plaguicidas (FAO)”. Sin opcion de
N/A.

Todos los PF aplicados sobre el
cultivo deben ser los adecuados y
su empleo para la plaga,
enfermedad, mala hierba o motivo
de la aplicacion debe poder
justificarse (de acuerdo a las
recomendaciones en la etiqueta o
publicaciones del organismo de
registro oficial). Si el productor
utiliza un PF fuera de lo indicado
en la etiqueta debera haber
evidencia de la aprobacién oficial
para usar el PF en cuestion sobre
ese cultivo y en ese pais. Sin opcion
de N/A.

Mayor

Mayor

X

X

Solo se usan productos
registrados para el cultivo
Arandano en el fundo, de

acuerdo a la revisién
documentaria 'y
entrevistas.

Solo se usan productos
registrados para el
objetivo en el fundo, de
acuerdo a la revisién
documentaria 'y
entrevistas.




NO

Puntos de Control Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No N/A Justificacion

CB7.14

CB7.2

CcB7.21

Se deberan conservar como parte
del registro las facturas o los
albaranes de todos los PF utilizados
y/o almacenados y deberan estar
disponibles en todo momento para
la inspeccion externa. Sin opcion de
N/A.

¢ Se conservan las
facturas de los PF?

Menor

X

Se disponen de facturas
de los productos
fitosanitarios utilizados
en el fundo

Consejos sobre las Cantidades y los Tipos de Productos Fitosanitarios

Cuando los registros de las
aplicaciones de PF muestren que la
persona técnicamente responsable

de elegir los PF es un asesor

cualificado externo, éste debera
demostrar su competencia técnica
mediante un titulo oficial o bien
mediante un certificado de
asistencia a un curso especifico
para tal objeto, etc. Se permiten
faxes y mensajes de correo
electrdnico de asesores, gobiernos,

¢Las personas que
seleccionan los PF son

competentes para realizar otc

esta eleccion? .
Cuando los registros de las

aplicaciones de PF muestren que la
persona técnicamente responsable
de elegir los PF es el productor o un
empleado designado, debera
completar su experiencia con
conocimientos técnicos que pueden
demostrarse con documentacion
técnica (por ejemplo: manuales
técnicos del producto, certificado

Mayor

X

Se cuentan con las
calificaciones de la jefa
de Sanidad Vegetal




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion

de asistencia a un curso especifico

sobre el tema, etc.).

CcB73 Registros de Aplicacion
Todos los registros de aplicacion de
PF deberan especificar:

* El cultivo y/o la variedad tratada.

Sin opcién de N/A.
* El area geografica, el nombre o la
referencia de la granja, asi como la

¢Se conservan los parcela, el sector o el invernadero
registros de todas las donde se encuentra el cultivo
aplicaciones de PF y tratado. Sin opcion de N/A.
estos incluyen los * Las fechas exactas (dia/mes/afio)
siguientes criterios y horas en que se terminaron las
minimos: aplicaciones. Se debera registrar la
* Nombre del cultivo y/o  fecha real de la aplicacion (fecha Se revisaron los registros
CB 731 variedad o fina!, si se apIiE:é durant_e mas de un Mayor X _de apl_icagién de
* Lugar de la aplicacion dia). No sera necesario que los fitosanitarios de la
* Fecha y hora que se productores registren las horas de semana 16 y 26 del fundo
termind la aplicacion terminacion de la aplicacion, pero,
* Nombre comercial del en este caso, se debera considerar
producto y sustancia que la aplicacion termino al final
activa del dia registrado. Esta informacion
* Plazo de seguridad se debera usar para cotejar y
precosecha verificar el cumplimiento con los

plazos de seguridad precosecha. Sin
opcién de N/A.
* El nombre comercial completo
(incluyendo la formulacion) y la
sustancia activa o el organismo
beneficioso, con su denominacion




NO

Puntos de Control Criterios de Cumplimiento

Nivel Si

No N/A Justificacion

CB 732

cientifica. Se debera registrar la
sustancia activa o se debera poder
vincular el nombre comercial con la
sustancia activa. Sin opcion de
N/A.

* Se registraron los plazos de
seguridad precosecha de todas las
aplicaciones de PF siempre que la
etiqueta del producto, u otra fuente
de informacion oficial, establezca
un plazo de seguridad. Sin opcion

de N/A

7.3.2 a7.3.7: ;se conservan los registros de todas las aplicaciones de productos fitosanitarios e incluyen los siguientes

criterios?:
Se deberd registrar el nombre
completo y/o firma del operario o
los operarios responsables de la
aplicacion de PF. En los sistemas
digitales, debera haber medidas
para asegurar la autenticidad de los
registros. Si una sola persona
realiza todas las aplicaciones,
entonces es aceptable que se
registre la informacion del operario
una sola vez.

En cambio, si un equipo de
operarios realiza las aplicaciones,
entonces todos ellos han de estar

listados en los registros. Sin opcion
de N/A.

¢El operario? Menor X

Se revisaron los registros
de aplicacion de
fitosanitarios de la
semana 16 y 26 del fundo




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
El registro de todas las aplicaciones
de PF incluye el nombre de la(s)
plaga(s), enfermedad(es) y/o Se revisaron los registros
CB 733 (;Lajustl_flcag:!on dela  maleza(s) tratadas. Si se mencionan Menor X _de apl_lcac_:lon de
aplicacion? nombres comunes, entonces fitosanitarios de la
deberén corresponder a los nombres semana 16 y 26 del fundo
indicados en la etiqueta. Sin opcién
de N/A.
El registro identifica al técnico
responsable de tomar la decision
. . del uso y las dosis de los PF Se revisaron los registros
¢La autorizacion técnica . . L
. aplicados. Si una sola persona de aplicacion de
CB7.34 para realizar la ) T Menor X . o
aplicacion? autoriza todas las aplicaciones, fitosanitarios de la
' entonces es aceptable que se semana 16 y 26 del fundo
registre una sola vez la informacién
del operario. Sin opcion de N/A.
El registro de todas las aplicaciones
de PF especifica la cantidad de
producto a aplicar en unidades de . .
) Se revisaron los registros
, . peso o volumen, o la cantidad total L
¢La cantidad de producto . de aplicacion de
CB7.35 . de agua empleada (u otro medio) y Menor X . o
aplicado? . . fitosanitarios de la
la dosis en g/l o en cualquier otro
. . ; semana 16 y 26 del fundo
tipo de medida reconocida
internacionalmente para los PF. Sin
opcion de N/A.
El registro de todas las aplicaciones
de PF detalla el tipo de maquinaria Se revisaron los registros
CB736 ¢La maquinaria empleada empleada (por ejemplo, Menor X de aplicacion de

para la aplicacién?

pulverizador de mochila, alto
volumen, aplicador de volumen
minimo o U.L.V, aplicacién por el

fitosanitarios de la
semana 16 y 26 del fundo




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No N/A

Justificacion

CB7.3.7

CB7.38

¢Las condiciones
meteoroldgicas durante la
aplicacion?

¢El productor toma
medidas activas para
prevenir la deriva del
plaguicida hacia los
terrenos vecinos?

sistema de riego, pulverizacion,
nebulizacion, aéreo u otro método)
para todos los PF aplicados (si son
varias unidades, deben identificarse
individualmente). Si siempre se usa
la misma unidad de aplicacion (por
ejemplo, solo una barra de
pulverizacion), entonces es
aceptable que se registre una sola
vez la informacién. Sin opcion de
N/A.
Se deberan registrar, para todas las
aplicaciones de PF, las condiciones
atmosfeéricas locales (por ejemplo,
viento, sol/nubosidad y humedad)
que afecten la eficacia del
tratamiento o pueden ocasionar
deriva hacia los cultivos vecinos.
Se pueden utilizar pictogramas con
casillas para marcar, informacion
en forma de texto u otro sistema
viable de registro. N/A para
cultivos protegidos.

El productor debera tomar medidas
activas para evitar el riesgo de
deriva del plaguicida desde los

terrenos propios hacia los cultivos

vecinos. Esto puede incluir, pero no
esta limitado a, saber lo que
cultivan los vecinos, realizar

Menor

Menor

X

X

Se revisaron los registros
de aplicacién de
fitosanitarios de la
semana 16 y 26 del fundo

No se tienen colindantes
en los fundos




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No N/A

Justificacion

¢El productor toma
medidas activas para
prevenir la deriva del
plaguicida desde los
terrenos vecinos?

CB7.3.9

CB74

¢Se han cumplido los
plazos de seguridad
precosecha registrados?

CB74.1

mantenimiento del equipo de
aplicacion, etc.

El productor debera tomar medidas
activas para evitar el riesgo de
deriva de plaguicida desde los

campos adyacentes. Por ejemplo,
tendra acuerdos y se comunicara
con los productores de los campos
vecinos para eliminar el riesgo de
una deriva no deseada, plantaré
pantallas vegetales en los bordes de
los campos de cultivo y aumentara
el muestreo de plaguicida en estos
campos. N/A si no se identifico
COMO un riesgo.

Recomendacién

X

Plazos de Seguridad Precosecha (N/A para Flores y Ornamentales)

El productor debera demostrar que
ha cumplido todos los plazos de
seguridad precosecha de los PF

aplicados en los cultivos, mediante

registros claros tales como los
registros de las aplicaciones de PF
y las fechas de cosecha.
Especialmente en los cultivos de
cosecha continua se implantan
sistemas en la parcela, sector o
invernadero para asegurar el
correcto cumplimiento de todos los
plazos de seguridad precosecha,
(por ejemplo, sefiales de
advertencia, fecha de aplicacion,

Mayor

X

No se tienen colindantes
en los fundos

Se revisaron los registros
de aplicacion de
fitosanitarios y etiquetas
de los productos
fitosanitarios utilizados
en el altimo mes de
aplicacion en el fundo
indicando cumplimiento
de los plazos de
seguridad.




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
etc.). Consulte el punto CB 7.6.4.
Sin opcion de N/A, excepto para la
produccién de Flores y
Ornamentales.
CB75 Gestion de los Excedentes de Mezclas de Productos Fitosanitarios
La aplicacion del caldo sobrante y
de los residuos de lavados de los
tanques al cultivo es prioritaria bajo
¢Se gestiona el caldo la condicion de que no se exceda la
sobrante del tratamiento dosis total especificada en la Se cuentan con biocamas
0 los residuos de lavado etiqueta. El caldo sobrante del en campo y en la zona de
CB 7.5.1 de lostanques, de manera tratamiento o los residuos de Menor X lavado de equipo de
gue no se comprometa la lavados de los tanques se debera proteccion personal del
inocuidad alimentaria y gestionar de tal manera que no se fundo.
el medio ambiente? comprometa la inocuidad
alimentaria ni el medio ambiente.
Se lleva registro de esto. Sin opcion
de N/A.
CB76 Anélisis de Residuos de Productos Fitosanitarios (N/A en el caso de produccion de Flores y Ornamentales o Material de

Propagacion Vegetal)




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
El productor o su cliente deberan
disponer de una lista de los LMR
vigentes permitidos para todos los
mercados (nacionales y/o
internacionales) donde pretende
comercializar el producto. Los
LMR se deberan identificar ya sea
¢Puede el productor demostrando la comunicacion con
demostrar que dispone de clientes que confirmen los . .
. ) . Se evidencio data de
informacion sobre los mercados de destino, o
f - . h LMR para EU, USA,
limites maximos de seleccionando los paises
: o . CHINA, JAPON,
residuos (LMR) en los especificos (0 grupos de paises) .
CB76.1 . h - Mayor X extraida de fuentes
paises de destino (es donde se pretende comercializar el .
: . . oficiales, la cual es
decir, en los mercados producto y presentando evidencias .
It X actualizada por los
donde pretende de cumplimiento con un sistema de .
o . responsables de calidad.
comercializar su control de residuos que cumpla con
producto)? los LMR vigentes y permitidos en
estos paises. En el caso de que el
mercado de destino para la
comercializacion sea un grupo de
paises, el sistema de control de
residuos debera cumplir con los
LMR vigentes mas estrictos del
grupo.
¢Se han tomado medidas Cuando los LMR del merpado en el Realizacién de analisis de
) que se pretende comercializar el . o
para cumplir con los oroducto son més restrictivos que residuos y conocimiento
CB 762 LMR del mercado en el los del pais de produccion, el Mayor X de listas de LMR de los

que el productor pretende
comercializar el
producto?

productor o su cliente debera
demostrar que dichos LMR se
tuvieron en cuenta durante el ciclo

mercados destino para
envié del producto
cumpliendo los




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion

de produccion (por ejemplo, requerimientos de los
cuando fue necesario se modifico el mercados.
régimen de aplicacion de PF y/o el
uso de resultados de analisis de
residuos).
La evaluacion de riesgos debera
cubrir todos los cultivos registrados
y evaluar el uso de los productos
fitosanitarios y el riesgo potencial
de exceder los LMR.
Normalmente, la conclusion de las
evaluaciones de riesgos es que es
necesario llevar a cabo anélisis de
residuos y determinar el nimero de

¢Completo el productor  analisis, cuando y dénde tomar las
Se cuenta con el

una evaluacion de muestras y el tipo de analisis a documento
riesgos,_que cupre todos realizglr. Si Ia_conclusi(’)n de la EVALUACION DE
CB 763 los cultivos r_eglstrgdos, evaluamqn de riesgos es que no es Mayor X RIESGOS PARA
para determinar si los necesario realizar un andlisis de CUMPLIR CON LOS
productos cumpliran con residuos, entonces debera haber L MR DEL PAIS
los LMR del pais de identificado que: DESTINO
destino? « Existe un historial de 4 o mas

afios de analisis realizados sin
haber detectado incidentes (por
ejemplo, superacion de LMR, uso
de fitosanitarios no autorizados,
etc.).

* No se usan PF o el uso es minimo.
* No se usan PF cerca de la cosecha
(el tiempo transcurrido entre la
aplicacion y la cosecha es mucho




NO

Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si

No N/A

Justificacion

CB7.6.4

mayor que el plazo de seguridad
precosecha).

* Una evaluacion de riesgos
validada por una tercera parte
independiente (por ejemplo, el

inspector del OC, un experto, etc.)
o0 por el cliente
* Las excepciones a estas
condiciones podrian ser aquellos
cultivos en los que no se realizan
aplicaciones de PF y estan en un
ambiente muy controlado. Por estas
razones el sector normalmente no
realiza analisis de residuos de PF
(un ejemplo es la produccion de
hongos).
En base a los resultados de la
evaluacion de riesgos, se debera
disponer de evidencias
documentadas o registros de los
resultados de los analisis de
En base a los resultados residuos de PF en productos
de la evaluacion de registrados GLOBALG.A.P., o de
riesgos ¢existe evidencia la participacion en un sistema de Mayor X
de la realizacion de control de residuos de PF trazable
analisis de residuos? hasta la granja. Cuando la
evaluacion de riesgos requiera
andlisis de residuos, se deberan
cumplir los criterios relativos a los
procedimientos de muestreo, los
laboratorios acreditados, etc. Los

Se realizara un andlisis de
residuos en el fundo




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No N/A Justificacion

resultados de los analisis deben
poder trazarse hacia atras hasta el
productor y el sitio de produccion
especifico de donde proviene la
muestra.

7.6.5 a 7.6.7 Cuando la evaluacion de riesgos determina que es necesario realizar un andlisis de residuos, entonces existe
evidencia de que:

¢Se siguieron los
CB7.6.5 procedimientos de
muestreo correctos?

El laboratorio que lleva a
cabo el analisis de
residuos ¢cuenta con la
acreditacion de la
autoridad nacional
competente en 1ISO
17025 o una norma
equivalente?

CB7.6.6

Existe evidencia documentada que
demuestra el cumplimiento de los
procedimientos de muestreo
aplicables.

Existe evidencia claramente
documentada (en el encabezado de
las cartas, en las copias de las
acreditaciones, etc.), que demuestra
que los laboratorios empleados para
el analisis de los residuos de PF
tienen acreditacion o se encuentran
en proceso de acreditacion en el
ambito aplicable por una autoridad
nacional competente en 1SO 17025
0 una norma equivalente. En todos
los casos, los laboratorios deberan
demostrar evidencia de
participacion en una prueba de
aptitud (por ejemplo, FAPAS -Food
Analysis Performance Assessment
Scheme- debera estar disponible).

Menor

Menor

X

X

Se cuenta con el
documento MUESTREO
DE PRODUCTO PARA

ANALISIS DE

RESIDUALIDAD DE
PESTICIDAS

Se reviso la acreditacion
de laboratorio donde se
realizd el anélisis




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento Nivel Si

No N/A Justificacion

CB7.6.7

CB7.7

¢ Se ha establecido un
plan de accién en caso de
sobrepasar el LMR?

Existe un procedimiento claramente
y documentado de las medidas y los
pasos correctivos a tomar (esto
deberd incluir la comunicacion a
clientes, el seguimiento del
producto, etc.) si el analisis de
residuos de PF indica que se ha
excedido el LMR (en el pais de
produccion o en los paises donde se
pretende comercializar el producto,
si los limites fueran diferentes).
Esto puede ser parte del
procedimiento de
retirada/recuperacion de un
producto del mercado requerido en
el punto AF 9.1.

Almacenamiento de Productos Fitosanitarios

Mayor X

Se cuenta con el
documento PLAN DE
ACCION EN CASO DE
SOBREPASAR LOS
LMR

El almacén de los PF debe cumplir con las reglas basicas para un almacenamiento y un uso seguro.




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel Si

No N/A

Justificacion

CcB7.7.1

¢Se almacenan los PF de
acuerdo a las normas
locales, en un lugar
seguro con instalaciones
suficientes para su
medicion y mezcla? ;Se
conservan en su envase
original?

El almacén de los PF debera:

* Cumplir con toda la legislacion
nacional, regional y local vigente
que corresponda
* Mantenerse seguro cerrado con
Ilave. Sin opcion de N/A.

* Disponer de equipos de medicion
cuya graduacion, para
contenedores, y verificacion de la
calibracién, para basculas, se
verifica anualmente por el
productor para asegurar la precision
de las mezclas. Los mismos estan
equipados con utensilios (por
ejemplo: cubetas, agua corriente,
etc.) y se mantienen limpios para
un manejo seguro y eficiente de
todos los PF que pueden aplicarse.
Esto también se aplica para el area
donde se mezcla y vierte el
producto, si fuera otra diferente.
Sin opcion de N/A.

* Mantener los PF en sus envases y
embalajes originales. Solamente
cuando el envase original se haya
roto podra guardarse el producto en
un envase nuevo Yy este debera tener
toda la informacion de la etiqueta
original. Consulte el punto CB
7.9.1. Sin opcion de N/A.

7.7.2a7.7.6: ;se almacenan los productos fitosanitarios en un lugar?:

Mayor

Falla: El almacén de
fitosanitarios no cumple
con la regulacion
nacional. Evidencia:
Durante la inspeccion del
almacén se observo que
el almacén no esta
construido de un material
resistente al fuego, no
cuenta con una estructura
solida. Los pisos no son
de material no absorbente
y no pueden retener
derrames y ni permitir
una adecuada limpieza.




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Justificacion

CB7.7.2

CB7.73

CB7.74

¢De estructura solida?

¢Adecuado para las
condiciones de
temperatura?

¢Bien ventilado (en caso
de un almacén en el que
se pueda entrar)?

El almacén de PF esté construido
de manera estructuralmente firme y
solida.

La capacidad de almacenamiento
deberé se apropiada para albergar la
cantidad maxima de PF que se
necesitara almacenar durante la
temporada de aplicacion de PF. Los
PF deberan almacenarse de una
manera que no sea un peligro para
los trabajadores y que no genere
riesgo de contaminacion cruzada
entre los PF o con otros productos.
Sin opcion de N/A.

Se almacenan los PF de acuerdo a
los requerimientos expresados en la
etiqueta. Sin opcion de N/A.

El almacén de PF dispone de
suficiente y constante ventilacion
de aire fresco para evitar la
acumulacion de vapores nocivos.
Sin opcion de N/A.

Menor

Menor

Menor

Falla: El almacén de
fitosanitarios no cuenta
con una estructura sélida.
Evidencia: Durante la
inspeccion del almacén se
observd que estaba
construido de postes de
madera, con paredes de
malla rashell y puerta de
calamina.

Falla: El almacén de
fitosanitarios no es
adecuado para las
condiciones de
temperatura. Evidencia:
Durante la inspeccion del
almacén se observo que
estaba construido de
postes de madera, con
paredes de malla rashell.
La sensacion de calor era
notoria durante la visita.
Falla: El almacén de
fitosanitarios no tiene
buena ventilacion.
Evidencia: Durante la
inspeccion del almacén se




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Justificacion

CB7.75

CB7.7.6

cB7.7.7

CB7.7.8

¢Bien iluminado?

¢ Separado de otros
enseres?

¢ Estan todas las
estanterias del almacén
de PF hechas de material
no absorbente?

¢ Esta el almacén de PF
acondicionado para
retener derrames?

El almacén de PF tiene o esta
ubicado en una zona
suficientemente iluminada, con luz
natural o artificial para que las
etiquetas de los productos puedan
leerse facilmente en las estanterias.
Sin opcidén de N/A.

El requisito minimo es que haya
una barrera fisica (muro, lona, etc.)
entre los PF y otras superficies 0
enseres que puedan entrar en
contacto con la parte comestible del
cultivo, para prevenir la
contaminacion cruzada. Sin opcion
de N/A.

El almacén de PF esta equipado con
estanterias de materiales no
absorbentes en caso de derrame
(por ejemplo: de metal, de plastico
rigido, o cubiertas con un forro
impermeable, etc.).

El almacén de PF dispone de
tanques de retencion o barreras con
una capacidad del 110 % del
volumen del envase para liquidos

Nivel Si
Menor X
Menor X
Menor
Menor

percibié concentracion de
gases a pesar de contar
con equipo de proteccion
personal adecuado.

El almacén cuenta con
adecuada iluminacion

El fundo cuenta con un
almacén de fitosanitarios
destinado solo para dicho

fin.

Falla: El almacén de
fitosanitarios no cuenta
con estantes adecuados.

Evidencia: Durante la
inspeccion del almacén se
observo que los estantes
estaban fabricados de
postes de madera.

Falla: El almacén de
fitosanitarios no cuenta

con barreras de retencion
en caso de derrames




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
mas grande, para asegurar que no adecuado. Evidencia:
haya ningun escape, filtracion o Durante la inspeccion del
contaminacion hacia el exterior del almacén se observo que
almaceén. Sin opcion de N/A. la barrera de contencién
de los fitosanitarios no
tenia la capacidad de
almacenar el 110% del
volumen del envase
mayor.
El almacén de PF y todas las areas
designadas para mezcla/llenado
deben disponer de un recipiente con El almacén cuenta con los
¢Hay medios adecuados material inerte absorbente (por medios adecuados en
CB7.7.9 paratratar el derrame de  ejemplo, arena), cepillo, recogedor Menor X caso de derrames como
un producto? y bolsas de plastico, en un lugar fijo arena, escoba, recogedor
para utilizar exclusivamente en el y bolsas.
caso de un derrame de un PF. Sin
opcién de N/A.
Durante la inspeccién se
El almacén de PF se mantiene observo que el almacén
¢Solo los trabajadores cerrado con llave y se permite el se mantiene cerrado con
con formacion oficial en  acceso Unicamente en compafiia del Ilave bajo responsabilidad
CB 7.7.10 el manejo de PF tienen personal que pueda demostrar Menor X de una persona
las llaves y acceso al formacion oficial en el uso y el competente, quien cuenta
almacén de PF? manejo seguros de PF. Sin opcion con capacitaciones en el
de N/A. uso y manejo seguro de
fitosanitarios.
¢Los PF aprobados para Los PF que se usan para fines Durante la inspeccién se
CB7711 Suusoen los cultivos diferentes a la aplicacién en Menor X obseer que en el
almacén solo se

registrados para la
certificacion

cultivos registrados y/o certificados
(por ejemplo, en los jardines, etc.)

albergaban productos




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No N/A

Justificacion

GLOBALG.AP. se
colocan separados de los
PF usados para otros
fines dentro del almacén?

¢Las formulaciones
liquidas no se almacenan
en estantes por encima de
los polvos?

CB7.7.12

¢ Se dispone de un
inventario o calculo
actualizado de las
existencias de PF que
entran y de los registros
de utilizacion?

CB7.7.13

¢El procedimiento para
casos de accidentes se
encuentra visible y
accesible, a menos de 10

CB7.7.14

estan claramente identificados y se
colocan separados en el almacén de
PF.

Todas las formulaciones liquidas de
los PF se colocan en estantes que
nunca estan por encima de los
productos con formulacion en
polvo o granulos. Sin opcién de
N/A.

El inventario de las existencias
(tipos y cantidades almacenadas de
PF; se permite indicar el nimero de
unidades, por ejemplo, botellas) se
deberéa actualizar en el plazo de un

mes desde el movimiento en las
existencias (entradas o salidas). Se

pueden calcular las existencias
mediante el registro del suministro

(facturas u otros registros de PF

entrantes) y del uso
(tratamientos/aplicaciones), pero se
deberan realizar controles regulares
del contenido real para evitar las
desviaciones con respecto a los
calculos.

El procedimiento en caso de
accidentes con toda la informacion
detallada del punto AF 4.3.1,
incluyendo los nimeros de teléfono

Menor

Menor

Menor

X

X

X

aprobados para su uso en
arandano.

Durante la inspeccién se
observo que, en el
almacén, los productos
liquidos no estaban
puestos por encima de los
productos en polvo o
granulos.

Durante la inspeccién se
evidencio un kardex de
fitosanitarios actualizado
a la fecha.

Durante la inspeccién se
evidencio que el
procedimiento en caso de
accidentes se encuentra




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel Si

Justificacion

metros del almacén de PF

u otras sustancias
quimicas?

¢ Existen equipos y
utensilios para el

CB7.7.15 tratamiento de una

contaminacion accidental

de los operarios?

de emergencia, deberd mostrar
visualmente las medidas bésicas de
primeros auxilios y debera estar
visible y accesible para todas las
personas dentro de un radio de 10
metros del almacén de
PF/productos quimicos y de todas
las areas designadas para la mezcla.
Sin opcién de N/A.

Todos los almacenes de
PF/quimicos y las areas de
mezcla/llenado de la granja

disponen de medios para aclararse
los ojos, una fuente de agua limpia
a una distancia no mayor de 10
metros y un botiquin de primeros
auxilios con todos los elementos
relevantes (por ejemplo, en el caso
de plaguicidas, el botiquin podra
requerir materiales para atender
contaminaciones con sustancias
quimicas corrosivas o un liquido

alcalino en caso de ingesta, pero no

serian necesarios vendajes y
tablillas), todo ello sefializado en
forma clara y permanente. Sin
opcion de N/A.

Menor

visible y a menos de 10 m
del almacén.

Falla: El almacén de
fitosanitarios no cuenta
con equipos en caso de

contaminacion accidental
de los operarios.
Evidencia: Durante la
inspeccion del almacén se
observo que no se
disponia de medios para
aclararse los ojos y fuente
de agua limpia a menos
de 10 m.

CB7.8 Manipulacién de Productos Fitosanitarios (N/A si no se Manipulan Productos Fitosanitarios)




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

No N/A

Justificacion

¢El productor ofrece a
todos los trabajadores
que tienen contacto con
los PF la posibilidad de
realizarse controles
médicos una vez al afio o
con una frecuencia
acorde a una evaluacion
de riesgos que tenga en
cuenta su exposicion y la
toxicidad de los
productos empleados?

CB78.1

¢ Existen procedimientos
en la granja que tratan el
tema de los plazos de
reingreso?

CB7.8.2

El productor ofrece a todos los
trabajadores que estan en contacto
con los PF la opcion de someterse

voluntariamente a controles
médicos anuales 0 con una
frecuencia determinada por la
evaluacion de riesgos sobre salud y
seguridad (consulte el punto AF

4.1.1). Estos controles médicos
deberan cumplir con los codigos de

practicas locales, nacionales o
regionales. Los resultados deberén
manejarse respetando la legislacion

en materia de proteccién de datos
personales.

Existen procedimientos
documentados y claros basados en
las instrucciones de la etiqueta, que

regulan todos los plazos de

reingreso para los PF aplicados a

los cultivos. Se deberia prestar
especial atencién a los trabajadores
con mayor riesgo, es decir, mujeres
embarazadas/lactantes y las
personas mayores. No se fija un
plazo minimo de reingreso si la
etiqueta no incluye informacion
sobre al respecto, pero la aplicacion
debera secarse en las plantas antes
de que los trabajadores puedan
volver a entrar en el area tratada.

Nivel Si
Menor X
Mayor X

Se realizan Analisis de
colinesterasa a todos los
trabajadores que estan en

contacto con los
productos fitosanitarios
en el fundo

Se cuenta con el
documento
PROCEDIMIENTO
PARA CONTROLAR
LOS PLAZOS DE RE-
ENTRADA A CAMPO
FUMIGADO




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
Todos los transportes de PF fhgza%ri(t):rl:g?:e
deberan cumplir con toda la {ransportan en caias

Si se transportan PF legislacion aplicable. Cuando no metélicpas carretillés de
concentrados dentro de la  exista tal legislacion, el productor Uso exclus,.ivo dentro del
cp7g83 dranay gntre una granja debera igualmente garantizar que Menor X fundo. El traslado de
y otra ¢se realiza el todos los PF se transportan de tal roductos del almacén
transporte de una manera manera que no representan un P .
. ; central al fundo se realiza
seguray con garantias? riesgo para la salud de lo(s) a través de un vehiculo
trabajador(es) que realizan el destinado solo para dicho
transporte. fin
Las instalaciones, incluyendo los
Al mezclar los PF, ¢se utensilios de m,ed|C|on que
siguen los corresponda, deb_e,ran ser adecuadas
S para la preparacion de las mezclas .
procedimientos correctos . Durante las entrevistas
: de los PF, con el fin de asegurar i .
CB7.84 de manejo y llenado . s Menor X los trabajadores pudieron
- que se siguen las indicaciones de la .
indicados en las h demostrar su competencia
. . etiqueta respecto a los
instrucciones de la T . .
) procedimientos de manipulacién y
etiqueta? . ”
mezcla del producto. Sin opcion de
N/A.
CB7.9 Envases Vacios de Productos Fitosanitarios
Antes de almacenar o En la maquinaria de aplicacién de
eliminar los envases PF debera haber instalado un
vacios de los PF, ;se equipo de presién para el lavado de Se cuenta con un almacén
enjuagan ya sea usando los envases vacios de PF o, en su de envases vacios v un
CB7.9.1 unsistemade enjuague a defecto, debera haber instrucciones Mayor X y

presion integrado del
equipo de aplicacion o al
menos 3 veces con agua?
¢Se devuelve el agua de

procedimiento de triple

claras por escrito de lavar cada
lavado cercano.

envase 3 veces antes de su
eliminacion.




Si No N/A

Justificacion

N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel

Por via de un equipo de manejo de
los envases o mediante un
procedimiento escrito para los
operarios del equipo de aplicacion,
el agua del lavado de los envases
vacios de PF debera siempre
devolverse al tanque del equipo de
aplicacion cuando se realiza la
mezcla. En su defecto, debera
eliminarse en una manera que no
comprometa ni la inocuidad
alimentaria ni el medio ambiente.
Sin opcion de N/A.
Hay evidencia de que los envases
_ . . vacios de los PF no se han utilizado
¢ Se evita reutilizar los ) L .,
. ni se estan utilizando para ningun
envases vacios de los PF, ;
otro fin que el de contener y
CB 7.9.2  excepto para contenery iz Menor X
transportar un producto idéntico, de
transportar un producto :
o acuerdo a lo establecido en la
idéntico? . o . it
etiqueta original. Sin opcién de
N/A.
Hay un lugar de almacenamiento
seguro designado para todos los
envases vacios de PF hasta su

lavado de los envases de
fitosanitarios al tanque
del equipo de aplicacion
0 se elimina de acuerdo a
lo dispuesto en el punto
CB 7.5.1?

¢Se mantienen todos los O ;
. eliminacion. Este lugar esta
envases vacios en una :
separado del cultivo y de los
CB 7.9.3  forma segura hasta que . : . Menor X
; materiales de embalaje (es decir,
sea posible la PR
L esta sefializado de forma
eliminacion?
permanente y cerrado con llave,

con acceso restringido fisicamente
para personas y animales).

No se observd
reutilizacion de envases
de fitosanitarios para
otros fines que no sea
transportar el mismo
producto.

Se cuenta con un almacén
de envases vacios de
fitosanitarios en el fundo




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
Los productores deberan gestionar .
; Se disponen de
los envases vacios de PF usando un o :
. . . Certificado de Manejo de
¢Se gestiona la lugar de almacenamiento seguro, : -
o IV : . Residuos sdlidos y/o
eliminacion de los un sistema de manejo seguro antes Lo .
. L . liquidos peligrosos
envases vacios de PF de  de la eliminacion y un método de ! .
: o biocontaminantes
CB7.94 manera que se evite la eliminacion que cumpla con la Menor X o
C S, . ) emitidos por Campo
exposicion a las personas legislacion aplicable y evite la o
Lo . Limpio o Empresas
y la contaminacion del exposicion a las personas y la o
. i A . . Prestadoras de Servicios
medio ambiente? contaminacion del medio ambiente . oy
. de Residuos Sdélidos
(cursos de agua, flora y fauna). Sin
- (EPS-RS)
opcién de N/A.
, . En caso de existir sistemas oficiales
¢ Se usan sistemas . o, .
o . de recogida y eliminacién de Se disponen de
oficiales de recogida y . o .
L envases vacios, el productor cuenta Certificado de Manejo de
eliminacion de envases . : "
. . con registros que demuestran su Residuos sadlidos y/o
vacios cuando estos estan B! X P .
i . . participacion en estos sistemas. liquidos peligrosos
disponibles? En dicho ! ,
_ Todos los envases de PF, una vez biocontaminantes
CB7.95 caso ¢se almacenan, p , Menor X ..
: vacios, se deberan almacenar, emitidos por Campo
rotulan y manipulan . A L
rotular, manipular y eliminar de Limpio o Empresas
adecuadamente los . o
. forma adecuada segun los Prestadoras de Servicios
envases vacios de - . 1
requisitos de los esquemas de de Residuos Sélidos
acuerdo a las reglas del . Y
) : recogida y eliminacién de envases (EPS-RS)
sistema de recogida? .
vacios, cuando corresponda.
Se disponen de
Certificado de Manejo de
, Se cumple con todas las normas y : -
¢Se cumple con toda la - Residuos sdlidos y/o
R reglamentacion relevantes L .
legislacion sobre . . . liquidos peligrosos
CB7.96 nacionales, regionales y locales, si Mayor X

eliminacion y destruccion
de envases vacios?

existen, referidos a la eliminacién
de envases vacios de PF.

biocontaminantes
emitidos por Campo
Limpio o Empresas
Prestadoras de Servicios




NO

Puntos de Control Criterios de Cumplimiento

Nivel Si No N/A Justificacion

de Residuos Sélidos

CB 7.10

CB7.10.1

CB7.11

CB7.111

Productos Fitosanitarios Caducados
¢Los PF caducados se Hay registros que indican que los
conservan en lugar PF caducados se eliminaron por un
seguro y se identifican y canal oficial autorizado. Cuando
eliminan a través de los  esto no es posible, el PF caducado
canales autorizados o se debera conservar en forma

aprobados? segura y claramente identificado.
Se debera disponer de registros si
se utilizan preparaciones, ya sean
elaboradas en la granja o
compradas, tales como
fortalecedores de plantas,
acondicionadores de suelos o
¢Se dispone de registros cualquier otra sustancia similar
para todas las otras sobre los cultivos certificados.
sustancias (incluyendo Estos registros deberan incluir el
aquellas elaboradas en la nombre de la sustancia (por
granja), que se utilizan en ejemplo, la planta de la que deriva),
los cultivos y/o en el el cultivo, el campo, lafechay la
suelo que no estén cantidad aplicada. En el caso de los

incluidas en las secciones  productos comprados, se debera
de fertilizantes y PF? también registrar el nombre
comercial, si corresponde, la
materia o el ingrediente activo, o la
fuente principal (por ejemplo,
plantas, algas, minerales, etc.). Si
en el pais de produccion existe un
plan de registro de esta(s)

(EPS-RS)

Durante la inspeccién no
se observaron estos

Menor X .
productos en el almacén

de fitosanitarios.

Aplicacion de Sustancias que no son Fertilizantes ni Productos Fitosanitarios

Se revisaron los registros
de aplicaciones
X fitosanitarios de la
semana 16 y 26 del
fundo.

Menor




NO

Puntos de Control Criterios de Cumplimiento

Nivel Si

No N/A

Justificacion

CB8

CB8.1

Los equipos que pueden
(por ejemplo, equipos de
aplicacion de PF, equipos

equipos de aplicacion de
productos postcosecha),

estado de reparacion, se

corresponde, se calibran
al menos una vez al afio?

sustancia(s), debera estar aprobado.
Cuando no es requisito que las
sustancias estén registradas para
uso en el pais de produccién, el
productor debera asegurarse de que
el uso de dichas sustancias no
compromete la inocuidad
alimentaria.

Los registros de estos materiales
deben contener informacion sobre
los ingredientes, si hay disponible,
y en el caso de que se exceda los

LMR, se debera cumplir con el
punto CB 7.6.2.
EQUIPOS
El equipo se mantiene en buen
estado de reparacién, con los
registros actualizados de los
mantenimientos realizados, todas
las reparaciones, los cambios de
aceite, etc.
Ejemplo
Equipo de aplicacién de PF:
inspeccion visual y pruebas de
funcionamiento del equipo de
aplicacion. Durante los ultimos 12
meses se verifico la calibracion de
los equipos de aplicacion de PF
(tanto automaticos como no
automaticos) para corroborar su
correcto funcionamiento. Esto se

tener un impacto en la
inocuidad alimentaria

de riego/fertirrigacion,

. Menor X
¢Se mantienen en buen

verifican de forma

rutinaria y, cuando

¢Se dispone de los
registros de las

Se revisaron los Registros
de calibracion y
mantenimiento de los
equipos de aplicacién
fitosanitaria y equipos de
riego utilizados en el
fundo




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento Nivel Si

No N/A

Justificacion

CB8.2

mediciones tomadas
durante los Gltimos 12
meses?

¢ Se verifica
periédicamente y, cuando
corresponde, se calibra
anualmente todo el
equipo que puede tener
un impacto en el medio
ambiente y los otros
equipos utilizados en las
actividades de la granja
(por ejemplo, aplicadores
de fertilizante, equipos
utilizados para pesar y

certifica o documenta participando
en un programa oficial (cuando
existe) o cuando la calibracion la
realiza una persona que puede
demostrar su capacidad para tal
tarea.

Si se usan pequefios dispositivos
manuales que no estan identificados
individualmente, entonces al menos

una vez al afo se verificay
documenta su capacidad media
comparandolos todos con una
medida estandar.

Sistema de riego/fertirrigacion:
como minimo, se deberan llevar
registros anuales de mantenimiento
para todos los métodos de
riego/fertirrigacion y las
maquinarias y técnicas aplicadas.
El equipo utilizado se mantiene en
buen estado de reparacion, con los
registros actualizados de los
mantenimientos, todas las
reparaciones, los cambios de aceite,
etc. realizados.

Ejemplo: aplicador de fertilizante:
como minimo se debera disponer
de registros que demuestren que la
verificacion de la calibracion del
equipo de fertilizacion se realizo
durante los altimos 12 meses, por

Menor X

Se revisaron los Registros
de calibracion y
mantenimiento de los
equipos de aplicacién
fitosanitaria y equipos de
riego utilizados en el
fundo




No Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel Si

No N/A Justificacion

controlar la
temperatura)?

¢Participa el productor en
un plan de calibracion y
certificacion
independiente, cuando
esta disponible?

CB8.3

¢Se almacena el equipo
de aplicacion de los PF
de tal manera que se
previene la
contaminacion del
producto?

CB8.4

una empresa especializada,
proveedora de equipos de

fertilizacion o por el técnico
responsable de la granja.

Si se usan pequefios dispositivos
manuales que no estan identificados
individualmente, entonces al menos

una vez al afo se verificay
documenta su capacidad media
comparandolos todos con una
medida estandar.

Se documentd la participacion del
productor en un plan de calibracién.
En el caso de que el productor
utilice un sistema de calibracion
oficial cuyo ciclo exceda un afio, el
productor también tendra que hacer
una verificacion interna de
calibracién anual de acuerdo al
punto CB 8.1.

El equipo utilizado para aplicar los
PF (por ejemplo, los tanques
pulverizadores, los pulverizadores
de mochila), se almacena de forma
segura para prevenir la
contaminacion del producto u de
otros materiales que puedan entrar
en contacto con la parte comestible
de los productos cosechados.

Recomendacién

Menor X

No participa de un plan
X de calibracion
independiente

Se cuenta con un
Almacén de equipos de
aplicacion en el fundo

Nota: Tomado de GLOBALG.A.P. (2021). La columna justificacidn ha sido completada con la informacién recopilada durante la inspeccién interna.



Luego de realizar la inspeccion bajo lista de verificacion IFA Frutas y Hortalizas v5.3-GFS

en el mddulo CB “Modulo base para cultivos™ se detect6 que el fundo no cumplia con:

El Punto de control y criterio de cumplimiento (PCC) CB 4.3.3, el cual indica
que los fertilizantes inorganicos deben almacenarse en un area sin residuos,
que no facilite el anidamiento de roedores y donde puedan limpiarse los
derrames y las fugas. Durante la inspeccion del almacén de fertilizantes se
observé que el &rea no permite limpieza de derrames. Como se observa en la
Figura 12, el piso del almacén es de tierra impidiendo la limpieza en caso de

derrames o fugas.

Figura 12: Vista interior del almacén de fertilizantes del fundo.

El PCC CB 4.3.5, el cual indica que los almacenes y tanques de fertilizantes
liqguidos deberan estar rodeados por una barrera impermeable que pueda
contener el 110 % del volumen del envase mas grande. En la Figura 12, los
fertilizantes estan sobre parihuelas forradas de plastico que no pueden contener
derrames, el piso del almaceén es de tierra y no esta cementado. Ademas, en la
Figura 13, se observa que en el perimetro exterior del almacén no existen

barreras de contencién en caso de derrames.
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Figura 13: Vista exterior del almacén de fertilizantes del fundo.

El PCC CB 5.2.1, el cual solicita una evaluacion de riesgos de la gestion del
agua que contempla los aspectos ambientales documentada que identifica el
impacto ambiental de las fuentes de agua, el sistema de distribucion y el uso
del riego y del lavado del cultivo. EI documento debe tomar en cuenta el
impacto de las actividades del fundo sobre las areas externas a él, revisarse y
aprobarse anualmente por la direccién. Durante la inspeccion documentaria no
se disponia de este documento en el fundo.

El PCC CB 5.2.2, el cual requiere un plan de gestion del agua que identifique
las fuentes de agua, las medidas para asegurar un uso Yy una aplicacion
eficientes del agua. Este debe documentarse, implementarse y ser aprobado por
la direccidn en los ultimos 12 meses. Debe incluir mapas, fotografias, dibujos
u otros medios para identificar la ubicacion de las fuentes de agua, las
instalaciones fijas y el recorrido del sistema de agua. El plan también debe
evaluar el mantenimiento necesario del equipo de riego, incluir planes a corto
y largo plazo para mejorar el riego, con plazos definidos cuando existan
deficiencias. Se deberd proporcionar formacion y/o cursos de actualizacion al
personal responsable de la supervision o ejecucién del riego. Durante la
inspeccion documentaria no se disponia de este documento en el fundo.

El PCC CB 5.3.2, el cual solicita una evaluacion de riesgos que cubra la
contaminacion fisica y quimica del agua utilizada en las actividades precosecha

(por ejemplo, riego/fertirrigacion, lavados, aplicaciones pulverizadas), que sea
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revisada cada afio por la direccion y actualizada en caso de cambios o
contaminacion en el sistema. La evaluacion debe considerar como minimo la
identificacion de las fuentes de agua y su histérico de resultados de las pruebas
realizadas, los métodos de aplicacién, la eleccion del momento oportuno para
el riego, el contacto del agua con el cultivo, las caracteristicas del cultivo y la
etapa de crecimiento, la pureza del agua utilizada en las aplicaciones de los
productos fitosanitarios. Durante la inspeccién documentaria no se disponia de
este documento en el fundo.

El PCC CB 7.7.1, indica que el almacén de los productos fitosanitarios debe
cumplir con la legislacion local y nacional (fabricado de material resistente al
fuego, contar con una estructura solida, ventilacion e iluminacion adecuada,
pisos de material no absorbente y disefiado para retener derrames y permitir
adecuada limpieza, con letrero de identificacion al ingreso, con sefialética de
prohibicion como no comer, no beber y no fumar, y con instrucciones de
manejo de insumos y uso correcto de equipo de proteccion personal),
mantenerse seguro cerrado con llave, disponer de equipos de medicion (como
probetas graduadas y balanzas) verificados y calibrados anualmente para
asegurar la precision de las mezclas, contar con utensilios (como baldes,
cucharones, etc.) limpios para un manejo seguro y eficiente de los productos
fitosanitarios usados. Ademas, estos productos se deben mantener en su envase
original y solo cuando el envase se haya roto pueden guardarse en uno nuevo
que debe tener toda la informacion de la etiqueta original como fecha de
fabricacion, fecha de vencimiento, nimero de lote, nombre comercial,
ingrediente activo, registro SENASA, etc. Este PCC también incluye al &rea
donde se mezclay vierte el producto. Como se observa en la Figura 14 y 15, el
almacén esta construido de malla rashell y no de un material resistente al fuego,
no cuenta con una estructura solida, el piso es de tierra y no de un material no
absorbente como plastico o cemento, no puede retener derrames y ni permitir
una adecuada limpieza.

EIPCC CB 7.7.3, solicita que los fitosanitarios se deben almacenar en un lugar
adecuado para las condiciones de temperatura de acuerdo con los
requerimientos de la etiqueta. Como se observa en la Figura 15, el almacén
tiene paredes construidas con malla rashell y techo de plastico recubierto con

esta malla. La sensacién de calor era notoria durante la visita.
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ElI PCC CB 7.7.4, requiere que el almacén de fitosanitarios debe disponer de
suficiente y constante ventilacion de aire fresco para evitar la acumulacion de
vapores nocivos. Como se observa en la Figura 15, el almacén no cuenta con
areas de ventilacion y durante la visita se percibié concentracion de gases a

pesar de usar el equipo de proteccion adecuado.

Figura 14: Vista interior del almacén de fitosanitarios del fundo.

El PCC CB 7.7.7, menciona que las estanterias del almacén de fitosanitarios
deben estar hechas de material no absorbente como acero inoxidable, fibra de
vidrio, plastico duro o acero recubierto de plastico. Como se observa en la
Figura 16, los estantes estaban fabricados de postes de madera y las bases son
parihuelas de madera mal forradas de pléstico.

EI PCC CB 7.7.8, requiere que el almacén de fitosanitarios debe tener tanques
de retencidn o barreras con una capacidad del 110 % del volumen del envase
para liquidos méas grande, para asegurar que no haya ningun escape hacia el
exterior del almacén. Como se observa en la Figura 15 y en la Figura 16, el
almacén de fitosanitarios no cuenta con barreras de retencion en el perimetro
del &rea ni interno ni externo. En la Figura 17, se puede notar que los productos
fitosanitarios estan almacenados en areas de retencion no adecuadas como

cajas de cartén y baldes de plastico que son usados por encima de su capacidad.
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Figura 16: Estantes de herbicidas, insecticidas y fungicidas del almacén de

fitosanitarios del fundo.
El PCC CB 7.7.15, menciona que deben tener equipos y utensilios para el
tratamiento en caso de contaminacion accidental de operarios como medios
para aclararse los ojos (lavaojos), una fuente de agua limpia (ducha de
emergencia) a una distancia no mayor de 10 m y un botiquin de primeros
auxilios equipado (por ejemplo, con sal, carbon activado, agua potable, etc.).
Durante la visita al almacén se observd que no contaba con medios para

aclararse los ojos ni fuente de agua limpia a menos de 10 m.
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Figura 17: Productos fitosanitarios almacenados sin barreras de retencion

adecuadas en el almacén

En la Tabla 5 se registran los puntos de control y criterios de cumplimiento evaluados en el
modulo frutas y hortalizas (FV), los cuales se dividen en 5 secciones como FV 1 Manejo del
sitio, FV 2 Gestion del suelo, FV 3 Sustratos, FV 4 Precosecha y FV 5 Actividades de
cosecha y postcosecha (Manipulacion del producto); a su vez algunas secciones se dividen
en subsecciones como FV 1.1 Evaluacion de riesgos, FV 2.1 Desinfeccion del suelo, FV 4.1
Calidad del agua utilizada en las actividades de precosecha, FV 4.2 Aplicacion de fertilizante
organico de origen animal, FV 4.3 Control precosecha, FV 5.1 Principios de higiene, FV 5.2
Instalaciones sanitarias, FV 5.3 Calidad del agua utilizada en la cosecha y postcosecha, FV
5.4 Areas de empaquetado y almacenamiento, FV 5.5 Control de la temperatura y la
humedad, FV 5.6 Control de plagas, FV 5.7 Lavado postcosecha, FV 5.8 Tratamiento
postcosechay FV 5.9 Etiquetado. Cada uno de estos requisitos fue evaluado excepto aquellos
que estan relacionados a la unidad de manipulacion, con la finalidad de determinar las
oportunidades de mejora y poder conseguir la certificacion GLOBALG.A.P.
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Tabla 5: Lista de verificacion de GLOBALG.A.P. VV5.3-GFS del moédulo frutas y hortalizas

N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
FV FRUTAS Y HORTALIZAS
FV1 MANEJO DEL SITIO
FV 1.1 Evaluacion de Riesgos
Como parte de la evaluacion
de riesgos en la granja (ver
AF 121) IP? productores Falla: No estaba
_ . deberan identificar los lugares . . .,
¢Hace referencia expresa a ) disponible la evaluacion
L cercanos de las operaciones :
la contaminacion . . de riesgos para todos los
: . - pecuarias comerciales, la .
microbiana la evaluacion o sitios del fundo.
FV11.1 . . elaboracion del compost y las Mayor X . .
de riesgos de la granja . ; Evidencia: Durante la
fuentes potenciales de ingreso e s .
Ilevada a cabo tal como se A P verificacion documentaria
de animales domésticos y g
detallaen AF 1.2.1? . . no se observo dicho
silvestres y otras vias de
2 documento.
contaminacion tales como la
entrada de aguas de
inundacion y polvo.
Se dispone de un plan de
gestion que trata los riesgos
¢Se ha desarrollado e identificados en el punto FV Falla: No estaba
implementado un plan de 1.1.1y describe los disponible el plan de
gestién que establezca e procedimientos para el gestion de los riesgos
F\V 112 implemente estrategias control de los peligros que Mayor X identificados en el sitio.

para minimizar los riesgos
identificados en la
evaluacion de riesgos (FV
1.1.1)?

permiten justificar que el sitio
en cuestion es adecuado para
la produccion. Este plan se
debera adecuar a los
productos que se estén
produciendo. Debera haber

Evidencia: Durante la
verificacion documentaria
no se observo dicho
documento.




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
evidencia de que se
implemento y es eficaz.
FV 2 GESTION DEL SUELO (N/A SI NO SE LLEVA A CABO DESINFECCION DEL SUELO)
FVv 21 Desinfeccidn del Suelo (N/A si no se lleva a cabo Desinfeccion del Suelo)
Esta justificada y
documentada por escrito la
utilizacion de desinfectantes
¢ Existe una justificacion ﬂfl:ruelgo%eqclazlr;g;ﬁ;?; En el fundo se cultiva el
FVv 211 por escrito para el uso de aar, ) . Menor X arandano en macetas con
: activa, las dosis, el método de .
desinfectantes del suelo? L sustrato de fibra de coco.
aplicacion y el operador. No
se permite la utilizacion de
bromuro de metilo como
desinfectante.
¢Se cumple con el plazo de - En el fundo se cultiva el
. i Se debera registrar el plazo de .
FV21.2 seguridad preplantacion sequridad preplantacion Menor X arandano en macetas con
antes de plantar? g prep ' sustrato de fibra de coco.
FV 3 SUSTRATOS (N/A SI NO SE UTILIZAN SUSTRATOQS)
El productor mantiene
registros que documentan las
En caso de que existieran cantidades recicladas y las
gue & fechas. Se aceptan facturas y El fundo no participa de
programas de reciclado de L . .
FVv 3.1 sustratos - particioa el albaranes. Si existe la Recomendacion X programa de reciclado de
P P posibilidad de participar en sustratos

productor en ellos? .
un programa de reciclado y

no se participa, se deberia
justificar.




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
Cuando se esterilizan
sustratos en la granja, debe
registrarse el nombre o la
referencia de la parcela,
sector o invernadero. Cuando
se esterilizan fuera de la
granja, se registra el nombre y
Si se emplean productos la ubicacion de la empresa
quimicos para esterilizar ~ que lleva a cabo el trabajo de
sustratos para su esterilizacion. También se
reutilizacion ¢se ha registra correctamente: las
registrado el lugar, la fechas de esterilizacion El fundo no esteriliza los
FV 3.2 fecha, el tipo de producto  (dia/mes/afio); el nombre y la Mayor sustratos
quimico, el método de materia activa; la maquinaria '
esterilizacion empleado, el  utilizada (por ejemplo, tanque
nombre del operario y el 1,000 1., etc.); el método
plazo de seguridad empleado (por ejemplo,
preplantacion? empapamiento, nebulizacién,
etc.), el nombre del operario
(es decir, la persona que
realmente aplico los
productos quimicos y efectud
la esterilizacion del sustrato),
asi como el plazo de
seguridad preplantacion.
En caso de que se emplee Existen registros que
sustrato de origen natural  atestiguan la fuente de la que Se cuenta con una
FV 3.3 ¢puede dta_mostrar§e que no prt_Jceden los sustrgtos de Menor X Declaracion jurada del
' proviene de areas origen natural utilizados. Proveedor del sustrato
destinadas a la Estos registros demuestran '

conservacion? que los sustratos no provienen




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel No N/A Justificacion
de &reas destinadas a
conservacion.
FV 4 PRECOSECHA

FV41

¢Existe evidencia de que la
evaluacion de riesgos
cubrid la calidad
FV4.1.1 microbioldgica del agua
utilizada en todas las
operaciones de
precosecha?

En el caso de hortalizas de
hojas verdes (también
Ilamadas verduras de hoja,
de ensalada verde, etc.):
¢se analiza el agua
utilizada en las actividades

FV.4.1.2a de precosecha como parte

de la evaluacion de riesgos,
con una frecuencia acorde
con la evaluacion de
riesgos (FV 4.1.1) y no
inferior a la indicada en el
Anexo FV 1?

riesgos por escrito de la
calidad del agua. Incluiré la
fuente del agua, la
proximidad a potenciales
fuentes de contaminacion,
momento de la aplicacion
(etapa de crecimiento del
cultivo), el método de
aplicacién y donde se aplica
(parte cosechable del cultivo,
otras partes del cultivo, el
suelo entre los cultivos).
Los productores
GLOBALG.A.P. deberan
cumplir con los limites
locales correspondientes para
los contaminantes
microbiol6gicos en el agua
utilizada en actividades de
precosecha, y en su ausencia,
usar las recomendaciones de
la OMS como referencia para
el proceso de toma de
decisiones sobre las acciones
preventivas y/o correctivas.

Mayor

Mayor

Calidad del Agua utilizada en las Actividades de Precosecha (se aplica al agua utilizada en todas las actividades agricolas y
en el propio producto antes de su cosecha).
Se debe realizar un analisis de

Falla: No se cuenta con el
documento
EVALUACION DE
RIESGOS DEL AGUA
USADA EN
PRECOSECHA del
fundo. Evidencia: Durante
la revisién documentaria,
ningun documento daba
cumplimiento al PCC.

NA. No se trata de
X hortalizas de hojas verdes
sino cultivo de arandano




NO

Puntos de Control Criterios de Cumplimiento

Nivel Si

No N/A

Justificacion

Se deberd verificar el
cumplimiento con los
umbrales correspondientes a
través de analisis de agua
Ilevados a cabo con la
frecuencia indicada en el
arbol de decisiones de
GLOBALG.A.P.

El régimen de los andlisis del
agua debera reflejar la
naturaleza y la extension del
sistema de agua, asi como el
tipo de producto. En los casos
en que se utilicen fuentes
sustancialmente distintas de
agua, deberan considerarse
por separado para su
muestreo. En los casos en que
una fuente de agua sirva a
maultiples sistemas o granjas,
se la podra tomar como el
origen unico para los
propdsitos de muestreo.
Las muestras al nivel del
campo deberan tomarse de los
lugares més representativos
de la fuente de agua, en
general tan cerca del punto de
aplicacion como sea posible.




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel Si No N/A Justificacion

FV.4.1.2b

En el caso de cultivos no
mencionados en el punto
FV 4.1.2a: ;se analiza el
agua utilizada en las
actividades de precosecha
como parte de la
evaluacion de riesgos y con
una frecuencia acorde con
la evaluacion de riesgos
(FV 4.1.1) y no inferior a
la indicada en el Anexo FV
1?

Los productores
GLOBALG.A.P. deberan
cumplir con los limites
locales correspondientes para
los contaminantes
microbiologicos en el agua
utilizada en actividades de
precosecha, y en su ausencia,
usar las recomendaciones de
la OMS como referencia para
el proceso de toma de
decisiones sobre las acciones
preventivas y/o correctivas.
Se debera verificar el
cumplimiento con los
umbrales correspondientes a
través de andlisis de agua
llevados a cabo con la
frecuencia indicada en el
arbol de decisiones. El
régimen de los andlisis del
agua debera reflejar la
naturaleza y la extension del
sistema de agua, asi como el

tipo de producto. En los casos

en que se utilicen fuentes
sustancialmente distintas de
agua, deberan considerarse
por separado para su

muestreo. En los casos en que

una fuente de agua sirva a

Obligacion Menor
(se convertird en

Obligacion Mayor

una vez que X

GLOBALG.A.P.

publique una guia
adicional para
otros cultivos.)

Se revisaron los analisis
microbioldgicos del agua
usada en el fundo
realizados en un
Laboratorio acreditado




NO

Puntos de Control Criterios de Cumplimiento

Nivel Si

No N/A

Justificacion

FV4.1.3

maltiples sistemas o granjas,
se la podra tomar como el
origen Unico para los
propdsitos de muestreo.
Las muestras al nivel del
campo deberan tomarse de los
lugares mas representativos
de la fuente de agua, en
general tan cerca del punto de
aplicacién como sea posible.
Cuando la evaluacion de
riegos basada en los analisis
del agua indica riesgos de
contaminacion del producto,
se deberan tomar medidas.
Las estrategias posibles para
En el caso de que la la reduccion del riesgo de
evaluacion de riesgos o el contaminacion del producto a
analisis del agua asi lo causa del uso del agua
requieran ¢ha incluyen, pero no se limitan a:
implementado el productor < Tratar el agua antes de su Mayor
las acciones adecuadas uso
para prevenir la * Prevenir que el agua entre
contaminacion del en contacto con la parte
producto? cosechable del cultivo
* Reducir la vulnerabilidad
del suministro de agua
* Permitir un tiempo
suficiente entre la aplicacion
y la cosecha para asegurarse
de que haya una disminucion

X

No se observaron
resultados adversos segun
el Decreto Supremo N°
004-2017-MINAM, luego
de revisar los analisis
microbiologicos del agua
usada en el fundo.




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel Si No N/A

Justificacion

Fv41.4

FV 4.2

FV4.21

De acuerdo con la
evaluacion de riesgos (FV
4.1.1) y las normas
especificas y vigentes del
sector ¢el analisis de
laboratorio tiene en cuenta
la contaminacion
microbioldgica? ¢ El
laboratorio esta acreditado
en ISO 17025 o autorizado
por las autoridades
nacionales/locales
competentes del pais en los
temas de analisis de agua?

¢No compromete la
inocuidad alimentaria el
periodo entre la aplicacién
del fertilizante organico y
la cosecha del producto?

apropiada de las poblaciones
patdgenas
Los productores que
implementan estas estrategias
deberén contar con un
proceso de validacion
adecuado y confiable con el
fin de demostrar que se esta
evitando la contaminacion del
producto.

Los anélisis son realizados
por un laboratorio adecuado
acreditado en ISO 17025 o
una norma equivalente y apta
para realizar analisis
microbioldgicos, o por
laboratorios aprobados por las
autoridades nacionales/locales
competentes para realizar este
tipo de pruebas. Sin opcion de
N/A.

Menor X

Aplicacion de Fertilizante Orgénico de Origen Animal

Los registros muestran que el
periodo entre el uso de
fertilizantes organicos

elaborados con compost y la

cosecha no compromete la
inocuidad alimentaria (ver

Mayor

Se revisé la Acreditacion
correspondiente al
Laboratorio

No se han utilizado
fertilizantes organicos en
el fundo para la presenta

campafa




NO

Puntos de Control Criterios de Cumplimiento

Nivel Si

No N/A

Justificacion

FV 4.3

también CB 4.4.2.).

Si se utiliza estiércol fresco,
los productores deberan
realizar una evaluacion de
riesgos (CB 4.4.2) e
incorporar el estiércol fresco.
* Para cultivos de arboles:
antes del brote, o
excepcionalmente se podra
incorporar en un intervalo
mas corto basado en la
evaluacion de riesgos, pero
nunca menor a 60 dias antes

de la cosecha.

* Para todos los otros cultivos:
al menos 60 dias antes de la
cosecha de todo otro cultivo.

En el caso de hortalizas de
hojas verdes (también

Ilamadas verduras de hoja, de
ensalada, hortalizas verdes,
etc.), no se puede incorporar

el estiércol fresco después de
la plantacién, adn si el ciclo

del cultivo dura mas que 60

dias.
Control Precosecha




NO

Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion

FV43.1

FV 5

FV 5.1

FV5.1.1

Se deberan tomar medidas
apropiadas para reducir la
posible contaminacion en el
area del cultivo. Ejemplos de

¢No hay evidencia de que los temas a considerar
haya excesiva actividad de incluyen: la presencia de . L
. . . : Durante la inspeccion
animales en el area de animales cerca del cultivo, las : .
) . . interna no se observé
cultivo que pueda altas concentraciones de vida Menor X . L .
. X i . excesiva actividad animal
ocasionar un riesgo silvestre en el cultivo, los
: . : . en el fundo
potencial a la inocuidad roedores, los animales
alimentaria? domeésticos (animales propios,

paseadores de perros, etc.).
Donde corresponda, deberian
emplearse areas de seguridad,
barreras fisicas, cercas.
ACTIVIDADES DE COSECHA Y POSTCOSECHA (MANIPULACION DEL PRODUCTO)

Los puntos de control que abarcan de FV 5.1.1 a FV 5.8.10 pueden aplicarse durante la cosecha y/o la manipulacion en el lugar
de la cosecha (en el campo) y/o la manipulacién en el centro de manipulacion (instalacién) y/o durante el almacenamiento/la
refrigeracion. Todos estos puntos deberan evaluarse en todos los casos, cuando y dénde corresponda.

Cuatro actividades principales pueden tener lugar después de la temporada de cultivo: la cosecha, la manipulacion en el
lugar de la cosecha (en el campo), la manipulacién en el centro de manipulacién (instalacion) y el almacenamiento/la
refrigeracion. Aunque no todas estas actividades se llevan a cabo en cada granja, la necesidad de seguir los principios de
higiene apropiados y de mantener las herramientas, el equipo y las instalaciones son comunes e igualmente importantes para
todas estas actividades en relacion a la inocuidad alimentaria. Los productores deberan evaluar los requisitos recogidos en
esta seccion, considerando todas las actividades correspondientes en la granja.

Principios de Higiene

¢Se ha realizado una Existe una evaluacion de .
. . . - Se dispone del documento
evaluacion de riesgos de riesgos de higiene -
higiene para la cosecha, el  documentada que abarca los Mayor X EVALUACION DE
giene p : a gue ab y RIESGOS REFERENTE
proceso de transporte contaminantes fisicos,

. o . . A LA HIGIENE con
dentro y fuera de lagranja  quimicos (incl. alérgenos) y




Nivel Si

No N/A

Justificacion

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

fecha de revision

NO

y las actividades de
postcosecha, incluida la
manipulacion del
producto?

microbioldgicos, el derrame
de fluidos corporales (por
ejemplo, vomitos, sangre) y
las enfermedades humanas
transmisibles, adaptada a los
productos y procesos. Debera
cubrir todas las actividades de
cosecha y manipulacion del
producto llevado a cabo por el
productor, asi como el
personal, los efectos
personales, el equipo, la
vestimenta, el material de
empaquetado, el transporte,
los vehiculos y el
almacenamiento del producto
(también al almacenamiento
de corta duracion en la
granja).
La evaluacion de riesgos de
higiene se debera ajustar a las
actividades de la granja, los
cultivos y el nivel técnico del
negocio y deberé revisarse
cada vez que los riesgos
cambien y al menos una vez
al afo. Sin opcidn de N/A.

03.02.2020




N° Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No N/A

Justificacion

¢ Existen procedimientos e
instrucciones de higiene
documentados para los

procesos de cosechay
postcosecha incluida la
manipulacion del producto

(incluso cuando tiene lugar

FV5.1.2 directamente en la parcela,
sector o invernadero),

disefiados para prevenir la

contaminacion del cultivo,

del area de produccion del

cultivo, de las superficies

de contacto del alimento y

del producto cosechado?

¢Se han implementado
procedimientos e
instrucciones de higiene
FV5.1.3 para las actividades de
cosecha y postcosecha,
incluida la manipulacién
del producto?

Hay procedimientos de
higiene documentados para el
proceso de cosecha y
postcosecha, basados en la
evaluacion de riesgos. Estos
procedimientos deberan
incluir el evaluar si los
trabajadores se encuentran en
condiciones de regresar al
trabajo después de una
enfermedad.

La operacion debera nombrar
al director de la granja u otra
persona competente como
responsable de la
implementacién de los
procedimientos de higiene por
parte de todos los operarios y
visitantes.

Cuando la evaluacion de
riesgos determine que debera
usarse una vestimenta
especifica (por ejemplo, bata,
delantal, mangas, guantes,
calzado. Esta debera limpiarse
cuando se ensucie al punto de
convertirse en un riesgo de

Mayor

Mayor

X

X

Se cuenta con el
documento
PROCEDIMIENTO DE
HIGIENE

No hay evidencia de que
no se hayan respetado los
procedimientos de higiene

en el fundo




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel Si

No N/A

FV5.14

contaminacion, y debera
mantenerse y guardarse en
forma eficaz.
No hay evidencias a la vista
de que no se hayan respetado
los procedimientos e
instrucciones de higiene. Sin
opcién de N/A.
Deberé haber evidencia de
que los operarios han recibido
una introduccion especifica 'y
una formacion anual sobre los
procedimientos de higiene
para las actividades de
cosecha y de manipulacion
del producto. Los operarios
deberan recibir formacion,
mediante instrucciones
escritas (en los idiomas
apropiados) y/o ilustraciones,
para prevenir la
contaminacion fisica (como
caracoles, piedras, insectos,
cuchillos, restos de frutas,
relojes, teléfonos moviles,
etc.), microbioldgica 'y
quimica del producto durante
la cosecha. Deberan estar
disponibles los registros de la
formacion y la evidencia de
asistencia.

¢Han recibido los operarios
formacion especifica sobre
higiene antes de la cosecha
y de la manipulacion del
producto?

Mayor X

Justificacion

Se verificaron los
registros de capacitacion
en higiene en la cosecha

impartidos al personal del
fundo




N° Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No N/A

Justificacion

¢ Se exhiben claramente
carteles que comuniquen
las instrucciones basicas de
higiene a los operarios y
visitantes, incluyendo por
lo menos las instrucciones
del lavado de manos antes
de volver al trabajo, para
los operarios?

FV5.1.5

¢Se restringe el fumar,
comer, masticar y beber a
areas especificas separadas
de las areas de cultivos y
de los productos?

FV5.1.6

Debera haber carteles visibles
exhibidos en los lugares
relevantes con las principales
instrucciones de higiene, e
incluir instrucciones claras
sobre la necesidad del lavado
de manos antes de manipular
los productos. Los operarios
gue manipulan productos
listos para su consumo
deberan lavarse las manos
antes de comenzar el trabajo,
después de usar los sanitarios,
después de manipular
material contaminado,
después de fumar o comer,
después de los descansos,
antes de retornar al trabajo y
en cualquier otro momento en
que las manos puedan
convertirse en una fuente de
contaminacion.

Se restringe el fumar, comer,
masticar y beber a areas
especificas alejadas de los
cultivos en espera de cosecha
y nunca se permite en las
areas de manipulacion del
producto o de
almacenamiento, salvo que la
evaluacion de riesgos de

Mayor

Mayor

Instrucciones de higiene
exhibidas en casetas de
cosecha, servicios
higiénicos, comedores,
almacenes, etc. en el
fundo

Se cuenta con sefialética
que prohibe comer,
fumar, etc. en vestidores,
almacenes, etc. Se puede
comer y beber en los
comedores del fundo




N° Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento Nivel

Si

No N/A

Justificacion

FV 5.2

Los operarios de la
cosecha, que entran en
contacto directo con los

cultivos ¢tienen acceso a
equipo apropiado para el
lavado de manos? ;Lo
utilizan?

FV5.21

higiene indique otra cosa.
(Beber agua es la excepcion).

Instalaciones Sanitarias

Las estaciones para el lavado
de manos deberan estar
disponibles y mantenerse
limpias y en buen estado
sanitario, con jabon y toallas,
para permitir que los
operarios se laven las manos.
El personal deberd lavarse las
manos antes de comenzar el
trabajo, después de usar los
sanitarios, despues de
manipular material
contaminado, después de
fumar o comer, después de
los descansos, antes de
retornar al trabajo y en
cualquier otro momento en
que las manos puedan
convertirse en una fuente de
contaminacion.
En todo momento, el agua
usada para el lavado de
manos deberd tener el mismo
nivel microbiano del agua

Mayor

X

Se disponen de estaciones
de lavado de manos
ubicadas junto a los

servicios higiénicos, en
buen estado de higiene
con jabon, alcohol y papel
toalla de secado de
manos, en el fundo




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No N/A

Justificacion

FV5.2.2

¢ Tienen los operarios de la
cosecha acceso a sanitarios
limpios en las
inmediaciones de su
trabajo?

potable. Si esto no fuera
posible, un antiséptico (por
ejemplo, gel a base de
alcohol) debera usarse
después del lavado de manos
con agua de la misma calidad
del agua para riego.

Las estaciones para el lavado
de manos deberan estar dentro
0 cerca de las instalaciones
sanitarias. Sin opcién de N/A.
Se deberan disefiar, construir
y ubicar los sanitarios en el
campo de manera que se
minimice el riesgo potencial
de contaminacion del
producto y permita un acceso
directo para el
mantenimiento. Los sanitarios
fijos o portatiles (incluyendo
las letrinas de pozo) deben ser
de materiales que sean faciles
de limpiar y estar en buen
estado de higiene. Es de
esperar que los sanitarios
estén en una distancia
razonable (por ejemplo 500
metros o0 7 minutos) del lugar
de trabajo. Fallo = los
sanitarios no existen o
resultan insuficientes a una

Menor

Se disponen de servicios
higiénicos en buen estado
de higiene y de materiales

faciles de limpiar, a una
distancia indicada al lugar

de trabajo en el fundo




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No N/A

Justificacion

FV5.23

Los operarios que
manipulan el producto en
el campo o en una
instalacion ¢tienen acceso a
sanitarios limpios e
instalaciones para el lavado
de manos en las
inmediaciones de su
trabajo?

distancia razonable del lugar
de trabajo. Solo puede
declararse No Aplicable
cuando los operarios de la
cosecha no entran en contacto
con el producto
comercializable durante la
cosecha (por ejemplo,
cosecha mecénica). Los
sanitarios deberan mantenerse
y proveerse adecuadamente.
El equipamiento de lavado de
manos, con jabon no-
perfumado y agua para lavar
y desinfectar las manos y
medios para el secado de las
manos, debera estar accesible
y cerca de los sanitarios (tan
cerca como sea posible sin
que haya peligro potencial de
contaminacion cruzada). Los
operarios deberan lavarse las
manos antes de comenzar el
trabajo, después de usar los
sanitarios, despues de usar un
pafiuelo, después de
manipular material
contaminado, después de
fumar, comer o beber,
después de los descansos,
antes de retornar al trabajo y

Mayor

X

Se disponen de servicios
higiénicos en buen estado
de higiene y de materiales

faciles de limpiar, a una
distancia indicada al lugar

de trabajo en el fundo




N° Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si

No N/A

Justificacion

¢Los recipientes de las
cosechas se utilizan
exclusivamente para el
producto? ¢ Estos
recipientes, las
herramientas y el equipo
empleados para la cosecha
son apropiados para su uso
y se limpian, mantienen y
pueden proteger al
producto de la
contaminacion?

FV5.24

en cualquier otro momento en
que las manos puedan
convertirse en una fuente de
contaminacion. Cuando la
manipulacion tenga lugar en
una instalacion, los sanitarios
deberdn mantenerse en un
buen estado de higiene y no
deberén abrir directamente
hacia el area de manipulacion
del producto, excepto si la
puerta es de cierre
automatico.

Los recipientes de cosecha
reutilizables, las herramientas
de cosecha (por ejemplo,
tijeras, cuchillos, podadoras,
etc.) asi como el
equipamiento de cosecha
(maquinaria) estan limpios y
correctamente mantenidos. Se
ha establecido un plan
documentado de limpieza (y,
cuando lo indique la
evaluacion de riesgos, de
desinfeccion) para prevenir la
contaminacion del producto.
Los recipientes de productos
cosechados solo se utilizan
para el producto cosechado
(p. €j., no se usan para

Mayor

X

Se dispone de un plan de
limpieza documentado en
el Procedimiento de
Higiene y se cuentan con
registros de limpieza 'y
desinfeccion de
materiales de cosecha
usados en el fundo




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
contener agroquimicos,
lubricantes, aceites, sustancias
quimicas de limpieza,
desechos vegetales u otros,
herramientas, bolsas, etc.).
Los vestuarios deberian Se disponen de vestuarios
. . utilizarse para el cambio de para aplicadores y
¢Hay vestuarios adecuados . .
FV 5.25 . ropa y de otras prendas de Recomendacion X vestuarios para el resto
para los operarios? ., .
proteccion externas, segun la del personal de campo en
necesidad. el fundo
Los vehiculos de la granja
Cuando es necesario de usados para la carga y el Los vehiculos usados para
acuerdo al riesgo, ¢se transporte del producto el transporte de materia
mantienen y limpian los cosechado y/o producto primay producto
F\/ 526 veh_l'culos y cualquier empa_lquetado se Iimpiqn y Mayor X terminado se limpian y
equipo usados para el mantienen para prevenir la mantienen de acuerdo a lo
transporte del producto contaminacion del producto indicado en los registros
cosechado y/o producto (por ejemplo, suelo, polvo, de limpieza de vehiculos
empaquetado? estiércol animal, derrames, del fundo.
etc.).
FV 5.3 Calidad del Agua
Si se utiliza hielo (o0 agua) Todo el hielo o el agua
durante las actividades utilizados en relacion a la
relacionadas con la cosecha  cosecha o la refrigeracion
o la refrigeracion, ¢cumple deberén estar al nivel No se utiliza agua o hielo
FV 531 las normas microbioldgicas microbiano del agua potable y Mayor « durante las actividades

del agua de bebida y se
manipula bajo condiciones
sanitarias con el fin de
prevenir la contaminacion
del producto?

deberd manipularse bajo las
condiciones sanitarias que
prevengan la contaminacion
del producto. La unica
excepcion es el caso de los

relacionadas con la
cosecha en el fundo




NO

Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel

Si No N/A Justificacion

FVvV 54

FV54.1

campos de arandanos rojos
americanos que se cosechan
por inundacidn, en las que los
productores deberan
garantizar al menos que el
agua no es una fuente de
contaminacion
microbioldgica.

Areas de empaquetado y Almacenamiento (N/A cuando no hay empaquetado y/o almacenamiento del producto)

Todo el producto cosechado
Todo el producto cosechado
(independientemente de si
estd almacenado a granel o
envasado) debera protegerse
de la contaminacion.

En el caso del producto
directamente empaquetado y
manipulado en el campo,
deberé retirarse del campo
durante el dia (no se
conservara en el campo
durante la noche en
condiciones de aire libre), de
acuerdo con los resultados de
la evaluacion de riesgos de
higiene de la cosecha. Si el
producto se almacena por un
periodo corto en la granja,
deben cumplirse los requisitos
relativos a la inocuidad
alimentaria.

¢Esta el producto
cosechado protegido de la

Mayor
contaminaciéon?

Se disponen de casetas de
cosecha y acopios
pequefios en el fundo, los

X cuales estan limpios y

mantenidos en
condiciones higiénicas, de
acuerdo a los
procedimientos.




N° Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

No N/A

Justificacion

¢ Se mantienen en
condiciones limpias e
higiénicas todos los puntos
de recoleccion,
almacenamiento y
distribucion del producto
empaquetado, también
aquellos en el campo?

FV5.4.2

¢Son los materiales del
empaquetado apropiados
para el uso? ;Se usany
almacenan en condiciones
limpias e higiénicas como
para prevenir que se

FV5.4.3

conviertan en una fuente de

contaminaciéon?

Todos los almacenes y
centros de manipulacién de
producto, tanto dentro como

fuera de la granjay el
equipamiento, (por ejemplo,
las lineas de procesado y la
maquinaria, las paredes, los

suelos, las areas de
almacenamiento, etc.),
deberan limpiarse y/o
conservarse para prevenir la
contaminacion de acuerdo a
un plan de limpieza 'y
mantenimiento que
especifique una frecuencia
minima establecida. Se
deberan mantener registros de
la limpieza y del
mantenimiento.
El material de empaquetado
utilizado debera ser apropiado
para la inocuidad alimentaria
de los productos a
empaquetar. Para prevenir la
contaminacion posterior del
producto, los materiales de
empaquetado (incluyendo las
cajas reutilizables) se
almacenaran antes de su uso
en una zona limpia e
higiénica.

Nivel Si
Mayor X
Mayor

Se disponen de casetas de
cosecha y acopios
pequefios en los fundos,
los cuales estan limpios y
mantenidos en
condiciones higiénicas, de
acuerdo al plan de
limpieza definido en el
Procedimiento de Higiene

La Unidad de
manipulacion no
pertenece al alcance de
esta auditoria interna.




N° Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel Si

No N/A

Justificacion

¢Se retiran del campo los
restos de material de
empaquetado y otros
residuos no debidos al
producto?

FV54.4

¢ Se almacenan los
productos de limpieza,
lubricantes, etc. para
prevenir la contaminacion
quimica del producto?

FV 5.4.5

Los productos de limpieza,
lubricantes, etc. que
puedan entrar en contacto
con el producto, ¢estan
autorizados para su uso en
la industria alimentaria?
¢Se siguen correctamente
las instrucciones de la
etiqueta?

FV 5.4.6

Las carretillas elevadoras y
los otros medios de
transporte a motor, ¢se
limpian, mantienen en
buen estado y son del tipo
adecuado para evitar la
contaminacion del
producto a través de sus
emisiones?

FV 5.4.7

Se deberan retirar del campo
los restos del material de
empaquetado y otros residuos
no debidos al producto.

Para evitar la contaminacion
quimica del producto, los
productos de limpieza, los
lubricantes, etc. se deberan

almacenar en un area segura

para tal fin, lejos del
producto.

Hay documentacion (por
ejemplo, una mencién
especifica en la etiqueta u
hoja de datos técnicos) que
autoriza el uso en la industria
alimentaria de productos de
limpieza, lubricantes, etc. que
puedan entrar en contacto con
el producto.

Los medios de transporte
internos se deberian mantener
de tal manera que se evite la
contaminacion del producto,
prestando especial atencién a
las emisiones de humo. Las
carretillas autoelevadoras y
los otros carros de transporte
deberian ser eléctricos o a
gas.

Menor

Menor

Menor

Recomendacién

La Unidad de
manipulacion no
pertenece al alcance de
esta auditoria interna.

La Unidad de
manipulacion no
pertenece al alcance de
esta auditoria interna.

La Unidad de
manipulacion no
pertenece al alcance de
esta auditoria interna.

La Unidad de
manipulacion no
pertenece al alcance de
esta auditoria interna.




N° Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel Si

No N/A

Justificacion

¢El producto rechazado y
contaminado no se
introduce en la cadena de
suministro? ¢Se controla
efectivamente el material
de desecho de manera que
no represente un riesgo de
contaminacion?

FV5.4.8

¢Se usan ldmparas
antirotura y/o con un
mecanismo de proteccion
FV5.4.9 en las areas de
clasificacion, pesado y
almacenamiento de los
productos?

El producto que representa un
peligro microbiano para la
inocuidad alimentaria no se

cosecha, o se elimina.

El producto rechazado y los
residuos de materiales se
almacenan en areas
designadas y separadas que se
limpian y desinfectan
periédicamente para prevenir
la contaminacion de los
productos. La limpieza y/o
desinfeccion periddica de
dichas areas se hace de forma
rutinaria segin un programa
de limpieza. Solo se aceptan
el producto rechazado y los
residuos acumulados a lo
largo del dia.

Las bombillas y accesorios de
iluminacién suspendidos
sobre el producto o el
material utilizado en el
manejo del producto son
antirotura o estan protegidos
por un mecanismo con el
propdsito de prevenir la
contaminacion del producto
alimentario en caso de rotura.

Mayor

Mayor

La Unidad de
manipulacion no
pertenece al alcance de
esta auditoria interna.

La Unidad de
manipulacion no
pertenece al alcance de
esta auditoria interna.




Nivel Si No N/A Justificacion

Criterios de Cumplimiento

N° Puntos de Control
Existen procedimientos por

escrito para el manejo de
roturas de vidrio y/o de
. . lastico claro duro, que
, Hay disponibles plast ’
cHay disp : podrian ser una fuente de
procedimientos por escrito NSO ~
0 X . contaminacion fisica y/o dafio
para el manejo del vidrio y ;
o al producto (por ejemplo, en
del plastico claro duro? :
invernaderos, en la
manipulacion del producto,
en las areas de preparacion y
almacenamiento).
FV 5.5 Control de la Temperatura y la Humedad
Cuando los productos se
almacenen, ya sea en la granja
0 en un centro de
manipulacion, se deberan
mantener y documentar los
controles de temperatura y
humedad (cuando sea

FV54.1

¢Se mantieneny
documentan (cuando

FV55.1
corresponde) los controles
de temperatura y humedad?  necesario para cumplir con
los requisitos de calidad y
también con la atmosfera
controlada del
almacenamiento).
FV 5.6 Control de Plagas
¢Se ha establecido un Los productores deberan
sistema para controlar y implementar medidas,
FV/ 5.6.1 corregir las poblaciones de adaptaqlas a la condicion de la
e plagas en las areas de granja, para controlar las

poblaciones de plagas en las

empaquetado y
areas de empaquetado y

almacenamiento?

La Unidad de
manipulacion no
Menor X
pertenece al alcance de
esta auditoria interna.

La Unidad de
manipulacion no
Menor X
pertenece al alcance de
esta auditoria interna.

La Unidad de
Mayor X manipulacion no
pertenece al alcance de
esta auditoria interna.




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
almacenamiento. Sin opcién
de N/A.
¢Existe evidencia visual de  La evaluacion visual muestra La Unidad de
Fv5eo dUe el proceso de controly que el proceso de control y de Mayor X manipulacion no
de correccion de plagas es correccion de plagas es pertenece al alcance de
eficaz? eficaz. Sin opcién de N/A. esta auditoria interna.
;Se conservan registros Los controles son
¢ g programados y se dispone de La Unidad de
detallados de las registros de las inspecciones manipulacion no
FV5.6.3 inspecciones de control de g P Menor X P
. de control de plagas y de los pertenece al alcance de
plagas y de las acciones s P
planes de seguimiento esta auditoria interna.
tomadas?
adoptados.
FV 5.7 Lavado Postcosecha (N/A cuando no hay lavado postcosecha)
El agua ha sido declarada
potable por las autoridades
competentes y/o se ha llevado
a cabo un analisis de agua en
El suministro de agua para el punto de entrada a la
g guap maquinaria de lavado durante La Unidad de
el lavado final del producto los ultimos 12 meses. Los manipulacion no
FV5.7.1 ¢es potable o ha sido ' Mayor X P

niveles de los parametros
analizados se encuentran
dentro de los umbrales
aceptados por la OMS o las
autoridades competentes los
aceptan y consideran seguros
para industria alimentaria.

declarada adecuada por la
autoridad competente?

pertenece al alcance de
esta auditoria interna.




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel Si

No N/A Justificacion

FV5.7.2

FV5.7.3

Si se recircula el agua del
lavado final del producto
¢se filtrael aguay se
controla rutinariamente el
pH, la concentracion y los
niveles de exposicion a
desinfectantes?

¢ Es adecuado el laboratorio
que analiza el agua?

Si el agua se recircula para
lavar el producto final (esto
es, si el productor no realiza
maés lavados antes de la venta
del producto), debera filtrar y
desinfectar y el pH, la
concentracion y los niveles de
exposicion a desinfectantes
deberén vigilarse
rutinariamente. Se lleva
registro de esto. Debera haber
un sistema de filtrado efectivo
para sélidos y suspensiones,
con una limpieza rutinaria,
documentada y programada,
de acuerdo al ratio de uso y al
volumen de agua. Si no es
posible registrar el retro
lavado automatico de los
filtros y los cambios de dosis
realizados por inyectores
automaticos de desinfectante,
deberé haber un
procedimiento o politica por
escrito que explique este
proceso.

El anélisis de agua para el
lavado del producto lo realiza
un laboratorio con
acreditacion vigente en ISO
17025 o su equivalente

Mayor

Menor

La Unidad de
manipulacion no

X
pertenece al alcance de
esta auditoria interna.
La Unidad de
X manipulacion no

pertenece al alcance de
esta auditoria interna.




N° Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel

Si No N/A Justificacion

nacional, o por un laboratorio
que pueda demostrar
mediante documentacion que
se encuentra en proceso de
obtener dicha acreditacion.

FV 5.8 Tratamientos Postcosecha (N/A cuando no ha habido tratamientos postcosecha)

¢Se cumplen todas las
instrucciones de la
etiqueta?

FV5.8.1

¢ Estan todos los biocidas,
ceras y productos
fitosanitarios que se
aplican sobre el producto
en la postcosecha
oficialmente registrados en
el pais de uso?

FV 5.8.2

Existen procedimientos claros
y documentacion disponible
(por ejemplo, registros de
aplicacion de biosidas en
postcosecha, ceras,
fitosanitarios) que demuestran
que se cumplen las
instrucciones de la etiqueta de
los productos quimicos
aplicados al producto.
Todos los biocidas, las ceras
y los productos fitosanitarios
utilizados sobre el producto
en la postcosecha estan
registrados oficialmente o
autorizados por la
administracion competente
del pais de aplicacion. Su uso
estd aprobado en el pais de
aplicacion y especificamente
sobre el producto tratado y
cosechado segun indican las
etiquetas de los biocidas, las
ceras y los productos
fitosanitarios. Si no existe un

Mayor

Mayor

La Unidad de
manipulacion no
pertenece al alcance de
esta auditoria interna.

La Unidad de
manipulacion no
pertenece al alcance de
esta auditoria interna.




N° Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

No N/A

Justificacion

¢Existe una lista
actualizada de los
productos fitosanitarios
postcosecha que se aplican
y CUyO Uso esta aprobado
sobre el producto
cultivado?

FV5.8.3

¢Puede la persona
técnicamente responsable
de la aplicacion de
productos fitosanitarios
postcosecha demostrar su
formacion y conocimiento
en lo referente a aplicacion

FV5.84

programa de registro oficial,
debe consultarse la Guia
GLOBALG.A.P.: Uso de
Productos Fitosanitarios en
Paises que Permiten la
Extrapolacion”, asi como el
“Cddigo Internacional de
Conducta para la Distribucion
y Utilizacion de Plaguicidas
de la FAO”.

Se dispone de una lista
actualizada (que incluye
cualquier cambio en la
legislacién local y nacional en
lo referente a biocidas, ceras y
fitosanitarios) de los nombres
comerciales (incluyendo la
sustancia activa) que se
emplean como productos
fitosanitarios postcosecha en
los cultivos producidos en la
granja en los Gltimos 12
meses bajo GLOBALG.A.P.
Sin opcion de N/A.

La persona técnicamente
responsable de las
aplicaciones postcosecha de
biocidas, ceras y productos

fitosanitarios puede demostrar

un nivel suficiente de

competencia y conocimiento

Nivel Si
Menor X
Mayor

La Unidad de
manipulacion no
pertenece al alcance de
esta auditoria interna.

La Unidad de
manipulacion no
pertenece al alcance de
esta auditoria interna.




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion
de biocidas, ceras y a través de titulos oficiales o
productos fitosanitarios? certificados reconocidos
nacionalmente.
Las autoridades competentes
han declarado que el agua es
adecuada y/o se llevé a cabo
en los ultimos 12 meses un
El aqua utilizada para los andlisis del agua en el punto
gu P de entrada a la maquinaria de La Unidad de
tratamientos postcosecha, . . -
, . lavado. Los niveles de los manipulacion no
FV 5.85  (es potable o la autoridad , . Mayor X
parametros analizados se pertenece al alcance de
competente la ha declarado L
adecuada? encuentran dentro de los esta auditoria interna.
' umbrales aceptados por la
OMS o las autoridades
competentes los aceptan y
consideran seguros para la
industria alimentaria.
¢ Se almacenan los Para evitar la contaminacion
biocidas, las ceras y los quimica del producto, los .
productos fitosanitarios biocidas, las ceras y los mlaﬁiul?llsggr?(relo
FV 5.8.6 utilizados en el tratamiento  productos fitosanitarios, etc. Mayor P
. pertenece al alcance de
postcosecha, en un lugar se conservan en un area P
: : esta auditoria interna.
separado del producto y de  segura, designada para tal fin,
otros enseres? separada del producto.
¢Se mantienen todos los La siguiente informacion se
registros de tratamientos consigna en todos los La Unidad de
postcosecha e incluyen los  registros de las aplicaciones manioulacién no
FV 5.8.7  criterios minimos listados  postcosecha de biocidas, ceras Mayor X P

abajo?
* [dentificacion de los
cultivos cosechados (es

y productos fitosanitarios:
* Lote del cultivo cosechado y
tratado

pertenece al alcance de
esta auditoria interna.




NO

Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

Nivel Si

No N/A

decir, el lote del producto)
* La ubicacion
* Las fechas de aplicacion
* El tipo de tratamiento
* Nombre comercial del
producto y sustancia activa
La cantidad de producto

* El area geografica, el
nombre o referencia de la
granja o sitio de manipulacion
del cultivo cosechado donde
se realizd el tratamiento
* Las fechas exactas
(dia/mes/afio) de las
aplicaciones
* Tipo de tratamiento
utilizado en las aplicaciones
de producto (por ejemplo,
pulverizacion, empapamiento,
fumigacion, etc.)
* El nombre comercial
completo (incluyendo la
formulacion) y la sustancia
activa o el organismo
beneficioso, con su nombre
cientifico. Se debera registrar
la sustancia activa o se debera
poder vincular el nombre
comercial con la materia
activa
* La cantidad de producto
aplicado en peso o volumen
por litro de agua u otro medio
portador
Sin opcion de N/A.

Justificacion

¢Se conservan registros de todas las aplicaciones de productos fitosanitarios y ademas incluyen los siguientes criterios?




N° Puntos de Control

Criterios de Cumplimiento

No N/A

Justificacion

FV 5.8.8  ¢(El nombre del operario?

¢La justificacion de la

FV 5.8.9 L
aplicacion?

¢ Se toman en
consideracion los puntos de
FV 5.8.10 laseccion CB 7.6 en todas
las aplicaciones de
fitosanitarios postcosecha?

El registro de las aplicaciones
de biocidas, ceras y productos
fitosanitarios al producto
cosechado incluye el nombre
del operario que ha realizado
las aplicaciones fitosanitarias.
El registro de las aplicaciones
de biocidas, ceras y productos
fitosanitarios incluye el
nombre comun de la plaga o
enfermedad tratada.

Hay evidencia documentada
que demuestra que el
productor tiene en cuenta el
punto de control CB 7.6 en
todas las aplicaciones de
biocidas y fitosanitarios
postcosecha y que actla en
conformidad con estos
puntos.

FV 5.9 Etiquetado

Cuando se realiza el
empaquetado final, ¢el
etiquetado del producto se
realiza de acuerdo a las
regulaciones alimentarias
que se aplican en el pais de
destino previsto y de
acuerdo a las
especificaciones del
cliente?

FV59.1

Cuando se realiza el
empaquetado final, el
etiquetado del producto debe
seguir las regulaciones

alimentarias que se aplican en

el pais de destino previsto y
las especificaciones del
cliente.

Nivel Si
Menor
Menor
Mayor
Mayor X

X

La Unidad de
manipulacion no
pertenece al alcance de
esta auditoria interna.

La Unidad de
manipulacion no
pertenece al alcance de
esta auditoria interna.

La Unidad de
manipulacion no
pertenece al alcance de
esta auditoria interna.

Se dispone del
Procedimiento Control de
Etiquetado




N° Puntos de Control Criterios de Cumplimiento Nivel Si No N/A Justificacion

En caso de que la evaluacién
de riesgos indique una posible
contaminacion cruzada, el
producto debe etiquetarse de
acuerdo a la legislacion
vigente en los paises de
produccion y de destino
respecto a los alérgenos de los

En caso de que la alimentos.
evaluacion de riesgos El riesgo de contaminacion
indique una posible cruzada (potencial e Descrito en el documento
F\/ 592 contaminacion cruzada de  intencionada) debe tenerse en Mayor X EVALUACION DE
e los alérgenos de los cuenta cuando, por ejemplo, RIESGOS DE LOS
alimentos, ;se identifican  los alérgenos de los alimentos SITIOS.
estos en el etiquetado de hayan sido empaquetados en
los productos? la misma linea 0 empleando

el mismo equipo.
También se deben tener en
cuenta los equipos de cosecha
y de empaquetado, asi como
el equipo de proteccion
personal (referencia cruzada
conAF1.2.1, AF1.22yFV
5.1.1).

Nota: Tomado de GLOBALG.A.P. (2021). La columna justificacidn ha sido completada con la informacion recopilada durante la inspeccién interna.



Los PCC desde FV 5.4.3 hasta FV 5.8 no estan incluidos en el alcance de esta

implementacidn por ser requisitos relacionados a la unidad de manipulacion.

Luego de realizar la inspeccion bajo lista de verificacion IFA Frutas y Hortalizas v5.3-GFS

en el mddulo FV “Modulo de frutas y hortalizas” se detectd que el fundo no cumplia con:

- EIPCCFV 1.1.1, que requiere una evaluacion de riesgos de los sitios con alcance
a la contaminacion microbiana que cubra por ejemplo elaboracién de compost,
fuentes de ingreso de animales domésticos y silvestres, entradas de aguas de
inundacion y polvo, etc. Durante la inspeccién documentaria no estaba disponible
este documento.

- EIPCCFV 1.1.2, el cual solicita un plan de gestién que establezca e implemente
estrategias para minimizar los riesgos identificados en la evaluacion de riesgos FV
1.1.1. Durante la inspeccion documentaria no estaba disponible este requisito.

- EIPCC FV 4.1.1, menciona realizar una evaluacion de riesgos del agua utilizada
en las actividades precosecha que cubra la calidad microbioldgica. Esta evaluacién
debe incluir la fuente de agua, la proximidad a potenciales fuentes de
contaminacion, momento de la aplicacion, el método de aplicacion y dénde se
aplica (parte cosechable del cultivo, otras partes del cultivo, el suelo entre los

cultivos). Durante la inspeccién documentaria no estaba disponible este documento.
Finalmente, toda la auditoria se resume en la Tabla 6, en la cual se detectaron

incumplimientos en puntos de control mayores, menores y recomendados siendo estos en

cantidad 9, 9 y 3 respectivamente.
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Tabla 6: Puntos de control no cumplidos.

Nivel de Punto N° Punto de o .
. .. Criterio de cumplimiento
de control incumplimientos  control
AF 111 Sistema d_e, refere_nma por parc_ela
Evaluacion de riesgos del sitio
AF 121 -
AF 122 Plan _de gestion para AF 121 _
o Evaluacion de riesgos del agua bajo
CB5.2.1 .
aspectos ambientales
CB5.2.2 Plan de_gestlon d_el agua
CB 771 Almacenamiento de fitosanitarios
Mayores 9 segun normas locales y nacionales
Evaluacion de riesgos del sitio
FV 111 considerando la contaminacién
microbiana
Plan de gestion para FV 1.1.1
FV1.1.2 i : .
Evaluacion de riesgos del agua segun
FV4.1.1 : A A
la calidad microbioldgica
AF 431 Procedimientos en caso de accidentes
y emergencias
CB 4.3.3  Almacenamiento de fertilizantes en
zona limpia
Almacenamiento de fertilizantes para
CB4.35 . . S
reducir el riesgo de contaminacién de
fuentes de agua
CB5.3.2  Evaluacion de riesgos del agua bajo
aspectos fisicos y quimicos
CB 7.7.3  Almacén de fitosanitarios adecuado
Menores 9 .
para las condiciones de temperatura
CB7.7.4 Almacén de fitosanitarios bien
ventilado
CB7.7.7 Almacén de fitosanitarios con
estantes de material no absorbente
CB7.7.8 Almacén de fitosanitarios
acondicionado para retener derrames
Almacén de fitosanitarios con
CB 7.7.15  equipos en caso de contaminacion
accidental de operarios
Plan de conservacion del medio
AF 7.1.2 ambiente con alcance a la comunidad
Recomendados 3 Iocal,_ f!ora_yfauna, .
Plan de eficiencia energética
AF7.3.2 Plan de eficiencia energética incluido
AF 733 g

el uso de energia no renovable




Se debe tener en cuenta que GLOBALG.A.P. exige el cumplimiento del 100 % de los puntos
de control mayores y 95 % de las obligaciones menores aplicables al predio, en el caso de

los requisitos recomendados no existe un porcentaje minimo de cumplimiento.

Para el célculo del numero total de incumplimientos de obligaciones menores permitidos se

debe utilizar la siguiente formula:

) Numero total
Numero total

J Obligaciones de
bli ¢ — ( menores ) X 5% = incumplimientos
obitgaciones no aplicables de obligaciones
menores iy
menores permitidos

En este caso: (113 -11) x5% =5.1

El resultado debera redondearse hacia abajo, lo cual determina que solo se tendra permitido

incumplir un total de 5 obligaciones menores.

Por lo tanto, segun el reglamento de GLOBALG.A.P. se deben subsanar las 9 no
conformidades mayores y 4 de las 9 obligaciones menores incumplidas (debido a que 5 de
ellas estan permitidas infringir). En este caso, se decidid subsanar todas las obligaciones

mayores y menores incumplidas, y no se absolvieron los requisitos recomendados.

En la Tabla 7 se resume el porcentaje de cumplimiento del sitio por obligaciones mayores,

menores y recomendadas, el cual fue 91, 91 y 80 % respectivamente.

Tabla 7: Cumplimiento (%) por niveles de los puntos de control GLOBALG.A.P.

Puntos de Totales Aplicables  Conformes % .
control Cumplimiento
Mayores 93 93 85 91
Menores 113 102 93 91
Recomendados 15 15 12 80

De la Figura 18 se puede inferir que en el médulo AF se tienen que subsanar el 7% de

obligaciones mayores. En el mdédulo CB se tienen que subsanar el 11% de obligaciones
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mayores y 7% de obligaciones menores. En el médulo FV se tienen que subsanar 8% de

obligaciones mayores.

Moddulo
(@]
[o5]

% Cumplimiento

B PC Recomendados M PC menores M PC mayores

Figura 18: Cumplimiento (%) por modulo de GLOBALG.A.P.
3.4 Proceso de subsanacion de no conformidades

3.4.1 Andlisis de causa raiz

Para poder encontrar una solucion verdaderamente eficaz, una que impida que las no
conformidades vuelvan a ocurrir y que encuentre la causa principal de las no
conformidades detectadas se pueden utilizar técnicas como “5 ;por qué?”, “Espina
de pescado o Ishikawa”, entre otras. En este caso se utilizd la técnica “5 ¢ Por qué?”
como se detalla en la Tabla 8, la cual consiste en preguntarse 5 veces ¢por qué? hasta

no encontrar una nueva respuesta identificando asi la verdadera causa del problema.
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Tabla 8: Analisis de causa raiz de las NCs

Item No conformidad Por quée 1 Por qué 2 Por queé 3 Por qué 4 Por qué 5
Falla: No se contaba
con una sefial de
identificacion para
cada lote ni con un . .
Aln no Los letreros estan Son de madera
mapa del fundo. Los letreros se . )
) - Los letreros llegaba el fabricados de madera por  debido a que ese
AF  Evidencia: Durante el encontraban en mal . : .
) fueron momento de tanto deben ser pintados material se tiene
1.1.1  recorrido de campo . estado de L . .
, removidos. L mantenimiento  cada 3 meses y repuestos  disponible en el
se observo que mantenimiento.
de los letreros cada 6 meses fundo.
algunos lotes del
campo no contaban
con letreros de
identificacion.
Como parte del control
Falla: No estaba La evaluacion documentario en una
disponible la de riesgos organizacion, los
i . . . En este caso se
evaluacion de riesgos  recién habia documentos pasan por -
) . trataba de una Desconocimiento
para todos los sitios  sido elaborada un proceso de . . . .
) = iy ., auditoria No se considero elaborarla  de la importancia
AF  del fundo. Evidencia: y estaba en elaboracion, revision, . . L
PR S inicial, recién antes del inicio de de este
1.2.1 Durante la proceso de modificacion, emision y p - .
e g . o se habia actividades agricolas. documento en la
verificacion revision, antes distribucion a los .
. . . . creado el normativa
documentariano se  de ser emitido usuarios pertinentes,
documento.

observoé dicho
documento.

a las areas
pertinentes.

asegurando en todo
momento la
accesibilidad a ellos.




Item No conformidad Por qué 1 Por qué 2 Por qué 3 Por qué 4 Por qué 5
Como parte del control
Falla: No estaba El plan de documentario en una
disponible el plande  gestién recién organizacion, los
i - .. En este caso se
gestion de los riesgos habia sido documentos pasan por -
i g trataba de una Desconocimiento
identificados en el elaborado y un proceso de o . . X
o ) . iy L auditoria No se considero elaborarla  de la importancia
AF sitio. Evidencia: estaba en elaboracion, revision, L - .
ey . inicial, recién antes del inicio de de este
1.2.2 Durante la proceso de modificacion, emision y p - .
e . R se habia actividades agricolas. documento en la
verificacion revision, antes distribucion a los .
. . . . creado el normativa
documentariano se  de ser emitido usuarios pertinentes,
o ; documento.
observo dicho a las areas asegurando en todo
documento. pertinentes. momento la

accesibilidad a ellos.

Se sobrentendio
que el
procedimiento

Falla: Los
procedimientos de
emergencia no

El responsable
de publicar los

estaban visibles en El . . letreros o
. . . El procedimiento habia . . . o
las instalaciones del  procedimiento L . anuncios Se considerd que cualquier  seria leido, por
. sido impreso en hoja ) .
fundo para los publicado : referentes a trabajador o visitante al tanto, se
. o A4y publicado en el - o
AF visitantes y habia sido eribdico mural Global Gap acercarse al periddico considerd que era
trabajadores. / removido para Pe . desconocia mural leeria el suficiente solo
43.1 i il ubicado junto a la S .
Evidencia: Durante la  colocar otra oficia. La informacion que la procedimiento. No hubo  con publicarlo en
inspeccion del sitio,  informacién en . informacion ~ comunicacion alguna para  la oficina y no se
L del periodico mural es A
no se observaron el periodico del periddico asegurar aquello. tomaron otras
: renovada cada mes. .
dichos mural. mural era medidas para
procedimientos a renovada cada asegurar que asi
mes. fuera.

disposicién como
indica el PCC.




Item No conformidad Por qué 1 Por qué 2 Por qué 3 Por qué 4 Por qué 5
Se construyo
debido a que
, en algunas
Falla: El almacén de gt
- oportunidades .
fertilizantes no . o . No se quiere
la cantidad de  En un inicio se considerd . !
cumple con la - e . invertir en
L . fertilizantes que los fertilizantes serian .
condicion de poder  El almacén fue L . mejorar el
. L : La provisionalidad y usados por dia trasladados desde el .
realizar la limpieza ~ construido de I . , almacén
: decision de materiales superaba el almacén central al fundo ..
CB  dederrames o fugas  dicha manera . : . provisional
. para la construccion del espacio conforme se tendria
4.3.3 de fertilizantes. pensando que ) ., ) . porque se
. - . almacén se debi¢ al determinado espacio para su -
Evidencia: Durante la solo seria . construira otro
Y . - volumen que alberga. para su almacenamiento, pero el .
revision de dicha provisional. . . e almacén
. . almacenamient  traslado tenia debilidades :
instalacion, se . cumpliendo todos
; : 0 en la caseta en costo y tiempo. e
observo que el piso - los requisitos.
. de fertirriego,
es de tierra. >
la cual si
cumple con los
requisitos.
Se construyo
Falla: EI almacén no debido a que .
, o . No se quiere
estad rodeado de en algunas En un inicio se considerd . :
: o . invertir en
alguna barrera , oportunidades  que los fertilizantes serian .
. El almacén fue L ) mejorar el
impermeable que ; La provisionalidad y la cantidad de trasladados desde el .
construido de R, . - . almacén
pueda contener el : decision de materiales fertilizantes almacén central al fundo .
CB 0 .. dichamanera . ] p provisional
110% del envase mas para la construccion del  usados por dia conforme se tendria
4.3.5 : . pensando que . - . porque se
grande. Evidencia: . almacén se debi¢ al superaba el espacio para su L
: solo seria : . construird otro
Durante el recorrido L volumen que alberga. espacio almacenamiento, pero el .
- provisional. . . e almacén
de campo se reviso el determinado  traslado tenia debilidades .
) . cumpliendo todos
almacén de para su en costo y tiempo. .
los requisitos.

almacenamient

fertilizantes.
0 en la caseta




item

No conformidad Por quée 1 Por qué 2 Por queé 3 Por qué 4 Por qué 5
de fertirriego,
la cual si
cumple con los
requisitos.
Falla: No se cuenta Como parte del control
con el documento La evaluacion documentario en una
EVALUACION DE de riesgos organizacion, los En este caso se
RIESGOS DEL recién habia documentos pasan por .
. trataba de una Desconocimiento
AGUA USADAEN  sido elaborada un proceso de auditoria No se consider0 elaborarla  de la importancia
CB PRECOSECHA del y estaba en elaboracion, revision, L - L P
) - I . inicial, recién antes del inicio de de este
5.2.1  fundo. Evidencia: proceso de modificacion, emision y . - .
L . o se habia actividades agricolas. documento en la
Durante la revision  revision, antes distribucién a los .
Lo . . . creado el normativa
documentaria, ningln  de ser emitido usuarios pertinentes,
. documento.
documento daba a las areas asegurando en todo
cumplimiento al pertinentes. momento la
PCC. accesibilidad a ellos.
Falla: No se cuenta Como parte del control
con el documento El plan de documentario en una
PLAN DE GESTION gestion recién organizacion, los En este caso se
DE RIESGOS DEL habia sido documentos pasan por __
trataba de una Desconocimiento
AGUA USADAEN elaborado y un proceso de auditoria No se considero elaborarla  de la importancia
CB  PRECOSECHA del estaba en elaboracion, revision, L - L P
) o I .. inicial, recién antes del inicio de de este
522 fundo. Evidencia: proceso de modificacion, emision y ; L .
L o R se habia actividades agricolas. documento en la
Durante la revision  revision, antes distribucion a los .
R . . . creado el normativa
documentaria, ningun  de ser emitido usuarios pertinentes, documento

documento daba
cumplimiento al
PCC.

a las areas
pertinentes.

asegurando en todo
momento la
accesibilidad a ellos.




Por qué 2 Por queé 3 Por qué 4 Por qué 5

Como parte del control
La evaluacion documentario en una

item No conformidad Por qué 1

Falla: No se cuenta
con el documento

EVALUACION DE de riesgos organizacion, los
- . En este caso se
RIESGOS DEL recién habia documentos pasan por .
. trataba de una Desconocimiento
AGUA USADA EN  sido elaborada un proceso de o . . .
. . auditoria No se consider¢ elaborarla  de la importancia
CB PRECOSECHA del y estaba en elaboracion, revision, L - .
) - e, . inicial, recién antes del inicio de de este
5.3.2  fundo. Evidencia: proceso de modificacion, emision y . L .
. . R se habia actividades agricolas. documento en la
Durante la revision  revision, antes distribucion a los X
L . . . creado el normativa
documentaria, ningun  de ser emitido usuarios pertinentes,
, documento.
documento daba a las areas asegurando en todo
cumplimiento al pertinentes. momento la
PCC. accesibilidad a ellos.
Falla: El almacén de
fitosanitarios no En un inicio se considero
cumple con la que los fitosanitarios
regulacion nacional. serian trasladados desde el .
> . , No se quiere
Evidencia: Durante la Las almaceén central al fundo invertir en
inspeccion del . caracteristicas  conforme se usarian, pero .
. . Elalmacén fue - . ) . . mejorar el
almacén se observo . La provisionalidady  del almacén se  por diversos motivos (mal .
. construido de R, . - . almacén
que el almacén no . decision de materiales  decidieron por  clima, falta de personal, .
CB . ; dicha manera - ! . . provisional
estad construido de un para la construccion del  costos debido  criterio profesional, etc.) a
7.7.1 . . pensando que . - : . porque se
material resistente al ) almaceén se debio al al tiempo de veces las aplicaciones no -
solo seria ) construird otro
fuego, no cuenta con - volumen que alberga.  almacenamient se llevan a cabo en las .
1 provisional. ) almacén
una estructura solida. o de los fechas establecidas. .
. . cumpliendo todos
Los pisos no son de productos. Dichos retrasos conllevan .
. . los requisitos.
material no a la necesidad de
absorbente y no almacenamiento, aunque
sea temporal.

pueden retener
derrames y ni




item No conformidad

Por quée 1 Por qué 2 Por queé 3

Por qué 4

Por qué 5

permitir una
adecuada limpieza.

Falla: El almacén de
fitosanitarios no es
adecuado para las

condiciones de
temperatura.
Evidencia: Durante la
inspeccion del
almacén se observo
que estaba construido
de postes de madera,
con paredes de malla
rashell. La sensacion
de calor era notoria
durante la visita.

CB
7.7.3

Falla: El almacén de
fitosanitarios no tiene
buena ventilacion.
Evidencia: Durante la
CB inspeccion del
almacén se percibio
7.7.4 .,
concentracion de
gases a pesar de
contar con equipo de
proteccion personal
adecuado.

Las
caracteristicas
del almacén se
decidieron por
costos debido

El almaceén fue
construido de
dicha manera
pensando que

La provisionalidad y
decision de materiales
para la construccion del

. almacén se debié al al tiempo de
solo seria )
L volumen que alberga.  almacenamient
provisional.
o0 de los
productos.
Las

caracteristicas
del almacén se
decidieron por
costos debido

El almacén fue
construido de
dicha manera
pensando que

La provisionalidad y
decision de materiales
para la construccion del

) almacén se debi¢ al al tiempo de
solo seria )
. volumen que alberga.  almacenamient
provisional.
o de los
productos.

En un inicio se consider6
que los fitosanitarios
serian trasladados desde el
almacén central al fundo
conforme se usarian, pero
por diversos motivos (mal
clima, falta de personal,
criterio profesional, etc.) a
veces las aplicaciones no
se llevan a cabo en las
fechas establecidas.
Dichos retrasos conllevan
a la necesidad de
almacenamiento, aunque

sea temporal.

En un inicio se considerd
que los fitosanitarios
serian trasladados desde el
almacén central al fundo
conforme se usarian, pero
por diversos motivos (mal
clima, falta de personal,
criterio profesional, etc.) a
veces las aplicaciones no
se llevan a cabo en las
fechas establecidas.
Dichos retrasos conllevan
a la necesidad de

No se quiere
invertir en
mejorar el

almacén
provisional
porque se
construira otro
almacén
cumpliendo todos
los requisitos.

No se quiere
invertir en
mejorar el

almacén
provisional
porque se
construira otro
almacén
cumpliendo todos
los requisitos.




Item No conformidad Por qué 1 Por qué 2 Por qué 3 Por qué 4 Por qué 5
almacenamiento, aunque
sea temporal.
En un inicio se considero
que los fitosanitarios
] , serian trasladados desde el .
Falla: El almacén de . No se quiere
. o Las almaceén central al fundo . !
fitosanitarios no . . invertir en
. caracteristicas  conforme se usarian, pero )
cuenta con estantes  El almacén fue L . . . mejorar el
. La provisionalidady  del almacén se  por diversos motivos (mal .
adecuados. construido de A . - . almacén
. - ; decision de materiales  decidieron por  clima, falta de personal, .
CB Evidencia: Durante la  dicha manera . h I . provisional
X ! para la construccion del  costos debido  criterio profesional, etc.) a
7.7.7 inspeccion del pensando que . - . . porque se
. , . almaceén se debi¢ al al tiempo de veces las aplicaciones no L
almacén se observo solo seria . construird otro
L volumen que alberga.  almacenamient se llevan a cabo en las .
que los estantes provisional. . almacén
. o0 de los fechas establecidas. .
estaban fabricados de . cumpliendo todos
productos. Dichos retrasos conllevan ..
postes de madera. . los requisitos.
a la necesidad de
almacenamiento, aunque
sea temporal.
Como parte del control
Falla: No estaba La evaluacion documentario en una
disponible la de riesgos organizacion, los
- . - . En este caso se
evaluacion de riesgos  recién habia documentos pasan por .
e . trataba de una Desconocimiento
para todos los sitios  sido elaborada un proceso de . . . .
. = - ey auditoria No se considero elaborarla  de la importancia
FV  del fundo. Evidencia: y estaba en elaboracién, revision, o - L
e o inicial, recién antes del inicio de de este
1.1.1 Durante la proceso de modificacion, emision y p . .
ey . T se habia actividades agricolas. documento en la
verificacion revision, antes distribucion a los .
. . . . creado el normativa
documentariano se  de ser emitido usuarios pertinentes,
L . documento.
observo dicho a las areas asegurando en todo

documento. pertinentes. momento la

accesibilidad a ellos.




item

No conformidad

Por quée 1

Por qué 2

Por queé 3

Por qué 4

Por qué 5

CB
7.7.8

CB
7.7.1

Falla: El almacén de
fitosanitarios no
cuenta con barreras
de retencion en caso
de derrames
adecuado. Evidencia:
Durante la inspeccion
del almacén se
observo que la
barrera de contencion
de los fitosanitarios
no tenia la capacidad
de almacenar el
110% del volumen
del envase mayor.

Falla: El almacen de
fitosanitarios no
cuenta con equipos
en caso de
contaminacion
accidental de los
operarios. Evidencia:
Durante la inspeccion
del almacén se
observé que no se
disponia de medios
para aclararse los
ojos y fuente de agua
limpia a menos de 10
m.

El almacén fue
construido de
dicha manera
pensando que
solo seria
provisional.

El almacén fue
construido de
dicha manera
pensando que
solo seria
provisional.

La provisionalidad y
decisién de materiales

para la construccion del

almacén se debio al
volumen que alberga.

La provisionalidad y
decision de materiales

para la construccion del

almacén se debi¢ al
volumen que alberga.

Las
caracteristicas
del almacén se
decidieron por
costos debido

al tiempo de
almacenamient
o de los
productos.

Las
caracteristicas
del almacén se
decidieron por
costos debido

al tiempo de
almacenamient
o de los
productos.

En un inicio se considero
que los fitosanitarios
serian trasladados desde el
almacén central al fundo
conforme se usarian, pero
por diversos motivos (mal
clima, falta de personal,
criterio profesional, etc.) a
veces las aplicaciones no
se llevan a cabo en las
fechas establecidas.
Dichos retrasos conllevan
a la necesidad de
almacenamiento, aungue
sea temporal.

En un inicio se considero
que los fitosanitarios
serian trasladados desde el
almacén central al fundo
conforme se usarian, pero
por diversos motivos (mal
clima, falta de personal,
criterio profesional, etc.) a
veces las aplicaciones no
se llevan a cabo en las
fechas establecidas.
Dichos retrasos conllevan
a la necesidad de
almacenamiento, aunque
sea temporal.

No se quiere
invertir en
mejorar el

almacén
provisional
porque se
construira otro
almacén

cumpliendo todos

los requisitos.

No se quiere
invertir en
mejorar el

almacén
provisional
porque se
construira otro
almacén

cumpliendo todos

los requisitos.




Item No conformidad Por qué 1 Por qué 2 Por qué 3 Por qué 4 Por qué 5
Como parte del control
Falla: No estaba La evaluacion documentario en una
disponible la de riesgos organizacion, los
i . . . En este caso se
evaluacion de riesgos  recién habia documentos pasan por -
" . trataba de una Desconocimiento
para todos los sitios  sido elaborada un proceso de o S . X
) > iy ., auditoria No se considero elaborarla  de la importancia
FV  del fundo. Evidencia: y estaba en elaboracion, revision, L - L
e . inicial, recién antes del inicio de de este
111 Durante la proceso de modificacion, emision y . L .
e o R se habia actividades agricolas. documento en la
verificacion revision, antes distribucion a los .
. . . . creado el normativa
documentariano se  de ser emitido usuarios pertinentes,
o . documento.
observo dicho a las areas asegurando en todo
documento. pertinentes. momento la
accesibilidad a ellos.
Como parte del control
Falla: No estaba El plan de documentario en una
disponible el plan de  gestion recién organizacion, los
. . . En este caso se
gestion de los riesgos habia sido documentos pasan por .
X e trataba de una Desconocimiento
identificados en el elaborado y un proceso de o o . .
- ) . . . auditoria No se consideré elaborarla  de la importancia
FV sitio. Evidencia: estaba en elaboracion, revision, o - .
e . inicial, recién antes del inicio de de este
1.1.2 Durante la proceso de modificacion, emision y . L .
e . R se habia actividades agricolas. documento en la
verificacion revision, antes distribucion a los .
. . . . creado el normativa
documentariano se  de ser emitido usuarios pertinentes,
documento.

observé dicho
documento.

a las areas
pertinentes.

asegurando en todo
momento la
accesibilidad a ellos.




Item No conformidad Por qué 1 Por qué 2

Por qué 3 Por qué 4 Por qué 5
Falla: No se cuenta Como parte del control
con el documento La evaluacion documentario en una
EVALUACION DE de riesgos organizacion, los En este caso se
RIESGOS DEL recién habia documentos pasan por -
. trataba de una Desconocimiento
AGUA USADAEN  sido elaborada un proceso de auditoria No se considero elaborarla  de la importancia
FV  PRECOSECHA del y estaba en elaboracion, revision, o - L P
) o e, . inicial, recién antes del inicio de de este
411  fundo. Evidencia: proceso de modificacion, emision y . L .
L . o se habia actividades agricolas. documento en la
Durante la revision  revision, antes distribucién a los .
LT . . . creado el normativa
documentaria, ningun  de ser emitido usuarios pertinentes,
. documento.
documento daba a las areas asegurando en todo
cumplimiento al pertinentes. momento la
PCC. accesibilidad a ellos.

3.4.2 Correccion y accién correctiva

Luego de conocer las posibles causas que originaron cada no conformidad se procedié a establecer la correccion y accidn correctiva de cada una
de ellas como se detalla en la Tabla 9.
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Tabla 9: Correccién y accién correctiva de las NCs

item No conformidad Correccion Accion correctiva
Falla: No se contaba con una sefial de Utilizar otro material como banners para el
identificacion para cada lote ni con un letrero a fin de evitar estar pintandolo.
AF111 ™Mapa del fundo. Evidencia: Durante el Pintar y reponer de ser necesario los Realizar un tratamiento a la madera a fin de
- recorrido de campo se observo que letreros. alargar su vida. El responsable de campo
algunos lotes del campo no contaban debera notificar al area de mantenimiento
con letreros de identificacion. cada mes el nimero de letreros por mantener.
. . Establecer una lista de documentos que son
Falla: No estaba disponible la . : que
., . . L necesarios elaborar antes o junto al inicio de
evaluacion de riesgos para todos los Terminar el proceso de revision y . . o .
o > . i . la operacion agricola del sitio. Capacitar al
AF 1.2.1 sitios del fundo. Evidencia: Durante la  aprobacion en el menor plazo posible y .
e . ] A g . personal que elabora dichos documentos en la
verificacion documentaria no se observé distribuirlo a las areas pertinentes. ) . .
) importancia de elaborar dichos documentos
dicho documento.
antes que otros.
. . Establecer una lista de documentos que son
Falla: No estaba disponible el plan de . : que
. . L . . necesarios elaborar antes o junto al inicio de
gestion de los riesgos identificados en el Terminar el proceso de revision y ) . o )
o . . e - . la operacion agricola del sitio. Capacitar al
AF 1.2.2 sitio. Evidencia: Durante la verificacion  aprobacion en el menor plazo posible y .
i L T . . personal que elabora dichos documentos en la
documentaria no se observé dicho distribuirlo a las areas pertinentes. ) . )
importancia de elaborar dichos documentos
documento.
antes que otros.
Falla: Los procedimientos de Publicacion del procedimiento en otras Se podria hacer uso de banners para hacer
emergencia no estaban visibles en las  areas del fundo como garita, almacenes,  mas visibles los pictogramas e imagenes del
AF 4.3.1 instalaciones del fundo para los comedor 0 zonas de descanso, procedimiento, a fin de ser mas claros y

visitantes y trabajadores. / Evidencia:
Durante la inspeccion del sitio, no se

vestuarios, caseta de riego, zona de
lavado de equipo de proteccion

visibles. Durante las capacitaciones de salud
se podrian realizar entrevistas al personal




item No conformidad

Correccién

Acciodn correctiva

observaron dichos procedimientos a
disposicién como indica el PCC.

Falla: EIl almacén de fertilizantes no
cumple con la condicion de poder
realizar la limpieza de derrames o fugas
de fertilizantes. Evidencia: Durante la
revisién de dicha instalacion, se observo
que el piso es de tierra.

CB4.3.3

Falla: El almacén no esté& rodeado de
alguna barrera impermeable que pueda
contener el 110% del envase méas
grande. Evidencia: Durante el recorrido
de campo se revisé el almacén de
fertilizantes.

CB4.35

Falla: No se cuenta con el documento
EVALUACION DE RIESGOS DEL
AGUA USADA EN PRECOSECHA
del fundo. Evidencia: Durante la
revision documentaria, ningun
documento daba cumplimiento al PCC.

CB5.21

personal, zona de mezclas de Productos
fitosanitarios, entre otros.

Se debe impermeabilizar el piso para
poder realizar las limpiezas en caso de
derrames, para esto podria usarse
geomembrana o algun pléastico de alta
resistencia asegurando que no existan
fugas.

Se debe impermeabilizar el piso
considerando contar con una barrera
impermeable que pueda contener el

110% del envase mas grande, para esto
podria usarse geomembrana o algun
plastico de alta resistencia asegurando
que no existan fugas.

Terminar el proceso de revision y
aprobacion en el menor plazo posible y
distribuirlo a las areas pertinentes.

para determinar su conocimiento en este
procedimiento. En caso de los visitantes se le
podria dar un triptico resumen del
procedimiento o establecer como politica que
responsable de garita le solicite leer el banner
publicado al ingreso del fundo.

Realizar capacitaciones a los responsables de
las areas pertinentes a fin de concientizarlos
en el cumplimiento de las normas de
almacenamiento de fertilizantes. Ejecutar el
proyecto de construccion del nuevo almacén.

Realizar capacitaciones a los responsables de
las areas pertinentes a fin de concientizarlos
en el cumplimiento de las normas de
almacenamiento de fertilizantes. Ejecutar el
proyecto de construccion del nuevo almacén.

Establecer una lista de documentos que son
necesarios elaborar antes o junto al inicio de
la operacion agricola del sitio. Capacitar al
personal que elabora dichos documentos en la
importancia de elaborar dichos documentos
antes que otros.




item

No conformidad

Correccién

Acciodn correctiva

CB5.22

CB5.3.2

CB7.7.1

Falla: No se cuenta con el documento
PLAN DE GESTION DE RIESGOS
DEL AGUA USADA EN
PRECOSECHA del fundo. Evidencia:
Durante la revision documentaria,
ningun documento daba cumplimiento
al PCC.

Falla: No se cuenta con el documento
EVALUACION DE RIESGOS DEL
AGUA USADA EN PRECOSECHA
del fundo. Evidencia: Durante la
revisién documentaria, ningun
documento daba cumplimiento al PCC.

Falla: El almacén de fitosanitarios no
cumple con la regulacion nacional.
Evidencia: Durante la inspeccidn del
almacén se observé que el almacén no
esta construido de un material resistente
al fuego, no cuenta con una estructura
solida. Los pisos no son de material no
absorbente y no pueden retener
derrames y ni permitir una adecuada
limpieza.

Terminar el proceso de revision y
aprobacion en el menor plazo posible y
distribuirlo a las areas pertinentes.

Terminar el proceso de revision y
aprobacion en el menor plazo posible y
distribuirlo a las areas pertinentes.

Se debe cambiar las mallas rashell de
las paredes y los plasticos del techo por
otros materiales que sean solidos como

el cemento y calaminas,
respectivamente. Se debera revestir de
cemento el piso.

Establecer una lista de documentos que son
necesarios elaborar antes o junto al inicio de
la operacion agricola del sitio. Capacitar al
personal que elabora dichos documentos en la
importancia de elaborar dichos documentos
antes que otros.

Establecer una lista de documentos que son
necesarios elaborar antes o junto al inicio de
la operacion agricola del sitio. Capacitar al
personal que elabora dichos documentos en la
importancia de elaborar dichos documentos
antes que otros.

Realizar capacitaciones a los responsables de
las areas pertinentes a fin de concientizarlos
en el cumplimiento de las normas de
almacenamiento de fitosanitarios. Ejecutar el
proyecto de construccion del nuevo almacen
en el menor plazo posible.




item

No conformidad

Correccién

Acciodn correctiva

CB7.7.3

CB7.74

CcB7.7.7

CB7.78

Falla: El almacén de fitosanitarios no es
adecuado para las condiciones de
temperatura. Evidencia: Durante la
inspeccion del almacén se observé que
estaba construido de postes de madera,
con paredes de malla rashell. La
sensacion de calor era notoria durante la
visita.

Falla: El almacén de fitosanitarios no
tiene buena ventilacion. Evidencia:
Durante la inspeccion del almacén se
percibio concentracion de gases a pesar
de contar con equipo de proteccién
personal adecuado.

Falla: El almacén de fitosanitarios no
cuenta con estantes adecuados.
Evidencia: Durante la inspeccion del
almacén se observo que los estantes
estaban fabricados de postes de madera.

Falla: El almacén de fitosanitarios no
cuenta con barreras de retencién en caso
de derrames adecuado. Evidencia:
Durante la inspeccién del almacén se
observo que la barrera de contencion de
los fitosanitarios no tenia la capacidad
de almacenar el 110% del volumen del
envase mayor.

Se debe cambiar las mallas rashell y
postes de las paredes y los plasticos del
techo por otros materiales que eviten
sensaciones térmicas altas como el
cemento y calaminas, respectivamente.
Se debera incluir suficientes zonas de
ventilacién a fin de evitar temperaturas
altas en el interior.

Se deberd incluir suficientes zonas de
ventilacion a fin de evitar concentracién
de gases quimicos.

Se debera implementar estantes de

material no absorbente como metal,

plastico duro, etc. En caso contrario

forrar o impermeabilizar la madera
usada.

Se debera colocar barreras de
contencion teniendo en cuenta que
deberan tener la capacidad de
almacenar el 110% del volumen del
envase mas grande almacenado en el
lugar.

Realizar capacitaciones a los responsables de
las &reas pertinentes a fin de concientizarlos
en el cumplimiento de las normas de
almacenamiento de fitosanitarios. Ejecutar el
proyecto de construccion del nuevo almacén
en el menor plazo posible.

Realizar capacitaciones a los responsables de
las areas pertinentes a fin de concientizarlos
en el cumplimiento de las normas de
almacenamiento de fitosanitarios. Ejecutar el
proyecto de construccion del nuevo almacén
en el menor plazo posible.

Realizar capacitaciones a los responsables de
las areas pertinentes a fin de concientizarlos
en el cumplimiento de las normas de
almacenamiento de fitosanitarios. Ejecutar el
proyecto de construccion del nuevo almacén
en el menor plazo posible.

Realizar capacitaciones a los responsables de
las areas pertinentes a fin de concientizarlos
en el cumplimiento de las normas de
almacenamiento de fitosanitarios. Ejecutar el
proyecto de construccion del nuevo almacén
en el menor plazo posible.




item No conformidad Correccion Accion correctiva
Falla: El almacén de fitosanitarios no
cuenta con equipos en caso de Realizar capacitaciones a los responsables de
contaminacion accidental de los Se deberan colocar medios para las &reas pertinentes a fin de concientizarlos
CB operarios. Evidencia: Durante la aclararse los ojos (lavaojos) y fuente de en el cumplimiento de las normas de
7.7.15 inspeccion del almacén se observd que  agua limpia a menos de 10 m como una  almacenamiento de fitosanitarios. Ejecutar el
no se disponia de medios para aclararse ducha de emergencia. proyecto de construccion del nuevo almacén
los ojos y fuente de agua limpia a menos en el menor plazo posible.
de 10 m.
. : Establecer una lista de documentos que son
Falla: No estaba disponible la . . que
., . . . necesarios elaborar antes o junto al inicio de
evaluacion de riesgos para todos los Terminar el proceso de revision y . . o )
. > . i . la operacion agricola del sitio. Capacitar al
FV 1.1.1 sitios del fundo. Evidencia: Durante la  aprobacion en el menor plazo posible y .
e . . o . . personal que elabora dichos documentos en la
verificacion documentaria no se observo distribuirlo a las areas pertinentes. ) . ;
. importancia de elaborar dichos documentos
dicho documento.
antes que otros.
. . Establecer una lista de documentos que son
Falla: No estaba disponible el plan de . : que
9 . . or . L necesarios elaborar antes o junto al inicio de
gestion de los riesgos identificados en el Terminar el proceso de revision y . . o )
o : . e ) . la operacion agricola del sitio. Capacitar al
FV 1.1.2 sitio. Evidencia: Durante la verificacion  aprobacion en el menor plazo posible y .
. - o g . personal que elabora dichos documentos en la
documentaria no se observé dicho distribuirlo a las areas pertinentes. ) . ;
importancia de elaborar dichos documentos
documento.
antes que otros.
Falla: No se cuenta con el documento Establecer una lista de documentos gque son
EVALUACION DE RIESGOS DEL Terminar el proceso de revision necesarios elaborar antes o junto al inicio de
AGUA USADA EN PRECOSECHA - P 1Y la operacion agricola del sitio. Capacitar al
FV4.1.1 aprobacion en el menor plazo posible y

del fundo. Evidencia: Durante la
revisién documentaria, ningun
documento daba cumplimiento al PCC.

distribuirlo a las areas pertinentes.

personal que elabora dichos documentos en la
importancia de elaborar dichos documentos
antes que otros.




Finalmente, las correcciones y acciones correctivas se ejecutaron en los plazos acordados
internamente en la organizacion a fin de cumplir con los requisitos de la norma antes de
recibir una auditoria externa por el OC. Tener en cuenta que por reglamento general de
GLOBALG.A.P. se puede inferir usar un plazo de 28 dias e incluso acortar es tiempo segun

el estado critico de la no conformidad.

Para alcanzar estas metas, se realiz una reunion con las areas pertinentes a la solucién de
cada no conformidad para establecer plazos en conjunto y responsables directos. Ademas,
se escogid a un responsable que vigile, de seguimiento y asegure el cumplimiento de las

soluciones.

3.5 Desarrollo de la propuesta

3.5.1 AF Moddulo Base para Todo Tipo de Finca

AF. 1 Historial y manejo del sitio

- Secolocé un letrero de identificacion por cada lote o parcela en el fundo, el cual contiene
informacion como nombre o nimero, cultivo, fecha de siembra, variedad, densidad de
plantacion, entre otros, asi como se observa en la Figura 19. En caso de lotes grandes se
colocaron varios letreros por lote a fin de cubrir toda el area. La informacién del letrero
y sus medidas, asi como el material a usarse como banners, de madera y pintado, etc. se
recomienda sea estandar para todos los lotes del fundo.

- Se elabord un mapa que identifique todas las areas del sitio incluyendo fuentes de agua,
almacenes, vestuarios, bafios, comedor, garitas, acopios de fruta, etc. asi como se observa
en la Figura 20. Puede estar publicado o disponible cuando sea solicitado, en este caso
no se publico.

- Seelaboraron registros que otorgan historial de la produccion como de instalacion, poda,
aplicaciones fitosanitarias, fertirriego, evaluaciones de plagas, de cosecha, historia de
campo, etc. Pueden ser virtuales o fisicos y deben estar disponibles y actualizados. En

este caso se usaron fisicos. Ver Anexo 7.1.
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Figura 20: Mapa general de fundo
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Se redactd la evaluacion de riesgos y plan de gestion de riesgos de los sitios, los cuales
fueron elaborados luego de un recorrido de campo y reunién con las areas pertinentes.
Ver Anexo 7.2.

AF. 2 Mantenimiento de registros y autoevaluacion/ inspeccion interna

Se deben conservar los registros por un periodo de 2 afios y como minimo por 3 meses
en caso de inspecciones iniciales. Se elabor6 un procedimiento de control documentario
para la gestion oportuna de la informacion. En este caso se mantenian registros desde la
instalacion de la plantacion.

Se realiz6 una autoevaluacion, la cual debe hacerse como minimo una vez al afio. De
preferencia una durante la etapa de mantenimiento del cultivo o instalacion de este si es
campo recién sembrado y otra durante el periodo critico que es la cosecha, a fin de cubrir
todos los PCCCs. Las autoevaluaciones deben ser acompariadas de los responsables de
cada area y/o jefatura del fundo a fin de que puedan en conjunto buscar la mejor
alternativa de solucion posible a las NCs y asegurar su ejecucion. Se elabor6 un informe
de los hallazgos indicando PCCC incumplido, NC, evidencia del incumplimiento,
propuesta de correccion, plazo de ejecucion, responsables, entre otros.

Para la correccion de no conformidades se realiz6 un andlisis de causa raiz en conjunto
con los responsables de las areas pertinentes. Se solicit6 el envio de las evidencias de
solucion como fotografias, documentos como planes, capacitaciones, procedimientos,
etc. Se elabord un informe de la implementacion de las medidas de correccion. Se
recomienda hacer el seguimiento oportuno cuando los plazos hayan expirado y dar

prorrogas en caso de ser necesario.

AF. 3 Higiene

Se elaboraron los documentos evaluacion de riesgos y procedimiento de higiene, luego
de un recorrido de campo (inspeccién visual de las actividades realizadas en el fundo y
entrevistas) y en reunion con las areas pertinentes. Ver Anexo 7.3y 7.4.

Las instrucciones de higiene fueron exhibidas en lugares visibles y de preferencia de alto
transito de los trabajadores como garita de ingreso, vestuarios, comedores, almacenes,
bafios, zonas de descanso, acopios de fruta, etc. Se usaron pictogramas en banners o
gigantografias. Se tratdé de disminuir el uso de escritos y priorizar figuras y dibujos.

Como se observa en la Figura 21.
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Figura 21: Banner detallado con las instrucciones de higiene en el fundo.
Se elabord un plan y programa de capacitaciones, donde se incluyd capacitaciones en

higiene. En dicho programa se definié la frecuencia, expositor competente, alcance del

personal (personal obrero, responsables, duefios, etc.). Para el nuevo personal obrero se
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realizaron inducciones. Se elaboré un triptico resumen del tema a tratar para entregar a
los trabajadores. Las capacitaciones se documentaron en registros. Ver Anexo 7.5.

Se realizaron entrevistas a fin de asegurar que los conocimientos adquiridos en las
capacitaciones de higiene hayan sido asimilados. Se tomaron exadmenes de forma

aleatoria a un grupo de trabajadores luego de las capacitaciones.

AF. 4 Salud, seguridad y bienestar del trabajador

Se elaboraron los documentos evaluacién de riesgos y procedimiento de salud y
seguridad, luego de un recorrido de campo (inspeccion visual de las actividades
realizadas en el fundo y entrevistas al personal) y una reunion con las areas pertinentes.
Se recomienda que en caso de contar con un area de Salud y seguridad en el trabajo
(SST) en la organizacion sean éstos quienes elaboren dichos documentos, debido a que
durante sus inspecciones han podido detectar los peligros en las instalaciones del fundo.
Ver Anexo 7.6.

En el plan y programa de capacitaciones se incluyeron temas en salud y seguridad, asi
como en la manipulacion de productos quimicos, fitosanitarios, fertilizantes, acidos,
sustancias peligrosas y el uso de equipos peligrosos. En dicho programa se definié la
frecuencia y alcance de cada tema. Ver Anexo 7.5.

Se elabord un registro de capacitaciones como se observa en la Figura 22. En el caso del
personal iletrado se considera valida su huella en el registro a fin de comprobar su
asistencia. Se considero el idioma predominante de la zona (quechua), por lo cual se
usaron afiches, pictogramas, papelégrafos con imagenes y diagramas de facil
entendimiento, y durante las capacitaciones se hicieron dindmicas y juegos, a la vez se
procuro capacitar en quechua o contar con un intérprete de ser necesario.

Se colocaron botiquines fijos en areas como almacén de herramientas, oficinas, casetas
de riego, entre otros sitios permanentes de trabajo. Se habilitaron botiquines moviles en
canguros para su facil transporte bajo responsabilidad de personal capacitado que labora
en diferentes areas del campo. Se llevd un control de los botiquines mediante
inspecciones mensuales (Ver Anexo 7.7), a fin de mantenerlos operativos y completos.

A modo de guia debera haber una persona capacitada en primeros auxilios por cada 50
trabajadores durante la realizacion de las actividades agricolas. Se constituyo una brigada
de primeros auxilios, quienes fueron capacitados y distribuidos de tal forma que siempre

estén presentes durante las actividades propias al fundo.
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Codigo
REGISTRO DE INDUCCION, CAPACITACION, ENTRENAMIENTO Y SIMULACROS DE EMERGENCIA  [,Fmison:
Pigina :ldet

No
MARCAR CON X RAZON SOCIAL NUMERO DE RUC | TRABAJADORES DOMICILIO

COMPETENCIA

TEMA

MATERIAL
UTILIZADO

FECHA: HORAS INVERTIDAS: LUGAR: PARTICIPANTES: PROPIOS 'TERCEROS

TIPO: | ‘.w, Lrdueaés Capeatsein ety | ‘”.| 1;\7‘»1::7\' [ ot IDIOMA(S): oD, AcTA: ‘

PARTICIPANTES
Ne APELLIDOS Y NOMBRES DNI PUESTO SEDE Ueopbeldfncto FIRMA O HUELLA

V°B® CAPACITACION Y DESARROLLO COMENTARIOS
APELLIDOS Y NOMBRES

Firma

Figura 22: Registro de capacitaciones

Los procedimientos en caso de accidentes y emergencias se publicaron en lugares
visibles y fueron comunicados al personal en las capacitaciones. Estos procedimientos
fueron desarrollados en banners como se observa en la Figura 23 y colocados en areas
como ingreso al fundo, comedores, zonas de descanso, areas de maestranza, caseta de
fertirriego, zona de mezclas de fitosanitarios, entre otros.

Las hojas de seguridad de los productos peligrosos usados y/o almacenados en el fundo
deben estar disponibles. En este caso fueron impresas y colocadas en un file en las zonas
donde existan dichos productos y también estaban de forma virtual en la computadora
del fundo.

De acuerdo con el IPERC, requisitos legales y/o hojas de seguridad de productos se
deberan entregar equipos de proteccion personal a los trabajadores. Se recomienda
utilizar formatos para registrar la entrega e inspeccion del buen estado del equipo de

proteccién personal otorgado a los trabajadores.
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aneros Auxmos

.- Identificar el tipo de Intoxicacion
- Mover al individuo a un sitio de menor contaminacion.
- Despojar de la vestimenta contaminada.
- Identificar el agroquimico causante y guardar la etiqueta.
- Contaminacion dermal - Lavar con agua y jabon.
- Contaminacion de los Ojos - 15 minutos con agua
7.- Contaminacion por Ingention - Carbon o Arcilla.

POLICIA NACIONAL DEL PERU: 105 (Numero gratuito)

DESERMENTE DEARAMA DE INSECTO Primeros Auxilios {QUE HACER EN CASO DE
. ’M—-’ %. INSOLACION?
Utilizar un = o :
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morada y puede  moradaypuede  ©J0% CUGTPO Y N +Sies posible, captureala N liquidos
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Empresa: Responsable de campo: Teléfono: Vigilancia: Teléfono:
Fundo: Mayordomo: Teléfono: Proveedor de electricidad: Teléfono:
Direccién: Hospital mas cercano: Teléfono: Proveedor de agua: Teléfono:

BOMBEROS: 116 (Numero gratuito)

Figura 23: Banner del procedimiento en caso de accidentes y emergencias

Se colocaron sefialéticas que indiquen riesgos potenciales en el sitio. Se rotularon areas

como almacén de combustibles, taller de mantenimiento, almacén de fitosanitarios,

fertilizantes y otros quimicos, zonas de mezcla de fitosanitarios, panales de abeja, zanjas,

pozos subterraneos, almacén de equipos de aplicacion, tableros de energia, caseta de
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fertirriego, reservorios, entre otros. Esto se puede observar en la

Figura 24.

5 ‘

* . [Frronisino
% 1 FUMAR o0 vEnson
3

Figura 24: Identificacion de peligros en el almacén de combustibles

Se elabor6 un documento que nombra claramente al responsable de la salud, seguridad
y bienestar de los trabajadores en el fundo, el cual fue publicado en el periédico mural
junto al comedor y comunicado en reuniones. Ver Anexo 7.8.

Se promovieron las reuniones entre la direccion y los trabajadores en temas relacionados
a la salud, seguridad y bienestar de los trabajadores. Estas reuniones fueron
documentadas en actas firmadas por los participantes e informes de reuniones con
fotografias de los asistentes. Se podria considerar valido las reuniones realizadas por el
comité de SST vy las realizadas por comités de responsabilidad social solicitadas por
estandares sociales como GRASP, SMETA, etc. Se implementd un libro de actas para
documentar las acciones emprendidas a raiz de las reuniones.

Se elabord y publico un instructivo de lavado de equipo de proteccion personal como se
observa en la Figura 25. Se construyd un almacén de equipo de proteccion personal junto
a la zona de vestuario de aplicadores, se elaboraron casilleros de madera forrados de
plastico rotulados con el cddigo asignado a cada aplicador u operario del area de sanidad.
Se recomienda elaborar un registro de lavado de equipo de proteccion personal como se
observa en la Figura 26, procedimiento de uso y almacenamiento de equipo de proteccion
personal.
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Figura 25: Instructivo de lavado de equipos de proteccion personal

CONTROL DE LAVADO DE EQUIPOS DE PROTECCION PERSONAL - [codigo
CAMPO Version  : V.01
EMPRESA: CODIGO DEL APLICADOR: ARO:
FUNDO: FRECUENCIA: DESPUES DE CADA APLICACION INSUMO DE LIMPIEZA: JABON
IMPLEMENTOS DE PROTECCION PERSONAL RESPONSABLE DE LAVADO vope
Lote o

Fech: Lote M: ila Retened: Supervisor Observaciol

R - comc o g, Pt "5 e " | ey e Ly riadones
*NO se lava el cartucho o filtro. SOLO se limpia con un trapo hamedo. ** NO se lava el Prefiltro. El retenedor SOLO es limpiado con trapo himedo.

V: Lavado correctamente
X: Sin lavar o lavado de forma incorrecta. En este caso, se debera colocar en obervaciones la accion correctiva de la falta.

Figura 26: Registro de lavado de equipo de proteccion personal



- Se implementaron comedores adicionales debido a la cantidad de trabajadores que
tomaban desayuno antes de iniciar labores en el fundo. Junto a cada comedor se
colocaron lavaderos de manos cercanos y bidones de agua para beber, como se puede

observar en la Figura 27.

Figura 27: Comedor dispone de lavaderos de manos al ingreso.

- Si los trabajadores viven en el fundo deberan contar con viviendas de estructura sélida y
servicios basicos de agua, luz, sanitarios y desagiie. En este caso ningun trabajador
habitaba el fundo.

AF. 5 Subcontratistas

- Se deben realizar inspecciones a los subcontratistas, elaborar un informe y contar con
evidencia que pruebe el cumplimiento de los puntos de control aplicables a dicha
actividad subcontratada.

- Se recomienda trabajar con subcontratistas que cuenten con certificacion
GLOBALG.A.P. 0 aprobada por esta misma; dichos certificados deben estar vigentes.

- En este caso no se subcontrataba ninguna actividad.

AF. 6 Gestion de residuos y agentes contaminantes, reciclaje y reutilizacion
- Seelabor6 una lista de los posibles desechos y fuentes de contaminacién del fundo, como
se puede observar en la Figura 28.
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Figura 28: Lista de residuos y fuentes de contaminacion del fundo

Se realiz6 un plan de gestion de residuos del fundo, considerando las disposiciones
adecuadas para su eliminacion de acuerdo con la regulacion nacional.

Toda basura y residuos deben retirarse de las areas del fundo para mantenerlo cuidado y
ordenado. Solo se permite basura producida en el mismo dia de trabajo. Se instalaron
envases para la recoleccion de los desperdicios y se asignd personal para realizar recojo
y limpieza de residuos. Se construy6 una zona de residuos solidos en el fundo debido a
que el colector municipal recogia menos residuos de los generados. Se compraron
materiales y herramientas para las actividades de limpieza del fundo.

Los almacenes de combustible deberan ser impermeables y poder contener como minimo
el 110% del volumen del envase mas grande almacenado alli. Se pueden usar
geomembranas o plasticos duros para impermeabilizar. Podria utilizar mallas de metal
para las paredes y calaminas para el techo. Colocar un letrero de prohibido fumar y
medidas en caso de incendios como extintor, arena u otro. En este caso no se contaba

con un almacén de este tipo.



En el caso de elaboracion de compost, se podria contar con un procedimiento de
elaboracion y uso de compost. En este caso no se elaboraba compost.

Se construyeron biocamas, las cuales son sistemas disefiados para retener y degradar
derrames de plaguicidas durante las actividades de llenado, lavado y limpieza de equipos
y maquinarias de aplicacion. Estas instalaciones estaban ubicadas lejos de fuentes de

agua, se sefializaron con letreros de seguridad e identificacion.

AF. 7 Conservacion

Se elabor6 un plan de gestion de flora'y fauna y de conservacion del medio ambiente. Se
recomienda realizar un estudio de biodiversidad en el sitio como guia para la elaboracion
del plan, el cual debe incluir practicas de manejo integrado de plagas, el uso de nutrientes
en los cultivos, areas de conservacion, fuentes de agua y el impacto en los otros usuarios.
Se recomienda contratar un profesional relacionado a dicho ambito.

El plan de conservacién incluye acciones orientadas a mejorar el habitat de a flora y
fauna, y aumentar la biodiversidad que el productor podrd emprender y evidenciar.

Se recomienda convertir las areas improductivas en areas de conservacion si fuera viable.
En este caso no se contaban con areas improductivas.

Mantener documentos de uso energético como facturas, boletas de compra, vales, etc. Se
elaboraron registros de uso con datos como lugar, uso, fecha, equipo, etc.

Se recomienda contar con un plan de mejora de la eficiencia energética, el cual podria

considerar reducir el uso de energia no renovable y aumentar el uso de energia renovable.

AF. 8 Reclamaciones

Se elabor6 un procedimiento de reclamaciones y un documento para el registro y

seguimiento de las mismas.

AF. 9 Procedimiento de retirada/recuperacion de productos del mercado

Se elabor6 un procedimiento y debe ponerse en practica una vez al afio. Se recomienda
realizar una comunicacion real, la cual debera documentarse mediante un correo o

informe detallado.

AF. 10 Proteccidn de los alimentos



- Serealizo una evaluacion de riesgos para asegurar que los insumos provengan de fuentes
seguras. Se debe disponer informacion de todos los trabajadores y subcontratistas como
ficha de personal, copia del documento nacional de identificacion, antecedentes penales

y/o judiciales, entre otros. Ver Anexo 7.9.

AF. 11 Estado GLOBALG.A.P.
- Todos los documentos relacionados a la venta de productos certificados deberan incluir
el GGN vy hacer referencia al estado de certificacion, como facturas, boletas de venta,

etc.

AF. 12 Uso del logotipo
- Leer el reglamento General Parte 1 Anexo 1y el Acuerdo de sublicencia y certificacion.

AF. 13 Trazabilidad y segregacion del producto
- Solo es aplicable a los registrados para propiedad/produccion paralela y aquellos que
compran a otros productores (certificados o no) los mismos productos que ellos

certifican. En este caso no aplica.

AF. 14 Balance de masas

- Registros de venta deberan ser consistentes con las entradas y salidas de productos
certificados y no certificados.

- El balance de masas deberia verificarse como minimo una vez al afio por producto, pero

se recomienda hacerlo dos veces, a mediados de camparia y a fin de campafia.

AF. 15 Declaracion de la politica de inocuidad alimentaria
- Este documento esta disponible en la lista de verificacion IFA (Ver Figura 29). Se debe

completar y firmar.

AF. 16 Mitigacion del fraude alimentario

- Se elabord una evaluacion de riesgos y plan de mitigacion.

AF. 17 Productos no conformes

- Se elabor6 un procedimiento y aseguro su aplicacion.



FOOD SAFETY POLICY DECLARATION
Aproducer may use this template or any other format for compliance with AF 15.1

COMPANY NAME:
MANAGER/OWNER NAME:
DATE:

SIGNATURE:

We are committed to ensure that food safety is implemented and maintained throughout our production processes.
This is achieved by:
1. COMPLIANCE AND IMPLEMENTATION OF RELEVANT LEGISLATION

2. IMPLEMENTATION OF GOOD AGRICULTURAL PRACTICES AND CERTIFICATION AGAINST GLOBALG.AP. INTEGRATED FARMASSURANCE IN ITS LATEST
VERSION

All of our staff has been trained in food safety and hygiene (see AF 3) and are strictly monitored to ensure itis continuously implemented.
The following person(s) have accountability for food safety

DURING PRODUCTION:

NAME(S):

DESIGNATION:

REPLACEMENT(S):

If different, during harvesting (for crop production) to ensure that only safe products are harvested according to the standard:

NAME(S):

DESIGNATION:

REPLACEMENT(S):

If different, during product handling to ensure that appropriate release procedures are followed according to the standard requirements:
NAME(S):

DESIGNATION:

REPLACEMENT(S):

24-HOUR CONTACT INFORMATION IN THE EVENT OF AFOOD SAFETY EMERGENCY IS AS FOLLOWS:
TEL:

Figura 29: Declaracion de la politica de inocuidad alimentaria de
GLOBALG.A.P.

3.5.2 CB Moddulo del Cultivo

CB.1 Trazabilidad
- Se elabord un procedimiento que permita trazar el producto hacia atras como poder

vincular el lote de produccién y hacia adelante como llegar al cliente inmediato.

CB.2 Material de propagacion vegetal

- Se recopil6 el certificado fitosanitario de los plantines, facturas de venta, contrato
comercial y autorizacion del proveedor para el uso de la variedad registrada. Dichos
documentos deben contar con el nombre de la variedad, nimero de lote, proveedor, asi
como registros de aplicaciones fitosanitarias, del material vegetal comprado.

- Se recomienda comprar el material vegetal a proveedores que cuenten con certificacion
GLOBALG.A.P. para Material de propagacion vegetal.

- En caso de contar con viveros propios se debera disponer de un contrato de licencia o

permiso de uso de la variedad registrada. E implementar registros de evaluaciones de



plagas, enfermedades, de control biologico, de aplicaciones fitosanitarias y cualquier
otro documento asociado a la sanidad vegetal. En este caso no se cuenta con viveros.
Para el caso de Perd, por regulacion nacional no esta permitido el uso de Organismos
genéticamente modificados.

CB.3 Gestion del suelo y conservacion

En vez de elaborar un plan de gestidn del suelo, se recopilaron los andlisis nutricionales
de fruta, hoja, soluciones de suelo, programa de fertiirrigacion, etc. asi como cualquier
documento que demuestre la necesidad nutricional del cultivo.

Se obtuvo el analisis de caracterizacion del suelo, analisis fisicoquimicos de agua, entre
otros a fin de demostrar que se ha considerado la necesidad de mantener la fertilidad de
suelo.

No se elaboré un mapa identificando el tipo de suelo del fundo, basado en el perfil del
suelo, un analisis 0 un mapa cartografico local, debido a que se trata de una plantacion
en macetas.

No se realiza rotacion de cultivos, por lo tanto, no se hicieron registros de siembra y de
aplicaciones fitosanitarias de éstos.

Las evidencias fisicas del uso de técnicas para mejorar o mantener la estructura del suelo,
y del uso de técnicas que reduzcan la erosion del suelo, se comprobaron mediante
entrevistas y visitas de campo.

El aporte del uso de fertilizantes organicos debera evidenciarse mediante revision de
programas de fertirrigacion, fichas técnicas, data bibliografica y/o analisis del fertilizante
organico. En este caso no se usaron dichos productos.

Contar con registros de siembra y/o plantacion u otros que detallen densidad y fecha de
siembra/plantacién. Se elabor6 un registro de historial de campo con dicha data.

CB.4 Fertilizacion

El jefe de riego y fertilizacion fue el encargado de elaborar el plan nutricional del cultivo.
Se recopilé su competencia titulo de ingeniero agronomo y certificados de capacitacion
en el tema.

Se elaboraron registros de aplicaciones de fertilizantes tanto orgéanicos como
inorganicos, del suelo y foliares.

Se implementd un almacén de fertilizantes inorganicos y otro para los organicos,

separados de los fitosanitarios. La infraestructura fue construida de material noble a fin



de otorgar seguridad en caso de incendios, inundaciones, condiciones climaticas
adversas, etc. Se colocaron parihuelas de plastico o de madera impermeabilizadas con
plastico para almacenar los fertilizantes.

Se elabor6 un Kardex de fertilizantes y este se mantiene actualizado. Se recomienda
realizar controles semanales o mensuales de acuerdo con la operacion para evitar
desviaciones.

Esté prohibido el uso de lodos de depuradora.

Se elaboro la evaluacion de riesgos antes de aplicar un fertilizante organico. Ver Anexo
7.10.

Se recopilaron las fichas técnicas de los fertilizantes usados y como recomendacion lo
analisis de metales pesados de cada uno de ellos, solicitando dicha informacién a los
proveedores.

CB.5 Gestion del agua

El responsable del area demostré el calculo de la necesidad hidrica del cultivo (es decir,
cuanto regar) basado en data de la estacion meteoroldgica del fundo, cubetas de drenaje
del cultivo, tensiometros, etc. y coeficiente del cultivo (Kc) de acuerdo con su estado
fenolégico y edad.

Se recopilaron los informes de mantenimiento realizados a la estacion meteoroldgica
realizadas por el proveedor.

Se evaluaron los riesgos de la gestion del agua contemplando los aspectos ambientales,
fisicos y quimicos. Ver Anexo 7.11.

Se elabord el plan de gestion del agua y los registros de uso del agua

No se deberan utilizar aguas residuales sin tratar para el riego, fertirriego u otras
actividades precosecha.

Se envi6 a analizar el agua acorde a lo indicado a la evaluacion de riesgos. Se elabor6 un
procedimiento de toma de muestras de agua. Se recomienda contar con un programa de
toma de muestras de agua.

El anélisis fue enviado a un laboratorio acreditado bajo la 1ISO 17025.

Se deberan tomar acciones correctivas en caso los resultados de los analisis sean adversos
segun lo estipulado en el DS 004-2017-MINAM. Los resultados en este caso no arrojaron

resultados adversos.



Se recopilaron los permisos de uso de agua y de construccion de obras hidraulicas
emitidos en este caso por la Autoridad Administrativa del Agua perteneciente a la
Autoridad Nacional del Agua (ANA). Ver Anexo 7.12, el cual indica los pasos para
conseguir un permiso de uso de agua por el ANA.

Se deberd cumplir con las restricciones establecidas en los permisos de uso de agua.
Evidenciar mediante registros.

Los reservorios de agua deben contar con permisos por el ANA, estar en buen estado de
mantenimiento. Se implementaron cercas de malla alrededor del reservorio para prevenir

accidentes.

CB.6 Manejo integrado de plagas

El jefe de sanidad vegetal fue el encargado de elaborar el Manejo integrado de plagas
(MIP). Se recopil6 evidencia de su competencia titulo de ingeniero agrénomo y
certificados de capacitacion en el tema.

Se elaboré un procedimiento de MIP. Las estrategias del MIP deberan evidenciarse
mediante testimonios, documentos y visitas de campo.

Se deben seguir las recomendaciones para evitar surgimiento de resistencia indicadas en
las etiquetas y fichas técnicas de los productos fitosanitarios (PF). Tenerlo en cuenta en

la realizacion del programa sanitario del cultivo, ya sea por campafia o anual.

CB.7 Productos fitosanitarios (PF)

Se descarg0 la lista actualizada de los PF autorizados en el pais para el cultivo registrado
de la pagina web del Sistema Integrado de Gestion de Insumos Agropecuarios — SIGIA
del Servicio Nacional de Sanidad Agraria— SENASA, como se observa en la Figura 30.
Los PF usados deben estar autorizados por SENASA para el cultivo y el objetivo control.
Su uso debe justificarse, para ello se deben utilizar registros de evaluaciones de plagas y
enfermedades, umbrales de accion, entre otros.

Se recopilaron las facturas o comprobantes de compra de los PF utilizados y
almacenados.

El jefe de sanidad vegetal fue el encargado de escoger los productos fitosanitarios. Se
recopilo su competencia titulo de ingeniero agrénomo y certificados de capacitacion en
el tema.

Se elaboro un formato para el registro y documentacion de las aplicaciones fitosanitarias.



Se deben tomar medidas en caso de derivas de productos hacia y desde los terrenos

vecinos. En este caso no se tenian colindantes.

Sistema Integrado de Gestion de Insumos Agricolas - SIGIA SENA SA

Producto(s) Registrados
Cultivo por Plaga(s) PERU

Y Mombre Coman: Arandano Nombre Cientifico: Vaccinium corymbosum

Ingrediente Active  Clase Unid. DosisHA  Dosis %
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PEUA N"DE3-SENASA | EIOREND AMERICA SPA, SUCURSAL QUITOSAND ipestimuants| Lt 15 LMR Y PC -NO APLICA
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PR Fungiida
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FLAVESCENS
5 blueberry leaf rust Thekopsora minima
I TRICHODERMA
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DIFENOCONAZOLE+
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Servicio Nacional de Sanidad Agraria - Sede Central / Central Telefdnica: 313-3300 anexos 2144 y 2102

Av. La Melina N® 1915 - La Molina / Pag. Web: www.senasa.gob.pe
"La informacicn presente en este documento es de uso exchusivo para el interesado como informacion de referencia”

Figura 30: Lista de productos registrados para el cultivo de arandano por
SENASA

Cumplir con los periodos de carencia, para ello presentar registros de aplicaciones de PF
y registros de cosecha.

Se implementaron biocamas para verter el caldo sobrante y residuos de lavado de
equipos.

Se elabor6 una lista de los Limites Maximos de Residuos (LMR) vigentes permitidos
para el mercado donde se comercializara el producto, para lo cual se accedieron a paginas
web como http://plaguicidasimr.promperu.gob.pe/,
https://ec.europa.eu/food/plant/pesticides/eu-pesticides-database/mrls/?event=search.pr,
https://bcglobal.bryantchristie.com/db#pesticides/query, etc.

Se elaboré un procedimiento que trate sobre los plazos de reingreso. Ver Anexo 7.13.
Se elabord una evaluacién de riesgos para cumplir con los LMR de los paises destino.
Ver Anexo 7.14.


http://plaguicidaslmr.promperu.gob.pe/
https://ec.europa.eu/food/plant/pesticides/eu-pesticides-database/mrls/?event=search.pr
https://bcglobal.bryantchristie.com/db#pesticides/query

Se realizaron analisis de residuos de acuerdo con lo establecido en la evaluacion de
riesgos, siguiendo el procedimiento de toma de muestras y en un laboratorio acreditado
bajo la 1ISO 17025.

Se elaboro el plan de accidn en caso de sobrepasar los LMR.

Se implemento6 un almacén de fitosanitarios exclusivo para dicho fin. Se construyo de
material noble, con ducha de emergencia y lavaojos cercano. Se colocé el banner de
procedimiento en caso de accidentes, se colocé letrero de identificacion, anaqueles de
metal y con muro de contencion al ingreso. Se colocaron también escoba, recogedor,
bolsas y arena.

Se realizaron controles médicos como analisis de colinesterasa a los trabajadores que
tienen contacto con los PF.

Para el transporte de PF dentro del fundo se usaron cajas metalicas que tenian asas y
cerradura con llave, las cuales se pintaron de amarillo y con pictogramas de peligro. Para
movilizar los pesticidas desde el almacén central hacia e fundo mismo se utiliz6 un
vehiculo destinado solo para dicho fin, el cual era recubierto con geomembrana o pléstico
duro en la zona de almacenamiento considerando que se forme como una barrera de
contencion en caso de derrames.

Se elaboré un procedimiento de mezclas de PF. Se implementaron probetas graduadas y
balanzas calibradas.

La zona de mezcla de PF se construy6 de malla olimpica y techo de calamina, con llave
y muro de contencion alrededor. Se coloc6 ducha de emergencia y lavaojos cercano. Se
colocaron también escoba, recogedor, bolsas y arena. El banner con el procedimiento en
caso de emergencias y accidentes fue publicado a las afueras del area. Se construyé una
biocama cercana.

Se implementd un procedimiento de lavado de envases vacios en la zona de lavado de
dicha actividad. Dicho procedimiento estaba en un banner con pictogramas.

No deben reutilizarse los envases vacios de los PF para ningun otro fin que no sea
contener un producto idéntico.

Se construyd un almacén seguro para contener los envases vacios hasta su eliminacion.
Para fabricar dicho almacén se usé malla olimpica para las paredes, calaminas para el
techo y el piso de cemento. Se colocé sefialética de identificacion y seguridad. Debera
estar cerrado con llave con acceso solo a personal restringido y capacitado, como se

observa en la Figura 31.



- Si se usan sustancias que no son fertilizantes ni fitosanitarios deberan mantenerse
registros de su uso. Ejemplos son los acidificantes, coadyuvantes, aceites agricolas,
bioestimulantes, marcadores, correctores de pH, etc. en este caso se uso el registro de

aplicaciones de PF.

Figura 31: Almacén de envases vacios cerrado con llave, con sefialética de

identificacion y seguridad

- En caso de tener PF caducados podrén guardarse en el almacén claramente identificados
con un letrero y listado de productos con sus fechas de caducidad, marcas comerciales,
etc. En caso de que las etiquetas estén ilegibles.

- Se contactd con Empresas Prestadoras de Servicios de Residuos Soélidos (EPS-RS),
Campo Limpio, entre otras, para gestionar la eliminacion y recojo de dichos envases del

fundo.



CB.8 Equipo

- Serecomienda elaborar un programa de mantenimiento de equipos utilizados en el fundo
como equipos de aplicacion de PF, balanzas, termometros, probetas, inyectores de
fertilizantes, manometros y etc.

- Se realizaron las calibraciones internas de los equipos y fueron documentadas en
registros. Esto se deberd realizar como minimo una vez al afio. En el caso que se realicen
calibraciones externas se debera solicitar al proveedor un certificado.

- Se construy6 un almacén para equipos utilizados en aplicaciones de PF a fin de evitar
contaminacion de los productos cosechados y los materiales que tengan contacto con

estos.

3.5.3 FV Modulo de Frutas y hortalizas

FV.1 Manejo del sitio
- Se elabor6 la evaluacion de riesgos y plan de gestién de riesgos de los sitios con
referencia a la contaminacion microbiana, luego de un recorrido de campo y reunién con

las areas pertinentes.

FV.2 Gestion del suelo
- Eluso de desinfectantes del suelo debe ser justificado y documentado. No esta permitido

usar bromuro de metilo. Llevar registros de su uso. En este caso no aplica.

FV.3 Sustratos

- Si al reutilizar sustratos se emplean productos quimicos se debera llevar registros de
dichas acciones. En este caso no se reutilizan sustratos.

- Se solicitd una declaracion jurada que confirmen que la fuente de procedencia no

proviene de areas destinadas a la conservacion al proveedor del sustrato de fibra de coco.

FV.4 Precosecha
- Se elabor6 una evaluacion de riesgos que cubre la calidad microbioldgica del agua. Ver
Anexo 7.11.



Se realizaron analisis microbiologicos del agua segun lo indicado en la evaluacion de
riesgos y el arbol de decisiones de GLOBALG.A.P. (Ver Anexo 7.15). Dichos analisis
se hicieron en un laboratorio acreditado bajo ISO 17025.

En caso de observarse resultados adversos segun el DS N° 004-2017-MINAM, se
deberan tomar acciones correctivas. Este no fue el caso.

El tiempo entre la aplicacién de un fertilizante organico y la cosecha de un producto no
compromete la inocuidad alimentaria. Disponer de registros de aplicacion de fertilizantes
y registros de cosecha. En esta campafia no se usaron fertilizantes orgénicos.

No existe excesiva actividad animal cerca de las areas de cultivo como por ejemplo
roedores, animales silvestres, animales domeésticos, etc. Se implementaron medidas
preventivas como el control de roedores y mejora del cerco perimetral del fundo para

evitar ingreso de animales.

FV.5 Actividades de cosecha y postcosecha (Manipulacion del producto)

Se elabor6 una evaluacion de riesgos de higiene que cubra las actividades de cosecha y
manipulacion del producto (Ver Anexo 7.3). Dicho documento deberd revisarse de forma
anual y cada vez que surjan cambios. Se realizO una inspeccién visual de dichas
actividades y reuniones con las areas pertinentes para su elaboracion.

Se elaboraron procedimientos e instrucciones de higiene con alcance al proceso de
cosecha y manipulacion del producto (Ver Anexo 7.4). Se realizé una inspeccion visual
de dichas actividades y reuniones con las areas pertinentes para su elaboracion. Ademas,
se nombro a un responsable de la implementacion de dichos procedimientos en el fundo,
en este caso, al jefe del fundo.

En el plan y programa de capacitaciones, se incluyo el tema higiene para las actividades
de cosecha y manipulacion del producto. Se establecio la frecuencia y alcance. Para el
personal nuevo realizar inducciones en dicho tema. Documentar las capacitaciones en
registros. (Ver Anexo 7.5)

Se colocaron carteles instrucciones de lavado de manos junto a estaciones de lavado de
manos, servicios higiénicos, comedores, etc.

También se implementaron carteles y/o sefialética de prohibicion para fumar, comer,
masticar y beber en &reas de manipulacién o almacenamiento del producto, almacenes
de PF y fertilizantes, casetas de fertirriego, zona de mezcla de PF, almacén de

combustibles, entre otras y en el campo mismo, excepto beber agua.



Se construyeron estaciones para el lavado de manos y sanitarios en campo, los cuales
deben mantenerse limpios y en buen estado de mantenimiento. Los materiales usados
para su construccion fue calamina para paredes y techo, cemento para la base o piso. El
agua usada para el lavado de manos era traida de la red pablica de la ciudad de Caraz,
pero como medida preventiva se implementé el uso de alcohol después del lavado de
manos. En la Figura 32 se puede observar la estacion de lavado de manos ubicada al
ingreso del campo construido de paneles TR4 reciclados del packing y lavadero de

cemento.

Figura 32: Estacion de lavado de manos ubicada al ingreso del fundo con

instructivos de higiene.

Se elabor6 un plan de limpieza de los equipos y materiales usados para la cosecha (Ver
Anexo 7.16). Se recomienda evidenciar la limpieza y mantencién mediante registros.
Se recomienda contar con vestuarios para los trabajadores. En este caso se construyeron
vestuario para damas y caballeros.

Se inspecciono la limpieza de los vehiculos usados para el transporte del producto

cosechado. Se recomienda documentarlo en un registro.



Se implementaron casetas de cosecha o tinglados de malla para proteger el producto
cosechado mientras se esperaba su recojo para su traslado al packing. Se puede hacer uso
por ejemplo de malla rashell y postes para su construccion.

Se elaboré plan de limpieza y mantenimiento de las instalaciones de almacenamiento del
producto (Ver Anexo 7.16). La limpieza debera tener una frecuencia minima establecida

y realizarse el mantenimiento de ser necesario, evidenciar aquello mediante registros.



IV RESULTADOS Y DISCUSION

Capital humano

La escasa mano de obra cercana y calificada sumandose a esto el auge del proyecto y la
demanda de trabajadores para la ejecucion del mismo fueron algunos de los desafios a
enfrentar durante la implementacion de la norma GLOBALGAP en el Distrito de Caraz. El
capital humano provenia desde lugares reconditos del Callejon de Huaylas, quienes en su
mayoria eran personas iletradas con escaso nivel educativo, quechua hablantes e inexpertos
en lo que implica una agricultura de agroexportacion, en el sentido de cumplir con las

exigencias de una certificacion como GLOBALG.A.P.

De acuerdo al estandar GLOBALG.A.P. todos los trabajadores deben recibir capacitaciones
en higiene, salud y seguridad, y de acuerdo a sus labores capacitaciones en higiene en

cosecha y/o postcosecha, manipulacion de productos quimicos, sustancias peligrosas, etc.

Para cumplir con el programa de capacitaciones establecido y procurar el aprendizaje y
concientizacion del colaborador se decidio realizar inducciones breves con una duracion 10
minutos a 15 minutos como maximo al personal nuevo en el dia de su incorporacién a la
empresa, capacitaciones regulares con una duraciéon maxima de 30 min a todo el personal
haciendo uso de material gréfico, pictogramas, banners, papeldgrafos, etc., el equipo
capacitador estaba conformado por el ponente técnico y un traductor quechua — castellano,
posteriormente se hacian evaluaciones para medir la eficacia de lo aprendido mediante

dinamicas y juegos con preguntas, las cuales eran documentadas por el equipo capacitador.

Por otro lado, el equipo técnico y de profesionales que lideraban el sistema agricola, fue
evaluado como parte de la auditoria interna realizada para la implementacion de la norma
GLOBALG.A.P. Como consecuencia de dicha evaluacion lo primero que se realizé fue una
capacitacion del estdndar a todos los gerentes, jefes, supervisores, asistentes y a todo
personal que tenia a su cargo capital humano, y un examen escrito posterior para detectar
aliados estratégicos y posibles auditores internos que lideren y aseguren la implementacion



de los requisitos exigidos por la certificacion GLOBALG.A.P. Finalmente, se llevaron a
cabo reuniones de trabajo con los representantes de cada area pertinente que obtuvieron
buenas calificaciones en los examenes, para establecer en conjunto responsables directos de
cada area y plazos para la realizacién de las correcciones y acciones correctivas establecidas

para el cierre efectivo de las no conformidades detectadas.

Infraestructura, equipos e instalaciones
Las condiciones climaticas y topograficas del Centro Poblado Rinconada, donde se realiz

la ejecucion de la norma GLOBALG.A.P. fueron otras limitantes para este proceso.

Este estandar solicita contar con ciertas instalaciones y equipos como servicios higiénicos,
lavaderos de manos, letreros de identificacion de parcelas, vestuarios, almacenes, zonas de
descanso y/o comedor, zonas de barbecho, entre otros. Con el fin de cumplir con estos
requisitos se decidio implementar la norma de forma respetuosa con el medio ambiente
haciendo uso de materiales del lugar, reciclando y utilizando los de origen renovable, para
intentar minimizar la adquisicion de materiales de primer uso. Los letreros de identificacion
de parcelas se elaboraron de madera (Figura 19), las sefialéticas identificando los riesgos
potenciales del sitio se elaboraron de madera pintada (Figura 24), el lavadero de manos
ubicado al costado del comedor fue implementado usando baldes de plastico para el agua de
lavado de manos, bidones cortados a la mitad como bandeja de agua residual del lavado, la
cual era vertida a un pozo séptico ubicado debajo de la caseta de madera (Figura 27), la
estacion de lavado de manos ubicada al ingreso del campo construido de paneles TR4

reciclados del packing y lavadero de cemento (Figura 32), entre otros ejemplos.

Manejo integrado del cultivo

Como parte de la implementacion del sistema GLOBALG.A.P. se documentaron las
practicas agricolas en cada etapa del cultivo. Se elabor6 el Plan de Manejo integrado de
plagas y enfermedades, los umbrales de acciones de plagas y las cartillas de evaluacion de
plagas y enfermedades, cartillas de evaluacion de trampas de mosca de la fruta y trampas de
melaza, registros de aplicaciones fitosanitarias y foliares, Plan de gestién del suelo, programa
de riego y fertiirrigacion del cultivo, registros de riego y fertilizacion, registros de cosecha,
registros de labores de campo, programa de monitoreo de residuos, programa de analisis de
agua, entre otros. permitiendo asegurar la trazabilidad de la produccion y optimizar los

costos de ésta.



V CONCLUSIONES

Se determina para la implementacion de la norma GLOBALG.A.P. modificar el
sistema de identificacion por lote, almacenamiento de agroquimicos, evaluacion de
riesgos del lugar de produccion y agua, e implementar un plan de gestion para
minimizar dichos riesgos, asi como un procedimiento para garantizar la seguridad

del personal.

Un total de 18 requisitos incumplidos siendo 9 de nivel menor y el resto de nivel

mayor, siendo obligatorio subsanar el total de las mayores y el 95% de las menores.

Las correcciones planteadas para la obtencion del certificado GLOBALG.A.P.
implican mejoras en la trazabilidad del producto, las medidas de seguridad para los
trabajadores del predio, la gestion de almacenamiento de los fertilizantes y productos

fitosanitarios, asi como en la administracién de la documentacion.

La aplicacion de las buenas practicas agricolas instituidas por GLOBALG.A.P. tiene
importancia para la empresa debido a la apertura de nuevos mercados para la
exportacion, agrega valor comercial al producto certificado y también genera un
impacto social en el bienestar de sus trabajadores, la comunidad y el medio ambiente

de su zona de influencia.



VI RECOMENDACIONES

Realizar autoevaluaciones por lo menos 3 veces por afio, las cuales podrian ser
durante la poda, cosechay la Gltima en un periodo diferente a los mencionados, a fin
de asegurar durante toda la campafia el cumplimiento de los requisitos de la norma
GLOBALG.A.P.

Implementar la norma de forma respetuosa con el medio ambiente haciendo uso de
materiales del lugar, reciclando y utilizando los de origen renovable, para intentar

minimizar la adquisicion de materiales de primer uso.

Reducir las dificultades y limitaciones de lo riguroso de la implementacion de la
norma GLOBALG.A.P., como por ejemplo el rechazo al cambio por parte de los
colaboradores, involucrandolos en el proceso de mejora continua y subsanacién de

las deficiencias.

Subsanar todas las no conformidades detectadas a pesar de no ser de caracter
obligatorio por la norma con la finalidad de que no se acentlen en las proximas

inspecciones.
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VIl ANEXOS

Anexo 1: Registros de produccion agricola (cosecha, historial de campo, evaluacion fitosanitaria)

, cadi :
REGISTRO DE CONTROL DE COSECHA - ARANDANO |F. Emision :

Version : V.01

Fundo: Fecha:

Nombre del Supervisor: Hora de Inicio:

N° cosechadores: Hora final:

Cédigo del Hi Hi Hi Hi Hi Hi Hi Hi

trabajador |y/4, Val. Val. Val. Val. Val. Val. Val.

(0] 0TS V2= Tl [0 ] 112

Supervisor Jefe de Fundo



Codigo
F. Emision :
Version V.01

HISTORIA DE CAMPO

Fundo: Campaia:

Lote: Area:

Cultivo: Fecha de Siembra:

Variedad: Densidad de la Plantacién:

Responsable: Accidn Inmediata: En caso de una desviacién comunicar al Jefe Inmedia

Frecuencia: Diario

FECHA DESCRIPCION DE LABORES - OBSERVACIONES
A , Cédigo :
CARTILLA DE EVALUACION FITOSANITARIA - CULTIVO: ARANDANO Version " V.02
N° de Pag. :1de2
FUNDO: LOTE: SECTOR:. VARIEDAD: EDAD DEL CULTIVO: AREA EVALUADA:
ESTADO FENOLOGICO: FECHA DE PODA: SEMANA CALENDARIO:. EVALUADOR: FECHA DE EVALUACION:
P 7l489#1112X1234567889#1112X1234567C89#1112X1234567‘:,89#1112Xz G|

Gryllus sp

N° Individuos/Planta

Cryptocephalus sp.

N° Individuos/Planta

Plectophoroides sp.

N° Individuos/Planta

Trips (Thrips sp.)

N° Individuos/Planta

% Plantas infectadas

Proscépidos

N° Individuos/Planta

Spodoptera sp.

N° Larvas Grandes /Planta

N° Larvas Pequeiias/Planta

N° Masa Huevos/Planta

% Plantas infectadas

Heliothis sp.

N° Larvas Grandes /Planta

N° Larvas Pequeiias/Planta

N° Frutos Infectados/ 100
frutos

N° Posturas/ Planta

% Plantas infectadas
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Anexo 2: Evaluacion de riesgos de los sitios

Salinizacion del suelo por un mal
manejo agricola anterior.

después dichos campos descansaron
un afio para luego ser sembrados con
arandano.

Los terrenos pertenecientes al Modulo
1 (Lote 1 al 4, 6, 8 al 10) eran campos
de Holantao certificados GlobalGap
hasta noviembre del 2017; y los Lotes

T |f
Punto de 25| Medidas
Actividad Peligro Causa del peligro = & & Medidas preventivas . .
control E = = correctivas Frecuencia
£1°|2
SUELO Uso anterior Biolégico Uso anterior del terreno para la Ins | A | Me Los terrenos del Modulo 2 Rechazo del Antes de la
del terreno (Contaminaciéon | produccién animal puede crear un alto nor | pertenecientes al Lote 1 ydel 3 al 11 terreno o eleccion del
por agentes contenido microbiano en el suelo eran campos de Holantao certificados | nueva zona de terreno
microbiologicos) (deposito de estiércol, etc.). GlobalGap hasta noviembre del 2017 produccién
v el Lote 2 era un campo eriazo,
Uso anterior del terreno como relleno | Ins | A | Sat | después dichos campos descansaron
sanitario, puede causar dafo a la salud un afio para luego ser sembrados con
tanto de los trabajadores como de los arandano.
consumidores.
Los terrenos pertenecientes al Modulo
Fisico Residuos vegetales del cultivo anterior | B | Ins | Sat | 1(Lote 1al4, 6,8 al 10) eran campos
(Contaminacioén pueden dificultar el crecimiento del de Holantao certificados GlobalGap
por objetos cultivo actual. hasta noviembre del 2017; y los Lotes
fisicos) 5, 7y 11 eran campos pedregosos y
Ins | A | Sat eriazos, después dichos campos
Quimico Residuos generados por uso industrial, descansaron un afio para luego ser
(Contaminacioén militar o contaminacion por sembrados con arandano.
por residuos de combustibles.
metales pesados B A | Me Antes de la siembra de ardndano se
y/o pesticidas) Contaminacién de residuos por uso nor arrancaron todas las plantas de
excesivo de agroquimicos en cultivos holantao, se pasaron gradas y
anteriores. surcadora para armado de surcos.
Ins | A | Sat Los terrenos del Médulo 2
Contaminacion de residuos de metales pertenecientes al Lote 1 ydel 3 al 11
pesados en el suelo por la eran campos de Holantao certificados
preexistencia de yacimientos mineros GlobalGap hasta noviembre del 2017
B | Ins | Sat v el Lote 2 era un campo eriazo,
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5, 7y 11 eran campos pedregosos ¥
eriazos, después dichos campos
descansaron un afio para luego ser
sembrados con arandano.

SUELO | Tipo de suelo Biologico Agentes microbiologicos (como B | Me | Me | Laproduccion agricola es en macetas Rechazo del Antes de la
(Contaminacién hongos, bacterias y nematodos, etc.) nor | utilizando fibra de coco como sustrato. terreno o eleccion del
por agentes del suelo pueden convertirlo en un La produccién agricola es en macetas | nueva zona de terreno
microbiolégicos) banco de patogenos para el cultivo. utilizando fibra de coco como sustrato. produccién
Nivel fredtico inadecuado para el B B | Me | Uso de sistema de riego por goteo, el
Fisico desarrollo del cultivo. nor cual es mas eficiente. Balancear los
(Contaminacién Realizar un levantamiento topografico | requerimientos
por objetos Caracteristicas fisicas del suelo no Ins | Ins | Sat de la unidad de produccion. de nutrientes
fisicos) adecuadas para el desarrollo del Nivelacién del suelo con maquinaria del cultivo.
cultivo como desnivel del suelo o agricola. Siembra en macetas en zonas
Quimico pedregoso. pedregosas y de alta pendiente.
(Contaminacién Uso adecuado de agroquimicos
por residuos de Caracteristicas quimicas del suelo no B | Ins | Sat | (fertilizantes, desinfectantes, etc.). La
metales pesados adecuadas para el desarrollo del produccién agricola es en macetas
y/o pesticidas) cultivo. utilizando fibra de coco como sustrato.
SUELO Erosion del Pérdida de suelo por erosién debido a | Ins | Me | Sat Ubicacién de fosas sépticas en Rechazo del Antes de la
suelo Fisico mala ubicacion de fosas sépticas. caminos o bordes fuera de los campos terreno o eleccion del
(Contaminacién y topogréficamente a una cota menor | nueva zona de terreno
por objetos Erosion debido a fenémenos Ins | Ins | Sat de cualquier fuente de agua. produccién
fisicos) climaticos como inundaciones, Realizar un levantamiento topografico
desbordes de canales de agua, etc. y colocar barreras, diques de
contencion, canales de drenaje, etc.
Pérdida de capa superior de suelopor | B | Ins | Sat Uso de drenajes, colocacién de
erosion hidrica, edlica, etc. cortinas rompevientos de 6 m de alto
cada 240 m lineales, uso de cobertores
Velocidades excesivas del viento Ins | Ins | Sat plasticos de suelo, uso de cercos de
pueden afectar los cultivos. malla, un sistema de riego por goteo,
etc.
Compactacion del suelo por transito de | B | Ins | Sat | La velocidad del viento de la zona no

macuinarias pesada y personal.

supera los 25 km/hora. Ademas,
colocamos cortinas corta vientos de 6
m de altura.
Solo se utilizan mochilas manuales y
parihuelas para la aplicacion de
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agroquimicos. Ademas, se respetan las
calles asignadas para el fransito.

AGUA | Agua usada en Biolégico Contaminaciéon del agua por agentes | Ins Sat | No utilizar aguas residuales sin tratar. Sila Cada vez
el riego, (Contaminacién bacteriolégicos proveniente de Realizar un anélisis de agua usada en significancia que sea
aplicaciones por agentes produccién ganadera cercana, precosecha al menos una vez al afio es critica se necesario
foliares v/o microbiolégicos) poblados cercanos, etc. (coliformes (microbiolégico, fisico y quimico). El usard una
fitosanitarios termotolerantes, coliformes totales, E. laboratorio debe estar acreditado bajo | fuente alterna
coli., helmintos, etc.) 1a ISO 17025 o en su defecto un nivel
Fisico equivalente nacional. Sila
(Contaminacion Contaminacién por objetos extrafios. B Me | Se cuenta con un reservorio cercado significancia
por objetos nor con una malla de 2 m de alto, es alta se
fisicos) decantadores, desarenadores, un cambiara el
Contaminacién por una elevada Ins Sat | sistema de filtrado de grava y malla. método de
Quimico cantidad de quimicos como metales Lamezcla de agroquimicos se realiza riego para
(Contaminacién | pesados, residuos de agroquimicos en en zonas alejadas de las fuentes de reducir
por residuos de el agua de riego. agua. Ademas, se realizaran analisis de | contacto con
metales pesados) metales pesados al agua usada en el producto
precosecha al menos una vez al afio. | cosechado vy se
El abastecimiento de agua proviene implementaran
Medio Ambiente | El suministro de agua no coincidecon | B Me del Rio Santa, para lo cual el fundo medidas para
el consumo del cultivo. nor cuenta con la autorizacién de la tratar el agua
Autoridad Nacional del Agua para el como
El agua no esta disponible en B Me | usodeagua del Bloque La Remonta desinfeccion,
condiciones de sostenibilidad nor | que forma parte del Comité de Riego etc.

LaRemonta, de la Comisién de Riego
Pueblo Libre, perteneciente a la Junta
de Usuarios Callején de Huaylas, y su
régimen de explotacion es el siguiente:
Resolucion Administrativa N° 0571-
2014-ANA-AAA-TV HCH.

El cultivo de Arandano consume 9500
m3/ha/afio y segin el balance hidrico
anual no supera lo autorizado por el
ANA.
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maquinaria agricola usada.

Los terrenos estaban ocupados antes | ITmplementacio Cada vez
Biologico Plagas v enfermedades provenientes Me de Holantao certificados GlobalGap n de un que sea
(Contaminacién de campos de cultivos colindantes, nor hasta noviembre del 2017; v de Manejo necesario
g por plagas v cultivos anteriores en el predio, etc. campos pedregosos y eriazos, despueés integrado de
= MIcTo0Tganisnmos) dichos campos descansaron un afio plagas en el
g Aves silvestres defecan sobre las Me para luego ser sembrados con cultivo
E plantaciones (contaminando el nor arandano. adyacente.
z producto cosechado) y sobre los El perimetro del fundo no cuenta con
5 materiales y/o herramientas usadas en colindantes, a excepcioén del Lote 2
"5 cosecha. denominado Rinconada.
E No se ha observado estos tipos de
% Ingreso de perros y/o gatos a los Me dafios en campo. Los materiales de
campos de cultivo, con riesgo durante nor cosecha se almacenan en una zona
E la cosecha. determinada para dicho fin. Ademas,
M se realizan analisis microbiolégicos de
-g producto terminado.
%) Cercos perimétricos evitan ingreso de
5 animales. Capacitaciones al personal
5 para evitar que ingresen con estos
- animales. Perros de guardiania tienen
asignada un area alejada a los campos
dentro del fundo.
Biologico Contaminacién por plagas atraidas por Me Implementacién de un Manejo Establecer Cada vez
(Contaminacién el cultivo a instalar y por el uso de nor Integrado de Plagas en el cultivo nuevo plan de que sea
por plagas y materia organica provenientes de dreas registrado. manejo necesario
microorganismos) | naturales y de conservacién cercanas. integrado de
0 Contaminacién por no gestionar los Me | Implementacién de un plan de gestion plagas v
= residuos generados de forma amigable nor de residuos. gestion
% con el medio ambiente. ambiental
- 4 Fisico Problemas de ruido por el uso de Solo se utilizan motopulverizadoras y
Cé E (Contaminacién maquinaria agricola. Me | parihuelas. Se realizan capacitaciones
O por objetos nor en uso adecuado de equipos de
g ﬁ fisicos) Presencia de polvo y humo causado proteccién personal a los operarios.
E % por el uso de maquinaria agricola. Me | Establecer limites de velocidad de la
5 g nor maquinaria (20 km/hora). Riego de
E 8 Quimico Contaminacién por uso inadecuado de calles y caminos. Aplicacién de
(SR &] (Contaminacién agroquimicos, riesgo de deriva de Me melaza a los caminos principales.
% % por residuos de plaguicidas. nor | Realizacion de mantenimiento de la
b




metales pesados

Actividades agropecuarias llevadas a

Capacitaciones en Manejo seguro de

sin previa limpieza adecuada,
pudiendo existir una contaminacién
cruzada con el producto transportado.

Poblados aledafios no cultivan
productos alergénicos. No se cuentan
con poblados cercanos.
Cliente final (planta empacadora)
realiza inspeccion de sus vehiculos al
momento de enviarlos al fundo, los
cuales son propios de ellos y solo se
utilizan para transportar materia prima
recolectada del fundo. Se realizardn
inspecciones en el fundo mismo para
asegurar la inocuidad del producto.

y/o pesticidas) cabo en campos adyacentes. B Me agroquimicos.
Humo, gases y/o polvos procedentes nor | El Fundo colinda al norte con el Rio
de instalaciones industriales o de B Me | Soka, al sur con la Carretera Pueblo
transportes cercanos. nor | Libre, al este y al sur con el Rio Santa.
Siembras anteriores de productos B Me | Los terrenos estaban ocupados antes Se realiza Cada vez
Quimico alérgenos como mani, almendras, nor | de Holantao certificados GlobalGap capacitaciones que sea
(Contaminacién nueces, pacanas, Trigo, hasta noviembre del 2017; y de al personal en necesario
por alérgenos) Soya, entre otros. campos pedregosos y eriazos, después el tema de
Ingreso de personal, visitantes y/o B Me dichos campos descansaron un afio alérgenos y
subcontratistas que hayan trabajado nor para luego ser sembrados con buenas
con esos productos sin haber realizado arandano. practicas
una adecuada limpieza y desinfeccion No se siembran cultivos alérgenos. agricolas
previa. Se realiza una revision de todo el
Presencia de abejas que puedan M Me personal que ingresa al fundo.
" realizar la contaminacion cruzada nor Todo personal, visitantes v
@] subcontratistas tienen que lavarse y
% Se transporta el producto en vehiculos | B Me | desinfectarse correctamente las manos
% que transportan productos alergénicos nor antes de ingresar al predio.
2
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Anexo 3: Evaluacion de riesgos de higiene

Zl g €
: £ .
Actividad Peligro Causa del peligro g ; E.. Medidas preventivas Medl(i‘as .
2l = 5 correctivas Frecuencia
Biolagico Presencia de microorganismos y/o patdgenosen | B | A | M Uso de maquinaras como cargador frontal, Rechazo del Antes de la
Preparacion | (Contaminacion el suelo (E. Coli) e retroexcavadora, niveladora, etc. terreno onueva | eleccién del
de terreno por agentes zona de terreno
microbiologicos) Operadores de las maquinaras usadas en la produccién.
Fisico No contar con adecuados medios paraellavado | B | B | M | preparacién hacen uso de equipos de proteccién
(Contaminacion de manos. e personal como mascarilla, botas, guantes, etc. Tdentificacion del
por objetos Capacitaciones en BPA (higiene general) a todo personal que no
fisicos) Presencia de residuos contaminantes enelsuelo | B | B | M el personal. sigue las normas
Quimico como envases vacios, papeles sanitarios, etc. e Instalacion y ubicacion estratégica de medios BPA para
(Contaminacion Aplicaciones fitosanitarias aledafias y deriva de adecuados para el lavado de manos. capacitarlo
por residuos de producto. Residuos de plaguicidas en el suelo. B|A| M exclusivamente.
metales pesados e
y/o pesticidas)
Siembra en Biolagico Presencia de microorganismos y/o patégenosen | B | A | M | Uso de equipos de proteccion (guantes, zapatos Rechazo del Antes de la
suelo y en (Contaminacion el suelo. e cerrados, etc.) por parte del personal para evitar terreno onueva | eleccion del
macetas por agentes riesgos de higiene. zona de terreno
microbiologicos) | Compra de sustratos (musgo, cascarillade arrozy | B | B | M | Eleccion de proveedores confiables. Solicitud de produccidén
coco) a proveedores no confiables, detectandose e fichas técnicas v certificados de calidad de los
Fisico presencia de microorganismos. sustratos a usar. Identificacién del
(Contaminacion Contacto directo (manos) con el sueloo sustrato | B | A | M | Capacitaciones en BPA (higiene general) a todo personal que no
por objetos contaminado. e el personal. sigue las normas
fisicos) No contar con adecuados medios paraellavado | B | B | M Instalacion y ubicacién estratégica de medios BPA para
de manos. e adecuados para el lavado de manos. capacitarlo
Quimico Aplicaciones fitosanitarias aledafias y derivade | B | A | M Compra de plantines a proveedores confiables. exclusivamente.
(Contaminacién producto. Residuos de plaguicidas en el suelo. e Solicitud de certificados de calidad, registro de
por residuos de aplicaciones fitosanitarias, declaracion de no uso
metales pesados Contacto con plantines tratados sin respetar los B|A|M de GMO, etc.
y/o pesticidas) periodos de carencia. e
Preparacion Biologico Compra de sustratos (musgo, cascarillade arrozy | B | A | M | Eleccion de proveedores confiables. Solicitud de | Rechazo y cambio | Antes de la
de sustratos | (Contaminacion | coco) a proveedores no confiables, detectandose e fichas técnicas y certificados de calidad de los de proveedores de | compra de
(lavado, por agentes presencia de microorganismos (E. Coli) sustratos a usar. sustratos sustratos y
picado, microbiolégicos) | Uso de agua contaminada con microorganismos | B | A | M Realizacion de analisis fisco, quimicos y eleccion de
embolsado y (E. Coli) e microbiolégicos de agua anuales. Eleccion de Rechazo y cambio | la fuente de
laboratorios acreditados bajo ISO 17025. de fuente de agua. | agua ausar
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traslado a Fisico Contacto directo (manos, 0jos, etc.) con sustratos B | M | Usode equipos de proteccién (guantes, zapatos
campo) (Contaminacién y agua contaminada. e | cerrados, cascos, etc.) por parte del personal para | Identificacién del
por objetos evitar riesgos de higiene. personal que no
fisicos) No contar con adecuados medios para el lavado B | M Realizacion de analisis de metales pesados al sigue las normas
de manos. e agua usada cada dos afios. BPA para
Quimico B | M | Capacitaciones en BPA (higiene general) a todo capacitarlo
(Contaminacion Uso de agua contaminada con metales pesados. e el personal. exclusivamente.
por residuos de Instalacién y ubicacion estratégica de medios
metales pesados | Compra de sustratos (musgo, cascarilla de arroz y B adecuados para el lavado de manos.
y/o pesticidas) coco) a proveedores no confiables, detectandose e
presencia de metales pesados.
Mezclay Biolégico Agua contaminada por agentes microbiolégicos A M No utilizar aguas residuales sin tratar Rechazo y cambio | Cadavez
Aplicacién (Contaminacién | (coliformes termotolerantes, coliformes totales, E. ¢ | Realizar un andlisis de agua al menos una vez al | de proveedores de que sea
de productos por agentes coli., helmintos, etc.) afio (microbiologicos, fisico y quimico) fitosanitarios y necesario
fitosanitarios | microbiologicos) | Agua contaminada por metales pesados y objetos A | M | Realizar un analisis de metales pesados al agua foliares
y/o foliares extrafios. e anmualmente.
Fisico El laboratorio debe estar acreditado bajo la ISO | Rechazo y cambio
(Contaminacién Uso de productos fitosanitarios y foliares AM 17025 o en su defecto un nivel equivalente de fuente de agua.
por objetos compuestos de metales pesados. e nacional.
fisicos) Eleccion de proveedores confiables para Identificacion del
Eleccion de proveedores no confiables. B M productos fitosanitarios y/o foliares. Solicitar personal que no
Quimico e | fichas técnicas, analisis de metales pesados de los | sigue las normas
(Contaminacién No uso de equipos de proteccion personal. B M agroquimicos comprados. BPA para
por residuos de ¢ | Usoadecuado de equipos de proteccién personal. capacitarlo
metales pesados No contar con adecuados medios para el lavado B | M | Capacitaciones en BPA (higiene general) a todo exclusivamente.
v/o pesticidas) de manos. e el personal.
Instalacién y ubicacion estratégica de medios
No limpieza de los equipos de aplicacién, equipos B adecuados para el lavado de manos.
de proteccion ¥ dreas de almacenamiento de e Programa ¢ implementacion de los
aquellos y materiales de medicién. n mantenimientos, calibraciones v limpieza de
Falta de mantenimiento y calibraciones de los or equipos de aplicacion, equipos de proteccion y

equipos de aplicacién

areas de almacenamiento de aquellos.
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Agua contaminada por agentes microbiolédgicos A M No utilizar aguas residuales sin tratar Rechazo y cambio | Cada vez
Biologico (coliformes termotolerantes, coliformes totales, E. e | Realizar un andlisis de agua al menos una vez al | de proveedores de que sea
(Contaminacién coli., helmintos, etc.) afio (microbiolégicos, fisico y quimico) fertilizantes necesario
por agentes Agua contaminada por metales pesados y objetos A | M| Realizar un andlisis de metales pesados al agua
microbiologicos) extrafios. ¢ anualmente. Rechazo y cambio
B El laboratorio debe estar acreditado bajo la ISO | de fuente de agua.
'gn Fisico Uso de fertilizantes con metales pesados. AM 17025 o en su defecto un nivel equivalente
B (Contaminacién ¢ nacional. Identificacion del
‘E por objetos Eleccion de proveedores confiables para personal que no
L; fisicos) Eleccién de proveedores no confiables. B | M| fertilizantes. Solicitar fichas técnicas, anélisis de sigue las normas
=) e metales pesados de dichos insumos. BPA para
;% Quimico Uso adecuado de equipos de proteccién personal. capacitarlo
(Contaminacién No uso de equipos de proteccién personal. B | M| Capacitaciones en BPA (higiene general) a todo exclusivamente.
por residuos de e el personal.
metales pesados Instalacién y ubicacion estratégica de medios
y/o pesticidas) No contar con adecuados medios para el lavado B M adecuados para el lavado de manos.
de manos. e
Podas Biolégico Sobrepoblacién de roedores, aves o animales B M Control de plagas y roedores en campo.
(Contaminacién silvestres (excretas y orines) en las areas de ¢ | Programa de limpieza de equipos y herramientas | Identificacién del Cada vez
por agentes cultivo. usadas en la poda. personal que no que sea
microbiologicos) Falta de limpieza de equipos y herramientas B M Se cuenta con almacenes de herramientas, sigue las normas necesario
Fisico usadas en la poda. ¢ almacén de productos quimicos destinados para BPA para
(Contaminacién tal fin. capacitarlo
por objetos Almacenamiento de equipos y herramientas B | M | Capacitaciones en BPA (higiene general) a todo exclusivamente.
fisicos) usados en la poda con riesgos de contaminacion e el personal.
Quimico microbiologica y/o aceites o combustibles. n Instalacién v ubicacion estratégica de medios
(Contaminacién No contar con adecuados medios para el lavado or adecuados para el lavado de manos.
por residuos de de manos.
metales pesados
y/o pesticidas)
Biolégico No control de plagas y roedores en almacenes. B | M | Plan de control de plagas v roedores en almacenes
2 ¢ v alrededores. Identificacion del Cada vez
g = @ No limpieza de almacenes. B M Programa de limpieza de almacenes. personal que no que sea
§ _§ % e | Usoadecuado de equipos de proteccién personal. | sigue las normas necesario
E g E Fisico Manipulacién de agroquimicos y combustibles sin B | M | Capacitaciones en BPA (higiene general) a todo BPA para
§ 5 g usar equipos de proteccidén personal. e el personal. capacitarlo
g &° Instalacién y ubicacion estratégica de medios exclusivamente.
< No contar con adecuados medios para el lavado B M adecuados para el lavado de manos.
Quimico de manos. e

226




Comedor Biologico No control de plagas y roedores en comedor. B | M | Plan de control de plagas y roedores en comedor
(cocina) (Contaminacion e v alrededores. Identificacién del Cada vez
por agentes persenal que no que sea
microbioldgicos) No limpieza y desinfeccién de comedor. B|M Programa de limpieza de almacenes. sigue las normas necesario
e BPA para
Fisico Se cuenta con un almacén de combustibles capacitarlo
(Contaminacién | Almacenamiento y manipulacion en el comedor B|M destinado para dicho fin. exclusivamente.
por objetos de grasas, combustibles, etc. e | Se cuenta con refrigeradora para la preservacion
fisicos) de alimentos perecibles.
No contar con medios refrigerantes para la B|M Mobiliario es de un material de facil linpieza.
Quimico comida. e Capacitaciones en BPA (higiene general) a todo
(Contaminacioén No contar con mobiliario facil de limpiar. B|M el personal.
por residuos de e Instalacion y ubicacion estratégica de medios
metales pesados No contar con adecuados medios para el lavado B | M adecuados para el lavado de manos.
v/o pesticidas) de manos. e
Llenado, Agua contaminada por agentes microbiologicos A M No utilizar aguas residuales.
traslado y Biologico (coliformes termotolerantes, coliformes totales, E. e | Realizar un analisis de agua al menos una vez al | Rechazo y cambio | Cada vez
almacenamie | (Contaminacion coli., helmintos, etc.) afio (microbiolégicos, fisico y quimico) de fuente de agua. que sea
nto de por agentes Agua contaminada por metales pesados y objetos A | M | Realizar un analisis de metales pesados al agua necesario
bidones de | microbiologicos) extraflos. e anualmente. Tratamiento de
agua bebible, No limpieza de bidones de agua. B | M | Uso deagua proveniente de la red publica local potabilizacién del
agua de e (Caraz) agua.
lavado de Fisico Falta de rotulos y utilizacion para otros fines, de B|M Clorar el agua antes de su uso.
manos en (Contaminacién los bidones. e | Programa de limpieza y reposicién de bidones de | Identificacién del
campo por objetos agua. personal que no
fisicos) No uso de equipos de proteccion personal para el A M Rotulacién y utilizacién de bidones solo para sigue las normas
lavado de bidones de agua bebible, agua de e dicho fin. BPA para
lavado de manos. Uso adecuado de equipos de proteccion personal. capacitarlo
Quimico No contar con adecuados medios para el lavado B | M | Capacitaciones en BPA (higiene general) a todo exclusivamente.
(Contaminacién de manos. e el personal.
por residuos de Instalacion y ubicacidén estratégica de medios
metales pesados Traslado de bidones con ofro tipo de enseres B|M adecuados para el lavado de manos.
y/o pesticidas) como combustibles, agroquimicos, etc. e Traslado exclusivo de bidones.
Se cuenta con casetas para evitar exposicion del
sol de los bidones de agua.
Instalaciones Biologico No control de plagas y roedores alrededor de las B|M Plan de control de plagas v roedores en Identificacién del
sanitarias (Contaminacién letrinas. e alrededores de sanitarios. personal que no Cada vez
por agentes sigue las normas que sea
microbiologicos) BPA para necesario
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Letrinas (fosa sanitaria) ubicadas cerca a fuentes B | M Ubicacion de letrinas alejadas a las fuentes de capacitarlo
Fisico de agua y campos de cultivos e agua y campos de cultivo. exclusivamente.
(Contaminacion
por objetos No limpieza y desinfeccion de letrinas. B M Programa de limpieza de sanitarios. Reubicacion de
fisicos) e Colocacion de cal al ingreso de cada sanitario. letrinas en el caso
Sanitario construido con materiales que no B | M Material del sanitario es de facil limpieza. de modificaciones
Quimico permitan la limpieza e Capacitaciones en BPA (higiene general) a todo en el entorno
(Contaminacion No contar con adecuados medios para el lavado B M el personal. COIIO Dnuevas
por residuos de de manos. e Instalacién y ubicacion estratégica de medios fuentes de agua y
metales pesados | No seguir las mstrucciones de higiene al ingresar B | M | adecuados para el lavado de manos. Colocacion | campos de cultivo
y/o pesticidas) v salir de los sanitarios. e de instructivos de higiene. cercanos.
No contar con medios de lavado de manos A | M | Se implementaron estaciones de lavado de manos
suficientes en caso de una epidemia o pandemia, e adicionales, las cuales son moviles para poder
que requiera ejecutar el procedimiento de lavado estar a disposicion del personal en cualquier lugar
de manos con mayor frecuencia a lo establecido. del campo donde el éste este laborando.
Personal Biolégico Personas que ingresan al predio pueden transmitir B | M | Capacitaciones en BPA (higiene general) a todo
(Contaminacion enfermedades por malas practicas de higiene. e el personal. Identificacioén del Cada vez
por agentes Instalacién y ubicacion estratégica de medios personal que no que sea
microbiolégicos) | No contar con adecuados medios para el lavado B M adecuados para el lavado de manos. sigue las normas necesario
de manos. e | Disponer de estaciones de lavado de manos en las BPA para
Fisico areas de trabajo dentro del predio. capacitarlo
(Contaminacién Uso de vestimenta sucia o vestimenta B | M | Proveer agua potable, jabén, alcohol v papel de exclusivamente.
por objetos contaminada por realizacién de labores previas e secado para el lavado y desinfeccién de manos.
fisicos) (manipulacién de grasas y/o combustibles, Colocacién de Instructivos referentes al lavado de Entrega de
aplicaciones fitosanitarias y/ foliares) 1Manos. tripticos
Quimico Proliferacién de plagas y roedores en las dreas de B M Supervisar que los empleados usen ropa descriptivos sobre
(Contaminacion cultivo, atraidos por comer y beber en campo. e | apropiada y limpia antes de empezar sus labores a | higiene general y
por residuos de | No seguir las mstrucciones de higiene al ingresar B M fin de evitar contaminacion de los productos y reglamento de
metales pesados v salir de los sanitarios. e superficies en contacto con alimentos. campo a todos los
y/o pesticidas) Instructivos indican que esta prohibido almacenar visitantes y
Uso de objetos personales no seguros (joyas, B ropa, comida u otros objetos personales, en areas subcontratistas.
celulares, aretes, audifonos, etc.) durante las e donde exista producto, materiales de cosecha o
labores de campo. donde se lava equipo o utensilios. En caso de que un
Ingreso de personas con lesiones cutaneas abiertas B | M | No se permitira que personal con heridas abiertas trabajador
y/o infectadas, personas con otras enfermedades e | vy/oinfectadas o con otras enfermedades laboren enfermo o cuyos
contagiosas o malestares (gripe, diarrea, vomitos, en las dreas de cultivo o manipulacién del fluidos corporales
etc.) producto, cerca de fuentes de agua, equipos y hayan tenido
Contaminacion del producto por fluidos M| M utensilios de lavado de manos. contacto directo
corporales. e con ¢l producto,
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Uso de ropa adecuada para evitar que la todo el lote del
Colocacion de ropa y objetos personales en B | M | sudoracién de los trabajadores entre en contacto producto
casetas de cosecha, sobre jabas y equipos e con los productos. identificado sera
utilizados en la cosecha. Esta prohibido el uso de maquillaje y otras retirado del
sustancias que se aplican en la piel, como cremas campo y
v lociones faciales. eliminado
(enterrado)
Cosecha Biolégico Inadecuado mantenimiento y uso de servicios B|M Capacitaciones en BPA a todo el personal de Identificacion del Cada vez
(Contaminacién higiénicos en campo. e campo involucrado en la cosecha. personal que no que sea
por agentes Llevar los materiales de cosecha a los servicios B|M Capacitaciones en el uso adecuado de sigue las normas necesario
microbiolégicos) higiénicos. e herramientas y/o materiales de cosecha. BPA para
Recojo de fruta caida al suelo y ponerla en la jaba B|M Capacitaciones en manipulacién de productos capacitarlo
Fisico de materia prima e alergénicos. exclusivamente.
(Contaminacién Cortes y presencia de sangre en el producto por B|M Implementacién del programa de limpieza y Entrega de
por objetos manipulacion inadecuada de herramientas de e desinfeccion de materiales de cosecha. tripticos
fisicos) cosecha. Implementacién del programa de mantenimiento, | descriptivos sobre
Deficiente capacitacion en manipulacion de B|M limpieza y uso adecuado de los servicios higiene general y
Quimico productos alergénicos. e higiénicos. reglamento de
(Contaminacién Incorrecto lavado de manos luego de tener B|M Revision de higiene del personal antes de la campo a todos los
por residuos de contacto con fuentes de contaminacién como e cosecha del producto. visitantes y
metales pesados | fluidos corporales, combustibles, plaguicidas, etc. Colocacion de letreros con procedimiento grafico subcontratistas.
y/o pesticidas) para luego ingresar al campo a cosechar. del correcto lavado de manos, en zonas como En caso de que un
Contaminacion de materia prima por caida de B|M letrinas, ingreso a campo, etc. trabajador
aretes, joyas, etc. En jabas e Se cuenta con una zona de almacenamiento de enfermo o cuyos
Incorrecta limpieza y desinfeccién de materiales B|M materiales de cosecha, de uso exclusivo para fluidos corporales
de cosecha. e dicho fin. hayan tenido
Almacenamiento de materiales de cosecha junto a B|M contacto directo
contaminantes o en zonas no SegUIas. e con el producto,
todo el lote del
producto
identificado serd
retirado del
campo y
eliminado
(enterrado)
Acopio de Biolégico No control de plagas v roedores en zonas de B | M| Almacenamiento temporal de materia prima, de | Identificacién del Cada vez
materia (Contaminacién acopio (casetas de cosecha) e tan solo una hora. No se almacena producto personal que no que sea
prima (caseta por agentes cosechado de un dia para ofro. sigue las normas necesario
de cosecha) | microbiologicos) BPA para
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No limpieza y desinfeccién de zonas de acopio B | M| Programa de limpieza y desinfeccion de casetas capacifarlo
Fisico (casetas de cosecha) e de cosecha (Registro de tarea: BPA en campo) exclusivamente.
(Contaminacién Casetas de cosecha solo almacenan materia
por objetos Almacenamiento y manipulacién de grasas, B|M prima. Entrega de
fisicos) combustibles, etc. en zonas de copio (casetas de e Casetas de cosecha estan fabricadas de malla tripticos
cosecha) rashell y cuentan con cortinas laterales que evitan | descriptivos sobre
Quimico No contar con medios adecuadas para la B|M solo directo al fruto. higiene general v
(Contaminacién proteccion de la materia prima cosechada en e Se dispone de parihuelas de madera en cada reglamento de
por residuos de casetas de cosecha caseta de cosecha, munca se coloca jabas sobre el | campo a todos los
metales pesados | No contar con medios adecuados para albergar las B|M suelo. visitantes y
y/o pesticidas) jabas con materia prima. e Los estibadores y supervisores de cosecha subcontratistas.
No contar con adecuados medios para el lavado B | M cuentan con estaciones de lavado de manos
de manos, cerca de casetas de cosecha. e cercanos a las casetas de cosecha.
Transporte Biologico Vehiculos sucios 0 en mal estado de higiene B | M | Implementacién de la limpieza v desinfeccion de | Identificacion del Cada vez
de materia (Contaminacién pueden convertirse en una fuente de patégenos. e vehiculos usados en la cosecha. personal que no que sea
prima por agentes Presencia de objetos exftrafios o ajenos en el B | M sigue las normas necesario
(dentro del | microbiolégicos) Vehiculos que transporta la materia prima. e Traslado exclusivo de materia prima. No se BPA para
campo y Fisico Presencia de combustibles, grasas, etc. en B | M transportan otro tipo de enseres en simultaneo. capacitarlo
campo - (Contaminacion vehiculos usados para la cosecha. e exclusivamente.
planta) por objetos Falta de mantenimiento a los vehiculos usados en B | M | Realizacién de mantenimientos de los vehiculos
fisicos) la cosecha. e usados en la cosecha.
Quimico Estibadores no tienen practicas adecuadas de B | M Capacitacion en BPA a todo el personal
(Contaminacién higiene. e involucrado en esta actividad.
por residuos de | Vehiculos usados para el transporte materia prima A M Traslado exclusivo de materia prima. No se
metales pesados | pueden ser usados para el transporte de productos e transportan otro tipo de enseres en simultaneo.
y/o pesticidas) alergénicos sin un adecuado tratamiento de Inspeccion de vehiculos antes de carga de la
limpieza previo. materia prima.
Alergenos Ingreso de personal, visitantes y/o subcontratistas B | M | Todo personal, visitantes y subcontratistas tienen Serealiza Cada vez
Quimico que hayan trabajado con esos productos sin haber e que lavarse v desinfectarse correctamente las capacitaciones al que sea
(Contaminacién realizado una adecuada limpieza y desinfeccién manos antes de ingresar al predio. personal en el necesario
por alérgenos) previa. or Cliente final (planta empacadora) realiza tema de alérgenos
Se transporta el producto en vehiculos que A M inspeccion de sus vehiculos al momento de v buenas practicas
transportan productos alergénicos sin previa e | enviarlos al fundo, los cuales son propios de ellos agricolas
limpieza adecuada, pudiendo existir una n v solo se utilizan para transportar materia prima
contaminacion cruzada con el producto or | recolectada del fundo. Se realizaran inspecciones

transportado.

en el fundo mismo para asegurar la inocuidad del
producto

230




Anexo 4: Procedimiento de higiene

Higiene del personal

Los trabajadores deberdn mantener un nivel apropiado de aseo personal, tener conocimiento de sus funciones y
responsabilidades relacionadas con la proteccion de alimentos contra el deterioro y la contaminacidn.
(Capacitacion en buenas practicas agricolas y buenas practicas de higiene).

Evitar el contacto directo de heridas del personal con el producto fresco y los materiales de cosecha.

En caso el producto se manche con sangre, este se eliminara.

Las herramientas se limpiaran y desinfectardn antes de su reutilizacion.

Los cortes y heridas que no impidan continuar el trabajo deberan cubrirse con vendajes impermeables. Estos
trabajadores podran desempefiarse en alguna otra actividad que no se trate de la cosecha. Pero nunca podran
participar durante la manipulacién de la materia prima.

En caso de usar guantes, éstos deberan mantenerse en perfectas condiciones de higiene y desinfeccion.

El cabello y la barba deben recortarse y cubrirse adecuadamente para obtener una proteccién efectiva.

Vestir ropa de trabajo adecuada y limpia, preferiblemente de colores claros.

Usar los servicios higiénicos para realizar las necesidades fisiologicas.

Tos trabajadores con lesiones pequefias deben cubrirlas para evitar que sean una fuente de contaminacion.
Debe evitarse el ingreso de trabajadores con enfermedades infecciosas acompaiiadas de diarrea o lesiones
abiertas (llagas o heridas infectadas).

Deben proveerse facilidades sanitarias al trabajador, debiendo estar en condiciones optimas de higiene y contar
con agua limpia, jabon y papel en las instalaciones.

Las instalaciones sanitarias deber de estar ubicadas lejos de fuentes de agua de riego y su cercania al campo de
cultivo, estard delimitada por la evaluacion de riesgo.

Tos recipientes que se usen para guardar el agua para tomar deben ser vaciados, limpiados v desinfectados
diariamente.

T.a empresa debe proveer recipientes para que los trabajadores depositen la basura en campo y restos de comida
cuando ingresen sus alimentos en las zonas de descanso y comedores.

Mantener las manos bajo condiciones sanitarias todo el tiempo.

Colocar las instalaciones sanitarias a una distancia no mayor a 500 metros o 7 minutos caminando del lugar de
trabajo del personal.

Los equipos de proteccion personal (Sanidad v Riego) seran utilizados para los fines necesarios, mas no para la

realizacién de labores de campo.

Comportamiento del personal

Durante el desarrollo de las labores de mantenimiento de cultivo y cosecha el personal deberda de cumplir con los

siguientes lineamientos:

En las dreas de trabajo el personal no debera: comer, beber, masticar chicle; abrir bolsas de alimentos y otros en
campo.

Las vflas de los dedos deberan estar cortas y sin esmalte, ademas de restringir el uso de maquillaje (Exposicién
al sol y polvo, ocasiona dafio a la piel y ojos).

Se encuentra prohibido llevar objetos personales que pudieran desprenderse como anillos, pulseras, colgantes,

pendientes, etc.
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No tocarse la nariz, las orejas o la boca durante el trabajo, no toser o estornudar directamente sobre los alimentos.
No Fumar en las zonas de trabajo y de almacenamiento.

Se colocaran carteles en lugar visible que recuerde estas prohibiciones.

No serd lugar de descanso del personal aquel donde se manipula y almacena el producto.

Esté prohibido la distribucion de la materia prima caida al suelo.

El personal debera poder reconocer cuando no podra cosechar la materia prima por riesgos de contaminacién
como por ejemplo material fecal.

Los supervisores deberdn inspeccionar los recipientes y equipos de cosecha para asegurar que estén limpios y
se mantengan en buen estado para no contaminar el producto cosechado. En el caso de que se requiera deberan
corregir dichos problemas.

Los trabajadores deberan informar en caso manifiesten sintomas de una condicion de salud que resulte en una

probable contaminacion de la materia prima con microorganismos de importancia para la salud ptiblica.

Manipulacién de producto

Los encargados de cosecha deberan de verificar que las jabas estén limpias y en buen estado antes de vaciar la
materia prima.

Deberan evitar manipular en forma excesiva el producto.

Las jabas no deben estar en contacto con el suelo. Deberan colocarse sobre parihuelas ubicadas en las casetas
de cosecha. Si la caseta de cosecha se encuentra llena o lejos de la zona de cosecha, se debera dar aviso al
supervisor inmediato para que este tome la mejor decision para salvaguardar la inocuidad del producto.

El apilado de las jabas, en las casetas de cosecha o zonas de almacenamiento provisional no debe exceder la
altura de 1.5 metros, aproximadamente.

Cada caseta de cosecha tiene cortinas protectoras laterales, las cuales deberan desplegarse desde que la materia
prima llega a dicha zona.

Al colocar las jabas en el vehiculo de transporte debe hacerse evitando que el producto se golpee.

Manejo de producto Contaminado

a) En caso de Materiales extrafios (Vidrios u otros)

Dar aviso inmediato al jefe de fundo y/o supervisor de cosecha

El fruto que esta contaminado serd desechado y se evitara dicha area de cosecha.

En caso de que suceda un rompimiento de vidrio/pléstico fragil, sefializar inspeccionar el drea de cosecha en
busca de sefiales de contaminacion.

Retire y elimine todos los trozos de vidrio roto.

Limpie el 4rea de cosecha donde se produjo la contaminacion.

Las labores se suspenderan hasta que el material de cosecha pueda ser identificado (rotulacion respectiva)
retirado y separado de los demas contenedores de cosecha.

El material de cosecha que ha sido contaminado se debe desinfectar e inspeccionar minuciosamente antes de
que se vuelva a utilizar.

Una vez terminada la labor de limpieza del material considerado como residuo peligroso debera ser depositado
en la caseta de envases vacios u de residuos peligrosos.

Documentar la fecha, descripcion del suceso y la medida correctiva aplicada.
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b) Sangrados y Fluidos Corporales
- Dar aviso inmediato al supervisor, jefe de fundo y/o brigada de primeros auxilios.
- Todos los incidentes de sangrado y vomito deben ser reportados al 4rea de recursos humanos.
- Todos los frutos y materiales de cosecha contaminados con sangre y/o fluidos corporales deben separarse y ser
desechados inmediatamente.
- Las herramientas y/o equipos contaminados con sangre deben desinfectarse correctamente de manera inmediata.
- Cubrir la herida con el material adecuado de primeros auxilios
- Encaso la herida sea profunda se derivara al puesto de salud mas cercano, para su inmediata atencion.
- Se debera sefalizar el 4rea e identificar el material de cosecha (jabas, jarras, etc.) contaminado, colocando la
rotulacion respectiva.
- Desechar todo producto que pudiera haberse contaminado (enterrado), por ninguna razon debe ser enviado a
planta de proceso.
- El personal encargado del descarte del producto debera de utilizar guantes desechables en la manipulacién del
producto contaminado.
- Una vez culminada la labor se procedera a descartar la presencia de restos de sangre en los demas materiales de
cosecha.
- Terminada la labor se procedera a quitarse los guantes colocandolos en bolsas rojas, para luego ser almacenado
en el almacén de envases vacios.
- Finalmente, culminada esta labor el personal encargado de la eliminacion, procedera al lavado y desinfeccion
de manos antes de reintegrase a las labores de cosecha.
- Los trabajadores que tengan llagas, cortes, ampollas, heridas, etc. en sus manos, deberan cubrir dichas 4reas con
material de primeros auxilios y/o guantes desechables.
- En caso de que el material de primeros auxilios o los guantes desechables no cubran por completo la herida, el
trabajador no podra trabajar en actividades de contacto directo con el fruto.
Nota: Los trabajadores que muestren sintomas de diarrea, vomito u otras enfermedades infecciosas quedan excluidos de
las labores de trabajo que impliquen un contacto directo con el producto fresco.
c¢) Derrames y Fugas
- Los trabajadores deben ponerse en contacto inmediatamente con el jefe de fundo, supervisor de campo y/o
supervisor de cosecha
- Sedebera de sefializar la zona o lugar de derrames. Los materiales peligrosos deben ser rapidamente contenidos
y limpiados de manera inmediata.
NO COSECHAR el fruto que haya estado en contacto con derrames o fugas de materiales peligrosos.
Limpiar v desinfectar todo el material de cosecha que haya podido estar en contacto con el material peligroso derramado,
antes de que sea utilizado nuevamente.
Para la limpieza del area contaminada, se debera hacer teniendo en cuenta la salud y seguridad del trabajador.
Limpieza y desinfeccién de materiales de cosecha
Jarras cosecheras: Esta desinfeccion se ejecutard a fin de mantener las jarras cosecheras limpias de objetos extrafios y
libres de microorganismos que puedan ser perjudiciales para el producto cosechado. La desinfecciéon de las jarras

cosecheras se realizard en la zona de lavado de materiales de cosecha bajo responsabilidad de la planta de proceso. Este
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proceso se realizara antes de uso en campo con una frecuencia diaria. Las jarras cosecheras son de plastico con una
capacidad de 2.5 1.
Jabas cosecheras: Es de vital importancia que las jabas cosecheras se mantengan limpios y desinfectadas, para ellos se
realiza ese proceso antes de su uso en campo con una frecuencia diaria. Las jabas cosecheras son de plastico con una
capacidad de 51 0 2.8 kg de materia prima.
Materiales de cosecha en contacto con sangre
La sangre puede contener varias formas de patégenos y contaminar el producto. Cuando cualquier material de cosecha
tenga contacto con sangre se debera de proceder de la siguiente manera:
- De suceder incidentes o cortes esto debido a una deficiente o mala manipulacion de herramientas, se procedera
a dar aviso al responsable de campo quien a su vez comunicara al personal de brigada de primeros auxilios, para
la atencion del caso.
- Laherramienta o material de cosecha se deberd proceder a lavar y desinfectar, antes de reiniciar las labores de
cosecha. Y seglin la evaluacion de riesgos debera ser descartada.
Limpieza y mantenimiento de las casetas de cosecha
Se realiza la limpieza y desinfeccion de las casetas de cosecha antes de almacenar temporalmente la materia prima y de
forma diaria durante la temporada de cosecha. Se debera utilizar una solucién de 150 ppm de hipoclorito de sodio
Los mantenimientos se realizan antes de iniciar la campafia (cosecha) en el predio. Esto es registrado en el cuadro de
tareas de las labores como BPA campo. Parte del mantenimiento es verificar el buen estado del techo de malla rashell,
cortinas protectoras y parihuelas.
Limpieza y mantenimiento de los mini acopios
La fabricacion y disefio de cada centro de mini acopio consistira en paredes de yute acondicionado de tuberias de agua
que humedeceran dichas paredes ocasionando la disminucion de temperatura, asi como el aumento de humedad relativa
del ambiente interno, siendo beneficioso para no mermar significativamente la calidad de la fruta. T.os caminos contiguos
a cada caseta deberan tener instalados sistemas de riego para ser usados en el control de contaminacién por polvo a fin
de salvaguardar la inocuidad de la fruta.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de las casetas de cosecha antes de almacenar temporalmente la materia prima y de
forma diaria durante la temporada de cosecha. Se debera utilizar una solucion de 150 ppm de hipoclorito de sodio
Recipientes de agua para consumo humano y agua para lavado de manos
Se utilizan recipientes de plastico de 20 litros de capacidad como bebederos v recipientes de plastico de 35 o 20 litros
de capacidad como lavaderos, los cuales deberan ser sefializados, contar con tapa y cafio, no presentar fugas y ser
cuidadosamente revisados para evitar acumulacion de microorganismos que puedan afectar la salud del trabajador.
Se utilizan recipientes de plastico de 35 litros de capacidad para el transporte de agua potable, suministro y
abastecimiento de bebederos y lavaderos en campo. Estos deberan ser sefializados, contar con tapa, no presentar fiigas
y ser cuidadosamente revisados para evitar acumulacion de microorganismos que puedan afectar la salud del trabajador.
Mantenimiento, limpieza y uso adecuado de los SSHH
El responsable del aseo y mantenimiento de los SSHH debera de realizar las siguientes labores en los bafios y/o letrinas:
Aseo y mantenimiento de los servicios higiénicos
Se anotard en el formato de “Inspeccion de Servicios Higiénicos en Campo” las condiciones de limpieza de la zona de
lavado de manos, la existencia de los articulos de aseo como: jabdn liquido, alcohol liquido, papel higiénico, papel

toalla, tacho de basura y cal.
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Anexo 5: Programa de capacitaciones

BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS

ASEGURAMIENTO DE LA
CALIDAD CAMPO

CALIDAD E INOCUIDAD EN EL
CULTIVO

OPERACIONES

AGRICOLAS PROCESO DE FRESCOS EN CAMPO

RIEGO Y FERTILIZACION RIEGO Y FERILIZACION

ATENCION DE EMERGENCIAS

ENTENDIMIENTO DEL SERVICIO
DE TOPICO

PREVENCION DEL CONTAGIO DE

SALUD OCUPACIONAL CORONAVIRUS

SALUD EN EL PUESTO DE
TRABAJO

CALIDAD E INOCUIDAD EN EL

SANEAMIENTO CULTIVO
SANIDAD SANIDAD DE CULTIVOS
MANIPULACION DE QUIMICOS
SSTMA

RESPUESTA ANTE EMERGENCIAS

SEGURIDAD EN EL AREA Y
PUESTO DE TRABAJO

HIGIENE GENERAL, ANTES DE LA
COSECHA Y DURANTE LA
MANIPULACION DEL PRODUCTO
LIMPIEZA, DESINFECCION Y
VERIFICACIONES DE MATERIALES DE
COSECHA Y LABORES
PELIGROS Y CONTROLES DE
CONTAMINACION Y ALERGENOS EN
CAMPO
INSPECCIONES Y CONTROLES DE
CONTAMINANTES Y ALERGENOS
LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DE
BEBEDEROS Y LAVAMANOS CAMPO
LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DE SSHH
DE CAMPO

USO DE QUIMICOS DE LIMPIEZA EN

TODO EL PERSONAL DE CAMPO

COSECHA

TODO EL PERSONAL DE CAMPO

CALIDAD CAMPO
SEGURIDAD PATRIMONIAL

PERSONAL DE BPAS

SANEAMIENTO DE CAMPO

ACOPIO
SANEAMIENTO DE CAMPO
APLICADORES
PROCEDIMIENTO DE TRAZABILIDAD EN
CAMPO CALIDAD CAMPO
ALMACENAMIENTO CORRECTO DE
MATERIALES DE COSECHA
ALMACENAMIENTO CORRECTO DE

SUPERVISORES DE COSECHA

MATERIAS PRIMAS ACOPIO
PROCEDIMIENTO Y PARAMETROS DE
COSECHA COSECHA
CONTROL DE SEGURIDAD DEL
e pt RIEGO Y FERTILIZACION

MEDICION DEL CAUDAL DE RIEGO
(COEFICIENTE DE UNIFORMIDAD)
USO CORRECTO DEL SISTEMA DE
RIEGO
USO DE FERTILIZANTES
USO EFICIENTE DEL AGUA
USO, CALIBRACION Y
MANTENIMIENTO DE EQUIPOS RIEGO Y
FERTILIZACION
ATENCION DE PRIMEROS AUXILIOS
PROCEDIMIENTO DE RESPUESTA ANTE
INCIDENTES Y ACCIDENTES
USO DE BOTIQUINES
UBICACION DE BOTIQUINES E
INSUMOS
USO Y ADMINISTRACION DE APOSITOS
Y MEDICAMENTOS
CORONAVIRUS, SINTOMATOLOGIA Y
MEDIOS DE CONTAGIO

MEDIDAS ADOPTADAS POR EL ESTADO

PREVENCION DENTRO Y FUERA DEL
CENTRO DE TRABAJO
SINTOMAS Y ACCION INMEDIATA
USO, MANTENIMIENTO,
ALMACENAMIENTO Y DESECHO DE
EPPS PARA LA PREVENCION DEL
CONTAGIO DEL COVID-19
ERGONOMIA Y LEVANTAMIENTO DE
CARGAS
ETAS, EDAS E IRAS
PAUSAS ACTIVAS
PREVENCION DE ENFERMEDADES
OCUPACIONALES
PREVENCION DEL CONSUMO DE
ALCOHOL Y DROGAS
LIMPIEZA Y DESINFECCION DE
VEHICULOS
EVALUACION FITOSANITARIA

RIEGO Y FERTILIZACION

RIEGO Y FERTILIZACION

RIEGO Y FERTILIZACION
RIEGO Y FERTILIZACION

RIEGO Y FERTILIZACION

BRIGADA DE EMERGENCIAS

BRIGADA DE EMERGENCIAS

BRIGADA DE EMERGENCIAS
TODO EL PERSONAL

TODO EL PERSONAL

TODO EL PERSONAL

TODO EL PERSONAL

TODO EL PERSONAL

TODO EL PERSONAL

TODO EL PERSONAL

TODO EL PERSONAL

TODO EL PERSONAL
TODO EL PERSONAL

TODO EL PERSONAL

TODO EL PERSONAL

SEGURIDAD PATRIMONIAL
EVALUADORES FITOSANITARIOS

MANEJO Y USO SEGURO DE PREMEZCLA
FITOSANITARIOS APLICADORES
PROCEDIMIENTO DE PRE-MEZCLA PREMEZCLA
PROCEDIMIENTO DE TRIPLE LAVADO PREMEZCLA
DE ENVASES VACIOS APLICADORES
USO, CALIBRACION Y
MANTENIMIENTO DE EQUIPOS DE APLICADORES

APLICACION
ALMACEN CAMPO
MANTENIMIENTO CAMPO
PREMEZCLA
RIEGO Y FERTILIZACION
SANEAMIENTO DE CAMPO
APLICADORES
SUPERVISOR DE APLICACION

MANIPULACION DE QUIMICOS

SIMULACROS DE EVACUACION EN
CASO DE SISMO Y OTRAS
EMERGENCIAS

TODO EL PERSONAL

ALMACEN CAMPO
COCINA
CONDUCTORES DE VEHICULOS
MANTENIMIENTO CAMPO
PREMEZCLA
RIEGO Y FERTILIZACION
APLICADORES

TODO EL PERSONAL

USO DE EXTINTORES

USO CORRECTO DE EPPS, SU
MANTENIMIENTO Y ALMACENAMIENTO
USO SEGURO DE HERRAMIENTAS
MANUALES, PUNZOCORTANTES Y EN
MOVIMIENTO

TODO EL PERSONAL
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Anexo 6: Evaluacion de riesgos de salud y seguridad en el trabajo
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EVALUACION DE PROBABILIDAD s °
SEGURIDAD Y SALUD 2z ko) 28 < =| wo - >
) w & w G w3l lwaQ| g o g ok
DESCRIPCION DE LA MEDIDAS DE CONTROL = Q MEDIDAS DE CONTROLA < E as _~|o e a9 glasg w 2 258 NIVEL DE (T
N° ACTIVIDAD PELIGRO CONSECUENCIA RIESGO - REQUISITOLEGALj 2 &b | w £ @ | w Slw8 3% " Oz £
ACTIVIDAD EXISTENTES BL)Ig_| = IMPLEMENTAR a cigiozs|852|83 2 8L 38 |2 g S| RIESGO gz
fo|z3| s * 229582 |53=z|c88|53%| 22 |22z zz
o< |y~ o Wx |29 Z o zgee(zo0l| Ta g« ]
£9 |z =@ |=g 3 52| €a E s
Exposicién a materiales Sufrir cortes y lesiones en la Ley N° 30222 L
4
punzocortantes oiel Uso de guantes 1 2 2 DS 016-2016-TR 1 1 1 1 4 Trivial No
. » . Golpes, caidas o sufrir Ley N° 30222
Aproximacion a desniveles N Uso de zapato cerrado 1 2 2 1 1 1 1 4 8 Tolerable No
atascamiento DS 016-2016-TR
Insolacidn, estrés térmico,
dolores de cabeza, Uso de indumentaria de Esta pendiente el Ley N° 30222 L
Exposicién prolongada al sol y  ead . 4 2 g | ooben osobooers | 1 1 1 1 4 4 Trivial No
Recoger rastrojos de quemaduras en lergrado, [campo (sombrero, gorro) oqueador -
manera manual y golpe de calor
acomodarlos en una Alergias, cuerpo extrafio en |Riego continuo de los Ley N° 30222
zona especifica para |xposicién al polvo el ojo, afecciones en la piel, [caminos y calles principales 2 1 2 DS(;I162019TR 1 1 1 1 4 4 Trivial No
que despues dean afeccién respiratoria del fundo
recogidos por un
amen Posturas inadecuadas para realizar la doptar posturas
\abor p Dafios Musculo-Esqueléticas 2 2 4 ergondmicas, pausas de RM 375-2008-TR 1 1 1 1 4 4 Trivial No
trabajo, rotar el personal
Fumigacio trol d
. . Picaduras 6 mordeduras, umigacion p.ara .c/on rol de
Animales e insectos presentes en el reacion alérgiaca post plagas, capacitacion al 5 5 10 Ley N° 30222 1 1 1 1 4 . Trivial No
ambiente N 8 P personal sobre primeros DS 016-2016-TR
picadura i~
auxilios
. ) . Golpes, caidas o sufrir Ley N° 30222 .
Aproximacion a desniveles N Uso de zapato cerrado 1 2 2 1 1 1 1 4 4 Trivial No
Inspeccion de la atascamiento DS 016-2016-TR
maquinaria agricola |Exposicién a materiales Ley N° 30222
Sufrir cortes Uso de guantes 1 2 2 1 1 1 1 4 4 Trivial No
punzocortantes g DS 016-2016-TR
Alergias, cuerpo extrafio en .
Generacion de polvo el ojo, afecciones en la piel, [Uso de mascarilla 2 1 2 Ley N* 30222 1 1 1 1 4 4 Trivial No
e ' DS 016-2016-TR
. N afeccion respiratoria
1 |Preparacién previa
del terreno Vibracion de maquinaria agricola en su [Llegar a sufrir afecciones
‘s q € & 3 5 15 RM 375-2008-TR 1 1 1 1 4 4 Trivial No
Uso de maquinaria operacion lumbares
agricola para la . o . . RM 480-2008 / -
preparacion del Ruido generado por la maquinaria Afecciones auditiva 1 5 5 MINSA 1 1 1 1 4 4 Trivial No
terreno o
Le 222
Volcadura de maquinaria agricola Lesiones por la volcadura 1 50 50 DSE(‘)III; 23]016-TR 1 1 1 1 4 8 Tolerable No
‘s . Irritacion de ojos,
Emanacidn gaseosa de combustion afecciones respiratorias 2 5 10 Ley N° 30222 1 1 1 1 4 4 Trivial No
interna de maquinaria agricola L a v DS 016-2016-TR
dermtoldgicas
| i frir Ley N° 30222
Aproximacion a desniveles Golpes, Fa\das osutm Uso de zapato cerrado 1 2 2 ey N* 30 1 1 1 1 4 4 Trivial No
atascamiento DS 016-2016-TR
Insolacién, estrés térmico,
Exposicién prolongada al sol dolores de cabeza, Uso de indumentaria de 4 ) s Esta pendiente el Ley N° 30222 i 1 1 1 4 4 Trivial No
P P 8 quemaduras en lergrado, [campo (sombrero, gorro) bloqueador DS 016-2016-TR
golpe de calor
Alergias, cuerpo extrafio en |Riego continuo de los Ley N° 30222
Rastrillar la Exposicién al polvo el ojo, afecciones en la piel, [caminos y calles principales 2 1 2 DSC\)/16201&TR 1 1 1 1 4 4 Trivial No
supericie para que afeccion respiratoria del fundo
quede plana
Posturas inadecuadas para realizar la Adoptar posturas
\abor P Dafios Musculo-Esqueléticas 2 2 4 ergondmicas, pausas de RM 375-2008-TR 1 1 1 1 4 4 Trivial No
trabajo, rotar el personal




Anexo 7: Registro de inspeccion de botiquines

INSPECCION DE BOTIQUINES

Pl
DE PRIMEROS AUXILIOS Nfrfj':gég': i

Cédigo

F. Emision:

: V.01

Botiquin de: | Oficina [] Caseta (] Aimacén[] | Tipo de betiquin:| Movil (] Fijo[] |

Ubicacion: I

Nombres y apellidos del inspector:

Cargo del inspector:

Fecha de inspeccién:

Hora de inspeccién:

| Modalidad de inspeccién: | [ Planificada [ | No planificada
. Inspeccion de Botiquin
item Mzdil'::::to Uso Stock Stock Fecha Observaciones
Requerido Actual Vencimient
1 Para desinfectar zona
Alcohol 0
":::o atacdz alrededor de la herida
2 Vendas Para vendar miembros e
elasticas inmovilizarlo luego de un
ded" o traumatismo (brazo, pierna
5" muslo), indusive térax
Para uso exclusivamente
3 :;E;alg:?cas femenino durante el periodo
menstrua.
a Gasa estéril Para curar y cubrir
5x5 cm.
5 Gasa estéril Para curar y cubrir
10x10 cm.
6 Guantes de Manipulaciones heridas
Nitrilo
7 Agua Para desinfectar heridas
Oxigenada de
120 ml.
8 Esparadrapo Para cubrir heridas
de 5 x 4.5 am.
Para Heridas menores
Curit .4
ARTaR laceraciones de piel
10 Algodén x 25 Para inyectables, férulas y
o curacion
11 Tijera Para cortar gasa y vendas

Observaciones:

Firma del inspector

Firma del responsable
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Anexo 8: Carta de Salud, Seguridad y Bienestar

Caraz, dia del mes del ano
Estimado colaborador.-

El activo mas importante con el que cuenta la empresa ....... , son sus
trabajadores, quienes son la clave para una gestion de la explotacion eficiente
y segura. Nuestro principal objetivo es velar por el cumplimiento de los
sistemas de gestion en los cuales se encuentran inmersos la Salud, Seguridad

y Bienestar del trabajador.

La empresa ....... en el cumplimiento de las normativas nacionales e
internacionales, asume el compromiso de velar por el cumplimiento de esas

normas en nuestros campos.

Designando por medio de la presente a ......... como el representante de

Salud, Seguridad y Bienestar de los trabajadores del fundo .........

Dentro de sus funciones como representante esta el cumplimiento y la
implementacion de toda la legislacion vigente y relevante, nacional y local

en temas de Salud, Seguridad y Bienestar laboral.

Atentamente,

Gerente General

Nombre y firma
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Anexo 9: Evaluacion de riesgos para la proteccién de los alimentos

R
S|3| 8
Actividad Peligro Causa del peligro = 2l & Medidas preventivas Medidas correctivas ) .
S| & E Frecuencia
Biologico Adquisicion de un material vegetal A B|(B M Solicitud a los proveedores de material Rechazo del material vegetal en Antes de la
(Contaminacion cuando se creia que era B. e | vegetal: certificado de origen, certificado | caso no cumplir con lo requerido. | eleccion del
por agentes Adquisicion de material GMO, por B | B | M | de calidad, declaracion jurada de no GMO, material
microbiologicos) equivocacion del proveedor. e | facturas o guias de remision con datos del | Cambio de proveedor de material vegetal y
Fisico Material vegetativo proveniente de viveros | B | B | M | material como nimero de lote, variedad, vegetal. siembra
Manejo del | (Contaminacién y/o empresas de dudosa procedencia e efc. Capacitaciones al proveedor y
cultivo por objetos Siembra de una variedad A en un lote de B | B | M | Solo trabajar con viveros certificados GG solicitud por escrito del
(eleccion y fisicos) una variedad B. e o en su defecto con empresas reconocidas tratamiento fitosanitario a
siembra de Quimico Contaminacién intencional en el B|B | M en el mercado. realizarse conforme a SENASA,
plantines) tratamiento de semillas, desinfeccion de e Solicitud de registro de tratamiento etiqueta de producto, PC,
plantas o plantines; con dosis excesiva o fitosanitario de los plantines en vivero. restricciones o recomendaciones
uso de pesticidas prohibidos del proveedor de agroquimicos.
Biologico Compra de sustratos (musgo, cascarillade | B | A Eleccion de proveedores confiables. Rechazo y cambio de proveedores | Antes dela
(Contaminacién | arrozy coco) a proveedores no confiables, e | Solicitud de fichas técnicas y certificados de sustratos compra de
por agentes detectandose presencia de de calidad de los sustratos a usar. sustratos y
microbiolégicos) microorganismos (E. Coli) No utilizar aguas residuales sin tratar Rechazo y cambio de fuente de eleccion de
Manejo del Uso de agua contaminada con Realizar un analisis de agua al menos una agua. la fuente de
cultivo Fisico microorganismos (E. Coli) vez al afio (microbiologico, fisico y agua a usar
(elecciony | (Contaminacién Contaminacioén de sustratos y agua por B | B | M| quimico). Realizar un analisis de metales | Identificacion del personal que no
preparacio por objetos parte del personal, que no respeto las e pesados del agua anualmente. sigue las normas BPA para
nde fisicos) normas de higiene. Eleccion de laboratorios acreditados bajo capacitarlo exclusivamente.
sustratos) Uso de agua contaminada con metales B|A|M ISO 17025.
Quimico pesados. e Uso de equipos de proteccion (guantes,
(Contaminacion | Compra de sustratos (musgo, cascarilla de zapatos cerrados, etc.) por parte del
por residuos de | arrozy coco) a proveedores no confiables, personal para evitar riesgos de higiene.
metales pesados detectandose presencia de metales Capacitaciones en BPA (higiene general) a
y/o pesticidas) pesados. todo el personal.
Manejo del Biologico Agua contaminada por agentes B|A|M No utilizar aguas residuales sin tratar Rechazo y cambio de proveedores | Antes de la
cultivo (Contaminacioén microbiologicos (coliformes e | Realizar un analisis de agua al menos una de agroquimicos compra de
(mezcla y por agentes termotolerantes, coliformes totales, E. vez al afio (microbiolégico, fisico y agroquimico
aplicacién | microbiolégicos) coli., helmintos, etc.) quimico) Rechazo y cambio de fuente de sy eleccion
de Agua contaminada por metales pesadosy | B | A | M | Realizar un analisis de metales pesados del agua. de la fuente
productos Fisico objetos extrafios. e agua anualmente de agua a
fitosanitari | (Contaminacioén usar
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0s y/o
foliares)

por objetos
fisicos)

Quimico
(Contaminacion
por residuos de
metales pesados

y/o pesticidas)

Uso de productos fitosanitarios y foliares
con metales pesados.

Eleccion de proveedores no confiables.
Elecciones de productos no permitidos por
SENASA
Contaminacion del producto al tener
contacto luego de una aplicacion de
agroquimicos por el no uso de equipos de
proteccion personal.

No contar con adecuados medios para la
higiene del personal, equipos de
aplicacion, equipos de proteccion personal,
etc.

No limpieza de los equipos de aplicacion,
equipos de proteccion y areas de
almacenamiento de aquellos.

Falta de mantenimiento y calibraciones de
los equipos de aplicacion
Uso de dosis no acorde a lo indicado en la
etiqueta del producto o SENASA.
Inadecuada gestion de excedentes y
sobrantes de mezcla.
Manipulacién intencional de agroquimicos
no permitidos para el cultivo por falta de
supervision y/o seguridad en cuanto a los
accesos de personal no autorizado.
Uso de pesticidas Adulterados (dudosa
procedencia) o caducados.

4] OZ ﬂ‘z “’g

o 2

o Lo Lo Lo g

or

El laboratorio debe estar acreditado bajo la
ISO 17025.

Eleccion de proveedores confiables para
productos fitosanitarios y/o foliares.
Solicitar fichas técnicas, analisis de

metales pesados y hojas de seguridad.

Otorgar a cada personal involucrado en
esta actividad equipo de proteccion

personal. Capacitarlo en el Uso adecuado

de estos equipos.
Capacitaciones en BPA (higiene general) a
todo el personal.

Instalacion y ubicacion estratégica de
medios adecuados para el lavado de
equipos de proteccion, equipos de
aplicacion, aplicadores, eftc.
Programa e implementacion de los
mantenimientos, calibraciones y limpieza
de equipos de aplicacion, equipos de
proteccion y areas de almacenamiento de
aquellos.
Implementacién de un manejo integrado
de plagas.

Capacitaciones en el uso seguro de
pesticidas.

Entrega de productos sélo con Orden de
Aplicacion.

Instalacion de biocamas, para la correcta
gestion de excedentes de aplicacion si las
hubiera.

Identificacion del personal que no
sigue las normas BPA para
capacitarlo exclusivamente.

Amonestacion al operador por
parte del supervisor inmediato.

Cambio de personal (operador de

1iego).

Cada vez
que sea
necesario
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Manejo del
cultivo
(Riegoy
Fertirrigaci
6n)

Biologico
(Contaminacién
por agentes
microbiologicos)

Fisico
(Contaminacién
por objetos
fisicos)

Quimico
(Contaminacién
por residuos de
metales pesados

y/o pesticidas)

Agua contaminada por agentes
microbiologicos (coliformes
termotolerantes, coliformes totales, E. coli,
helmintos, etc.)

Agua contaminada por metales pesados y
objetos extrafios.

Uso de fertilizantes con metales pesados.

Eleccion de proveedores no confiables.

Contaminacion del producto al tener
contacto luego de preparacion de
soluciones madre por el no uso de equipos
de proteccion personal.

No contar con adecuados medios para la
higiene del personal, equipos usados en la
fertirrigacion, etc.

Incorrecta preparacion de soluciones
madre. Uso de fertilizantes no indicados
por el supervisor inmediato.

Falta de mantenimiento al sistema de
riego.

Dosificacion inadecuada de fertilizantes

Adicién intencional de productos quimicos
u otros en las fuentes de agua.

o 20 28 K ©

£

£

Realizar un analisis de agua al menos una
vez al afio para hacer un estudio de la
contaminacién bacteriologica, quimica y
fisica segun arbol de decisiones de GG.
El laboratorio debe estar acreditado bajo la
ISO 17025.

Eleccion de proveedores confiables de
fertilizantes. Solicitar fichas técnicas,
analisis de metales pesados.
Otorgar a cada personal involucrado en
esta actividad equipo de proteccion
personal. Capacitarlo en el Uso adecuado
de estos equipos.
Capacitaciones en BPA (higiene general) a
todo el personal.

Instalacion y ubicacion estratégica de
medios adecuados para la higiene del
personal, equipos de proteccion, equipos
de fertirrigacion, etc.
Capacitacion al personal de riego en el uso
adecuado de fertilizantes, preparacion de
soluciones madre, control del sistema de
riego, etc.

Programa e implementacion de los
mantenimientos, calibraciones y limpieza
de equipos de fertirriego.
Reservorios cubiertos por plastico
totalmente y cercados.

Rechazo y cambio de proveedores
de fertilizantes

Rechazo y cambio de fuente de
agua.

Identificacion del personal que no
sigue las normas BPA para
capacitarlo exclusivamente.

Amonestacion al operador por
parte del supervisor inmediato.

Cambio de personal (operador de

riego).

Cada vez
que sea
necesario

Almacena
miento de
agroquimic
osy
combustibl
es

Biologico
(Contaminacion
por agentes
microbiolégicos)
Fisico
(Contaminacién
por objetos
fisicos)
Quimico
(Contaminacion
por residuos de

No control de plagas y roedores en
almacenes.

No limpieza de almacenes.

Manipulacién de agroquimicos y
combustibles sin usar equipos de
proteccion personal, para luego tener
contacto con el producto cosechado.

o Zlo £o 2o

o 2o g

Plan de control de plagas y roedores en
almacenes y alrededores.
Programa de limpieza de almacenes.
Otorgar a cada personal involucrado en
esta actividad equipo de proteccién
personal. Capacitarlo en el Uso adecuado
de estos equipos. Capacitaciones en BPA
(higiene general) a todo el personal.
Instalacion y ubicacion estratégica de
medios adecuados para el lavado de manos
e higiene personal.

Identificacién del personal que no
sigue las normas BPA para
capacitarlo exclusivamente.

Cada vez
que sea
necesario
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metales pesados No contar con adecuados medios para el M | Almacenes usados solo para dicho fin. No
y/o pesticidas) lavado de manos e higiene personal. e almacenamiento de producto cosechado
cerca o dentro de almacenes de
agroquimicos y combustibles.
Introduccién de accesorios no permitidos M | Capacitaciones e inducciones al personal
Biologico en campo de manera intencional. e sobre el reglamento de campo, BPA, Identificacion del personal que no Cada vez
(Contaminacién Contaminacioén del producto por los M higiene en cosecha, etc. sigue las normas BPA para que sea
por agentes trabajadores (cabellos, anillos, relojes, e Prohibido el ingreso de fruta, productos capacitarlo exclusivamente. necesario
microbiologicos) botellas de vidrio y/o plastico, etc.) alérgenos, etc.
Contaminacion de producto con alérgenos M | Colocacién de carteles con procedimientos Separacion del personal.
como mani, pecana, trigo, soya, etc. e para el correcto lavado de manos.
Cosecha Inadecuada higiene de manos después de M Colocacién y ubicacion estratégica de
del manipular mani, pecana u otros alérgenos. e zonas de lavado de manos.
producto No cumplir con los LMR, por uso de M | Implementaciéon de Manejo integrado de
Fisico pesticidas prohibidos por el cliente, UE, e plagas, Manual de manejo seguro de
(Contaminacién Codex, mercado destino, etc. pesticidas, etc.
por objetos No respetar el periodo de carencia del M Programa de aplicaciones sanitarias
fisicos) pesticida. e teniendo en cuenta LMR, productos
Contaminacion del material de cosecha M permitidos por SENASA, clientes,
con rodenticidas. e mercado destino, PC, dosis, restricciones
Contaminacion por aplicacion de M de uso, etc. Para el cultivo principal y
pesticidas de los cercos o linderos de los e linderos.
Quimico campos. Se cuenta con almacén de materiales de
(Contaminaciéon | Uso de jabas de cosecha, jarras y cubetas cosecha y zona de lavado de dichos
por residuos de para otro fin que no sea el de transportar e | materiales en planta. Areas exclusivas para
metales pesados materia prima (transporte de pesticidas, dicho fin.
y/o pesticidas) transporte de fertilizantes, etc.). Programa de limpieza de equipos usados
Contaminacion intencional de materiales en cosecha, casetas de cosecha en campo,
de cosecha. etc.
Biologico Uso de jabas rotas. M Supervision diaria y continua por los
(Contaminaciéon | Contaminacién de producto con residuos e supervisores de cosecha y demas Identificacion del personal que no Cada vez
Transporte por agentes de mani, pecana u otro producto alérgeno. M responsables del transporte de producto sigue las normas BPA para que sea
del microbiolégicos) Uso de jabas, carreta y/o camiones de e cosechado. capacitarlo exclusivamente. necesario
producto Fisico transporte de materia prima para transporte M Vigilancia antes, durante y después del
cosechado | (Contaminacion de pesticidas, rodenticidas, fertilizantes. e carguio del producto cosechado Separacion del personal.
aunidad por objetos Toser, fumar, escupir en el campo o sobre M Uso exclusivo de camiones para el
de fisicos) la cosecha en el trayecto de carga a e | transporte de materia prima. Supervision y
manipulaci Quimico camiones verificacion de la limpieza y desinfeccion
on de los vehiculos usados en la cosecha.
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Personal
(trabajador
es,
visitantes y
subconfrati
stas)

Biologico
(Contaminacién
por agentes
microbioldgicos)

Fisico
(Contaminacién
por objetos
fisicos)

Quimico
(Contaminacion
por residuos de
metales pesados
y/o pesticidas)

Contratar trabajadores sin referencias
personales.
Permitir el ingreso del personal sin revisar
sus mochilas, maletines u otros enseres.
Ingreso de personas no autorizadas sin
previa identificacion (caso de visitantes).
Personas que ingresan al predio pueden
transmitir enfermedades por malas
practicas de higiene.
No contar con adecuados medios para el
lavado de manos y sanitarios.

Uso de vestimenta sucia o vestimenta
contaminada por realizacién de labores
previas (manipulacion de grasas y/o
combustibles, aplicaciones fitosanitarias y/
foliares)

Proliferacion de plagas y roedores en las
areas de cultivo, atraidos por comer y
beber en campo.

No seguir las instrucciones de higiene al
ingresar y salir de los sanitarios.

Uso de objetos personales no seguros
(joyas, celulares, aretes, audifonos, etc.)
durante las labores de campo.
Ingreso de personas con lesiones cutaneas
abiertas y/o infectadas, personas con otras
enfermedades contagiosas o malestares
(gripe, diarrea, vomitos, etc.)
Contaminacioén del producto por fluidos
corporales.

Colocacion de ropa y objetos personales en
casetas de cosecha, sobre jabas y equipos
utilizados en la cosecha.

o 202002

o 20 Z o Z o 2o &

(]

Solicitar al personal contratado DNI y
otros datos personales. Se cuenta con un
vigilante al ingreso del predio para el
control de ingreso del personal y sus
pertenencias y/u otros enseres.

Solo esta permitido el ingreso de personal
si es que cuenta con autorizacion del
ingeniero a cargo del sitio. Su visita sera
acompaiiada por algun responsable.
Capacitaciones en BPA (higiene general) a
todo el personal.

Instalacion y ubicacion estratégica de
medios adecuados para el lavado de
manos. Disponer de estaciones de lavado
de manos en las areas de trabajo dentro del
predio. Proveer agua potable, jabon,
alcohol y papel de secado para el lavado y
desinfeccion de manos. Colocacion de
Instructivos referentes al lavado de manos.
Supervisar que los empleados usen ropa
apropiada y limpia antes de empezar sus
labores a fin de evitar contaminacion de
los productos y superficies en contacto con
alimentos.

Instructivos indican que esta prohibido
almacenar ropa, comida u otros objetos
personales, en areas donde exista producto,
materiales de cosecha o donde se lava
equipo o utensilios. No se permitira que
personal con heridas abiertas y/o
infectadas o con otras enfermedades
laboren en las areas de cultivo o
manipulacién del producto, cerca de
fuentes de agua, equipos y utensilios de
lavado de manos.

Esta prohibido el uso de maquillaje y otras
sustancias que se aplican en la piel, como
cremas y lociones faciales.
Instalacion de vestidores para personal.

Identificacion del personal que no
sigue las normas BPA para
capacitarlo exclusivamente.

Entrega de tripticos descriptivos
sobre higiene general y
reglamento de campo a todos los
visitantes y subcontratistas.

En caso de que un trabajador
enfermo o cuyos fluidos
corporales hayan tenido contacto
directo con el producto, todo el
lote del producto identificado sera
retirado del campo y eliminado
(enterrado)

Cada vez
que sea
necesario
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Anexo 10: Evaluacién de riesgos antes de aplicar un fertilizante organico

3|
1R
Actividad Peligro Causa del peligro = 2 & Medidas preventivas Medidas correctivas ) 5
2| | = Frecuencia
Sustrato Biologico Presencia de microorganismos y/o B|A|M Eleccién de proveedores confiables. Rechazo del insumo y cambio de | Antes de la
(Cascarilla | (Contaminacion patdgenos en los sustratos. en Solicitud de comprobantes de venta. proveedor. eleccion del
de arroz, por agentes or material
turba y microbiologicos) | Compra de sustratos (musgo, cascarillade | B | B | M | Solicitar a los proveedores: fichas técnicas, vegetal y
cascara de Fisico arroz 'y coco) a proveedores no confiables. en | analisis de metales pesados, analisis fisico siembra
coco) (Contaminacion or quimico de los sustratos adquiridos.
por objetos Presencia de materiales extranos en los B|(B | M
fisicos) sustratos como plasticos, papel, piedras, en Solicitar declaracion jurada o carta de
Quimico etc. or compromiso de proveedor, detallando
(Contaminacion | Presencia de metales pesados, residuosde | B | A | M informacion del insumo
por residuos de | plaguicidas y productos de desinfeccion o en
metales pesados, esterilizacion en los sustratos or
etc.)
Productos Biologico Presencia de microorganismos y/o B|A M Eleccion de proveedores confiables. Rechazo del insumo y cambiode | Antes dela
organicos | (Contaminacion patogenos en el producto en Solicitud de comprobantes de venta. proveedor. eleccion del
elaborados por agentes or insumo y
(EM microbioldgicos) | Contacto directo del producto conla parte | B | A | M | Solicitar a los proveedores: fichas técnicas, proveedor
Compost, comestible del cultivo en analisis de metales pesados, hojas de
Kallpapach or seguridad y certificados master del
a, etc.) Compra del producto a proveedores no B|B M producto.
Fisico confiables. en | Capacitacion en uso adecuado de equipos
(Contaminacién or de proteccion personal.
por objetos
fisicos) Uso inadecuado de equipos de proteccion | B | A | M Solicitar declaracion jurada o carta de
personal durante la aplicacion del en compromiso de proveedor, detallando
Quimico producto. or informacion del insumo en caso de no
(Contaminacion Presencia de metales pesados en el contar con lo anterior.
por residuos de producto
metales pesados,
etc.) Almacenaje cerca a fuentes de agua, B|B M El almacenaje se hace alejado de las
podrian afectar la inocuidad alimentaria en | fuentes de agua, hasta 180 m de distancia.
or
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Anexo 11: Evaluacién de riesgos del agua usada en precosecha

Actividad Peligro Causa del peligro - = Medidas preventivas Medidas
:§ E E correctivas Frecuencia
AR
= | 2| 8
25| &
& 3
Agua usada Biologico Contaminacion por agentes bacteriologicos B|A|M No utilizar aguas residuales sin tratar. Sila Cada vez
enelriegoy | (Contaminacion proveniente de produccion ganadera cercana, en | Realizar un analisis de agua al menos una vez al significancia es que sea
fertirrigacion por agentes poblados cercanos, transmisores como aves or afio para determinar la contaminacioén critica se usara necesario
microbiologicos) silvestres, entre otros. (coliformes bacteriologica, quimica y fisica una fuente
Fuente: Rio termotolerantes, coliformes totales, E. coli, Se realizaran analisis de metales pesados alterna
Santa helmintos, etc. anualmente. La frecuencia de realizacion de
Meétodo de Contaminacioén por objetos extrafios como B | B | M | analisis de agua microbiologico la determinara el Sila
aplicacion: Fisico plasticos, piedras, papel, desperdicios, etc. en | arbol de decisiones de Global Gap. El laboratorio | significancia es
Sistema de | (Contaminacioén Durante el recorrido del canal (tramo donde el or debe estar acreditado bajo la ISO 17025. alta se cambiara
riego por por objetos canal esta expuesto) y zona de alimentacion al Se cuenta con un sistema de riego por goteo para el método de
goteo fisicos) I€Servorio. todos los campos del fundo. riego para
Momento de Desprendimiento de particulas por parte del B | B | M | Elfundo cuenta con dos reservorios cercados y reducir contacto
riego: Quimico sistema de distribucion y filtrado. en | cerrados. Ademas, cuenta con un desarenador y se | con el producto
durante (Contaminacion or | usan productos como coagulantes y floculantes. cosechado y se
todas las por residuos de | Falta de limpieza y mantenimiento de los equipos | B | B | M | Se implementa un programa de mantenimiento y implementaran
etapas metales pesados de riego, compuertas, canales, etc. en calibraciones de equipos de riego. medidas para
fenologicas y/o pesticidas) or | Serealizan capacitaciones a los operadores que tratar el agua
del cultivo Contaminacion por una elevada cantidad de BB | M trabajan directamente en el area de riego. como cloracion,
Contacto del quimicos como metales pesados en el agua de en etc.
agua con el riego. or Se solicitan analisis de metales pesados a los
cultivo: No Alto contenido de metales pesados de los B|B|M proveedores. Solo se trabaja con proveedores Si se hubieran
existe fertilizantes edaficos usados en la nutricion del en confiables. realizado
contacto con cultivo. or Mediciones de pH y CE de las fuentes de agua tratamientos de
la parte usadas en precosecha de acuerdo a la cloracion, se
comestible Captacion de nitratos, sulfatos, entre otros por B|B|M programacion establecida. Ademas, no hay enviaran
del cultivo. filtraciones de campos aledafios regados por en | campos regados por gravedad cercanos a la fuente muestras a
Contacto gravedad, ubicados junto a las fuentes de agua or de agua usada o reservorios. analizar hasta
con zona usadas o reservorios. Se realizaran analisis de metales pesados por lo estar bajo los
radicular. menos una vez afio del agua usada en el riego. La limites segin
Contaminacion por una elevada cantidad de B|B|M toma de muestras se realiza segun el DECRETO
quimicos como metales pesados en el agua usada en Procedimiento “Extraccion de Muestras de SUPREMO
en el riego. or Agua” N° 004-2017-
MINAM.
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Agua usada Biologico Contaminacion del agua por agentes A M No utilizar aguas residuales sin tratar. Sila Cada vez
en las (Contaminacion bacteriologicos proveniente de produccion en | Realizar un analisis de agua al menos una vez al significancia es que sea
aplicaciones por agentes ganadera cercana, poblados cercanos como Barrio or afo para determinar la contaminacion critica se usara necesario
foliares y/o | microbiolégicos) San Miguel (coliformes termotolerantes, bacteriolégica, quimica y fisica. La toma de una fuente
fitosanitarios coliformes totales, E. coli, helmintos, etc.) muestras se realiza segiin el Procedimiento alterna
Fuente: Rio “Extraccion de Muestras de
Santa. Contaminacion por objetos extrafios como B [ M | Agua”. Serealizaran analisis de metales pesados Sila
Método de Fisico plasticos, piedras, papel, desperdicios, etc. en anualmente. La frecuencia de realizacion de significancia es
aplicacion: (Contaminacién | Durante el recorrido del canal por el Poblado San or | analisis de agua microbiologico la determinara el | alta se cambiara
pulverizado por objetos Miguel (tramo donde el canal esta expuesto) arbol de decisiones de Global Gap. El laboratorio el método de
Momento de fisicos) debe estar acreditado bajo la ISO 17025. riego para
aplicacion: Desprendimiento de particulas por parte del B [ M | El fundo cuenta con dos reservorios cercados y reducir contacto
sila Quimico sistema de distribucion y filtrado. en | cerrados. Ademas, cuenta con un desarenador y se | con el producto
evaluacion | (Contaminacion or | usan productos como coagulantes y floculantes. cosechado y se
de plagas y por residuos de | Falta de limpieza y mantenimiento de los equipos B | M | Seimplementa un programa de mantenimiento y implementaran
enfermedade | metales pesados de riego, compuertas, reservorios, etc. en calibraciones de equipos de riego. medidas para
s indican y/o pesticidas) or | Serealizan capacitaciones a los operadores que tratar el agua
presencia Alto contenido de metales pesados de los B | M trabajan directamente en el area de riego. como cloracion,
por encima fertilizantes edaficos usados en la nutricion del en Calibraciones oportunas del pH-metro y efc.
de los cultivo. or | capacitaciones a los usuarios del equipo para la Si se hubieran
umbrales realizacion de las calibraciones realizado
permitidos Captacion de nitratos, sulfatos, entre otros por B | M Se solicitan analisis de metales pesados a los tratamientos de
Contacto del filtraciones de campos aledafos regados por en proveedores. Solo se trabaja con proveedores cloracion, se
agua con el gravedad, ubicados junto a las fuentes de agua or confiables. enviaran
cultivo: No usadas o reservorios. Mediciones de pH y CE de las fuentes de agua muestras a
existe Contaminacion por una elevada cantidad de B | M usadas en precosecha de acuerdo a la analizar hasta
contacto con quimicos como metales pesados en el agua de en programacion establecida. Ademas, no hay estar bajo los
la parte riego. or | campos regados por gravedad cercanos a la fuente limites segun
comestible de agua usada o reservorios. DECRETO
del cultivo. Falta de verificacion del pH del agua y falta de B | M Calibraciones oportunas del pH-metro y SUPREMO
Contacto calibracion de pH-metro en | capacitaciones a los usuarios del equipo para la N° 004-2017-
con follaje. or realizacion de las calibraciones. MINAM.
Agua para Biologico Contaminacion del agua por agentes A | M | No utilizar aguas residuales. La fuente de agua Cada vez
beber (Contaminacién | bacteriologicos proveniente de concentracion de en | usada proviene de la red publica local de Caraz. Si se hubieran que sea
por agentes especies silvestres, animales domésticos en zonas or realizado necesario
Fuente: red | microbiologicos) de almacenamiento de agua (coliformes Realizar un analisis de agua al menos una vez al tratamientos de
publica local termotolerantes, coliformes totales, E. coli., etc.) M afo para determinar la contaminacién potabilizacion,
de Caraz. Contaminacion por objetos extraiios como B | en bacteriologica. La frecuencia de realizacion de se enviaran
plasticos, papel, desperdicios, etc. En zonas de or muestras a
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Contacto del

almacenamiento de agua, por falta de proteccion o

analisis de agua microbiologico la determinara el

analizar hasta

agua con el exposicion libre de los depositos. arbol de decisiones de Global Gap. estar bajo los
cultivo: No Desprendimiento de particulas por parte del B | M | Seimplementa un programa de mantenimiento y limites segiin
existe Fisico sistema de distribucion y filtrado. en limpieza de los sistemas de distribucién y Decreto
contacto con | (Contaminacion or almacenamiento, y bidones. Supremo
el cultivo. por objetos Falta de limpieza y mantenimiento de los sistemas B | M | Se realizan capacitaciones a los operadores que se DSN°031-
fisicos) de distribucion de agua como tuberias, cafios, etc. en | encargan de realizar el mantenimiento y limpieza 2010-SA
Y sistemas de almacenamiento como tanques, etc. or | de los sistemas de distribucion y almacenamiento,
Falta de limpieza de bidones usados para contener B | M bidones y traslado de bidones en campo.
Quimico agua para beber. en | Ubicacion estratégica de bidones, los cuales estan
(Contaminacion or bajo techo, protegidos del sol en casetas,
por residuos de Inadecuada ubicacion de bidones de agua para B | M correctamente cerrados para evitar ingreso de
metales pesados | beber en campo y sin la proteccion o exposicién a en | contaminantes y con cafios para evitar colocacion
y/o pesticidas) contaminantes. or en el suelo para servirse agua.
Agua para Biologico Contaminacion del agua por agentes A|lM No utilizar aguas residuales. La fuente de agua Cada vez
lavarse las (Contaminaciéon | bacteriolégicos proveniente de concentracion de en | usadaproviene de la red publica local de Caraz. Si se hubieran que sea
manos y por agentes especies silvestres, animales domésticos en zonas or | Realizar un analisis de agua al menos una vez al realizado necesario
lavar microbiolégicos) de almacenamiento de agua (coliformes afio para determinar la contaminacion tratamientos de
equipos de termotolerantes, coliformes totales, E. coli., bacteriologica. La frecuencia de realizacion de potabilizacion,
cosecha helmintos, etc.) analisis de agua microbiologico la determinara el se enviaran
Contaminacién por objetos extraiios como B | M arbol de decisiones de Global Gap. muestras a
Fuente: red Fisico plasticos, papel, desperdicios, etc. En zonas de en | Seimplementa un programa de mantenimiento y analizar hasta
publica local | (Contaminacién | almacenamiento de agua, por falta de proteccion o or limpieza de los sistemas de distribucion y estar bajo los
de Caraz. por objetos exposicion libre de los depositos. almacenamiento, y bidones. limites segun
Contacto del fisicos) Desprendimiento de particulas por parte del B | M | Se realizan capacitaciones a los operadores que se Decreto
agua con el sistema de distribucion y filtrado. en | encargan de realizar el mantenimiento y limpieza Supremo
cultivo: No Falta de limpieza y mantenimiento de los sistemas or | de los sistemas de distribucién y almacenamiento, DSN°031-
existe de distribucion de agua como tuberias, caifios, etc. B | M bidones y traslado de bidones en campo. 2010-SA
contacto con Quimico Y sistemas de almacenamiento como tanques, etc. en | Ubicacion estratégica de bidones, los cuales estan
el cultivo. (Contaminacion | Falta de limpieza de bidones usados para contener or bajo techo, protegidos del sol en casetas,
por residuos de agua de lavado de manos. B | M correctamente cerrados para evitar ingreso de
metales pesados Inadecuada ubicacion de bidones usados para en | contaminantes y con caflos para evitar colocacion
y/o pesticidas) | contener agua de lavado de manos en campo y sin or en el suelo para lavarse. Se realiza un lavado,
proteccion o exposicion a contaminantes. desinfeccion y secado de equipos de cosecha.
Biologico El agua no esta disponible en condiciones de M | M | La fuente de agua usada proviene del Rio Santa. Sila Cada vez
Aspecto (Contaminacion sostenibilidad. en El fundo cuenta con la autorizacion de la significancia es que sea
Ambiental por agentes or | Autoridad Nacional del Agua para el uso de agua | critica se usara necesario
(Fuente de | microbiologicos) del Bloque La Remonta que forma parte del una fuente
agua, Comité de Riego La Remonta, de la Comision de alterna
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sistema de
distribucion,
uso del riego
e impacto en
zonas
aledafias)

Fisico
(Contaminacion
por objetos
fisicos)

Quimico
(Contaminacion
por residuos de
metales pesados

y/o pesticidas)

Uso excesivo del recurso hidrico sin respetar las
autorizaciones o restricciones de la autoridad
competente que es el ANA, afectando la
sostenibilidad de este recurso
El suministro de agua no coincide con la demanda
del cultivo.

Desprendimiento de particulas debido a la falta de
limpieza y mantenimiento del sistema de
distribucioén y filtrado.

Falta de limpieza y mantenimiento de los equipos
de riego como bombeas, filtros, goteros, etc.
Podran resultar en un desperdicio del agua.
Uso excesivo de fertilizantes inorganicos o
productos aplicados al suelo, mediante la
irrigacion.

Demanda hidrica establecida sin criterio técnico.

Equipos usados para determinar la demanda
hidrica no estan calibrados.

Almacenamiento y uso de fertilizantes organicos
podria contaminar las fuentes de agua cercanas.

Mezcla de fitosanitarios, lavado de equipos de
proteccion personal, lavado de maquinaras usadas
en aplicaciones podria contaminar las fuentes de
agua cercanas.

Materiales usados para el revestimiento de los
reservorios podrian alterar el ecosistema
establecido en el area.

Pérdida por evaporacion del recurso hidrico en el
I€Servorio.

Perdida por evaporacion del recurso hidrico en el
cultivo. Uso excesivo de fertilizantes inorganicos
o productos aplicados al suelo, mediante la
irrigacion.
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Riego Pueblo Libre, perteneciente a la Junta de
Usuarios Callejon de Huaylas, y su régimen de
explotacion es el siguiente: Resolucion
Administrativa N° 0571-2014-ANA-AAA-IV
HCH.

El cultivo de arandano tiene una demanda hidrica
de hasta 9,500 m3/ha/afio y para las aplicaciones
fitosanitarias se utiliza de 150 —450 Lha.; segin
el balance hidrico anual no supera lo autorizado
por el ANA. Ademas, se cuenta con un sistema de
riego por goteo para todos los campos del fundo.
Se implementa un programa de mantenimiento y
calibraciones de equipos de riego. Se realizan
capacitaciones a los operadores que trabajan
directamente en el area de riego.

Se realiza un programa de fertilizacion anual
antes de iniciar campaiia, de acuerdo con las
necesidades del cultivo, analisis de suelo, foliares,
agua y segun lo dispuesto por el jefe de riego.
Se realiza una programacion de riego teniendo en
cuenta la data obtenida de estacién meteorologica,
tensidmetros ubicados en campo y calicatas por
lotes, y seguin necesidad del cultivo.

Se realizan calibraciones y mantenimientos de
tensiometros y estacién meteorologica segin lo
indicado por el proveedor.

Solo ingresa al fundo todo aquello que se aplique
el mismo dia. En caso de requerir
almacenamiento, se considera una distancia de
por lo menos 25 metros de la fuente de agua mas
cercana. Se cuenta con biocama para la
realizacion de mezcla de fitosanitarios y lavado
de equipos de aplicacion. Se cuenta con zona de
lavado de epp y duchas de aplicadores con destino
del agua de lavado hacia un pozo de filtrado.
Los reservorios estan cerrados y tapado. Se
realiza un programa de fertilizacion, de acuerdo a
las necesidades del cultivo, analisis de suelo,
foliares y de solucién suelo.

Sila
significancia es
alta se cambiara

el método de
riego para
reducir contacto
con el producto
cosechado y se
implementaran
medidas para
tratar el agua
como cloracién,
efc.

Si se hubieran
realizado
tratamientos de
cloracién, se
enviaran
muestras a
analizar hasta
estar bajo los
limites segun
DECRETO
SUPREMO
N° 004-2017-
MINAM.
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Anexo 12: Pasos para obtener una licencia de uso de agua superficial o subterranea

Segun Plataforma digital unida del Estado Peruano (s.f.). los pasos son los siguientes:

Imprimir y llenar el Formulario de solicitud de trdmite y el Formulario de
compromiso de pago por derecho de inspeccion ocular.

Pagar S/ 183.75 por derecho de tramite a través del Banco de la Nacion o a través de
otros bancos, o en la caja del 6rgano desconcentrado donde realices el tramite.
Copia de la certificacion ambiental del proyecto con opinidn favorable de la ANA,
respecto a la acreditacion de disponibilidad hidrica y obras de aprovechamiento
hidrico, en el marco del Sistema Nacional de Evaluacion Ambiental.

Documento que acredite la conduccion del area donde se perforara el pozo y del lugar
donde se hara uso del agua.

Memoria Descriptiva para Autorizacion de ejecucion de obras de acuerdo con el

Reglamento, segln corresponda.

Anexo 13: Procedimiento para controlar los plazos de reingreso a campo fumigado

En todos los puntos de entrada a los campos recién tratados o fumigados deben colocarse

rotulos claros y visibles, prohibiendo el paso a personas no autorizadas. Para cumplir con

esto se debera seguir los siguientes pasos:

v

Todos los productos fitosanitarios aplicados deberan contar con una hoja de
seguridad y ficha técnica.

El jefe de Sanidad ordena a los operarios que luego de terminada la aplicacion de
productos fitosanitarios se coloque un letrero -PELIGRO ZONA APLICADA-que
indica pesticida aplicado, fecha de aplicacion y fecha de reingreso, y un banderin
rojo, los cuales restringe el acceso a personas para realizar actividades de campo. Su
permanencia sera hasta que termine el periodo de reingreso del producto.

El letrero debera ser claro y visible para los trabajadores y personas visitantes,
quienes ademas seran informados en forma verbal.

En caso de realizar algun ingreso de urgencia se efectuard previa autorizacion del
ingeniero de campo, haciendo uso de EQUIPO DE PROTECCION PERSONAL
respectivo.

Se respeta el periodo de reingreso del producto fitosanitario verificando la fecha de
aplicacion (registro) y cumplido el periodo se retira el letrero de campo fumigado.
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Anexo 14: Evaluacion de riesgos para cumplir con los LMR
= £
= Peligro Causa del peligro lg A= Medidas preventivas Medidas correctivas -
£ 2| &l = Frecuencia
< S Of 20
A~ 73
Fisico Utilizar productos no autorizados,no | B | M | M Se cuenta con una Lista de productos La materia prima aplicada con | Al inicio y
2 (Contaminacion aprobados en el pais, por SENASA, e | aprobados por el cliente (mercado destino) y | productos no autorizados no | durante toda
§o) por objetos para el cultivo registrado. SENASA, dicha lista es revisada cada inicio tendra como destino la la
% fisicos) de campania. exportacion, segun el analisis | temporada
8 Comprar a proveedores no confiableso | B | B | M | Solo utilizamos productos permitidos en el de residuos sera destinado a de
f Quimico 10 Seguros. e | pais de destino y por SENASA, para el cultivo mercado nacional. produccion.
2 (Contaminacion registrado. Ningun producto es usado sin
:g por residuos de | Utilizar productos no autorizados para | B | M | M previa autorizacién del Area de calidad
= metales pesados el mercado destino. e campo.
“@ y/o pesticidas) Solo compramos en centros registrados, a
proveedores confiables y de prestigio.
Almacenamiento de productos no B|(B|M Se identifican y rotulan producto no Se realizan capacitaciones en
Fisico permitidos para el cultivo registrado. e | permitidos para €l cultivo registrado (usados manejo y uso seguro de Cada vez
(Contaminacioén Comprar productos permitidos y no B|B|M en otros cultivos) en el almacén plaguicidas y sustancias que sea
4 por objetos permitidos con el mismo ingrediente e | El Area de Logistica solo realiza la compra de peligrosas. necesario
2 fisicos) activo. fitosanitarios con la aprobacién del Area de
é, Almacenamiento de productos con B | B | M| Aseguramiento de la Calidad. Productos con | Se realizaran amonestaciones
§b etiquetas borrosas con datos no e etiquetas borrosas con datos no confiables, | escritas al jefe de sanidad, que
b Quimico confiables como fecha de vencimiento, son rechazados y no ingresan al almacén o no estén alineados con las
'g (Contaminacién | ingrediente activo, nombre comercial, predio. El almacén cuenta con luz artificial y | politicas de la empresa, del no
E por residuos de etc. luz natural, para poder leer las etiquetas sin uso de productos no
g metales pesados | No contar con luz suficiente, locual | B | B | M problemas. autorizados para el cultivo
§ y/o pesticidas) | evite la visualizacion de las etiquetas. e | Se realizan calibraciones y mantenimientos de registrado.
E No contar con adecuados medios para | B [ B | M | los equipos usados para la medicion y pesaje
< la medicion y pesaje. ( de productos fitosanitarios.
Contar con productos caducadossin | B | B | M En el almacén, se observan producto
e

rotulacion e identificacion ni separados
de los no caducados.

caducados debidamente rotulados e
identificados.
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Personal

Fisico
(Contaminacion
por objetos
fisicos)

Quimico
(Contaminacion
por residuos de
metales pesados

y/o pesticidas)

Elaboracion errénea de mezcla
(sobredosificacion), mala aplicaciéon en
campo (sobre aplicacion).
Incumplimiento con las BPA
Incumplimiento de las instrucciones de
la etiqueta del producto.

Falta de capacitacion en temas de
manejo de productos fitosanitarios.
Erradas evaluaciones de plagas y
enfermedades, debido a personal sin
experiencia y sin capacitacion.
Uso de equipos sucios y en mal estado.

Uso de herramientas de medicion y
pesado, mal calibrados.

o Z

o Lo

Capacitaciones anuales de por lo menos 16
horas lectivas en manejo y uso seguro de
plaguicidas, al personal vinculado a dicha

actividad, y 4 horas lectivas antes de formar

parte del Area de Sanidad Vegetal.

Capacitaciones en BPA a todo el personal,

involucrado en dichas actividades.
Capacitaciones al personal en MIP y
evaluaciones de plagas/enfermedades, cada
Vez que sea necesario.

Programa e implementacion de los
mantenimientos, calibraciones y limpieza de
equipos de aplicacion y medios para la mezcla
de productos fitosanitarios.

Identificacion del personal
que no sigue las normas BPA
para capacitarlo
exclusivamente.

La materia prima aplicada con
sobredosificacion y sobre
aplicacion, no tendra como
destino la exportacion, segin
el analisis de residuos sera
destinado a mercado nacional.

Cada vez

que sea
necesario

Mezcla y aplicacion de productos fitosanitarios

Fisico
(Contaminacion
por objetos
fisicos)

Quimico
(Contaminacion
por residuos de
metales pesados

y/o pesticidas)

No contar con adecuados medios para
la mezcla de fitosanitarios.

Falta de mantenimiento y calibracién
de equipos de aplicacion.

Elaboracion errénea de mezcla
(sobredosificacion), mala aplicacion en
campo (sobre aplicacion).
Aplicacion de agroquimicos previo a la
cosecha, sin tener en cuenta los
periodos de carencia.
Inadecuado método de aplicacion
segun el tipo de producto.

No respetar recomendaciones de la
etiqueta del producto.
Residuos de producto aplicado por mal
lavado de equipos de aplicacion.

o Lo Eo K

o £

o 2

o £

o Lo X

Programa e implementacion de los
mantenimientos, calibraciones y limpieza de
equipos de aplicaciéon y medios para la mezcla
de productos fitosanitarios. Capacitaciones
anuales de por lo menos 16 horas lectivas en
manejo y uso seguro de plaguicidas, al
personal vinculado a dicha actividad, y 4
horas lectivas antes de formar parte del Area
de Sanidad Vegetal.
Supervisores de aplicacion entrenados y
presentes en cada aplicacion a los campos.
Realizacion de analisis de residuos por lo
menos una vez al aio de un lote
representativo en el Fundo, siguiendo el
procedimiento muestreo de producto para
analisis de residualidad de pesticidas. Tipo de
analisis depende de las moléculas usadas en la
campaiia y de la solicitud del cliente final:
cromatografia gaseosa, cromatografia liquida,
ditiocarbamatos, fosetyl Aluminio, etc.

La materia prima aplicada con
sobredosificacion y sobre
aplicacion, no tendré como
destino la exportacion, segin
el analisis de residuos sera
destinado a mercado nacional.
Se realizaran amonestaciones
escritas al jefe de sanidad, que
no estén alineados con las
politicas de la empresa, del no
uso de productos no
autorizados para el cultivo
registrado.

Cada vez
que sea
necesario

251




Diferencia entre los LMRs del pais de

Se cuenta con las normas de LMRs

La materia prima con

Cada vez

acorde al procedimiento, puede
comprometer los resultados del
analisis.

muestra de materia prima es el area de
aseguramiento de la calidad campo.

.98) Quimico produccion y el pais del destino. actualizadas del pais de produccion y el pais | resultados por encima de los que sea
] (Contaminacién de destino del producto final. permitidos no tendra como necesario
8 por residuos de Cambio ocasional del LMRs a mitad Se cuenta con las listas de LMRs actualizadas, | destino la exportacion, segin
% § metales pesados | del periodo de produccién del cultivo. verificarlas cada vez que sea necesario. los resultados sera destinado a
E - y/o pesticidas) mercado nacional o
§ desechado.
Z
Uso incorrecto del procedimiento de Los muestreos de la materia prima estan bajo La materia prima con Cada vez

Quimico muestreo de frutos. la responsabilidad del area de calidad y se resultados por encima de los que sea
(Contaminacion realizan bajo el procedimiento “Muestreo de permitidos no tendra como necesario
por residuos de producto para analisis de residualidad de destino la exportacion, segun
metales pesados pesticidas” los resultados sera destinado a

« y/o pesticidas) | Realizacién de anélisis de residuos por Solo se realizan analisis de residuos con mercado nacional o
‘q“g laboratorios no acreditados bajo la ISO laboratorios acreditados bajo la ISO 17025. desechado.
é 17025. Realizar el andlisis de residuos de pesticidas
antes de iniciar la cosecha de producto, por lo
Cosecha del producto antes de cumplir menos 15 dias.
con ¢l periodo de carencia. Programa de cosecha autorizado por el area de
calidad, para lo cual se firma el documento
“Autorizacion de inicio de cosecha” por cada
lote cultivable.

Quimico Deriva de agroquimicos desde campos No se cuenta con colindantes en €l fundo. La materia prima con Cada vez
(Contaminacién vecinos En el caso de contar con cultivos colindantes | resultados por encima de los que sea
por residuos de que pueden ser de pan llevar de acuerdo con permitidos no tendré como necesario

§ metales pesados la zona se contara con caminos y cercos de destino la exportacion, segun
% y/o pesticidas) malla como separacion fisica. los resultados serd destinado a
g Uso de la misma maquinaria para Magquinaria agricola usada en las aplicaciones mercado nacional o

g aplicaciones sanitarias en diferentes sanitarias esta codificada y rotulada. Su uso desechado.

g cultivos registrados. puede ser compartido entre fundos, pero solo

fg para el mismo fin de uso y cultivo.

S Toma de muestra de materia prima no Las tnicas personas responsables de toma de
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Anexo 15: Arbol de decisiones de GLOBALG.A.P.

Si

¢SIEMPRE se cocina el producto antes de su consumo?

/

No

¢{Entra el agua en contacto con la parte cosechable del cultivo
(incluyendo tubérculos)?

B

¢La fuente de agua se encuentra vulnerable a la contaminacion?

minima de analisis

No se requiere frecuencia No

Como minimo un analisis microbiano
anual durante la temporada de cultivo

Sa

Como minimo 3 analisis microbianos
anuales durante la temporada de cultivo

«

La evaluacién de riesgos realizada de acuerdo a los
resultados de los andlisis érevela un riesgo inaceptable?

No/ ;\*

Continte con el plan de control del agua
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El productor deberd implementar acciones
correctivas y estrategias de mitigacion de
riesgos para prevenir la contaminacion del
producto.




Anexo 16: Plan de higiene

Area Frecuencia Producto Dosis Metodologia Implementos Epp Registro
Higiene del Diario Se revisara durante el ingreso del personal por Higiene del
Personal la manana, junto con la verificacion de uilas Personal de
cortas y sin esmalte, posesion de alhajas y Campo
magquillaje.
Lavado de Diario Agua, Mojarse las manos Higiene del
Manos (Ingreso al inicio de jabény Escurrir un chorro de jabén liquido en las Personal de
jomada — Después de alcohol manos Campo
desayuno - Después de liquido Frotar el jabon liquido vigorosamente en las
almuerzo) manos; entre los dedos hasta el antebrazo
Antes y después de usar Enjuagarse con la cantidad necesaria de agua
SSHH o antes y después hasta retirar el jabon
de ingerir alimentos Secarse las manos con papel
Después de manipular Aplicar una pequeiia cantidad de alcohol en las
quimicos o cualquier manos
contaminante Frotar ambas manos, sobre todo entre los dedos
No enjuagar el alcohol
Jarras Diario Aguay 3%: 6 ml de Enjuagar con agua los materiales de cosecha. Escobilla y Botas, Control de
cosecheras, Detergente | detergente en | Sumergir los materiales de cosecha en una poza papel de delantal lavado y
jabas 200 1 de agua con agua y detergente (3%) secado o toalla ; desinfeccion
cosecheras Refregar con ayuda de una escobilla o malla. guantes, | de jamras, jabas
100 ppm: Enjuagar con agua los materiales de cosecha, toca y parihuelas
Hipoclorito | Hipoclorito de nuevamente.
de sodio sodio 10 % Sumergir los materiales de cosecha en una poza
Imlenll con agua e hipoclorito de sodio (100 ppm)
agua Dejar secar al sol sobre mesas o parihuelas.
Herramientas | Cada vez que se requiera Aguay 3%: 6 ml de Enjuagar con abundante agua. Botas, Control de
y/o Detergente | detergente en Sumergir en agua con detergente (3%) y delantal lavado y
materiales de 200 1 de agua refregar 5 desinfeccion
cosecha 200 ppm: guantes, | de jamras, jabas
Contaminada Hipoclorito | Hipoclorito de Enjuagar con abundante agua toca y parihuelas
s con Sangre de sodio sodio 10% Sumergir en agua con hipoclorito de sodio (200
2mlenll ppm)
agua Dejar secar al sol sobre parihuelas.
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Recipientes Diario Aguay 3%: 6 ml de Vaciar el depdsito. Lavar con abundante agua Escobilla Guantes Registro de
de Agua para Detergente | detergente en | Aplicar una solucién de agua con detergente y Potabilizacion
Beber y 200 1 de agua dejar actuar por 5 minutos. de agua

recipientes Refregar usando una escobilla. Enjuagar con
de agua para 100 ppm: abundante agua.
lavarse las Hipoclorito de | Sumergir los recipientes con agua e hipoclorito
manos sodio 10 % de sodio (100 ppm). Dejar secar al sol sobre
Imlenll mesas o parihuelas.
agua
Servicios Diario en Cosecha Cal Rociar cal en el suelo de la puerta y en el Escobillay | Guantes
Higiénicos interior de la poza séptica. escoba y
Durante el desarrollo de Agua, 3%: 6 ml de Lavar el tanque de agua con detergente y mascaril
labores, dependiendo de la | Detergente | detergente en | agregar agua limpia. Evitando asi la formacién la Registro de
temporada en la que se y Cloro 200 1 de agua de algas en su interior. Mantenimiento
encuentren. Verificar que los cailos se encuentren en buen y Aseo de
estado, sin fugas de agua. Los lavaderos deben Servicios
lavarse por fuera y por dentro con agua y Higiénicos
detergente.
Casetas de Diario Agua 150 ppm: Asperjar y aplicar abundante agua a presion. Manguera y Botas, Tareo BPA
acopio y Hipoclorito de mochila de guantes
mini acopios sodio 10% Aplicar solucién de hipoclorito de sodio (150 desinfeccion
Hipoclorito 2mlenll ppm)
de sodio agua Dejar secar al sol.

Transportes Diario Aguay 3%: 6 ml de Enjuagar con agua el vehiculo Escobilla, Botas, | Verificacion de
de materia Detergente | detergente en Aplicar detergente (3%) Mangueray | guantes | saneamiento en
prima 200 1 de agua mochila de transportes

Refregar con ayuda de una escobilla o malla. desinfeccion Planta / control
200 ppm: Enjuagar con agua el vehiculo de saneamiento
Hipoclorito | Hipoclorito de de transportes
de sodio sodio 10 % Asperjar una solucién de hipoclorito de sodio de materia
Imlenll (200 ppm) prima - campo
agua Dejar secar al sol
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