RESUMEN

Autor Barrenechea_Cisneros, E.J.
Autor Universidad Nacional Agraria La Molina, Lima (Peru).
corporativo Facultad de Pesgueria
Titulo Aprovechamiento de la piel de paiche (Arapaima gigas) para
la obtencién de colageno
Impreso Lima : UNALM, 2019

Ubicacion Caodigo Estado
Sala Tesis Q70.B377-T USO EN SALA

Descripcion 77 p. : 18 fig., 12
tablas, 52 ref.
Incluye CD ROM
Tesis Tesis (Ing Pesquero)
Bibliografia Facultad :
Pesqueria
Sumario Sumarios (Es)
Materia ARAPAIMA GIGAS
PIEL (ANIMAL)
COLAGENO
PRODUCTOS
DERIVADOS DEL
PESCADO
EXTRACCION
MACERACION
HIDROLISIS
ENZIMATICA
TECNICAS
ANALITICAS
ANALISIS
MICROBIOLOGICO
CALIDAD
EVALUACION
PERU
PIEL DE PAICHE
N° PE2019000274B / M
estandar EUV Q70

Se utilizé la piel de paiche con la finalidad de estudiar el proceso de extraccién
de colageno, en donde se definieron tres etapas principales: macerado,
neutralizacion y extraccion. En la etapa de macerado los resultados
determinaron que la concentracion adecuada de hidroxido de potasio fue de 1N
en una relacion de 1:5 p/v (piel: solucién) por un tiempo de 12 horas, en esta
etapa se evalué el desprendimiento de escamas y la hinchazén de la piel.
Durante la etapa de neutralizacion la piel de paiche macerada se sometié a
diferentes numeros de lavados cada uno con una duracion de 10 minutos con
la finalidad de eliminar el hidroxido y neutralizar la piel, se determindé que
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después de 8 lavados se bajé el pH hasta 7,14. Para lograr la extraccion del
colageno de la piel de paiche, ésta se sometio a la etapa de extraccion, donde
se probaron tres temperaturas, 50 °C, 60 °C y 70 °C; para determinar su validez
estadistica se plante6 un disefio de bloques completamente al azar (DBCA) y
para conocer qué tratamiento fue el mejor se empled un Test de Tukey, los
resultados obtenidos permitieron concluir que la mejor variable de temperatura
fue la de 70°C con un tiempo de extraccion de 3 horas, la evaluacion de la
mejor temperatura se realiz6 en funcion de la fuerza de gel. Los resultados
obtenidos del colageno extraido al final de la investigacién determinaron que
éste tuvo una fuerza gel de 962 gr/cm2 y un rendimiento de 7.11% desde la piel
limpia con escamas hasta el coladgeno seco en laminas. Respecto a los analisis
fisico-quimicos (resultados evaluados en base humeda), éstos determinaron
gue el producto final presenté un 90% de proteina y 10% de humedad; y los
analisis microbiol6gicos demostraron que los microorganismos evaluados
estuvieron por debajo de los limites méaximos recomendados por el
MINSA/DIGESA. Se concluyd que la piel de paiche es una materia prima que
puede ser aprovechada para la extraccion de colageno.



